
Bagt laks med pesto, rimet torsk med rødbede og senneps mayo, grøn salat, 
bulgur salat med grøntsager og urter, spidskålssalat med honning/senneps 
dressing og sesam, culotte med stegte grønne asparges, BBQ kylling på bund 
af bagte rodfrugter, flødekartofler, græske bådkartofler, grøntsagssauce, rød-
vinssauce, brød og smør. Dessert: Vegansk marzerinkage med bærkompot.

DATS årsmøde og generalforsamling 
menu lørdag

Kl. 18.30 - 20.30  Festmiddag, buffet:

Kl. 14.00 - 15.00  Ankomst og velkomst: Kaffe/te, boller med smør, kage

Kl. 15.30 - 17.30  Workshops: kaffe/te, isvand

Kl. 17.30 - 18.30  Happy Hour: Baren er åben, drikkevarer for egen regning

Kl. 9.00 - 10.00  Morgenmad og velkomst: Kaffe/te, brød mv.

Kl. 10.00 - 12.00  Generalforsamling: Kaffe/te, isvand

Kl. 14.30 - 15.00  Afslutning og tak for i dag: Kaffe og kage

KL. 12.00 - 13.00  Frokost: Pariserbøf/veganerbøf samt 1 øl/vand

Kl. 13.00 - 14.30  Generalforsamling: Kaffe/te, isvand

menu søndag


