
Mad & Andet's Mesterskabspakke

Buffet i Caféen

Menu aften fredag d. 8. april 17.00 – 19.00

Hjem.lavet lasagne serv. m. klassisk foccacia 
 

Rustik tomatsalat m. mozzarellabrud & basilikumchiffonade

Menu eftermiddag d. 9. april 11.30 – 13.30

Pålæg :
Æg & tomat samt leverpostej m. smørstegte svampe & baconknas

Salat :
Pasta/Pesto salat vendt m. basilikumpesto, babyspinat, peberfrugt & sort oliven

Mixed grøn salat m. tomat, agurk, syltede rødløg, majs & ærter samt dressing

BBQ kylling overlår m. tzaitziki 

Serv. m. mørkt brød samt flûtes/lyst brød & smør

Menu aften 9. april 17.00 – 19.00

Chicken fried noodles
Grillede strimler af kyllingebryst stegt på panden m. grøntsager & nudler

 vendt med vores egen ponzu teriaki marinade

Råkost m. hvidkål, gulerod & rosiner

3 måltider i alt pr. couv. 260,-

Morgen – Eftermiddag – Aften 

Normalt Café kort plus smurte franskbrødsmadder m. ost samt div. pålæg, franske hotdogs,
sandwich og bagels samt meget andet godt til ganen.

KØBES DIREKTE I CAFÈEN

Lars Kolstrup Kristensen
Bestilling af forplejning: Skal ske ved at overføre det samlede beløb til: Reg,Nr. 6695 Kontonummer 1005001958.
Husk at anføre klubnavn og antal biletter ved overførelsen. Spisebilletterne vil blive udleveret ved mesterskabet.
Ved evt. spørgsmål, kontakt DaBU’s Kasser Finn Bryhl på finnbryhl@dabu.dk 



