
TORVET 1 - 3400 HILLERØD

crantastic cocktails 
CRANE BROTHER PUNCH  80 kr
Vodka og Tripple Sec rystet med tranebærsaft og serveret 
med kreolsk sugarspiced kant. 

CRANE SISTER PUNCH  80 kr
Tripple Sec rystet med tranebærsaft, toppet med cava og
pyntet med tranebær.

CRANTINI  80 kr
Vores take på en Dry Martini.
Gin rystet med Vermouth og pyntet med tranebær og -saft.

COSMOPOLITAN  80 kr
Vodka og Tripple Sec rystet med lime- og tranebærsaft.

RED NEEDLES  80 kr
Leonard Cohens hofdrink. 
Tequila, sukkersirup, tranebær- og citronsaft toppet med
danskvand og pyntet med citronskive. 

RED NEEDLE NEgRONI  80 kr
Tequila og Campari rystet med citron- og tranebærsaft. 
Prøv den med Zignum Mezcal (+15 kr).

SJUSSER 3cl  50 kr  /  5cl  65 kr 
APEROL SPRITZ  65 kr 

HyLDEBLOMST SPRITZ  65 kr
RUSSIAN COCAINE  30 kr

BOURBON SOUR  80 kr
Bourbon, citronsaft og sirup rystet med æggehvider.

HyLDEBLOMST SOUR  80 kr
Elderflower Fiorente, gin og sirup rystet med citronsaft.

WHaMMYliscioUs
WHAMMy MARgARITA  80 kr
Tequila og tripple sec rystet med citronsaft, toppet med cava 
og serveret med kreolsk sugarspiced kant. 
Prøv den med Zignum Mezcal (+15 kr).

DIRTy PINk LEMONADE  80 kr
Friskpresset lemonade rystet med vodka og Aperol og toppet 
med Cava.

CREOLE MARy  80 kr
Bloody Mary med Onkel G’s Whammy Sauce, peberrod og 
kreolsk sugarspiced kant. Spice den selv op med hot sauce 
fra hylden.
NB: Prøv den “VIrGIN” uden Vodka!   40 kr

dark ‘n’ stormy  80 kr
Spiced rom, ginger beer og lime med et skvæt Angostura.

MOSCOW MULE  80 kr
Starka vodka med ginger beer, lime og et skvæt Angostura.
NB: Prøv vores “VIRGIN” Blueberry Moscow Mule!   40 KR

CAIPIRINHA  80 kr
Cachaça muddlet med lime og rørsukker.

MOJITO  80 kr
Lys rom muddlet med lime, rørsukker og mynte. 
Toppet med danskvand og serveres over knust is.
NB: Prøv den også “VIrGIN” uden rom!   40 kr

OLD FASHIONED  80 kr
Bourbon og Angostura med rørsukker og et twist appelsin.

MANHATTAN  80 kr
Bourbon og Angostura rystet med Vermouth, m. cocktailbær.

SAZERAC  80 kr
Bourbon (eller cognac) og Angostura rørt med rørsukker, 
serveret i et glas vasket i Absinth m. et twist citron.

Martinis
 DRy MARTINI  80 kr
Gin (eller vodka) rystet med Vermouth, m. citrontwist.

EXTRA DRy MARTINI  80 kr
Gin (eller vodka) serveret i glas vasket i Vermouth, m. twist.

DIRTy MARTINI  80 kr
Gin (eller vodka) rystet med Vermouth, olivensaft og oliven.

ESPRESSO MARTINI  80 kr
Vodka og kahlúa rystet med espresso, m. kaffebønner.

CRANTINI  80 kr
Vores take på en Dry Martini.
Gin rystet med Vermouth og pyntet med tranebær og -saft.



nEGronis
 NEgRONI  80 kr
Gin og Campari rystet med Vermouth, m. appelsinskal.

BOULEVARDIER  80 kr
Bourbon og Campari rystet med Vermouth, m. appelsinskal.

MEZCAL NEgRONI  95 kr
Zignum Mezcal, Campari og Vermouth, m. appelsinskal.

RED NEEDLE NEgRONI  80 kr
Tequila og Campari rystet med citron- og tranebærsaft. 
Prøv den med Zignum Mezcal (+15 kr)

SIDECAR  80 kr
Cognac, Tripple Sec rystet med citronsaft og sirup.

TOM COLLINS  80 kr
Gin rystet med citronsaft og sirup, toppet med danskvand.

JOHN COLLINS  80 kr
Toms stærke bror - med Bourbon i stedet for Gin.

FRENCH 75  80 kr
Toms franske kusine - med Bobler i stedet for danskvand.

VODkA
Sobieski (G), Starka (L), Sobieski Estate (P)
gIN  
Bulldog (L), Tanqueray (L),  Tanqueray Ten (P), Geranium (P), 
Jodhpur (P)
TEQUILA / MEZCAL
José Cuervo Tradicional (L), Don Julio reposado (P), Don Julio 
Blanco (P), Zignum Mezcal Silver (P), Zignum Mezcal reposado (P) 
COgNAC  
Hennessey (L)
ROM / CACHACA
Ron Mulata Blanco Reserva 3 år (G), Ron Mulata Anejo 5 år (L), 
kraken (L), Cachaça Copacaïba (L), Diplomatico (P), ron 
Zacapa (P)
WHISky / BOURBON
Bushmill’s (L), Bulleit (L), Canadian Tippers (L), Talisker (P), 
Oban (P)
VERMOUTH / LIkØR / PASTIS / ETC.
Vermouth (G), Aperol (G), Campari (G), Fiorente Elderflower 
(G), Triple Sec Orange likør (G), Bailey’s (G), Sambucca (G), 
Kahlúa (G), Patron XO Cafe (P), Kopke Tawny Port 10 år (L),
La Fee Parisienne Absinthe (P)
BITTER
Fernet Branca (L), Fernet Branca Menta (L)

gOD (g) 3 cl: 25 kr, 5 cl: 35 kr
LUkSUS (L) 3 cl: 30 kr, 5 cl: 45 kr

PREMIUM (P) 3 cl: 50 kr, 5 cl: 65 kr

boozY sHakEs
RINg OF HELL FIRE  95 kr
Avocado-shake m. Jose Cuervo Tequila, habanero-sirup, 
flødeskum, chokoladestykker og mynteblad.

SPUNk  95 kr 
Lakrids-shake m. Sobieski vodka, flødeskum og Spunk på 
toppen. 

HyLDEBLOMST SOUR  95 kr 
Vanilje-shake m. Elderberry Fiorente, Gin, flødeskum 
og citronmelisse.

dark ’n’ stormy  95 kr 
Ingefær-shake m. Kraken rom, lime, flødeskum og Angostura.

LUMUMBA  95 kr 
Kakao-shake m. Kahlúa, Hennessy, flødeskum og mokkabøn-
ner.

IRISH COFFEE  95 kr 
Espresso-shake m. Bushmills, flødeskum og mokkabønner. 

 
virGin sHakEs

kOLDSkåL  65 kr
Vanilje- og kærnemælks-shake m. flødeskum og 
kammerjunkere. 

RINg OF FIRE  65 kr
Virgin-versionen af Ring of Hell Fire.

ESPRESSO  65 kr
Espresso-shake m. flødeskum og mokkabønner.

VIRgIN SPUNk  65 kr
Lakrids-shake m. flødeskum og Spunk på toppen. 

VIRgIN LUMUMBA  65 kr 
Kakao-shake med flødeskum og kakaodrys.

kaFFE cocktails
WHITE RUSSIAN  80 kr
Vodka rystet med mælk og kombineret med kahlúa i glasset.

WHITE HOT MEXICAN  80 kr
Tequila rystet med mælk, Kahlúa og et stænk Onkel G’s.

ESPRESSO MARTINI  80 kr
Vodka og kahlúa rystet med espresso.

kAFFERINHA  80 kr
kaffe-infuseret cachaça muddlet med lime og rørsukker.

MUDSLINgER  80 kr
Tequila, portvin, espresso og sirup rystet med æggehvider.

HOW-DO-yOU-LIkE-ME-NOW  80 kr
Gin, espresso, tonic, sukkerlage, agurk og peber.
NB: Prøv den “VIrGIN” uden gin!   40 kr 


