
Chateau Liban
Authentic Lebanese Cuisine

AVSMAKNINGS MENYER
Vår rekommenderade meny för en smakupplevelse!

295:- 360:-

425:-

klyftpotatis, vitlökcréme

490:-

klyftpotatis, vitlökcréme



85:-

85:-

89:-

85:-

89:-

89:-

95:-

89:-

110:-

110:-

Libanesisk mat är en kulinarisk skatt som kombinerar färska 
ingredienser, rika smaker och en lång tradition av gästfrihet. 

Meze är hjärtat av libanesisk matlagning och representerar en 
rik tradition av delade måltider och gästfrihet. Dessa små rätter, 
som ofta serveras tillsammans, erbjuder en explosiv blandning 

av smaker och texturer. 



SOUJOUK 95:-Stekt stark kryddad nötfärskorv med lök, tomat och paprika

135:-KRAIDES PROVEÇALE       Sauterade mini scampi  med vitlök, koriander, citron

BATTATA MEKLI 65:-Friterad klyft potatis

ARNABIT MEKLI

89:-

89:-

89:-

HALLOUMI MEKLI Stekt halloumi, tomat

79:-

JAWANEH MEKLI Stekt kycklingvingar, vitlök, koriander, citron

VEGETARISK RULLE 79:-Friterad filodegsrullar fylld med grönsaker



GRILLMIX Kafta Lahme och Shish tawouk, grillad tomat, vitlökcréme

255:-

285:-Grillad scampi på spett, grillad tomat, chili-vitlökscréme 

Grillad nöttfärs på spett, grillad tomat 245:-

235:-

295:-

325:-

275:-

SERVERAS MED HOUMMOS, LABNEH, MUHAMMARA / VÄLJ MELLAN RIS, BULGUR ELLER KLYFTPOTATIS.

69:-

75:-

85:-

75:-Ostmassa, apelsinblomsvatten pistagenötter, honungASHTA

, vårrulle




