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Bulletin N°7

Madame, Monsieur,

Chorale CCTP : I’hymne de notre confrérie sur I’air de « La Madelon », paroles
de Lucien Metten.

Notre confrérie organisait son « petit souper » annuel ce vendredi 03 novembre
2023. Nonante convives se sont régalés en dégustant le repas que nous avait
prépareé le traiteur Mr Sébastien Pyck, I’animation musicale avait été confiée a
Christelle et Michaél Martin.

Dans ce bulletin n°7 de 2023, vous trouverez :

- 2 rapports de confréries visitées en septembre 2023
- 2 rapports de confréries visitées en octobre 2023
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Intronisée du jour : Chantal GOOSSENS.
Dimanche 8 octobre dernier, se tenait le 36° chapitre de la Jurade Princiére de Chimay.

Partis de bon matin avec Annie Didion et Roland Antoine, c’est avec regrets que nous avons d{ laisser Chantal Goossens sur
son lit de douleur avec une infection rénale. Elle était pourtant I'intronisée du jour.

Accueil dans des locaux trop exigus pour la quantité d’hotes ; petits déjeunés formés de gateaux et autres, galopin de Chimay ou
café. Une mise en habits dans les couloirs de I’athénée royale avant un cortége long d’une quinzaine de minutes pour
rejoindre le chateau de Chimay.

Surprise de taille quand nous apprenons que Roland ne peut entrer dans le saint des saints, le petit théatre a I'italienne du
chateau (copié sur celui de Versailles en 10 fois plus petit). Annie se retrouve dans une loge du 1 étage et moi, représentant
I'intronisée absente, dans une nef du parterre.

Durant un chapitre dépassant deux heures, autorisé par le Prince de Chimay, nous avons pu apprécier la verve du Frere André
a chaque présentation d’impétrant.

En effet, jouant de la rime et de la rhétorique, le bon frére su mettre I'argument enjolivant dans la banalité de certains
descriptifs de vie ou de produits rendant ainsi I'assemblée attentive.

Je représentai donc Chantal a I'appel de son nom, créant ainsi un moment de stupeur parmi les assistants qui s’attendaient a
voir une dame. Le frere, sans se démonter, s’excusa d’employer le féminin a mon égard, mais souhaita néanmoins que je
transmisse ses veeux de prompts rétablissements a ma moitié. Attendu que les « médailles » en bois pyrogravées regues par
les intronisés portent leurs patronyme et prénom, il leur était impossible de changer de candidat a la cérémonie en derniére
minute.

Verre de I'amitié dans la cour du chateau avant de rejoindre la salle Sudhaina ou Sébastien Pyck régala 348 convives d’un diner
a la hauteur du savoir-faire que nous lui connaissons, agrémenté musicalement par Jacky Coppens et son ensemble.
Stéphan MICHELET

Annie au théatre Vue d’ensemble des tables du banquet



Samedi 2 septembre 2023, 7h.40 Jacky, sa compagne Christine, Jeannine et
moi prenons la direction de Gozée vers I'abbaye d’Aulne

- Petit déjeuner sucré, salé a pouvoir manger sous une tonnelle avec un soleil radieux.
9h30 cortége, toujours dans I’enceinte de I'abbaye, vers le réfectoire du maigre qui n’est autre
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o Pour débuter nous assistons a la messe bien plaisante car accompagnée d’une

Hichorale et de trompettes.
P|L’office terminé place aux intronisations. Pour chacun une description des
“produits de la confrérie et ensuite un CV rempli d’humour avec dégustation de biére et fromage.
Le tout terminé retour a la case départ pour le verre de I'amitié. Une biere blonde voir deux ou trois
pour les plus assoiffés.

Il est temps de prendre place, dans une tres belle salle, a une table ronde en compagnie de trois confréries : Cépage de la
Louve, Taste cerise de Biercée et les Chevaliers d’Aulne. |l faut savoir que le conseil ne peut pas se changer durant le repas et
doit garder le gorgerin. En ce qui concerne le repas et le service ils n"auront pas la note maximale et la musique non plus car fort
bruyante.

La salle se vide il est 19h.30. Nous saluons et quittons la société pour prendre la direction du retour satisfaits, quand méme,
de cette journée.
Merci a Jacky d’avoir piloté et les invitons a prendre une collation.




Confrérie de la Quiche Prépontoise et de la Mirabelle de Metz

Le dimanche 22/10/23, Claudine, Bernard. Michel et Joélle nous nous sommes rendus a la confrérie Prépontoise et de
la mirabelle de Metz.

Nous avons été super bien accueillis par nos amis Frangais, et nous avons dégusté un super menu dans une ambiance
conviviale et festive ou le champagne a couler a flots...

Nous étions accompagnes de 43 confréries 16 confrérie de Belgique.

Michel a été intronisé par la grand Maitre Claudine Fousse, il a prété le serment sans anicroche.

Voila notre rapport de cette belle journée.



Confrérie du Fromage et de la Biere de Rocroi

C’est sous un soleil radieux que nous sommes accueillis (Patricia, Bernard et moi) par les Mousquetaires de la
confrérie sous les fortifications de la ville.

Nous y retrouvons Josianne accompagnées de trois autres personnes.
Un petit en-cas nous attendait : galette a suc, gateau mollet ...thé, café, jus, ...

Aprés la mise en habit, les 48 confréries (dont 1 portugaise et 30 belges) se mettent en route, escortée par le bagad
« Arduins » pour un tour de ville.

Aurrivés sur la place d’armes, un marché artisanal et local ainsi que le
verre de I’amitié offert par la confrérie nous y attendaient. Petit concert du
bagad et visite libre du marché.

Vers 16h00, toujours escorté du bagad, nous nous dirigeons vers la salle
du chapitre. Apres le mot d’accueil du grand Maitre et de la présentation
des membres de la confrérie, chaque confrérie est citée et présentée.

Les intronisations se passent trés rapidement par groupe de 9 personnes.
Dégustation du fromage et de la biere puis lecture du serment.




Deés la clbture de ce chapitre, nous sommes repartis vers un autre bastion des fortifications ou nous était servi,
(dans un cadre magnifique), le verre de I’amitié offert par les autorités locales (mousseux, biére, zakouskis, ...)

Vers 19h30, nous sommes partis vers le complexe « I’ Albatros » de Petite-Chapelle pour le diner. Ce complexe est
forme de foyers occupationnels et résidentiels pour jeunes handicapés mentaux.

Les 220 convives sont accueillis dans 2 grandes salles superbement décorées en bleu et blanc, couleurs des
mousquetaires.

Le diner = tres bon mais ... tres long.

C’est apres le fromage, que nous avons déclaré forfait et nous sommes retournés vers un petit hdtel de Rocroi pour
passer une bonne nuit de sommeil (enfin, ce qu’il en restait) avant de rentrer au pays.

Ce fut une tres belle mais tres longue journee.

Annie




Supplément 1 du bulletin n° 7 de ’année 2023

Ordre de Gambrinus
Le samedi 27 janvier 2024
09h00 : petit déjeuner — complexe sportif Ganshoren, rue Vanderveken 114, 1083 Ganshoren (parking aisé)
09h30 : mise en habits
10h00 : appel des confréries - chapitre et intronisations
12h00 : apéritif
12h30 : début des agapes
Menu
e  Apéritif servi a table
e Tartelette feuilletée « merveilleuse », poire doyenné fraiche, magret de canard fumé au hétre, foie gras au torchon
verveine et fleur de sel.

e Cassolette de scampis « jumbo » décortiqués et noix de St Jacques poélées, fondue de fenouil et quinoa, sauce
Dugléré.
Trou chicon
Contrefilet de veau sauce aux pleurotes, panaché de légumes oubliés et autres, charlotte dorée
Assiette de fromages belges avec fruits frais et pain gris au noix
Petit moka et sa suite en 2 buffets, le petit mokaretto
Prix : 60 €/p. Boissons a prix modérés.
Inscriptions : avant le 15 janvier 2024

Il est & noter que la confrérie des « Joyeuses Pommes » organise un car de 50 places, au prix de 20€ A/R par personne.
Départ 07h30 de Champion (créagora, rue de Fernelmont), ,retour : 19h00 départ de Ganshoren
Contact auprés de VERMER Isabelle : 0479757288

Si vous souhaitez participer a I’'un ou 'autre de ces chapitres,
Faites-le savoir, avant la date indiquée :

- de préférence par le formulaire informatique,

- soit a Bernard Wautelet (tél : 0474/29.70.59)

- Ou encore, par courriel & : bernard.wautelet56@gmail.com



