
 
                                           Supplément 3 du bulletin n° 5 de l’année 2023 
 
 
Confrérie gastronomique de la « Gatte d’Or » Hubinne-Hamois 
Le dimanche 17 septembre 2023 
08h30 : accueil avec restauration (Office Communal Tourisme et culture, rue d’Hubinne 25 à Hamois 
09h15 : Mise en habits puis (09h30) départ en cortège vers la salle de la fanfare à Hubinne 
09h45 : 23ème chapitre 
12h00 : apéritif à l’Office du Tourisme (bière, pâté et fromage) 
13h00 : banquet de clôture 
                                                                     Menu  

• Apéritif : 2 verres de Crémant et deux dégustations gastronomiques (froid et chaud) 

• Foie gras de canard tout simplement servi avec brioche, confit d’endives à l’orange et Grand 
Marnier 

• Filet de loup de mer au four, effilochées de légumes sautés à l’huile d’olive, sauce hollandaise 
au citron vert 

• Sorbet tomate-basilic et sa vodka 

• Contrefilet de veau « terre et mer » avec feuille d’huîtres et anguille fumée, jus de veau réduit 
aux herbes, papillote de légumes, grenailles persillées 

• L’assiette aux 4 fromages, fruits frais, pain aux noix 

• L’assiette surprise de dessert, buffet café et sa suite en deux buffets – petit Mokaretto 

• Prix : 60 €/p. Boissons prix démocratiques. Traiteur Sébastien Pyck – animation 
musicale : Andrea Caltagirone 

 Inscription : avant le 08 septembre 2023.  

 
                                         -------------------------------------------------------- 
 
 

Royale Confrérie du Stofé de Wavre 
Le dimanche 17 septembre 2023 
08h30 : accueil (petit déjeuner) (Hôtel de ville de Wavre, Place de l’Hôtel de Ville 1, 1300 Wavre 
09h45 : mise en habits 
10h00 : Chapitre et intronisations (intronisations limitées en fonction de l’horaire, bulletin secret par 4 
membres de la Royale Confrérie) 
12h00 : photo de groupe, apéritif offert par la ville sur le parvis de l’Hôtel de Ville 
12h50 : départ en voiture vers la salle « la sucrerie » chemin de la sucrerie 2 à 1301 Wavre 
13h15 : repas : traiteur « Yvon organisation » et Cédric Leboeuf, animation musicale « DoRayMi » 
                                                                        Menu 

• Les bulles agrémentées de Floc ou jus de fruit, duo de rillettes, toast grillé et feuilles de blé 

• Crème de panais et topinambours, lard confit et croutons de pain millénaire 

• Tourte farcie de volaille et morilles servies tièdes, mesclun de salade vinaigrette moutarde, 
sauce à l’ail des ours. 

• Sorbet myrtille arrosé au genièvre d’Hasselt 

• Jambon à l’os braisé au foin, jus parfumé au miel, porée blanche sur fond d’artichaut, effeuillé 
de pommes de terre 

• Tarte du Stofé, marbré de caramel beurre salé 

• Café et mignardises  
Prix : 65 €/p.  
 Inscription : avant le 08 septembre 2023.  
 
                                         -------------------------------------------------------- 
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Ordre de St Vincent Jambes 
Le samedi 09 septembre 2023 
Portes ouvertes entre 11h et 18h00 (vignoble « Clos de Vigneroulle », rue major Delcourt, quartier 
Froidebise à Jambes 
Le midi : petite restauration – boissons à prix démocratiques 
Le soir dès 19h00 au vignoble :   

        Menu  
• Apéritif offert, zakouskis, Potage Reine des prés, Longe de porc sauce Sambre et Meuse et ses 

accompagnements, Mille-feuille de notre pâtissier. 
Prix : 25 €/p. Hors boissons hormis l’apéritif 
 Inscription : avant le 02 septembre 2023.  
 
 
                                         -------------------------------------------------------- 
 
 
 

Royale Confrérie des Maîtres des Forges - Athus 
Le dimanche 24 septembre 2023 
08h30 : accueil (collation offerte) – centre culturel, rue du Centre à 6791 Athus 
09h15 : départ en cortège vers l’église 
09h30 : messe en l’église St Etienne 
10h15 : dépôt d’une gerbe au monument aux morts, cortège et retour au centre culturel 
10h45 : intronisations 
12h30 : vin d’honneur 
13h00 : banquet de clôture à l’Hôtel-restaurant « Threeland » à Pétange, rue Pierre Hamer 50 
                                                                        Menu  

• Kir de bienvenue et mises en bouche 

• Salade du pêcheur selon Threeland 

• Sorbet mirabelle et son eau de vie 

• Pavé de Quasi de veau, sauce arabica et garnitures de saison 

• Jubilée de quetsches (flambées en salle), glace vanille 

• Petit brésilien et biscuit 
Prix : 70 €/p. boissons : apéritif, vin blanc 1/3, vin rouge 1/3, eau et café compris. 
Animation musicale : Jean-Luc Corillon. Possibilité de réservé une chambre à l’hôtel 
« Threeland » = réservé tôt car très sollicité 
 Inscription : avant le 15 septembre 2023. 

 
 
 

                                         -------------------------------------------------------- 
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Confrérie de la Prune et de la Quetsche Lorraines de Farébersviller (France) 
Le samedi 30 septembre 2023 
08h30 : accueil salle « Rabelais » rue du Neufeld 2 à 57450 Farébersviller 
09h30 : mise en habits 
10h00 : bénédiction des confréries en l’église Ste Thérèse 
11h15 : retour en cortège vers la salle 
11h30 : intronisations 
12h00 : apéritif 
13h00 : repas dansant animé par Bergtal Echo 
                                                                     Menu  

• Foie gras de canard mi-cuit et sa gelée, compotée du moment, brioche tiède 

• Coupe givrée 

• Médaillons de veau, sauce forestière et sa déclinaison de légumes 

• Brochette aux 3 fromages, salade verte 

• Tarte à la quetsche, boule de glace vanille 

• Café  
Prix : 65 €/p. Boissons comprises : eaux, vin blanc, vin rouge. 
Inscriptions : avant le 20 septembre 2023 
 
                                         -------------------------------------------------------- 
 
Confrérie des Chevaliers du Pont l’Evêque (France) 
Le samedi 14 octobre 2023 
14h30 : accueil à la salle des fêtes de Deauville, av.de la République 118ter à Deauville, pot de 
l’amitié et collation 
15h45 : mise en place du défilé 
15h30 : défilé avec ambiance et photo de groupe 
16h00 : défilé dans les rues de Deauville jusqu’au casino 
17h30 : au théâtre du casino, 34ème chapitre et intronisations (rue Edmond Leblanc) 
18h45 : défilé de retour 
19h30 : apéritif 
20h30 : diner dansant dans le salon des ambassadeurs avec l’orchestre « Henri Lemarchand » 
  Se munir de sa carte d’identité 
                                                                     Menu  

• Champagne, assortiment de canapés 

• Foie gras au pommeau, pomme d’amour, confit de pomme à l’oignon 

• Pithiviers de crustacés, légumes de saison, queue de gambas rôties, crème de homardine  

• Sorbet pomme et calvados 

• Veau forestier, cromesquis pontépiscopien, crème de Pont-l’Evêque 

• Pont l’Evêque 

• Comme un St Honoré, biscuit noisette, choux garnis de crêmeux chocolat grand cru, chantilly 
au grand Marnier zeste d’orange 

• Café – calvados hors d’âge 
Prix : 85 €/p. Champagne, vins accompagnent les plats. 
Inscription : avant le 09 octobre 2023.  
 
 
                                      -------------------------------------------------------- 
 
 
Si vous souhaitez participer à l’un ou l’autre de ces chapitres, 
Faites-le savoir, avant la date indiquée :  
-  de préférence par le formulaire informatique,  
-  soit à Bernard Wautelet (tél : 0474/29.70.59)  
-  Ou encore, par courriel à :  bernard.wautelet56@gmail.com 
 
 


