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Confrérie Des Coyels di Mangnéye
Le samedi 02 septembre 2023
16h00 : accueil a I'école communale, mise en habits et godter léger
16h30 : cortege dans le village accompagné du géant « Li Grand Coye( », animation musicale
17h30 : intronisations
19h00 : agapes dans les locaux de l'unité scoute
Menu

Apéritif des Coyeds et ses verrines apéritives
Tartare de saumon aux pommes granny
Sorbet poire
Filet de porcelet Iégérement saumuré, sauce au poivre de Sichuan, purée fagon Macaire
Tourelles de pommes chaudes au citron et vanille, glace au chocolat blanc
Le café et ses mignardises

e Prix : 50 €/p. Boissons non comprises. (Prix démocratiques). Eau gratuite a table.
Inscription : avant le 24 ao(t 2023.

Confrérie Festeuse des Ducs d’Havré de Tourcoing (France)
Le dimanche 10 septembre 2023
09h00 : accueil : aux salons » Bésire gastronomie », rue du Brun Pain 283 a Tourcoing, collation,
parking a l'intérieur
10h00 : Mise en habits et appel des confréries
10h30 : trajet en autocar entre les Salons et I'H6tel de Ville
11h00 : chapitre
13h30 : retour en car et début des réjouissances gastronomiques
Menu 1 (poissons)
Apéritif et ses mises en bouche chaude
Caquelon de la mer : saumon, St Jacques, crevettes sur son paillasson de petits légumes et
sa sauce crémeée
Sorbet mandarine et son alcool
Dos de cabillaud a la provencale et ses légumes
Trilogie de fromages sur son lit de verdure
Que la gourmandise soit au rendez-vous.
Apéritif ou jus de fruit, vin blanc, vin de Bordeaux rouge, eau plate et pétillante, coupe de méthode
traditionnelle, café.

Menu 2
Apéritif et ses mises en bouche chaude
Caquelon de la mer : saumon, St Jacques, crevettes sur son paillasson de petits Iégumes et
sa sauce crémeée
Sorbet mandarine et son alcool
Supréme de pintade flambée au calvados et ses légumes
Trilogie de fromages sur son lit de verdure
Que la gourmandise soit au rendez-vous.
Apéritif ou jus de fruit, vin blanc, vin de Bordeaux rouge, eau plate et pétillante, coupe de méthode
traditionnelle, café.

Prix : 51 €/p qu’il s’agisse du menu 1 ou 2. Boissons a discrétion comprises. Traiteur :
personnel « Des Salons ». Animation musicale.
Inscription : avant le 20 ao(t 2023.
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Confrérie de I’Auveloise

Le dimanche 10 septembre 2023

08h15 : accueil a la salle Emile Lacroix, Grand-Place a 5060 Sambreville (Auvelais)

09h00 : mise en habits (vestiaire de la salle Emile Lacroix)

09h15 : appel des confréries, des intronisés et départ en cortége vers le « Quai de Scéne » escorté
par les tambours

09h45 : Quai de Scene : chapitre et intronisations

12h30 : retour en cortége vers la salle Emile Lacroix

13h00 : agapes

Menu
¢ Fines bulles et ses mises en bouche
e Cassolette de scampis jumbo et noix de St Jacques juste poélée fondue de fenouil et quinoa,
sauce Duglérée
e Sorbet péche de vigne et sa vodka favorite
e Paupiette de dinde farcie aux ris de veau et noisettes, sabayon moutardé comme chez Bister,
Iégumes de saison et gratin de pomme de terre
e L’assiette aux 4 fromages affinés et ses garnitures
e Latranche de Forét Noire, sa boule de glace vanille Bourbon et son coulis de cerises en
accompagnements
e Le petit moka et sa suite
Prix : 51 €/p adultes, 25,50€ moins de 12 ans. Boissons non comprises (prix démocratiques).
Traiteur : Sébastien Pyck — animation : Robert Zaprzalka
Inscription : avant le 03 septembre 2023.

Confrérie des Vignerons du Petit Bourgogne de Sclessin

Le dimanche 10 septembre 2023

09h15 : accueil (salle du Chéateau de Sclessin, rue des Beaux-Arts 4, 4000 Liége), petit déjeuner
10h15 : mise en habits

10h30 : ouverture du 48°™ chapitre

13h00 : apéritif suivi des agapes

Menu
e L’aligoté en cocktall, assiette de fines dégustations
e Les gros gris de Bourgogne en brochette, velouté de potimarron — lardinettes
o Filet de rouget des roches, émulsion acidulée au Chablis, parmentiére écrasée, herbes
chimichurry rouges
e Les grains de cassis en sorbet, marc de Bourgogne adoucit
e Le coq au vin bourguignon, légumes du matin, grenailles au beurre de ferme
o Claie de fromages de Bourgogne, jeunes pousses, vinaigrette dijonnaise
e Le dessert du 50°™, biscuit duchesse, créme diplomate, écume au chocolat intense
e Plaisir du petit Bourgogne de Sclessin
e Latasse d’Arabica

Prix : 68 €/p. Eaux et vin compris pendant le repas. Traiteur : Luc Stiénon. Ambiance musicale :
Sono Paradise.
Inscription : avant le 05 septembre 2023.
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Confrérie des Carabins d’Herbeumont
Le samedi 16 septembre 2023
09h30 : accueil (salons du Domaine de Waillimont, route de Waillimont 2 & 6887 St Médard), mise en
habits, café et viennoiseries
10h00 : transfert en petit train jusqu’a la salle du chapitre (2 rotations)
10h15 : chapitre, intronisations
12h00 : apéritif et mises en bouches
13h00 : départ vers la salle du Rivoli — Les Rouges Eaux 6 — 6887 St Médard
13h30 : repas gastronomique préparé par Jordan Boreux du restaurant « L’Episode » et animé par
Andrea Caltagirone
Menu
e Carpaccio de truites en gravelax aux herbes de la Semais, relish de concombres — texture de
truite fumée
e Le potage cultivateur en cappuccino, creme de champignons et crodtons
e Le porcelet de notre élevage a Rochehaut, farci et grillé au bbq, écrasé de pommes de terre,
[égumes de saison, oignons caramélisés
e Latarte Tatin a la séve d’Herbamour, caramel au beurre salé au miel du Domaine, glace a la
reine des prés.
Prix : 60 €/p. Boissons non comprises.
Inscriptions : avant le 01 septembre

Confrérie de la Crevette Grise de Fort-Mahon (France)
Le samedi 16 septembre 2023
08h00 : accueil sucré — salé — Salle polyvalente, rue des Ecoles
09h15 : mise en habits et photo
09h45 : défilé — départ mairie — avenue de la plage, arrivée a I'esplanade de la plage avec le Pipe
Band Péronne
10h15 : regards sur le Beach Art
11h15 : intronisations a 'église
13h15 : retour du défilé vers la salle polyvalente
13h30 : déjeuner dansant animé par Michel Pruvot — traiteur : Sébastien Lecat
Menu

e Cocktail pétillant (verrines crevettes grises, verrine crabe guacamole, canapés au saumon
fume, ...
Assiette océane : langoustine, huitre, bulots, crevettes, ...)
Sorbet de 'amitié Franco-Belge
Cassolette du pécheur
Assiette de fromages et salade
Omelette norvégienne
Prix : 70 €/p. Vin blanc = 1b/4p, vin rouge = 1 verre au fromage, eau — jus de fruit- café.
Inscription : avant le 30 ao(t 2023.

Pour les confréries lointaines : si vous participez au chapitre du 16/09 : |e vendredi 15/09 :
15h30 : RDV Base Nautique (Boulevard maritime nord) — temps libre, expo de la confrérie et balade
sur la plage.

19h00 : diner au Casino Vikings (kir ou biere de bienvenue, duo de terrine terre et mer, joue de boeuf
facon bourguignonne et purée maison, duo mousse chocolat, café, un verre de vin.

Prix : 35€/p.

Inscription : avant le 30 ao(t 2023.
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Confrérie Les Joyeuses Pommes de Dinant
Le samedi 23 septembre 2023

Chapitre qui débutera par une croisiere sur la Meuse (facultative) : prix 10€ = attention seulement 120
places.

Adresse du jour : salle « La Balnéaire » Bd du souverain 6 a 5500 Dinant (entrée derriére le casino,
par le chemin qui descend entre I'hotel Ibis et le casino)

14h00 : enregistrement pour la croisiére
14h45 précises : embarquement en habits en habits (vestiaire de la salle Emile Lacroix)
16h00 : accueil pour tous et mise en habits
16h45 : appel des confréries
17h00 : cérémonie d’intronisation
19h00 : agapes
Menu

Tartare de saumon frais aux pommes, mesclun, vinaigrette aux pommes et citron vert
Sorbet aux pommes et sa liqueur de pommes aux chataignes
Supréme de pintadeau a la normande, écrasé de pommes de terre aux amandes grillées
Rabotte des Joyeuses Pommes et sa glace vanille
La tranche de Forét Noire, sa boule de glace vanille Bourbon et son coulis de cerises en
accompagnements

o Café
Prix : 48 €/p adultes. Boissons non comprises (prix démocratiques). Animation : « Trimarrant »
Inscription : avant le 31 ao(t 2023.

Si vous souhaitez participer a I'un ou I'autre de ces chapitres,
Faites-le savoir, avant la date indiquée :

- de préférence par le formulaire informatique,

- soit a Bernard Wautelet (tél : 0474/29.70.59)

- Ou encore, par courriel a : bernard.wautelet56@gmail.com



