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Brasserie

Café Victoria
Jule & nytars
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Hersholm Midtpunkt 90
2970 Harsholm
TIf. 4586 75 00
kontakt@cafevictoriahorsholm.dk \§ Q




) Fiskefilet med remoulade og citron

Ag med rejer og hjemmelavet mayo

Hjemmelavet karry sild med able og lag

Vs |

Marineret sild med lag, kapers og karse

* ~ Varmrgget laks
L med radiser, urtedressing og sennepskorn

Lun leverpostej med champignon og bacon
Ribbensteg med hjemmelavet surt
‘ Ostefad 2 slags med druer og kiks
~ Ris a’'la mande
med hjemmelavet kirsebaersauce
og ristede mandler

W Inkl. Brgd og smar

269,-
* pr. person

min. 10 personer
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2 slags sild
Varmrgget laks med urtedressing
/Ag med rejer :
Lun fiskefilet
Frikadeller med rgdbeder
Ribbensteg med rgdkal
Ostefad med druer og kiks
Ris a’la mande med kirsebaersauce
Inkl. Brgd og smar

239,-

Pr. person - Min. 15 personer

Victoria Juleplatte

Hvide sild med Iag og kapers
Mgrbradbaf med blgde lgg og svampe
Lun fiskefilet med remoulade
Laks med urtedressing

Ag og rejer med mayo
Brie med druer
Inkl. Brgd og smar
179,-

Pr. person - Min. 10 personer u
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Nytarsmenu

Til afhentning
Slip for alle bekymringer omkring indkgb
og madlavning nytarsaften

4 e Forret e
Rejecocktall
Klassisk hertil brgd

e Hovedret o

Stegt oksemgrbrad
Med svampesauce tilsmagt med portvin.
e Hertil stegte grantsager, ostegratineret grill-tomat
[N le 2 og soufle kartoffel

Mo
;WZ'« e Dessert o

_/W K Hjemmelavet chokoladekage
Serveres med frugt

369,-

Pr. person - Min. 2

Bestilles inden d. 30. dec.
b Afhentes d. 31. dec. mellem kI, 14:30 og 16:30
Levering fra kr. 100, -

‘Menuen er klargjort, s& der kraeves minimale forberedelser.

Menuen er nedkglet og pakket i en{gangsbakker, klar til
at komme i ovnen og i gryden. Let forstaelig vejledning

medfglger. Klarggring og anretning kraever et almindeligt
udstyret kgkken og service. Retten anrettes som en smuk

tallerkenanretning”
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