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VARME RETTER

Bøf bearnaise 200g/300g 192,00 / 215,00 kr
Velhængt oksefilet med hjemmepisket bearnaisesause.

Pommes frites eller krydrede kartoffelbåde og fri salatbar

Stjerneskud 159,00 kr
Ristet brød med 2 stegte rødspættefileter, røget laks, friske rejer,

asparges, hårdkogt æg, mayonnaise, kaviar

og caféens stjerneskuds dressing

Pariserbøf 159,00 kr
Hakkebøf på franskbrød sprød stegt i smør. Med kapers, høvlet

peberrod, syltede rødbeder, løg og æggeblomme

Æggekage ( ventetid ca. 20 minutter ) 150,00 kr
Gammeldaws æggekage med masser af bacon, tomatskiver,

purløg, syltede rødbeder og hjemmebagt rugbrød
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BURGER
Til burgere serveres krydrede kartoffelbåde

eller grove fritter med krydder aioli.

Bøfsandwich 159,00 kr
Hakkebøf af oksekød, burgerbolle smurt med ketchup og

remoulade, hjemmesyltede rødbeder, agurkesalat, rå-, bløde, og

stegte løg. Overhældt med caféens brune sovs

Okse burger 159,00 kr
Hakkebøf af oksekød med barbeque, bacon og gratineret med cheddar

ost. Serveres i sesambolle med sprøde salater, tomatskiver og løg,

hjemmelavet mild salsa og agurkerelish

Kylling burger 159,00 kr
Kyllingebryst paneret i cornflakes serveret i sesam bolle smurt med

krydder aioli, sprøde salater, brændt piment, tomatskiver og syltede

rødløg

Vegansk burger 159,00 kr
Bøf lavet på kikærter og grøntsager paneret og stegt i olie. Serveret i

sasambolle med sprøde salater, tomatskiver, rødløg, hjemmelavet mild

salsa og agurkerelish

Glutenfri. Alle burgerer kan laves i glutenfri brød + 25,00 kr

SANDWICH

Marineret kylling og sprød bacon 135,00 kr
Friskbagt sandwich brød smurt med salatmayonnaise, fyldt med

sprøde salater, marineret kyllingestykker, tomatskiver, rødløg,

agurk, karrydressing og toppet med sprød bacon.

Hjemmelavet hønsesalat m. sprød bacon 135,00 kr
Friskbagt sandwich brød smurt med salatmayonnaise, sprøde

salater, hjemmelavet hønsesalat med asparges og champignon,

tomatskiver, rødløg, agurk og toppet med sprød bacon.

Serranoskinke med Vesterhavsost 135,00 kr
Friskbagt sandwich brød smurt med salatmayonnaise, fyldt med

sprøde salater, serranoskinke, Vesterhavsost fra Thise Mejeri,

tomatskiver, syltede rødløg, agurk, semi dried tomater og pesto.
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Laks og rejer 135,00 kr
Friskbagt sandwich brød smurt med salatmayonnaise, fyldt med

sprøde salater, skiver af røget laks, rejer, tomatskiver, løg, agurk og

purløgsdressing.

Vegi med Grillede grøntsager 135,00 kr
Friskbagt sandwich brød smurt med salatmayonnaise, fyldt med

sprøde salater, grillet grønt, Vesterhavsost fra Thise Mejeri,

tomatskiver, syltede rødløg, frisk agurk, semidried tomater og

pesto.

Glutenfri + 25,00 kr
Alle sandwich kan laves i glutenfri brød

Tilvalg til Sandwich + 25,00 kr
Krydrede KARTOFFELBÅDE eller grove FRITTER,

og hjemmelavet krydder aioli.

SALATER

Stor salatbar

Bestem selv hvad du gerne vil have og gå så mange gange du

lyster. Alle salater og dressinger er hjemmelavet.

135,00 kr

Lun varmrøget laks fra kildens rygeri 135,00 kr
Sprøde salater, perlebyg, semidried tomater, syltere rødløg,

cherrytomater, capersbær, pesto og langtidshævet brød

Cæsarsalat (der kan forekomme lidt ventetid) 135,00 kr
Stegt kyllingebryst på sprød romainesalat, cherrytomater,

syltede rødløg, brødcroutons, bacon crunch, høvlet parmesanost,

caféens cæsardressing og langtidshævet brød

Salat okse 135,00 kr
Strimler af oksefilet på sprøde salater, cherrytomater, edamame

bønner, syltede rødløg, semidried tomater, pesto og langtidshævet

brød
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SNACKS

Nachos 89,00 kr
med smeltet cheddarost, salsa  og guacamole

Nachos og kylling 109,00 kr
med smeltet cheddarost, salsa og guacamole

Ekstra til Nachos 12,00 kr
jalapeaños, salsa, guacamole eller creme fraiche

Pommes frites eller krydrede kartoffelbåde
med ketchup og remoulade                    lille/stor 55,00/75,00 kr

Ekstra skål dyppelse 12,00 kr
Krydder Aioli, ketchup, remoulade eller salatmayonnaise

TIL DEN LILLE SULT

Franskbrød med ost 85,00 kr
Friskbagt franskbrød med Skipper Clement mellemlagret ost

og peberfrugt

Franskbrød med rullepølse 85,00 kr
Friskbagt franskbrød med rullepølse, sky, løg og karse

Franskbrød med rejer 99,00 kr
Friskbagt franskbrød med rejer, mayonnaise, citron og kaviar

Croissant natural 39,00 kr
Smørbagt croissant

Croissant med hønsesalat 89,00 kr
Smørbagt croissant med fyld af

hjemmelavet hønsesalat og sprød bacon
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MORGEN OG BRUNCH

Caféens brunch tallerken ( kl. 10:00 - 13:00 ) 165,00 kr
Omelette med sprød bacon og brunchpølse

Serrano Skinke med syltede rødløg

Varmrøget laks fra kildens røgeri

Hjemmelavet hønsesalat med bacon

Vanille Yoghurt med crunch

Økologisk Vesterhavsost fra Thise Mejeri

Friskskåret frugt og sødt

Langtidshævet brød og smør

1 kop kaffe eller the

Opgradér din brunch
Alm. kaffe eller the ad libitum + 15,00 kr
Latte, cappuccino eller varm kakao + 10,00 kr
Latte, cappuccino eller varm kakao ad libitum + 25,00 kr

Friskpresset appelsinjuice 55,00 kr
40 cl. Friskpresset appelsinjuice af økologiske appelsiner

Morgentilbud ( kl. 10:00 - 12:00 ) 85,00 kr
Hjemmebagt franskbrød med skipper Clément mellemlagret ost

eller rullepølse med sky og løg. Dertil en kop kaffe eller the.

BØRNEMENU

1 Rødspættefilet 85,00 kr
med pommes frites, remoulade og ketchup

Chicken nuggets 85,00 kr
med pommes frites, remoulade og ketchup

Børne Salatbar (kun børn under 12 år) 85,00 kr
fri salatbar, friskbagt brød og smør

Vidste du at vores medarbejdere i køkkenet alle har

en faglig uddannelse og at vi uddanner elever.

Derfor går vi meget op i at tilberede vores retter fra bunden

med de bedste- og friskeste råvarer.
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SMOOTHIES

Favorit jordbær, hindbær, blåbær og æblejuice 50,00 kr
Kringeling jordbær, mango og appelsinjuice 50,00 kr
Sputnik brombær, ananas, hindbær,

vaniljeyoghurt og æblejuice 55,00 kr
Jordbærdrøm jordbær, mango, æblejuice og jordbæris 60,00 kr

LYST TIL NOGET SØDT ?

Ta’ et kig på vores lækre is fra Carte d’Or Gelateria.

Milkshake vælg mellem: 60,00 kr
Banan og Chokolade, jordbær, vanilje eller triple chokolade.

Iskaffe 60,00 kr
Espresso blended med vaniljeis, mælk og toppet med flødeskum

Den søde tand 80,00 kr
Valgfri stykke tærte med 1 kugle is.

1 kop kaffe, the eller varm kakao

Hjemmebagt Chokoladecookie 25,00 kr

VIN

Hvidvine

2021 Riders Hill, Chardonnay 1 glas 48,00 kr
South Eastern Australia 1 flaske 185,00 kr
Halvtør, aromatisk og fyldig hvidvin med Chardonnay
druens æbleagtige friskhed og Australse varme og fylde

Louis Jadot, Bourgogne Blanc 2019 ½ flaske 195,00 kr
Couvent des Jacobins, Frankrig 2020 1 flaske 385,00 kr
Tydelige frugt noter af fersken, pære og grapefrugt,
som udvikler sig til nogle mere florale noter,
med et pikant vanille præg

2020 Petit Bourgeois Blanc 1 glas 75,00 kr
Henri Bourgeois, Loire, Frankrig 1 flaske 285,00 kr
Aromatisk og klassisk Sauvignión Blanc, med fine noter

af citrusfrugter, grønne æbler, stikkelsbær og passionsfrugt

Rosé vine

2021 Marius Rosé 1 glas 55,00 kr
by Michel Chapoutier, Frankrig 1 flaske 215,00 kr
Smuk sart farve, duft mæssigt understøttet af fine florale
noter. Smagen er ren og sprød med sarte underliggende
noter af litchi og fersken og en god forfriskende
og underliggende syre.
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Rødvine

2020 Riders Hill, Shiraz 1 glas 48,00 kr
South Eastern Australia 1 flaske 185,00 kr
Fyldig charmerende og lige til at nyde.
Typisk Australsk Shiraz med tydelige
smagsnoter af solbør, lakrids og vanille.

2019 Zingled Out, Zinfandel 1 glas 74,00 kr
Lodi, Californien 1 flaske 298,00 kr
Indbydende fyldig og frugtig med noter som
chokolade og vanille. Masser af power, frugt og fylde

2018 Ripasso Valpolicella 1 glas 89,00 kr
Il Sestante, Tommasi, Italien 1 flaske 356,00 kr
Fyldig afrundet vin med kirsebær
og blomme nuancer i smagen

Louis Jadot, Bourgogne Rouge 2018 ½ flaske 195,00 kr
Couvent des Jacobins, Frankrig 2020 1 flaske 385,00 kr

Meget typisk Pinot Noir i stilen med masser
af rød frugt (hindbær, Jordbær og ribs)
i vinens ungdom som udvikler sig til mere
komplekse og sekundære aromaer over tid.

SPIRITUS
Rød Aalborg 2 cl 30,00 kr
Linie Akvavit 2 cl 30,00 kr

Fernet Branca 2 cl 30,00 kr

Bailey Original 2 cl 30,00 kr

VORES KAFFE

Espresso Etiopisk Sidamo

Økologisk & Fairtrade certificeret

100 % Arabica kaffe fra Sidamo regionen i det sydlige Etiopien

En let syrlig espresso med tydelige citrusnoter
og en mild eftersmag af mandler

7 Allergener spørg betjening Allergener spørg betjening



VARME DRIKKE

Kaffe
Friskbrygget filterkaffe 32,00 kr

Espresso 34,00 kr

Americano 36,00 kr

Stempel kaffe, lille kande 36,00 kr

Stempel kaffe, stor kande 86,00 kr

Cafe Latte 42,00 kr

Cappuccino 42,00 kr

Wiener Melange 42,00 kr

Is Latte 42,00 kr

Plantebaseret Mælk som alternativ + 5,00 kr

Iskaffe, espresso blendet med vanille is 60,00 kr

Irish Coffée 58,00 kr

Kande The 40,00 kr

vælg mellem; Sort Orange, Sort Skovbær, Earl Grey,

grøn Lemon, grøn Lakrids

Chai latte Krydret eller vanille 42,00 kr

Varm Kakao med flødeskum 42,00 kr

Varm Kakao med vanilleis 55,00 kr

NYHEDER
KONKURRENCER

Følg os på Instagam;
“ cafebord1dk “

og på Facebook;
“ cafe bord 1 “

8 Allergener spørg betjening Allergener spørg betjening


