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En nyårsafton fylld av smak, värme & fjällglamour



Nyår på Bulldog Lodge
En nyårsafton fylld av smak, värme & fjällglamour

 
Fira in det nya året med oss på Bulldog Lodge! En kväll där råvaror från skog och hav möter klassiska smaker, oväntade 

kombinationer och en stämning som bara finns här – mitt bland fjällen. Kvällen inleds med ett glas champagne (alkohol-
fritt bubbel för barnen) innan vår nyårsmiddag i fem serveringar tar vid.

Förrätt

1. Hummer
serverad med avokado–chilikräm, brynt yuzusmör, sparris, Västerbottensost, gravad polkabeta, löjrom, örtsallad & 

dillkryddad pankocrunch.
2. Confiterad anka & fläsklägg på toast

med portvinsreduktion, parmesan, anklever, ramslöksemulsion, bakad kålrot & krasse.

Varmrätter

3. Smörstekt hälleflundra
med kaviar, spräckt hummersås, rotselleripuré, rostad blomkål, dillolja, örter, bakad savojkålscrème & stekt pancetta.

4. Halstrad renytterfilé
med skogssvamp- & tryffelreduktion, potatiskaka med timjan, Västerbottensost & vitlök, Karljohansvamp, bakad silverlök, 

smörstekt broccoli, morot & sotad purjolöksolja.

Dessert

5. Bakad chokladterrin
serverad med äppelkompott, jordgubbs– och limegrädde, smörkolacrumbel, torkade hallon & flingsalt.

Pris

1 395 kr per vuxen – inklusive ett glas champagne | 645 kr för barn (4–12 år) | Gratis för barn 0-3 år

Dryckespaket & vinrekommendationer finns som tillval.

Boka via headwaiter@bulldoglodge.se


