MAXIME’S

GREEK FOOD
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— BIERES —  — SOFTS —
Biéres pression (33cl) Appletiser 4€
Jupiler 4€ Coca-Cola 2,5€
Hoegaarden rosée 5€ Coca-Cola zéro 2,5€
Karmeliet 6€ Fanta orange 2,5€

.. . Sprit 2,5€
Bieéres bouteilles prite
) Fuze Tea pétillant 2,5€
Chimay bleue 5€ A
_ Fuze Tea péche 2,5€
Chimay dorée 5€ _ _
N Royal Bliss tonic 2,5€
Didle blonde 5€
Fever Tree (Ginger beer) 5€
Hoegaarden blanche 4€
Leffe blonde 5€
orval 6€ Minute Maid orange 3€
Paix dieu 6€ Minute Maid multivitamines 3€
Quintine ambrée 5¢ Minute Maid pomme-cerise 3€
St Feuillien grand cru S5€
Westmalle triple 5¢ Chaudfontaine plate 50cl 4,5€
Leffe blonde 0% 5¢ Chaudfontaine plate 11 8€
Mythos A€ Chaudfontaine pétillante 50cl  4,5€
Chaudfontaine pétillante 11 8€
Coca-Cola 11 10€
Coca-Cola zéro 11 10€
Supplément pour sirop de menthe, 0,5€
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— APERITIFES —  — COCKTAILS —
Batida ananas 8€ Ouzo spritz 9€
Campari orange g€ OLfZOf e.au petlll.ante, prosecco
) Vénitien spritz 9€
Malibu ananas 8€ Select aperitivo, eau pétillante, prosecco
Passoa orange 8€ Campari spritz 9€
Pisang orange 8€ Camparti, ea.u pétillante, prosecco
) . Hugo spritz 9€
Picon vin blanc 8€ Fleur de sureau, menthe, citron vert, eau
pétillante, prosecco
Coupe de prosecco 6€ Limoncello spritz 9¢€
Kir royal 8€ Limoncello, eau pétillante, prosecco
Bellini 8€ .
Maxime’s 10€
Martini Bianco 6€ Amcfi."etto, jus de pomume, jus de cranberry
o Mojito 10€
Martini Rosso 6€ Bacardi blanc et brun, menthe, citron vert,
Porto rouge 6€ sucre, eau pétillante
+fraise +0,5€
Porto blanc 6€ Mojito Grec 10€
Pineau des charentes blanc 6€ Ouzo, menthe, citron vert, sucre, eau
] . pétillante
Maitre pierre 6€ Moscow mule 10€
Kir cassis 6€ Vodka, citron vert, ginger beer
Cidre Strongbow 6€ Greek mule 11€
. . Metaxa 5% citron vert, ginger beer
Gin tonic Gordon 10€ ]
_ _ Cuba libre 10€
Gin tonic Bulldog 12€ Bacardi brun, citron vert, coca-cola
Pina colada 10€
Ouzo 7€ Bacardi blanc, batida de coco, jus d’ananas
Mavro 6€ Ouzo Sunrise 10€
Mavro & Tonic 8¢ Ouzo, jus d’orange, grenadine
Cosmopolitan 10€
Sangria Rouge / Blanche 9€ Vodka, triple sec, citron, jus de cranberry
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GERED

Spritz 7€
GIn tonic 7€
Pisang orange 6€
Léonidas 7€
Amaretto 0%, jus de pomme et cranberry

Margarita fraise 7€
Mojito 7€

Menthe, citron vert, sucre, eau pétillante
+fraise +0,5€




c

CRRI

c

N,

2

—&

ENTREES

,,F

G p—

TR

S o

(IS

QAV_A_')

LYd

L) c

o

QAV_A_')

LYd

L)

— ENTREES FROIDES —

— ENTREES CHAUDES —
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12€

Feta, tsatziki, tomates, concombres, poivrons,
oignons, olives, citrons, huile d’olive, origan,
piments, pain pita

Salade grecque

Feta froide garnie 12€

Assortiment de légumes, huile d’olive, origan,
pain pita

Tzatziki Royal 10€

Tzatziki accompagné de pain pita et une
petite salade grecque

Tarama Royal 10€

Tarama accompagné de pain pita et une
petite salade grecque

Quatuor de mousses 12€

Tarama, tzatziki, scordalia et caviar
d’aubergine accompagné de pain pita et une
petite salade grecque
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Assiette grecque (2 pers.) 20€

Spanakopitakia, tyropitakia, accras de
morue, calamars, feta, pain pita, mousses
grecques, crudités

Brochette de scampis grillés 12€

Scampis avec sauce tartare, huile d’olive,
citron, poivrons, lard, pain pita (5 piéces)

12€

Calamars avec scordalia, pain pita, crudités
(5 piéces)

Calamars frits

Cassolette de scampis 12€
a la grecque

Scampis sauce tomatée aux légumes flambés
au metaxa 5% feta pain pita (6 piéces)

Cassolette de scampis 12€
a lail persillé

Scampis a Uail et persil accompagné de pain

pita (6 piéces)

14€

Assortiment de légumes, huile d’olive, origan,
pain pita

Feta chaude garnie

Feuilles de vignes farcies 14€
Viande et riz parfumeés, herbes fraiches,
créme citronnée a Uaneth (5 piéces)
Eperlans frits 12€
Sauce tartare, crudités, pain pita, citron

Duo Spanakopitakia / 12€

Tyropitakia

Feuilletés d’épinards/feta et feuilletés de feta,
pain pita, scordalia

D

15min

pd

15min

pd
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NOS POISSONS

NOS VIANDES
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Brochettes de scampis grillés 21€

Scampis (10piéces), huile d’olive, citron,
poivrons, lardons, sauce tartare, pain
pita

Calamars frits 21€

Calamars (9piéeces), pain pita, scordalia

Cassolette de scampis 21€
a la grecque

Scampis (10 pieces) sauce tomatée

aux légumes, feta pain pita

Cassolette de scampis 21€
a lail persillé

Scampis a Uail et persil (10 piéces)
accompagné de pain pita

[d

2C

Steak de boeuf a la découpe

e 250G
* 350G
* 450G

Les sauces chaudes au choix :
champignon, poivre, béarnaise, grecque

Brochette d’agneau
+/- 250 Gr, tzatziki, pain pita
Brochette de boeuf

+/- 300 Gr, sauce au choix, pain pita

Brochette de poulet

+/- 300 Gr, sauce cocktail, pain pita

Mixed Grill

Assortiment de viandes grillées ; cOte
d’agneau, merguez, kefta, beeuf, filet de
poulet, pain pita, tzatziki, rosti
Mixed grill brochettes

Assortiment de mini-brochettes ; kefta,
poulet, agneau ( 10 piéces), pain pita,
tzatziki, rosti

Cotes d’agneau

4 piéces, tzaziki, pain pita, crudités,
sauce miel et romarin
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18€
24€
29€

21€

22€

18€

26€

24€

27€

b}

Tous nos plats sont servis avec une salade et au choix : des frites OU des pates grecques
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L'Authentique 28€ 54€ 80€

Assortiment d’entrées
froides et chaudes +
viandes & poissons

Le Pesco-végé 26€ 50€ 74€

Assortiment d’entrées
froides et chaudes +
poissons & falafels
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MOUSSAKA 15mn3

Disponible uniquement d'octobre a mars

Moussaka 20€

Haché pur beeuf, aubergines, sauce
tomate, béchamel, pommes de terre,
fromage rapé, origan

(sous réserve de disponibilité)
o
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YOUVETSI  15min 3

Disponibles uniquement d'octobre a mars

Agneau 19,5€

Gratin de pates, agneau mijoté, feta,
tomates, olives, sauce grecque,
fromage rapé, origan, pain pita

Scampis 19,5€

Gratin de pdtes, scampis, feta, tomates,
olives, sauce grecque, fromage rapé,
origan, pain pita
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NOS BURGERS

NOS PITAS
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Maxime’s 18€

Burger de beeuf, salade, tomates, oignons
rouges, bacon, cheddar, oignons secs,
sauce cocktail, tartare de tomates

Chicken

Poulet pané frit, salade, tomates,
oignons rouges, fromage de chévre, miel,
moutarde a l’ancienne, mayonnaise

18€

Greek

Burger de beeuf, salade, féta,
tomates, oignons rouges, tzatziki

18€

B&B

Burger de beeuf, résti, fromage a
raclette fondu, lardons, bacon,
oignons secs, sauce poivre

19€

Végétarien 17€
Burger végétarien frit, salade, tomates,
oignons rouges , mayonnaise

Titanesque

Double burger de beeuf (+/- 450 gr),
salade, tomates, oignons rouges,
quadruple bacon, quadruple cheddar,
oignons secs, tomates, sauce cocktail,
tartare de tomates
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Maxime’s

Pain pita, beeuf en lamelles (saignant),
roquette, tomates cerises, parmesan,
créme balsamique, sauce poivre

Gyros

Pain pita, gigot d’agneau mijoté a l'ail,
salade, tomates, oignons rouges, origan,
concombres, poivrons, tzatziki

Calamars

Pain pita, calamars frits, salade,
oignons rouges, poivrons, scordalia

Souvliaka

Pain pita, mélange de mini brochettes,
salade, tomates, oignons rouges,
concombres, poivrons, tzatziki

Végétarienne

Pain pita, falafels, salade, feta, tomates,
oignons rouges, poivrons, scordalia
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19€

19€

18€

18€

17€

Tous nos plats sont servis avec une salade et au choix : des frites OU des pates grecques
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Cheeseburger 12€
Accompagné de frites

Nuggets de poulet 12€
Accompagnés de frites

Mini brochettes 12€

4pcs au choix (kefta, poulet, agneau)
Accompagnées de frites

Chaque menu enfant inclut une boule
de glace au choix :

( / fraise / chocolat / spéculoos )
QA?%_A_') R
— SALADES —
Grecque 16€

Salade, tomates, concombres,
poivrons, oignons, feta, olives, piments,
citrons, huile d’olive, origan, tzatziki

Maxime’s 19€

Salade grecque + duo de feuilletés de
feta et feta/épinards, calamars, tzaziki
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— SUPPLEMENTS —

9 C

Sauces 4€

Champignons, béarnaise, poivre,
grecque

Pates grecques 4€

Sauce tomatée aux petits légumes,
champignons, feta, gratinée au four

Pain pita 2€
Frites 3€

Frites fraiches cuites a la
graisse de boeuf
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Assortiment de patisseries
grecques

5 minis patisseries, glace vanille,
chantilly

Baklava

Gateau feuilleté au
noix/noisettes/amandes, miel, glace
vanille, chantilly

Kadaif

Patisserie grecque au miel et amandes, glace
vanille, chantilly

Macaron au caramel

beurre salé

Glace vanille, chantilly, coulis de

caramel (servi tiede)

Macaron au chocolat

fondant

Glace vanille, chantilly, chocolat chaud
(servi tiede)

Moelleux au caramel
beurre salé

Glace vanille, chantilly, coulis de
caramel (servi tiede)

Moelleux au chocolat
fondant

Glace vanille, chantilly, chocolat chaud
(servi tiede)

Tarte facon Tatin

Une pate feuilletée garnie de lamelles de
pommes, chantilly, glace vanille, (servie
: _ tiede)

0
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Dame Blanche
3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly
Dame Noire

3 boules chocolat, chocolat chaud,
chantilly

Brésilienne

2 boules vanille, 1 boule moka, coulis de
caramel, morceaux de noisettes, chantilly

Coupe Spéculoos

2 boules spéculoos, 1 boule vanille, coulis
de caramel, spéculoos émiettés, chantilly
Coupe Melba

2 boules fraise, 1 boule vanille, coulis de
fruits rouge, morceaux de fraises,
chantilly

Coupe Baileys
1 boule vanille, 1 boule chocolat, baileys

Coupe Colonel

2 boules sorbet citron, vodka

Parce qu’il y a toujours de la place pour un petit dessert
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Café 3€ Irish coffee 8,5€
Espresso 3€ Whisky, sucre de canne, café, chantilly
Décaféiné 3€ Italian coffee 8,5€
Double espresso 4.5€ Amaretto, sucre de canne, café, chantilly
Cappuccino chantilly 3,5€ French coffee 8,5€
Cappuccino mousse de lait 3,5€ Cognac, sucre de canne, café, chantilly
Décappuccino chantilly 3,5€ Baileys coffee 8,5€
Décappuccino mousse de lait 35¢ Baileys, sucre de canne, café, chantilly
Latte macchiato 4,5€ Greek coffee 9,5¢

e noisette Metaxa 5%, sucre de canne, café, chantilly

e caramel
Thé 3€

B
e Vert a la menthe
- e Camomille
e Earl grey
h b4 QA?OZA_‘)

ALCOOLS ET DIGESTIEFES @

Amaretto Liqueur de banane
Limoncello Liqueur de rose
Baileys Grand Marnier
Cointreau Calvados

Cognac Sambuca ’
Metaxa 5* Raki

Jack Daniel’s Poire Williams
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| R Vin du patron 4€ 7€ 14€

! : \ “Pecoulas”, Sauvignon

Retsina “Malamatina” 4€ 7€ 14€
= Vin délicatement parfumé a
i la résine de pin
' Domaine Cailhol Gautran 6€ 12€ 21€ 28€

Grenache du Minervois, fruité &
équilibré

Mi-nuit 24€

Chardonnay frais et rond, notes
de fruits exotiques et poire
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_ VINS ROSES _—

Vin du patron 4€ 7€ 14€

“Pecoulas”, Pays d’oc

Xtra gris 5€ 9€ 16€ 24€
Pays d’oc, rosé pale élégant, aromes
a subtils de rose et de fruits rouges,

notes de groseille, cerise et

agrumes.

Boutari - Just a sec 24€
Rosé sec grec, frais et fruité, aux
notes de fraise et touche herbacée
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VINS ROUGES ! ¥ U

Vin du patron 4€ 7€ 14€ |
“Les papillons”, Merlot -

Naoussa Boutari ALY

Vin Grec réputé pour son coté
tannant a Uacidité équilibrée

~ -ﬂl iy
—

Aroma Lofou 5€ 9€ 16€ 24¢€

Vin Grec souple aux aromes de
fruits des bois et d’épices

St Nicolas de Bourgueil 25€

Rouge élégant aux notes de fruits
noirs et d’épices, tanins souples

Chateau les Charmettes 26€

Bordeaux Supérieur, rond et fruité,
notes de myrtille

Galets roulés 5€ 9€ 16€ 24¢€

Cotes du Rhone, fruité & épice,
belle rondeur, tanins charnus



INFOS ET
RESERVATIONS

LAISSEZ
UN AVIS
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« APERITIF «

Ouzo spritz / Mavro tonic

« ENTREE -

Tzatziki Royal OU Salade grecque

« PLAT -

Brochette d’agneau OU
Brochette de scampis grillés

« DESSERT -

Baklava OU Kadaif

« BOISSONS -

1/4L de vin grec OU 2 Mythos
Une bouteille d’eau (50 cl)

- CAFE ET DIGESTIF -

Café OU thé
Liqueur de rose OU Raki

0
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Tous nos plats sont servis avec une salade et au choix : des frites OU des pates grecques
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« APERITIF «

Spritz au choix

« ENTREE -

Calamars frits
ou
Duo de Spanakopitakia & Tyropitakia

« PLAT -

Pita Gyros OU Maxime’s burger

« DESSERT -

Assortiment de patisseries grecques
OU Dame blanche

« BOISSONS -
1/4L de vin du patron OU 2 softs
Une bouteille d’eau (50 cl)

e CAFE ET DIGESTIF -

Café OU thé
Amaretto OU limoncello

0
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00€

Tous nos plats sont servis avec une salade et au choix : des frites OU des pates grecques
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« APERITIF -

Au choix

« PLAT -

Mezze Authentique OU Pesco-Végé

« DESSERT -

Au choix

e« BOISSONS -
1/4L de vin du patron OU 2 softs
Une bouteille d’eau (50 cl)

- CAFE ET DIGESTIF -

Café OU thé
Amaretto OU limoncello
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Tous nos plats sont servis avec une salade et au choix : des frites OU des pates grecques
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« APERITIF -

Cocktail Maxime’s OU
Cocktail Léonidas

« ENTREE -

Quatuor de mousses OU Feta froide

« PLAT -

Pita Maxime’s OU Pita Calamars

e« BOISSONS -
1/4L de vin du patron OU 2 softs
Une bouteille d’eau (50 cl)

- CAFE ET DIGESTIF -

Café OU thé
Amaretto OU limoncello
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Tous nos plats sont servis avec une salade et au choix : des frites OU des pates grecques
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