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BIÈRES BOUTEILLES

Barraque blonde 8°	 4,90€

Barraque Rouge 8°	 4,90€

Carlsberg 5.5°	 4,00€

Carlsberg 0% (sans alcool)	 4,00€

Chimay Blanche 8°	 4,90€

Chimay Bleue 9°	 4,90€

Chimay Dorée 4° 	 4,90€

Chimay Verte 10°	 4,90€

Chouffe Blonde 8°	 4,90€

Cuvée des Trolls 7°	 4,90€

Desperados 5.9°	 4,90€

Dióle Blonde 6,5° 	 4,90€

Diole HOPPY (IPA) 5.2% 	 4,90€

Duvel 8.5°	 4,90€

Hoegaarden Blanche 4.9°	 4,00€

Hoegaarden Radler Citron 2° 	 4,00€

Hoegaarden Rosée 3°	 4,00€

Jupiler 0% (sans alcool) 	 4,00€

Kasteel Rouge 8° 	 4,90€

Kriek Cerise 5.1°	 4,00€

La Trinité (Montoise Triple Blonde) 9° 	 4,90€

Leffe Blonde 0% (sans alcool)	 4,00€

Leffe Blonde 6.6°	 4,90€

Leffe Brune 6.5°	 4,90€

Leffe Ruby 5° 	 4,90€

Maredsous Blonde 6°	 4,90€

Orval 6.2° (sous réserve) 	 5,10€

Paix Dieu 10°	 5,10€

Pêche MelBush 8.5° 	 4,90€

Quintine Blonde 8.5° 	 4,90€

Quintine Ambrée 8.5° 	 4,90€

Rochefort 8°	 4,90€

Rodenbach 5.2°	 4,00€

St Feuillien Blonde 7.5°	 4,90€

St Feuillien Grand Cru 9.5°	 4,90€

Westmalle Triple 9.5° 	 4,90€ 

BIÈRES 
• B

IÈ
RES • BIÈRES • B

IÈRES •

BIÈRES PRESSION

BIÈRES GRECQUES 33CL

BIÈRES BOUTEILLES 75 CL

La « 103 » Diôle pils premium 5.2° 33 cl	 3,50€

Liefmans 3.8°	 4,20€

Karmeliet Triple 8.4°	 5,00€

Mythos 5° (bière blonde)	 4,00€

Mythos Radler 1* (bière blonde)	 3,80€

Fix Hellas 5° (bière blonde)	 4,00€

Moinette Blonde 8.5°	 9,50€ 

Saison Dupont 6.5°	 9,50€

Diole Triple 9.0°	 9,50€
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SOFTS

JUS DE FRUITS

Appletiseur ( jus de pomme pétillant)	 3,50€

Coca Cola	 2,50€

Coca Cola zéro	 2,50€

Coca Cola 1L 	 8,50€

Coca Cola zéro 1L	 8,50€

Fanta Orange	 2,50€

Sprite	 2,50€

Fuze Tea Pétillant	 2,50€

Fuze Tea Pêche Hibiscus	 2,50€

Fuze Tea Mangue Camomille	 2,50€

Nordic Mist Agrumes	 2,50€

Nordic Mist Tonic	 2,50€

Gini Citron	 2,80€

Canada Dry	 3,00€

Red Bull	 3,50€

Cécémel (froid)	 2,50€

Café frappé (froid)	 4,00€

Looza Ananas	 2,50€

Minute Maid orange	 2,50€

Minute Maid multivitamines (ACE)	 2,50€

Minute Maid pomme - cerise	 2,50€

Chaudfontaine plate 25 cl	 2,20€

Chaudfontaine plate 50 cl	 3,50€

Chaudfontaine plate 1L	 6,50€

Chaudfontaine pétillante 25 cl	 2,20€

Chaudfontaine pétillante 50 cl	 3,50€

Chaudfontaine pétillante 1L	 6,50€

Perrier citron	 2,50€

(Supplément sirop menthe, grenadine, citron et violette)	 0,50€

EAUX

BOISSONS
 F

RO
IDES • BOISSON  FROIDES • BOISSONS

 C
HA

UDES • BOISSON  CHAUDES •
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Café	 2,50€

Expresso 	 2,50€

Décaféiné	 2,50€

Double expresso	 3,90€

Cappuccino chantilly 	 3,00€

Cappuccino mousse de lait	 3,00€

Décappucino chantilly 	 3,00€

Décappucino mousse de lait	 3,00€

Latte Macchiato	 4,00€
(caramel, noisette, speculoos)

Cécémel chaud	 3,00€

Cécémel chaud chantilly	 3,50€

Thé ou infusions	 2,50€
(Menthe, camomille, citron, fruits rouges noir, Earl Grey)

Irish Coffee 	 7,50€
Whisky, café, chantilly

Italian Coffee	 7,50€
Disaronno Amaretto, café, chantilly

French Coffee 	 7,50€
Cognac, café, chantilly

Baileys Coffee 	 7,50€
Baileys, café, chantilly

Café Cardinal	 7,50€
Mandarine Napoléon, café, chantilly

Italian Kisses	 7,50€
Disaronno Amaretto, cécémel chaud, chantilly

Irish Kisses	 7,50€
Whisky, cécémel chaud, chantilly

Baileys Kisses	 7,50€
Baileys, cécémel chaud, chantilly

AVEC ALCOOL

SANS ALCOOL

BOISSONS
 C

HA
UDES • BOISSON  CHAUDES •
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Apérol Spritz	 8,00€
Apérol, prosecco, eau pétillante ou sprite

Apérol Spritz 0% (Crodino) 	 6,00€
Eau pétillante ou sprite, Crodino

Campari Spritz 	 8,00€
Campari, prosecco, eau pétillante

Guilty Spritz original	 8,00€ 
Guilty (thé alcoolisé), Prosecco, eau pétillante

Bellini	 8,00€
Purée de pêche, prosecco

Hugo spritz	 8,00€ 
Fleurs de sureau, prosecco, eau pétillante, menthe

Limoncello Spritz	 8,00€
Limoncello, prosecco, eau pétillante 

Cidre Strongbow (Pomme) 	 5,00€

Batida de Coco	 4,50€

Batida de coco + jus 	 5,00€

Campari nature 	 5,00€

Campari orange	 5,50€

Coupe de proseco	 5,00€

Cynar	 4,00€

Gancia	 4,00€
Avec jus d’orange +0,50€

Gin Tonic (Gordon)	 8,50€

Gin Tonic (Bulldog)	 10,00€

Gin Tonic 0% (Gordon)	 5,50€

Kir cassis	 4,00€

Kir Royal cassis 	 8,00€

Maitre Pierre	 4,00€

Malibu nature	 4,00€

Malibu ananas	 4,50€

Martini (Bianco, fierro ou Rosso)	 4,00€

Martini Royale (Bianco ou Rosato) 	 6,00€

Martini Tonic (blanc ou rosato) 	 6,00€

Mavro	 4,00€

Ouzo	 4,50€

Passoa nature	 4,00€
Avec jus d’orange +0,50€

Porto Offley Rouge ou Blanc 	 4,00€

Picon nature	 4,00€

Picon vin blanc	 5,50€
Sirop de citron, picon, vin blanc, triple sec 

Pineau des Charentes (blanc)	 4,00€

Pisang orange 	 4,50€

Pisang orange 0%	 4,50€

Ricard	 4,50€

Sangria (Rouge ou Blanche) 	 7,00€
Aux fruits frais

SPRITZ

APÉRITIFS

APÉRITIFS
 • A

PÉ
RIT

IFS • APÉRITIFS • APÉRITIFS • 
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Malibu Sunrise	 9,00€ 
Bacardi Blanc, Bacardi Brun, Malibu, jus d’ananas

Margarita	 9,00€ 
Cointreau, Téquila, jus de citron vert

Maxime’s	 9,00€ 
Disaronno Amaretto, jus de pomme, jus de cerise

Mojito	 9,00€
Bacardi blanc, Bacardi brun, citron vert, feuilles de menthe, sucre de 
canne, eau pétillante

Mojito Fraise (uniquement en saison)	 9,00€ 
Bacardi blanc, Bacardi brun, citron vert,feuilles de menthe, fraises, 
sucre de canne, eau pétillante

Moscow Mule	 9,00€
Vodka, jus de citron vert presse, Ginger beer

Negroni	 9,00€ 
Gin, Martini Rosso, Campari (Nouveau)

Pina Colada	 9,00€ 
Bacardi blanc, Batida de coco, jus d’ananas

Sex on the Beach	 9,00€ 
Vodka, liqueur de pêche, jus d’ananas, jus de Cranberry

Tequila Sunrise	 9,00€
Téquila, jus de citron, jus dorange, grenadine

Blue Crush	 9,00€ 
Vodka blanche, Téquila, Bacardi Blanc, Curaçao, sprite

Blue Hawaïan	 9,00€ 
Bacardi Blanc, Curaçao, Batida de Coco, jus d’ananas

Cosmopolitan	 9,00€
Vodka Blanche, Triple sec, jus de citron, jus cranberry

Cuba Libré	 9,00€
Bacardi Brun, citron vert, coca-cola

Disaronno Sour	 8,00€
Disaronno Amaretto, jus de citron, sucre de canne

Gin Fizz	 9,00€ 
Gin Bombay, jus de citron, sucre de canne, eau pétillante

Jack’s Godfather	 9,00€ 
Jack Daniel’s, Disaronno Amaretto, jus de citron, coca-cola

Le Mojito Grec	 9,00€ 
Ouzo, citron vert, feuilles de menthe, sucre de canne, eau pétillante

Le Mojito Royal	 11,00€ 
Bacardi blanc, Bacardi brun, citron vert, feuilles de menthe, sucre de 
canne, cava

Long island iced tea	 9,00€
Vodka blanche, Bacardi Blanc, Gin Bombay, Triple sec, Téquila, 
coca-cola

COCKTAILS
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Cocktail Maxime’s Virgin	 6,00€ 
Amaretto 0%, jus de pomme, jus de cranberry

 

Disaronno Sour Virgin 	 6,00€
Funny Amaretto, jus de citron, sucre de canne

Gin Fizz	 6,00€
Gin Bombay 0%, jus de citron, sucre de canne, eau pétillante

Margarita Fraise	 6,00€

Mojito Fraise Virgin	 6,00€
(uniquement en saison)
Citron vert, feuilles de menthe, sucre de canne, sprite

Mojito Virgin	 6,00€ 

Amaretto	 5,00€

Bacardi Carta Blanca	 6,00€
Rhum

Baileys 	 6,00€

Baileys caramel beurre salé 	 6,00€

Calvados	 6,00€

Cognac	 6,00€

Cointreau	 6,00€

Eau de villée	 6,00€

Get 27	 6,00€

Gin Bulldog	 6,00€

Gin Gordon	 6,00€

Grand Marnier	 6,00€

Grappa	 6,00€

Grappa Miel	 6,00€

Jägermeister (2CC)	 2,00€

Limoncello 	 5,00€

Liqueur de rose ou de banane	 6,00€

Metaxa 5*	 6,00€

Poire William	 6,00€

Raki	 6,00€ 

Rhum Bacardi Carta Oro (Brun)	 6,00€

Sambuca	 6,00€

Téquila Frappée (2CC)	 6,00€

Vodka Eristoff Brut 	 6,00€

Vodka Eristoff Red	 3,00€

Whisky Jack Daniel’s 	 6,00€
 

Whisky Jack Daniel’s Honey	 6,00€

William Lawson’s 	 6,00€
Whisky

MOCKTAILS (0% D'ALCOOL)

DIGESTIFS

Sucre de canne, menthe, citron vert, Sprite
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	 Verre	 1/4 L	 1/2 L	 3/4L

Vin du patron Merlot	 4€	  7,00€	 14,00€

«Château La France» - Bordeaux Supérieur	 5€	 8,50€	 16,00€	 23,00€
 Vin corsé et fruité, riche bouquet de fruits rouges 

Côte du Rhône Vieille vigne - Syrah Grenache noir 	 5€ 	 8,50€	 16,00€	 23,00€
Cette cuvée issue de la sélection des plus vieilles vignes  
de ce vigneron est un Côtes-du-Rhône avec beaucoup de caractère

Kintonis «Nemea» - Grèce	 5€	 8,50€	 16,00€ 	 23,00€
Un vin très fruité en bouche

 

Pinot noir Alsace (75cl)      26,00€
Belle expression fruitée et bonne structure 
 il flatte le pallet avec persistance

 

Aroma « Lofou » - Grèce	 5€	 8,50€	 16,00€	 23,00€
Un vin souple aux arômes de fruits des bois et d'épices

Naoussa Boutari - Grèce (75cl)      28,00€
	Le vin rouge Naoussa AOP est un vin tannant à l’acidité équilibrée,  
ce qui en fait l’un des vins grecs les plus connus

BLANC

Vin du patron Sauvignon	 4€	  7,00€	 14,00€

Les Fumées Blanches - Languedoc	 5€ 	 9,00€ 	 7,00€	 25,00€
Issu du cépage Sauvignon, la bouche est élégante avec des 
arômes de fruits à chair blanche et des notes de pamplemousse 

L'aigle Noir - Chardonnay	 5€	  9,00€ 	 17,00€	  25,00€
IGP PAYS D'OC BIO Chardonnay avec un nez très frais, 
des arômes intenses, des notes d'ananas 

Retsina « Malamatina » - Grèce 	 4€	 7,00€	 14,00€
Un vin blanc délicatement parfumé à la resine de pin

ROSÉ

Vin du patron Pays D’Oc	 4€	 7,00€ 	 14,00€

Dune « Gris de gris » - Rhône	 5€	 9,00€	 17,00€	 25,00€
C’est la pureté même, comme le sable dans lequel les vignes sont implantées 
et qui constitue un vin aux arômes de fraise, de framboise et d’épices

Calliga (demi-sec) - Grèce (75cl) 23,00€
Un vin rosé sec avec une robe plus soutenue

Gris de Sauvignon «Les fumées blanches»  - Languedoc (75cl)
      

25,00€
Ce beau rosé à la robe très claire est issu de Sauvignon Gris et de Sauvignon Blanc.  
Il est d’une belle fraîcheur et friand en bouche

ROUGE
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Portion de fromage	 4,50 €

Portion de salami	 4,50 € 

Portion d’olives	 4,50 €

Portion de feta	 5,50€

Assiette Mixte (fromage, salami, olives)	 12,00€ 

Quatuor de mousses grecques+pain	 10,00€ 

À GRIGNOTER

«Si vous avez une quelconque allergie, veuillez en avertir notre personnel avant 
de passer votre commande. Nous nous tenons à votre disposition.»
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Danos	 11,00€
Tomates cerise, feta, pain, huile d’olive, origan, câpre

Feta froide garnie	 12,00€ 
Assortiments de légumes, huile d’olive, origan

Salade grecque	 10,00€
Tzatzíki, tomates, concombres, poivrons, oignons, feta, olives, 
citrons, huile d’olive, origan, piment

Tzatziki	 6,00€
Accompagné de pain pitta

Assiette Grecque (2 pers.)	 18,00€
Spanakopitakia, tyropitakia, accras de morue, calamar, feta, pain 
pitta, tarama  

Brochette de scampis grillés 	 12,00€ 
Sauce tartare, huile d’olive, citron, poivrons, lard (5 pièces)

Calamars frits	 12,00€
Scordalia, pain pita, crudités (5 pièces)

Cassolette de scampis à la grecque	 12,00€
Sauce tomatée aux légumes flambés au metasa (6 pièces) 

Cassolette de scampis à l’ail persillé 	 12,00€ 
Accompagnée de pain pita (6 pièces)

 

Feta chaude garnie (ATT 20 min)	 11,00€
Assortiments de légumes, huile d’olive, origan

Feuilles de vignes farcies (ATT 20 min)	 11,00€
Faites maison, citronnée à l’aneth, (5 pièces)

Gambas grillées	 15,00€
Sauce cocktail, crudités (5 pièces)

Duo Spanakopitakia / Tyropitakia	 10,00€
 Feuilletés d’épinards/feta et feuilletés de feta

ENTRÉES FROIDES

ENTRÉES CHAUDES

• ENTRÉES
 • E

NT
RÉES • ENTRÉES • EN

TRÉES

«Si vous avez une quelconque allergie, veuillez en avertir notre personnel avant de passer votre commande. 
Nous nous tenons à votre disposition.»

«Si vous avez une quelconque allergie, veuillez en avertir notre personnel avant 
de passer votre commande. Nous nous tenons à votre disposition.»
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Tartare «Grec»	 16,00€
Américain pur bœuf, tzatzíki, olives, feta, tomates cerises, oignons 
rouges, aneth, menthe 

Tartare «Le classique»	 15,00€ 
Américain pur bœuf, cornichons, petits oignons, câpres, œuf, 
mayonnaise

MEZZE PLAT (1 pers)	              26,00€
Assortiment d’entrées froides et chaudes + Viandes & poissons

MEZZE PLAT (2 pers)	              50,00€ 
Assortiment d’entrées froides et chaudes + Viandes & poissons

MEZZE PLAT (3 pers)	              75,00€ 
Assortiment d’entrées froides et chaudes + Viandes & poissons

MEZZE PLAT PESCO-VÉGÉTARIEN (1 pers)    	    26,00€ 
Assortiment d’entrées froides et chaudes + falafels, burger 
végétarien, ect… (Ce Mezze comporte du poisson)

MEZZE PLAT PESCO-VÉGÉTARIEN (2 pers)       	50,00€ 
Assortiment d’entrées froides et chaudes + falafels, burger 
végétarien, ect… (Ce Mezze comporte du poisson)

MEZZE PLAT PESCO-VÉGÉTARIEN (3 pers)  	     75,00€ 
Assortiment d’entrées froides et chaudes + falafels, burger 
végétarien, ect… (Ce Mezze comporte du poisson)

Moussaka Maison (att 20min)	 18,00€
Disponible du 01/10 au 01/05
Haché porc/bœuf, aubergines, sauce tomate, béchamel, PDT, 
fromage râpé, origan, (sous réserve de disponibilité)

Youvetsi D’Agneau (att 20min)	 18,00€
Disponible du 01/10 au 01/05
Gratin de pâtes à l’agneau, feta, tomates, olives, sauce tomatée 
grecque, fromage râpé, origan 

MEZZES MOUSSAKA & YOUVETSI

NOS TARTARES

• MEZZES
• M

EZ

ZES • MEZZES • M
EZZES

«Si vous avez une quelconque allergie, veuillez en avertir notre personnel avant de passer votre commande. 
Nous nous tenons à votre disposition.»
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NOS VIANDES

NOS BURGERS 100% BOEUF

Steak de bœuf à la découpe, le « Classique » +/- 250 GR.	  18,00€

Steak de bœuf à la découpe, le « Médium » +/- 350 GR.	  24,00€

Steak de bœuf à la découpe, le « Maxime’s » +/- 450 GR.	  29,00€ 

Côtes d’agneau (4 pièces)	                                                                                     23,00€ 
Tzatzíki, pain pita, crudités

Mixed grill				    24,00€
Assortiment de viandes grillées, pain pitta, tzatzíki, légumes griller  
(lard, côte d’agneau, merguez, mini brochette de bœuf, filet de poulet)

Mixed grill brochettes	                                                                                       23,00€
 Assortiment de viandes grillées, pain pitta, tzatzíki, légumes griller  
(lard, côte d’agneau, merguez, mini brochette de bœuf, filet de poulet)

Souvlaki d’agneau	                                                                                          19,00€
Brochette d’agneau, Tzatzíki, pain pita

Souvlaki de boeuf +/- 300 GR.	                                                                       20,00€
Brochette de bœuf, sauce au choix, pain pita 

Souvlaki poulet	                                                                                          16,00€
 Brochette de poulet, Sauce cocktail, pain pita 

Tous nos plats sont accompagnés d’une salade grecque. 
 Au choix : des frites OU des pâtes grecques

Les Sauces chaudes au choix : champignon - poivre - béarnaise - ou grecque (sauce 
tomatée, petits legumes, champignons)

Le B&B 	 19,00€ 
(Belgian Burger)
Röstis (galette pomme de terre/oignons), 
fromage fondu, lard, bacon, oignons sec, sauce poivre 

Le Chicken	 17,00€
Poulet pané frit, salade, tomates, 
fromage de chèvre, miel, moutarde à l’ancienne, mayonnaise 

Le Greek	 17,00€
Burger 100% bœuf, salade, fêta chaude, 
tomates, oignons, tzatzíki 

Le Maxime’s	 17,50€
Burger 100% bœuf, salade, bacon, cheddar, 
oignons secs, tomates, sauce cocktail, tartare de tomates

Le Rossini	 19,50€
Burger 100% bœuf, roquette, foie gras, 
confit d’oignon au raisin, oignons rouge sauce Island 

Le Titanesque	 24,00€
Burger 100% bœuf (+/- 450 gr), salade, tomates, 
quadruple bacon, quadruple cheddar, oignons secs, 
tomates, sauce cocktail Tartare de tomates 

Le Végétarien	 17,00€
Burger végétarien frit, salade, 
tomates, oignons, sauce au choix

• BURGERS
 • V

IA
NDES • BURGERS • VIANDES

«Si vous avez une quelconque allergie, veuillez en avertir notre personnel avant de passer votre commande. 
Nous nous tenons à votre disposition.»
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Salade Grecque	 15,00€
Salade, tomates, concombres, poivrons, oignons frais, feta, olives, 
piments, citrons, huile d’olive, origan, tzatzíki 

Salade Maxime’s	 16,00€
Base : salade grecque + duo de feuilletés croustillants de feta et de 
feta/épinards, tzatzíki 

Cheesburger	 10,00€
Frites + 1 boule de glace (au choix) 

6 Nuggets de poulet	 10,00€
Frites + 1 boule de glace (au choix) 

4 Mini-brochettes	 10,00€ 
(au choix porc, poulet, agneau)
Frites + 1 boule de glace (au choix) 

Pita Calamars	 17,00€
Pain pita, calamars frits, salade, oignons frais, poivrons, scordalia 

Pita Gyros	 17,00€
Pain pita, gigot d’agneau mariné à l’ail, salade, tomates, oignons frais, 
origan, concombres, poivrons, tzatzíki 

Pita Maxime’s	 18,00€
Pain pita, bœuf en lamelles (saignant), roquette, tomates cerises, 
parmesan, crème de balsamique, sauce poivre,

Pita Souvlakia	 17,00€
Pain pita, mélange de mini brochettes salade, tomates, oignons frais, 
concombres, poivrons, tzatzíki 

Pita Végétarienne	 17,00€
Pain pita, falafels, salade, feta, oignons frais, poivrons, ktipiti

Brochettes de scampis grillés	 19,50€ 
Huile d’olive, citron, poivrons, lard, sauce tartare, pain pitta  (10 
pièces) 

Calamars frits	 19,50€ 
Pain pita, scordalia, (9 pièces)

 

Cassolette de scampis à l’ail persillé	 19,00€
Accompagnée de pain pita (10 pièces) 

Cassolette de scampis à la grecque	 19,00€
Sauce tomatée aux légumes flambés au metaxa, 
pain pitta, (10 pièces)

NOS SALADES

NOS PLATS ENFANTS

NOS PITTAS

NOS POISSONS SUPPLÉMENTS

Supplément sauce chaude	 3,50€
Champignons, béarnaise, poivre, grecque

 

Supplément pâtes grecques	 3,50€
Pâtes grecques, sauce tomatée aux légumes, feta, gratinée au four 

Supplément pain pita	 1,50€

Supplément cassolette d’éperlans frits	 4,50€

Supplément frites	 2,50€

Tous nos plats sont accompagnés d’une salade grecque. 
 Au choix : des frites OU des pâtes grecque

«Si vous avez une quelconque allergie, veuillez en avertir notre personnel avant de passer votre commande. 
Nous nous tenons à votre disposition.»
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Assortiments de pâtisseries grecques	 7,50€ 
5 minis pâtisseries, glace vanille, chantilly, fruits 

Baklava	 7,50€
Gâteau feuilleté au noix/noisettes/amandes, miel, glace vanille, 
chantilly, fruits

Kadaïf	 7,50€
Pâtisserie grecque au miel et amandes, 
glace vanille, chantilly, fruits

Le macaron au caramel beurre salé	 8,00€ 
Accompagné d’une boule de glace vanille, 
chantilly, fruits (servi tiède) 

Le macaron au chocolat fondant	 8,00€
Accompagné d’une boule de glace vanille

, chantilly, fruits (servi tiède)

Brésilienne	  7,50€
2 boules vanille, 1boule moka, coulis de caramel, 
morceaux de noisettes, chantilly

Coupe Baileys	 8,50€
1 boule vanille, 1 boule chocolat, baileys

Coupe Colonel	 8,50€
2 boules sorbet citron, vodka

Coupe Écossaisse 	 8,50€ 
2 boules vanille, whisky

Le moelleux au caramel beurre salé	 8,00€
Accompagné d’une boule de glace vanille, 
chantilly, fruits (servi tiède) 

Le moelleux au chocolat fondant	 8,00€
Accompagné d’une boule de glace vanille, 
chantilly, fruits (servi tiède) 

Tarte façon Tatin 	 8,00€ 
Une pâte feuilletée garnie de lamelles de pommes 

 
et crème pâtissière chantilly, glace vanille, fruits (servi tiède) 

Coupe Spéculoos	 7,50€
2 boules spéculoos, 1 boule vanille, coulis caramel, 
spéculoos émiéttés, chantilly

Coupe Melba 	 7,50€
2 boules fraises, 1 boule vanille, coulis de fruits, 
morceaux de fraises, chantilly

Dame Blanche	  7,50€
3 boules vanilles, coulis de chocolat, chantilly

Dame Noir	 7,50€
3 boules chocolat, coulis de chocolat, chantilly

NOS DESSERTS

NOS GLACES

«Si vous avez une quelconque allergie, veuillez en avertir notre personnel avant de passer votre commande. 
Nous nous tenons à votre disposition.»

COMPOSER VOTRE GLACES

COMPOSEZ
VOTRE

GLACE CHEZ

ET VENEZ
LA DÉGUSTER SUR 
NOTRE TERRASSE!
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