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NYTÅRSMENU - BESTILLING UD AF HUSET

O N S D A G D .  3 1 .  D E C E M B E R

Nytårsmenu 

Snacks

Trøffelchips - saltede nødder - oliven 59,- pr.
person

10g/30g Oscietra caviar 199,-/499,- 

Kransekage, ca. 50g 25,- pr. stk.

Forret 
Skaldyrssalat m. jomfruhummer, rejer & krebs
Safran – stegt brioche – saltet tomat – lokale urter

Første mellemret 
Hummerbisque tilsmagt m. cognac
Torskesouffle – syltede gulerødder – dild – kørvel

Anden mellemret
Terrine af sprængt svineskank
Kompot af hengemte stikkelsbær – spæde salater – surdejsbolle m.
brunet smør

Hovedret 
Stegt kalvemørbrad vendt m. estragon & sort peber
Svampe á la créme  – urtebagt selleri – sauce bordelaise m. trøffel –
pommes duchesse – rå & glaserede beder

Oste
Osteanretning, 2 franske & 2 danske oste
Solbærmarmelade m. lokal whisky fra Nyborg Destilleri – syltede
jordnødder i Alé & ingefær – knækbrød

Dessert
Clafoutis 
Æble & kirsebær bagt hvidchokolade m. karamel – creme anglaise –
vanilje syltede æbler

Priser
3 retter 419,-
4 retter 519,-
5 retter 619,-
6 retter 719,-


