
Menu du jour - 385,-

FORRET
Jomfruhummerbisque, blåmuslinger, dildolie

HOVEDRET
Rosastegt andebryst, saltbagt jordskok, jordskok puré,
jordskokke chips, appelsinglace, urt

DESSERT
Bûche Noêl, abrikoskompot, marengs

M
E
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Jomfruhummer bisque, blåmuslinger og dild olie
 
HOVEDRET
Entrecôte, maskeret af sauce bordelaise, grillet løg
Sauce bernaise og pommes frites

DESSERT
Gateau Marcel, chokoladekage m. bourbon vanilie iscreme
eller 3 franske oste m. tilbehør

menu Gironde - 525,- 

Vælg mellem vores forhåndsbestemte
menuer eller sammensæt din egen...

Menu Lillet - 385,-

FORRET
Vol-au-vent med creme af skovens svampe

HOVEDRET
Coq au vin, braiseret kylling i sauce vinrouge m. bacon 
svampe & kartofler 

DESSERT
Crème Brûlée med syltet frugt
eller 3 franske oste m. tilbehør
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Tilkøb og pakkeløsninger...

SNACKS

Charcuteri 135,- pr. person

Lufttørret skinke, pølser, paté, tapenade, oliven og hjemmesylt, surdejsbrød

Tarte flambée 125,- pr. person natmands størrelse

Sprødt fladbrød med cremefraiche, løg og bacon

Grand cru pakken kr. 1299,-

Et 5 timers arrangement hvor der er sørget for det hele.

Aperitif og snacks efter kokkens valg

3 retters menu Lillet

Vinmenu Classique under middagen
Vand, sodavand & øl
Kaffe og sødt 

1299,-
Pris pr. ekstra time 995,-

NATMAD

Tarte flambée 35,- pr person. Aperitif størrelse

Sprødt fladbrød med cremefraiche, løg og bacon

Chips og hjemmemarinerede oliven 55,- pr person
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Det klassiske 

Tilkøb

MENUEN TIL DE TIDLIGE SELSKABER

Økologisk røræg 

Sprød bacon 

Stegte krydderpølser

Pandekager m. ahornsirup

Det lune

Små croissanter med hjemmelavet hønsesalat 

Små yoghurter med hjemmelavet kompot 

Urteskinke, lufttørret fennikelpølse med tilbehør

2 gourmetoste med hjemmelavet tilbehør

Frisk frugt

Brød og smør

Kaffe, the, juice & isvand

Byg selv mimosa - pris pr flaske mousserende vin på buffeten inkl. appelsinjuice 275,-

Koldrøget laks fra Kerteminde røgeri 38,- 

1 gl. bobler 85,- 

Pain au chocolat 35,-

Pris pr. person 365,- (min. 10 personer)
Halv pris for børn under 12 år



ROYALE VINMENU - 545,- 

BORDEAUX FRI BAR 

CLASSIQIE VINMENU - 375,-

Riesling, Grand cru Kastelberg, Julien Schaal, 2021
Pauillac, Château Longueville, Bordeaux
Cuveé Prestige, Marie Plaisance, Saussignac

+160 kr. pr person i forbindelse med Grand cru pakken

Ønskes ad libitum under middagen inkl. øl & sodavand+ 255,-

V
IN
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Château Argandens, Famille Sichel, Bordeaux
Altura 350, Peter Sichel, Provence 
Coteaux du Layon, Domaine Chupin, Loire

Ønskes ad libitum under middagen inkl. øl & sodavand + 155,- pr person

For at I kan få præcis den fest I drømmer om, tilbyder vi
muligheden for et skræddersyet tilbud på de drikkevarer I ønsker,
uanset om det skal være bestemte vine, lækre drinks eller kolde
øl.

Vinmenu Classiqie - øl - sodavand -  udvalgte drinks ad libitum under
middagen 
595,- pr. pers.

eller

Øl, sodavand og udvalgte drinks ad libitum i 4 timer
Gin & Tonic - Lillet Spritz - Normandie - La Dame Rouge - Whiskey Sour 
475,- pr. pers.

SKRÆDERSYET TILBUD PÅ DRIKKEVARE


