
BAR BÉNÉDICTE

DÉSSERT 
Clafoutis 115,-

CrÈme Brûlée med sorbet 110,-

GÂteau Marcel - chokoladekage m. vaniljeiscreme 95,-

3/5 udvalgte oste m. tilbehør 95/145,-  

Marv 135,-
bagt m. knust hvidløg & vild timian, syltede sennepskorn

og ristede surdejsbrød 

CAVIAR 210,- 

m. blinis &  garniture - Black Label Rossino 10 g

TARTE FLAMBéE 110,-
Fladbrød m. løg, bacon & creme fraiche (god at dele)

GOUGÈRES 95,-
vandbakkelse bagt med ost.

SARdines à l’huile d’olive 85,-
sardiner i olivenolie m. ristet brød & citron 

PETIT DÉJEUNER

Angående oplysninger om
indhold af allergener i
maden kontakt venligst
personalet.

BAGUETTE M. OST 44,-
+Blødkogt æg 25,- / + kogt skinke med urter 20,- 

Œuf frit aux TRUFFes 155,-
2 spejlæg m. revet trøffel, lufttørret fennikel pølse  

Karl Johan mayo og surdejsbrød 

Huitres NATURelles 6/12 stk. 225,-/395,-
østers Serveres m. champagnevinaigrette og citron apart

ESCARGOTs 95,-
Franske snegle i hvidløg m. friskbagt brød 

GRØN SALAT M. VINAIGRETTE  45,-
Grønne OLIVEN M. ANSJOSER 45,-
brødstænger m. tapenade 85,-

DÉJEUNER

ŒUF BÉNÉDICTE CLASSIQUE 95,-

pocheret æg, Smørristet engelsk muffin, hollandaise, spinat

& skinke

ŒUF SIGNATURE BORDEAUX 135,-

pocheret æg, Smørristet engelsk muffin, hollandaise, spinat,

m. lufttørret fennikel spegepølse & frisk revet trøffel

 

ŒUF BÉNÉDICTe FLORENTINE 95,-

pocheret æg, Smørristet engelsk muffin, hollandaise & spinat

ŒUF BÉNÉDICTe ROYAL 135,-

pocheret æg, Smørristet engelsk muffin, hollandaise, spinat 

& koldrøget laks

CROQUE MADAME - Surdejsbrød m. skinke, ostecreme, 

spejlæg og Comté ost 140,- 

+ Fritter 45,-

SOUPE À L'OIGNON Gratinée - Løgsuppe m. gratineret ostebrød 120,- 

MENU DU JOUR - Se tavlen  385,-

BORDEAUX BURGER - Oksekød, salat, bacon, Comté ost, rødløg

chutney, vores trøffeldressing. Serveres m. fritter og mayo 175,- 

TATAR
Friskrørt tatar af okse rørt m. skalotteløg, kapers, cornichoner,

estragon & cognac. Serveres m. friske urter og fritter 165,-

STEAK FRITES - Grillet entrecôte  m. sauce béarnaise 

& sprøde fritter 345,- 

+ Stegt foie gras 65,- / + Frisk revet trøffel 75.- / +Grøn salat 45,-

TOURNEDOS ROSSINI 
Oksetournedos stegt i smør, serveret på crouton med varm foie gras,

trøffel og Madeira demi-glace sauce 595,-

CHèVRE CHAUD - Gratineret gedeost, spæde salater, vinaigrette, honning

bagte beder & pære 145,-.

SALADe LYONNAISE - bondesalat, pocheret æg, bacon & croutoner 145,-

GRAND DÉJEUNER 

( Vi anbefaler 1 -2  retter )

BORDEAUX GRAND COMPLET 180,- pr. pers.
Brød - smør - 2 oste - yogurt a la compote m. sprød müsli - croque madame - hønsesalat - clafoutis m. kirsebær 

Tilkøb byg selv mimosa 119,- 
Skal bestilles af hele bordet

Fra 10.00 til 15.00

https://www.onceuponachef.com/recipes/gougeres-french-cheese-puffs.html

