
MENU GIRONDE
Forret

Rimmet kammusling m. rogn, spæde urter samt sifon af ramsløg

Hovedret
Entrecôte af Sashi okse

Sauce Bordelaise, nye kartofler og ærter francaise 

Dessert
Tarte aux baies

Tærte med skovens bær og créme chantilly

3 retter 525,- pr. person
Tilkøb af ostetallerken 120,- pr. person
Ost i stedet for dessert? 20,- pr. person 

Petit four (små franske kager) til kaffen 45,- pr. person

TILKØB TIL MENU
Snacks før middagen

Sprød start
Mandler, chips & hjemmelavet creme af skovens svampe

35,- per person

Tarte flambée
 Sprødt fladbrød m. cremefraiche, løg & bacon

29,- per person

Natmad
Charcuteri

Lufttørret skinke, pølser, paté, tapenade, oliven og hjemmesylt.
Serves med surdejsbrød

135,- per person.

Tarte flambée
Sprødt fladbrød med cremefraiche, løg og bacon

125,- per person

BRASSERIE BORDEAUX SELSKABSMENU
Ved reservation over 8 personer beder vi alle rundt bordet samle sig om samme menu.

Gælder til 31. august 2024

VINMENUER
Vores vine er nøje udvalgt af vores sommelier

Ønsker de en aperitif ved ankomst?
Crémant d’Alsace, Meyer-fonné gl. 100,- fl. 485,-

Champagne Grand Cru, Bernard Remy gl. 175,- fl. 855,-

Standard vinmenu
Vin til hver ret 

3 retter 385,- og 4 retter 495,-
Tilkøb vin og øl ad libitum under middagen 155,- pr. per.

Grand Cru vinmenu
Vin til hver ret 

3 retter 525,- og 4 retter 610,-
Tilkøb vin og øl ad libitum under middagen 255,- pr. per.

Øl, sodavand, og udvalgte cocktails ad libitum i 4 timer 475,-
pr pers.

MENU LILLET
 Forret

Lakserilette m. rygeostcreme, urter & radisecrúdité

Hovedret
Coq au Riesling

Braiseret kylling i riesling sauce serveres m. sæsonens grønt & nye kartofler

Dessert
Creme brûlée m. sorbet & krystalliseret hvid chokolade

3 retter 385,- pr. person
Tilkøb af ostetallerken 120,- pr. person
Ost i stedet for dessert 20,- pr. person 

Petit four (små franske kager) til kaffen 45,- pr. person

Det med småt
Åbningstider: Brasseriet lukker normalt klokken 00.00. Men ved aftale kan selskaber være frem til 02.00 ved betaling af 995,- per påbegyndt time fra 00.00

til 03.00  Ved frokost selskab har i lokalet frem til klokken 15.30.

Ændringer i selskabet: Alle ændringer skal ske senest klokken 12.00 samme dag. Ved et frokost selskab skal ændringer meldes senest klokken 17.00 dagen
før.

Derefter vil de ekstra omkostninger ved diverse ændringer fx. ændring i gæsteantal eller glemte allergier forekomme i regningen. 

Skulle der blive væsentlige ændringer på antal gæster, kan vi ikke love jer bordet eller rummet som i udgangspunktet var lovet. 
Ved bestilling af vores selskabs lokale ber vi om en minimum bestilling på 10.000,-

Betaling: Betaling skal ske på dagen ved selskabets slut. Evt. faktura skal aftales på forhånd med oplysninger pr mail.


