
Obatzter, wie ich ihn mache 

Ein leckerer Brotaufstrich. 

Dazu frisches Brot reichen. 

   

Meine Zutaten: 

 

½ Zwiebel fein gewürfelt 

125 g Camembert oder Brie 

250 g Limburger o. Romadur 

150 g Frischkäse 

ca. 30 g weiche Butter 

Salz, Pfeffer, Paprika 

 

Optional Kümmel 

 

Zubereitung:  

 

Die Zwiebel halbieren und in Würfel schneiden und in die 

Schüssel geben. Camembert und den Limburgerin Würfel 

schneiden und ebenfalls in die Schüssel geben. Frischkäse 

und Butter, sowie Salz, Pfeffer und Paprika ebenfalls 

dazugeben. Alle Zutaten gut miteinander vermengen, bis 

alles gute miteinander verbunden ist. 

 

Wer ihn feiner möchte, kann die Zutaten natürlich auch in 

der Küchenmaschine vermengen.  

 

Ein frisches leckeres Brot dazu und etwas Kümmel drauf und 

fertig ist was Feines. 

 

 

 

 


