Schuittelguwrkeny, wie ich sie mache:

tignet sichy gut zum Vorbereiteny | Meine Zutaten
daw wmanw sie 3-4 Tage imwm
Kuhlschrank aufbewahwen ko | 3 Salatgurken
4 Teel. Zucker

Inwmer wmit sauberemv Besteck
herauwsnadunen. 2 Teel. Salg

5 ERL Essig
Soo hat wmoawv einew tiglichew ) ’
Vorrat o Gurkensalakt. Optional Senfkdrner, Dl
Zwiebelnw , Knoblauwch

Die Gurken werdevv geschdlt, halbiert, oder ivv Scheibenw
geschnitten/gehobelt. Sollten die Gurkew schovw etwas dlter
sein, die Kerne entfernen.

Alle Zutaterw inv eine fest verschliefSbowe Schuissel oder grosses
Glas geben und gut durchschuitteln. Werw die Menge noch
nicht ing Glas pausst, dowvwy einfach nach 30 Minuten

Nach 2 Stundew sind die Gurken duwrchgegogen und es hat
m\/ 4 4 M/FZ . 1% z /t l t[ ! [.

Zwischendurch dowf nochmal geschiittelt werden..




