Coleslaow - Kohlbsalat amerikanischer Art

Meine Zutaten:

1 Kohlkopf (cav. 1 kg)
30 g Kawotte

1 kKleine Zwiebel

40 g Zucker

¥ Teel. Salg

etwas Pfeffer

60 ml Midch

60 g Mayornwnaise

60 ml Buttermilchv

1 ¥ Teel. WeifSweinessig
2 ¥ Teel. Zitronensaft

Zubereitung:

Zucker, Salg, Pfeffer, Milch, Mayornnaise, Buttermilch, Essigr und
dew Zitronensaft inv einer grofievv Schitssel mischen und glatt
ridwen,

Denw Kohly, Zwielbel und die Kawottesw inv gang feine Stitcke
schwneiden (amv einfachstery inv einer Kichenwmaschine,)
und dowvwv inv die Mawrinade gebevn und gut vermische.

Abdecken und fiwr 2 Stunden kil stellenw und, duwchgiehen
lassen.

trgibt je nach Esser 10-12 Portioner.

Ist einfach und schinell zubereitet.




