Chiliy Cheese SofSe

Fow die mildere Version nehwne ichv| Meine Zutaten:
nur 1 Jalapeno- und lasse Chili oder
devv Cheyennepfeffer weg-. 400 ml Schlagsahne

550 g Cheddawrkeise am Stiick
ty geht auchy mit 400 ¢ Cheddar 2 Jalay

und 150 g Bergkdise, werw jemand 1 Teel, Chili od

MSchte, Cheyennepfeffer

¥ Teel. gerduwcherter Paprikov
1 Teel: Speisestiirke

1 Prise Salgy

Ponwumes frittieven oder im Backofer| 1 Teel. selbst gemachte
backenw und mit dieser leckeren Sofie’| Gesmiisebvithepulver

servierew.

Zubereitung:

Jalapenos entkernen und inv ganvg feine Wiwrfel schineiderv
(evtl. mit Eivweghandschuhen)

Cheddarkiise reibevnw oder in einer Kilchenmaschine
gevkleinerm.

Sahwne inv einevv Topf bei mittlever Stufe erwdirmen.

Davwv die Jalapenos; sowie die Gewirze zugeben und

Nicht kochen. Hitze evtl. ri Leres.

Speisestivke inv einer Schitssel mit 2 ERL Wasser verridhwen und
davrwv gemeinsom mit dem Kdise gur Sadhwne gebea.

Unter stiindigem ridhwes die Masse evhitzen, ohwe dass es
kocht und blubbert, bis eine siumige Masse entstanderv ist.




