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bestellen?
bestellen kan via t: 013 307 877

* bereidingen met passie klaargemaakt 
in onze eigen keuken en/of bakkerij door 
medewerkers van KarWij 

     = veggie
     = vegan
v

VV

prijslijst november 2022

koude schotels
groentegarnituur: sla, tomaat, wortel, 
komkommer en ei en saus naar keuze

groenten   7

ham & asperge & aardappelsla* 8,5

veggie aardappelsla*   8

gerookte zalm & aardappelsla* 9

hummus* vegan   8,5
met groentegarnituur zonder ei 

rode biet & feta & noten  9

hoevekip* & appel & paprika  9

kikkererwt & paprika & noten 8

tonijn & feta & paprika   9

sauzen
mayonaise | cocktail | tartaar |
ketchupsaus | tomatenketchup | 
curryketchup | samurai | martinosaus |
yoghurtdressing
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bagnat broodjes
rond broodje*, wit of bruin

groentegarnituur: sla, tomaat, wortel, 
komkommer en ei en saus naar keuze

groenten    4,2
kaas   4,5
HAM   4,5
kaas en ham  5
eiersalade *  4,5
feta   5,3
tonijnsalade*  5,3
krabsalade*  5,3
gerookte zalm   6
gerookte zalm   6,5
met eiersalade*
boulet*   6,5
gebakken EI  4,7
groenwerker  6,5
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met spek & ei
vreebos veggie  5,5
met aardappelsla*
vreebos kaas & ham  5,5
met aardappelsla*
kik curry*  5,3
vegetarische versie van kip curry
wortelpréparé*  5,3
vegetarische versie préparé
hummus* veggie  5,3
hummus* vegan   5,3
zonder ei 
geitenkaas   6,5
met noten & honing*
martino   5,3
met ui en augurk

sauzen
mayonaise | cocktail | tartaar |
ketchupsaus | tomatenketchup | 
curryketchup | samurai | martinosaus |
yoghurtdressing

de winning
e e t k a f e e  &  h o e v e w i n k e l

quiches
opgelet! bereidingstijd ± 30 minuten
quiche* lorraine  9

quiche* zalm   10

quiche* veggie  9v

pizza
opgelet! bereidingstijd ± 30 minuten
pizza* ham  6

pizza* veggie  6v

worstenbroodje  2,75

KarWij is een merk van De Winning, 
een sociaal-inclusieve onderneming 
waar mensen die niet zomaar aan de 
slag kunnen op de arbeidsmarkt toch 
kansen krijgen. Wij helpen hen 
groeien, net als de groenten, fruit en 

dieren in onze bioboerderij. De oogst verkopen 
we rechtstreeks aan de klant in onze hoevewin-
kel, of verwerken we tot lekkere gerechten die 
we serveren in onze horecazaken. Een korte 
keten van pure, lekkere en eerlijke voeding. Met 
liefde gemaakt door onze mensen. Dat is KarWij! 

www.dewinning.be


