M [ N U de borre

KORTE KETEN / SOCIAAL / HOME MADE

Bistro de borre: een unieke bistro ervaring.

In het centrum van Bierbeek heeft Bistro de borre zich ontwikkeld tot een gezellige ontmoetingsplaats
waar sporters, cultuurfanaten, kunstliefhebbers en zowel inwoners als bezoekers van Bierbeek,
samenkomen.

In september 2022 is dit unieke initiatief ontstaan door een samenwerking tussen de gemeente
Bierbeek, maatwerkbedrijf De Winning en Zorggroep Sint-Kamillus. Bistro de borre is niet zomaar een
bistro; het is een sociale onderneming die de focus legt op verbinding, duurzaamheid, lokale productie,
zorg voor kwetsbare groepen en het bevorderen van de sociale tewerkstelling. Het streeft naar meerdere
doelstellingen.

Dat betekent dat we inzetten op het organiseren van activiteiten die mensen samenbrengen.
Bovendien krijgen mensen uit kwetsbare doelgroepen de kans om actief betrokken te zijn, bij zowel
de keukenactiviteiten als de bediening in onze bistro. Met het 0og op duurzaamheid streven we ernaar
om zoveel mogelijk met lokale producten en producenten te werken, welke je terugvindt op onze
menukaart en shop. Onze inzet reikt verder dan alleen het culinaire aspect.

Neem gerust een kijkje en geniet van uw bezoek aan Bistro de borre.

Voor meer informatie en updates over Bistro de borre kan je terecht op de website bistrodeborre.be
of via de gekende social media kanalen;

- facebook.com/bistrodeborre

- instagram.com/bistrodeborre

Wist je dat je bij Bistro de borre ook terecht kunt voor het organiseren van je bedrijfsevenementen?
Contacteer ons voor mee info!
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Pepsi cola / Max 29 Witte huiswijn glas 49 - fles 24
Spa plat / bruis 29 Groene thee 35 Rode huiswijn glas 49 - fles 24
Mirinda 29 Zwarte thee 35 Rosé huiswiin dlas 49 - fles 24
7-up 29 Kamille infusie 35 Cava olas68 - fles 28
Schweppes tonic 29 Rozenbottel infusie 35

Ice Tea 29 De borre infusie 35

Spa citroen / orange 929 een heerlijke homemade blend van apng/stukken

Cocemel ] roze peper,'atroe/?gras, frambogenb/aad!es, N .

- kaneelstukjes, koriander, Romeinse kamille en Aperitief van het huis 9
Fristi 3 rozenknopjes Aperol Spritz 89
Aquarius lemon / orange 3 Verse muntthee 5 Mojito strawberry 95
Spa plat / bruis 1/21 6 Gimber hottie 5 Martini wit / rood 65

Porto wit / rood 65
Musa Lova gin / tonic 125
Tonissteiner red orange / vruchtenkorf 33 Stella 99
Looza orange / pompelmoes 29 Bierbeek Tripel 45
Bio appelsap van Van der Velpen 45 Karmeliet Tripel 45 Seedlip Elderflower 8
Virgin Mojito 8
Martini Floreale / tonic 8
Gimber / tonic 8
Bierbeek saison 45
. Bierbeek bruin 45
munt - limoen 45 )
framboos - limoen 45 Kriek Boon )
. ' Hoegaarden 32 HAPJESPLANK 19
citroen - g_ember 4 Duvel 48 hapjes van onze lokale leverancier de Kapblok
orange - citrus 45
Orval 48 PORTIE GEMENGD 1
Westmalle tripel 48 kaas van Melkerhei, gedroogde worst van de Kapblok
Euvcéhe v;;fn de generaal 48 BITTERBALLETJES (8 stuks) 9
a Chouffe 48 ,

Koffie / Déca / Mokka 3 Alpaide 48 NACHO'S o 16

Cappuccino 18 Velo Droom 18 met verschillende dipsausjes

Latté machiato 4 RILLETTE VAN BRASVARKEN 12

Koffie verkeerd 38 geserveerd met geroosterd brood

Koffie / slagroom 4

Warme chocomelk 3

. Sportzot 45

Chococino 35 :

Thrive 48

Vicaris Nano® 45



CROQUE DE BORRE 14

donker boerenbrood met kaas van
Melkerhei en gekookte ham van de Kapblok

CROQUE UIT T VUISTJE 10

DAGVERSE SOEP 6

volgens het groentenaanbod
van biotuin Legumenhorke

KAASKROKETTEN (25t /3st) 17/20

ambachtelijke kaaskroketten van
Vanzegbroeck met garnituur

GARNAALKROKETTEN (2st/3st)y ~ 19/23
ambachtelijke garnaalkroketten van Vanzegbroeck
met garnituur

DUO VAN KAAS-

EN GARNAALKROKETTEN 18
ambachtelijke garnaalkroketten van Vanzegbroeck
met garnituur

RUNDSCARPACCIO 17
Van Hoeveslagerij Ten Halve met truffel
tapenade & rucola

SALADE BRIE * 2
met brie, walnoten, selder, appel & honing

BALLETJES IN TOMATENSAUS* 20

met gehakt van lokale runderen

STOOFVLEES* 2

met viees van lokale runderen en op smaak gebracht
met Bierbeek bruin

KONINGINNEHAPIJE* 22
met viees van hoevekippen
STEAK BLEU BLANC BELGE* 28

met runavlees van Hoeveslagerij
Ten Halve Herent & saus naar keuze

HAMBURGER DE BORRE* 3
hamburger van lokale producent Bief Exclusief

HOEVEKIP* 26
met een salade en saus naar keuze
PULLED CHICKEN 19

pittabroodje met ijsbergsla en viees van
hoevekippen

VEGAN HAMBURGER* * 23
rode bietburger met uiringen

WARME SEIZOENSGROENTEN &
QUINOA 22
met seizoensgroenten van de biotuin
Legumenhofke & quinoa van Ten Halve

SPAGHETTI BOLOGNESE 16
LASAGNE 18
GIGLIO PASTA MET
SEIZOENSGROENTEN 2
verse pasta met seizoensgroenten van

de biotuin Legumenhofke

TUINLASAGNE 19

met seizoensgroenten van de biotuin
Legumenhofke

LANGE JAN 9
1 curryworst met friet

SPAGHETTI 10
met gehakt van lokale runderen
KONINGINNEHAPJE* 12
met vlees van hoevekippen

STOOFVLEES* 12

met viees van lokale runderen

BALLETJES IN TOMATENSAUS* 12
met gehakt van lokale runderen

Bent U allergisch voor bepaalde ingrediénten, meld
het ons. Onze gerechten bevatten mogelijk sporen van
allergenen. De samenstelling van onze producten kan
wijzigen. Ook kruisbesmetting van allergenen is niet
100% uit te sluiten.

KINDERIJSJE 5
keuze tussen vanille-, chocolade- of
stracciatella-ijs

COUPE DE BORRE 10
vanille-, chocolade- & stracciatella-ijs met
advocaat & chocoladesaus

COUPE DAME BLANCHE 9
met verse chocoladesaus en vanille-ijs

PANNENKOEK DE BORRE 9
Met hoeve-ijs en chocoladesaus

PANNENKOEK MET SUIKER 7
PANNENKOEK MET SIROOP 7

PANNENKOEK MET CONFITUUR 7
PANNENKOEK MET HOEVE-1JS 8

MOELLEUX MET HOEVE-1JS 10
DUO CHOCOMOUSSE 9
APPELTAART MET HOEVE-1JS 1

* deze gerechten worden geserveerd

met een aardappelgerecht naar keuze:
frietjes, aardappelen, krielaardappelen,
puree, kroketten, spicy wedges of rist.

Keuze uit de volgende sauzen:
peperroom, champignonroom,
champignon natuur, bearnaise

supplement mayonaise of ketchup 0.8







