[
LUNCH MENU [ MENU DEJEUNER
45 euro per persoon | 45 euros par personne
VOORGERECHT (keuze uit) | ENTREE (AU CHOIX) —

Garnaalkroket kruidensalade / peterselie | citroen

Croquette aux crevettes salade d’herbes / persil / citron

Dungesneden kalf ravigotesaus / augurk / sjalot

Veau finement tranché sauce ravigote / cornichon / échalote

Kroketje van champignons kruidensalade /[ peterselie / citroen

Croquette de champignons salade d'herbes / persil / citron

HOOFDGERECHT (keuze uit) | PLAT PRINCIPAL (AU CHOIX) —

Vol-au-vent bladerdeeg /| mousseline [ kervel [ friet

Vol-au-vent feuilleté / mousseline / cerfeuil / frites

Waterzooi fijne groenten [ mosselen / Noordzeevis [ puree

Waterzooi légumes fins / moules / poisson de la mer du Nord / purée

Pompoen botersaus / hazelnoot / sjalot / chateau aardappel

Potiron sauce au beurre / noisette / échalote / pommes chdteau

DESSERT —

Café glacé

Café glacé



LUNCH MENU [ MITTAGSMENU

45 euros per person | 45 Euro pro Person

STARTER (cHoick oF) | VORSPEISE (ZUR AUSWAHL) —

Shrimp croquette herb salad / parsley / lemon

Garnelenkrokette Krciutersalat / Petersilie / Zitrone

Thinly sliced veal ravigote sauce [ gherkin / shallot

Diinn geschnittenes Kalb Ravigote-Sauce / Gewdrzgurke / Schalotte

Mushroom croquette herb salad / parsley [ lemon

Pilzkrokette Kraiutersalat / Petersilie / Zitrone

MAIN COURSE (cHoick oF) | HAUPTGERICHT (ZUR AUSWAHL) —

Vol-au-vent puff pastry / mousseline / chervil / fries

Blatterteigpastete Huhnerfrikassee / Mousseline / Kerbel / Pommes frites

Waterzooi fine vegetables [ mussels / North Sea fish / mashed potatoes

Waterzooi feines Gemtuse / Muscheln / Nordseefisch / Kartoffelplree

Pumpkin butter sauce [ hazelnut / shallot / chateau potatoes

Kirbis Buttersauce / Haselnuss / Schalotte / Chateau-Kartoffeln

DESSERT —

Iced coffee

Eiskaffee



