
LUNCH MENU / MENU DÉJEUNER

 (KEUZE UIT) 

 (KEUZE UIT)  (AU CHOIX) 

 (AU CHOIX) 

45 euro per persoon / 45 euros par personne

HOOFDGERECHT

VOORGERECHT

/ PLAT PRINCIPAL

/ ENTRÉE –

–

DESSERT –

Ardeense ham pickels / appel / witloof

 Jambon d’Ardenne pickles / pomme / chicon

Coupe vanille vanille saus / chocolade

 Coupe vanille sauce vanille / chocolat

Schartong boter saus / tuinkers / citroen / friet

 Sole beurre / cresson / citron / frites

Sint-jakobsschelpen frisée / algen / aardappel

 Coquilles Saint-Jacques frisée / algues / pomme de terre

Rode biet geitenkaas / appel / witloof

 Betterave rouge fromage de chèvre / pomme / chicon

Steak tartaar handgesneden rund / kropsalade / friet

 Steak tartare bœuf coupé au couteau / laitue / frites

Knolselder steak gebrande ajuin saus / kruidensalade / peterselie

 Steak de céleri-rave sauce à l’oignon brûlé / salade d’herbes / persil



LUNCH MENU / MITTAGSMENÜ
45 euros per person / 45 Euro pro Person

 (CHOICE OF) 

 (CHOICE OF)  (ZUR AUSWAHL) 

 (ZUR AUSWAHL) MAIN COURSE

STARTER

/ HAUPTGERICHT

/ VORSPEISE –

–

DESSERT –

Vanilla coupe vanilla sauce / chocolate

 Vanillebecher Vanillesauce / Schokolade

Ardennes ham pickles / apple / Belgian endive

 Ardenner Schinken Pickles / Apfel / Chicorée

Steak tartare hand-cut beef / lettuce / fries

 Steak Tatar handgeschnittenes Rind / Kopfsalat / Pommes frites

Celeriac steak burnt onion sauce / herb salad / parsley

 Selleriesteak Sauce aus gebrannten Zwiebeln / Kräutersalat / Petersilie

Beetroot goat cheese / apple / Belgian endive

 Rote Bete Ziegenkäse / Apfel / Chicorée

Sole butter sauce / garden cress / lemon / fries

 Seezunge Buttersauce / Kresse / Zitrone / Pommes frites

Scallops frisée / seaweed / potato

 Jakobsmuscheln Friséesalat / Algen / Kartoffel


