KONTAKT

Bastad Fromagerie - Butik
Angelholmsvagen 28
269 31 Bastad

TA HAND OM DIN 0ST

Ost ar som godast nydelad, men med
ratt forvaring haller den sig fin lange.

Vi packar oftast osten i plast, och da ar
den vanligtvis bast inom ca 1 vecka - 0431-103 83
Vill du spara den langre? Prova
ostpapper, bakplatspapper eller therese@bastadfromagerie.se
sl el jonas@bastadfromagerie.se
Byt garna plast eller papper om du ater
av osten vid flera tillfallen 4 www.bastadfromagerie.se
Forvara helst i gronsaksladan, dar f-f
temperaturen ofta ar lite jamnare

Vissa ostar, t.ex. getost, kan ibland B,
ma bra av att fa torka latt mellan
varven - fradga oss garna om just din

ost.

SERVERING

Tre ostar ar oftast lagom till en
ostbricka
Servera garna med paron, notter,
mandlar eller torkad frukt
L3t alltid osten tempereras nagot fore
servering - da kommer smakerna bast
fram

VIN TILL 0ST

Mildare ostar passar fint med latt vitt

vin eller bubbel
Valdigt lagrad hardost trivs battre med
exempelvis ett fruktigt och fylligt rott
vin, garna med markerad syra.

Salta ostar passar extra bra med vin
med frisk syra och till mégelostar

BASTAD FROMAGERIE

passar det fint med lite mer sétma
OST & DELIKATESSER
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:::a Vi som driver Bastad Fromagerie Som grossister vander vi oss till Vi brinner extra mycket for

I: heter Therese och Jonas Kristiansson. butiker, restauranger och andra tradition och hantverk, och det ar
"' - Viar bada ingenjorer i grunden, men mataktorer som vill arbeta med just darfor en stor del av vart
’:”r har ocksa en gemensam bakgrund leverantorer och produkter som star sortiment bestar av AOP-ostar.
r::f inom restaurang- och for kvalitet, ursprung och hantverk. AOP, DOP och SUB ar olika
: delikatessbranschen dar var passion sprakversioner av samma EU-
;__;_._ for ravaror, smaker och mathantverk Vi har under alla ar tagit hem bade skyddade ursprungsbeteckning. De
% har vuxit fram under manga ar. ost, olivoljor och andra produkter Bs" \isar att en produkt har en stark
h—lh-' sjalva da vi tyckte att manga 1 koppling till en viss plats och att

Tidigare drev vi den uppskattade
butiken och restaurangen Turinge
Ost & Vin i Nykvarn.

BUTIKEN | BASTAD

2023 flyttade vi till Jonas hembygd
och 6ppnade Bastad Fromagerie.
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Butiken ligger i centrala Bastad och
ar 6ppen aret runt. ¥
Var ostdisk rymmmer ett 100-tal ostar
av riktigt hog kvalitet. Alla stora
ostlander i Europa finns
representerade aven om vi hyser
extra karlek till de fantastiska ostarna
fradn Frankrike och Schweiz. Manga
av vara ostar ar hantverk och
produceras av smaskaliga mejerier
eller produceras direkt pa
gardsmejerier. Vi ar ocksa extra stolta
att representera Fromagerie
Tourette, en av Frankrikes fa
affineurer med fantastiska ostar som
varsamt mognadslagras i deras
ostkallare i Strasbourg.
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grossister i Sverige hade ett for
generiskt sortiment.

Vi valjer ut vara produkter med stor
omsorg, de maste halla riktigt hog
kvalitet OCH vara estetiskt
tilltalande.

Vart sortiment bestar av ostar,
olivoljor, marmelader och andra
delikatesser fran producenter i
Sverige och Europa — for oss ar det
aven viktigt att de har nagot unikt
och en historia.

KVALITET, TRADITION
& KARLEK TILL
HANTVERK
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den tillverkas enligt faststallda krav
= och traditionella metoder.

AOP anvands framst i
fransksprakiga lander, DOP i
exempelvis Italien och Spanien,
medan SUB ar den svenska

e benamningen.
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Markningen anvands for produkter
som uppfyller sarskilda krav pa
ursprung, ravaror och tillverkning,
och hjalper till att bevara bade
'h‘| kvalitet, hantverk och tradition.
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