
Mortens Aften
Andebryst & lår, æble/sveskekompot,

brunede og hvide kartofler, rødkål, brun skysovs.
Min. vægt 600 G.
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Vi  laver mad  
som  vores mormødre

Gode, traditionelle måltider 
uden unødige tilsætningsstoffer

Ferske  retter
- ingen  frost

Manden der giver Mormors køkken sit eget unikke udtryk 
og madens ekstra gode smag er kok og ejer Allan Jakob-
sen. Med sine mange års erfaring, som kok i Sønderjyske 
restauranter og hoteller, ved Allan hvad der skal til for at 
servere en ret, som dufter og smager ekstra godt. Fælles 
med de andre kokke hos Mormors køkken, er kærligheden 
til de lokale råvarer og det gode håndværk.

Allan Jakobsen har holdning til smagen og attituden på 
den mad han sammensætter. Stegene afpudses for unø-
digt fedt og sovsen er opbagt. Der gås ikke på kompromis 
med smag og kvalitet.

Det primære brand, Mormors Køkken, er en varieret og 
velsmagende produktserie, der består af gedigne, soli-
de og traditionelle middagsretter, som f.eks. karbonader 
med stuvede ærter og gulerødder, medister pølse m.v.

Alle middagsretter er et fuldt dækkende måltid, med en 
minimumsvægt på 450 gram, og de kan opvarmes direkte 
i emballagen i ovn eller mikrobølgeovn. Produkterne har 
en holdbarhed på tre uger fra pakkedatoen.

Vi leverer til flere danske kommuner og supermarkeder 
over hele landet.


