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NYTARSMENU



INSTRUERENDE TEKST
NYTARSMENU - CAFE BAGHUSET

Nytarsaften 2022. Arets sidste aften som for nogle er en rolig
aften med familien, og for andre arets starste fest. Om den
star pa dedsdruk eller fyrvaerkeri-kiggeri med familien k.
00.00, skal du ikke ga ned pa nytarsmenuen, som er
fundamentet for hele aftenen.



SNACKS

Spicy Tapiokabrud - Blaeksprutte crackers - Syrlige rejechips -
Wasabicreme - Traffelmayo - Aioli

1. Anret snacksene i forskellige skale.
2. Dressinger puttes i skale.

3. Skal med dine geester.



NYTARS-STARTER

Torsk bagt pa citron og dild, grillet skoleagurk, dekoreret
med avokadocreme, samt cider/hyldeblomst gele. Hertil klar
lagkompot med hyldeblomst, toppet med fennikel, bronze
fennikel og rug.

1. Kom torsken pa tallerkenen, og seet en skefuld lagkompot
til hajre for fisken.

2. Agurken ligges ovenpa lagkompotten.

3. Avocadocreme og hyldeblomstgele sprajtes skiftevis
ovenpa den grillede agurk.

4. Retten toppes op med fennikel og bronzefennikel.
5. Drysses med spradt rug.

6. Skal med gaesterne.



ALLIN

Langtidsstegt oksemarbrad m. sesam-crust, hertil serveres
kartoffel roulade m. vinterurter, gulerodsflan, redbeder bagt
med kaffegrums, breendte sgde lag, serte/spinat cremé,
jordskokke chips & treffel- pebersauce.

1. Teend ovnen pa 185 grader varmluft.

2. Seet kad samt kartoffel (bliver i alubakke), ind i ovnen
(15-20 minutter).

3. Seet flan, braendt lag, rodfrugter samt redbeder ind i ovnen
(10 minutter).

4. Saucen varmes op ved lav varme, i gryden pa dit komfur.
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. Kadet tages ud, og lad det traekke 5-10 minutter.
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. Z&rte/spinatcremen kommes i bunden pa tallerkenen.
7. Kartoffelrouladen placeres i den ene ende.

8. Kadet skaeres ud til hver person. Kaedet placeres opad
kartoflen.

9. Forenden af kadet ligges flan, breendt lag, redbeder samt.
bagte redder.



10. Retten toppes op med jordskokkechips og traffel-
pebersauce.

HAPPY ENDING

Brownie-Tower pa kiksebund, golden chokolademousse &
syrlig hindbaermousse. Hertil sprade ngddekiks, friske baer og
stov.
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. Placer Brownie-Tower pa tallerkenen.
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. Anret beerene pa toppen.
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. Seet den spregde nedekiks opad baerene.
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. Drys stov over retten.
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. Skal og godt NYTAR!
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