Blanquette de Limoux

...menes at veere Frankrigs forste
mousserende vin.

Ved Limoux ligger det gamle

munkekloster Saint-Hilaire, hvor man mener,
benediktinerne farste gang opfandt den
boblende vin i klosterets gamle kaeldre.

Bag klosterets smukke sgjlegange og tykke
mure har man fundet munkenes skrifter, som
helt tilbage i 1531 berettede om den
traditionelle vinfremstillings metode, der
giver vinen sine elegante bobler.

Metoden kommer vi senere til at kende som
‘champagnemetode’ eller ‘Metode
Traditionelle’.



Maison Guinot - En stolt arv af vinproduktion

Huset Maison Guinot stammer fra 1875. | generationer har man stolt
vaernet om de gamle vintraditioner.

Baeredygtighed er hjertet i alt, de gor

Huset arbejder med baeredygtigt landbrug, hvor der tages hensyn til
miljebeskyttelse, sundhed og velfaerd. Det centrale princip i det
baeredygtige landbrug er at begraense kemikaliebrug og optimere
jordarbejdet.

Denne arbejdsmetode gor det muligt at udvikle naturlige midler til
at beskytte vinstokkene og produktionen. Fx udsaettes mariehgns,
som aeder den rgde edderkop, der spreder sygdom.

Tradition og handvaerk i hver enkel flaske

Selvom den moderne teknologi for laengst har udviklet teknikker,
der gor produktionen af bobler mere simpel, ggr man hos Maison
Guinot en dyd ud af lave vin efter den traditionelle
champagnemetode.

Husets vinkaelder indeholder 30.000 flasker, og i lobet af 30 dage
vendes flaskerne 1/4 omgang hver dag - i handen. Maison Guinot
rummer 2500 m2 vinkaelder.

Handplukkede druer og delikate bobler
Druerne er handplukket og fermenteret. Under 2. geeringen udvikles
de sma aromatiske bobler. Vinen udvikler sig i kaelderen over flere

ar - hvorved de fine duft- og smagsnuancer opstar.

Huset laver bade Blanquette de Limoux og Crement de Limoux.
Metoden er den samme men druesammensaetningen er forskellig.



Bestillingslisten

Blanquette de Limoux - Vieille Cuvée - Brut

Producent: Maison Guinot

Appellation: Blanquette de Limoux - Brut
Drue: 100% Mauzac

Alc: 12.5%

Farve: Afslgrer et stralende gult skaer, som solens varme straler fanget i
et glas.

Aroma: Let duft af friske gule aebler og hvide blomster (tjarn)
Smagsnotater: Harmonisk og imgdekommende frugtsmag, med en
forfarende snert af lime. Sarte bobler pa tungen med en flot struktur
og livlighed. Cuvéens rundhed skaber en sublim balance mellem
frugtens friskhed og modenhedens dybde.

Udvikling: Drikkemoden - drik den inden for 2-3 ar.
Fremstilling/fadlagring: Fra gamle vinstokke fgdes denne vin gennem
en traditionel proces. Fgrste geering finder sted i fade ved kontrolleret
temperatur, en blanding af flere ars hgst, og en lagring pa baermen i
flasker i imponerende 3-4 ar. Gaerresterne fjernes med en fin teknik
kaldet 'degorgement a la Volée', der bevarer vinen intakt som et
mestervaerk i et glas.

Servering: Den perfekte temperatur er ngglen til denne oplevelse.
Opbevar vinen i kgleskabet ved 5°C, og nar den forlader flasken og
bergrer glasset, blomstrer den ved 8°C. Altid som en aperitif. Den er en
forngjelse at nyde til retter som bagt lyssej med estragonsauce, rgget
laks eller en luftig kylling med flgdesauce. Den harmonerer ogsa
vidunderligt med tgrre oste.



Blanquette de Limoux - Vieille Cuvée - Demi Sec

Producent: Maison Guinot

Appellation: Blanquette de Limoux — Demi Sec

Drue: 100% Mauzac

Alc: 12.5%

Farve: Stralende gult skaer

Aroma: Let duft af friske gule aebler og hvide blomster (tjorn)
Smagsnotater: Harmonisk og imgdekommende frugt med en snert af
lime, flot struktur og livlighed. Den ekstra sedme, en likgr skabt af
huset selv, lpfter smagsoplevelsen til nye hgjder.

Udvikling: Drikkemoden - drik den inden for 2-3 ar.
Fremstilling/fadlagring: Fra gamle vinstokke fgdes denne vin gennem
en traditionel proces. Fgrste geering finder sted i fade ved kontrolleret
temperatur, en blanding af flere ars hgst, og en lagring pa beermen i
flasker i imponerende 3-4 ar. Gaerresterne fjernes med en fin teknik
kaldet 'degorgement a la Volée', der bevarer vinen intakt som et
mestervaerk i et glas.

Servering: Opbevar vinen i kpleskabet ved 5°C, og nar den forlader
flasken og bergrer glasset, blomstrer den ved 8°C. Denne vin er en
perfekt ledsager til gjeblikke af spd forfgrelse. Nyd den som aperitif
eller ledsager til spde delikatesser som ferskenteaerte, nytars kransekage
eller en traditionel &blekage. Den er ogsa en forrygende makker til
tgrre oste som Comté, hvor dens sedme balancerer de salte nuancer pa
en sublim made.



Blanquette de Limoux - Cuvée Réservée- Brut

Producent: Maison Guinot

Appellation: Blanquette de Limoux - Brut

Drue: 100% Mauzac

Alc: 12.5% Farve: Ung vin med stralende, klart udseende.

Aroma: Dyk ned i en karakteristisk naese, der emmer af friskhed.

Aromaerne af &ble, pzere og hvid frugt, som hvid fersken, danser

elegant og udtryksfuldt i luften.Smagsnotater: En direkte og

afbalanceret brus af smag omslutter dine smagslgg og efterlader en

mindevaerdig laengde og en forfriskende fornemmelse. Hvert sip er som

et strejf af sommer, der vaekker dine sanser.

Udvikling: Drikkemoden - drik den inden for 2-3 ar.

Fremstilling/fadlagring: Skabt fra gamle vinstokke, gennemgar denne

vin en traditionel proces. Fgrste geering finder sted i fade ved

kontrolleret temperatur, en blanding af flere ars hgst, og derefter lagres
den pa baermen i flasker i hele 2 ar. Gaerresterne fjernes med den

;H& elegante teknik 'degorgement a la Volée', der bevarer vinen som et

;_F;E.)uinot.. | subtilt mestervaerk i en flaske.

el Servering: 8° - Opbevares i kgleskab ved 5° - nar den serveres og

kommer i kontakt med glasset, er temperaturen 8°. Som aperitif, prov

evt. med en siroups des cremes fx solbaer eller lavendel. Torsk,

Dampede muslinger, Fisketerrine, Taerte med gedeost. Kanin i mild

sennepssauce. Modne gedeoste.




Blanquette de Limoux - Cuvée Réservée - Demi Sec

Producent: Maison Guinot
Appellation: Blanquette de Limoux - Demi Sec
Drue: 100% Mauzac
Alc: 12.5%
Farve: Ungdommen straler i dette klare, stralende glas. Farven inviterer til at
udforske denne vin, der skinner som solens f@rste straler om morgenen.
Aroma: En duftende symfoni, der praesenterer sig med udtryksfulde noter af
xble, paere og hvid frugt, herunder delikate toner af hvid fersken. Det er som at
abne en skattekiste af friske aromaer.Smagsnotater: Den harmoniske og
impdekommende frugtsmag er ledsaget af en subtil snert af lime, der tilfgjer en
pikant dimension til vinens karakter. Vinen omfavner dine smagslgg med sin
flotte struktur og livlighed. Den er forsigtigt krydret med en diskret spdme, en
likgr, som huset har skabt med omhu og ekspertise.
Udvikling: Drikkemoden - drik den inden for 2-3 ar.
Fremstilling/fadlagring: Denne vin er resultatet af gamle vinstokkes
omhyggelige pleje. Gennem traditionelle metoder, herunder fgrste geering i fade
ved kontrolleret temperatur og en blanding af flere ars hgst, modnes vinen pa
barmen i flasker i hele 2 ar. Geerresterne fjernes med den delikate teknik
'degorgement a la Volée', der efterlader vinen i sin reneste og mest autentiske
S W form.

Cwinot. l Servering: Nyd denne vin ved en temperatur pa 8°C, opbevaret i kgleskabet ved
t UiLTECSR: Il 5°C. Den er perfekt til en afslappet stund pd terrassen eller som en elegant
' ledsager til grillede ferskner med Amarotte creme. Den er ogsa den ideelle
partner til kransekagen nytarsaften eller nar som helst du gnsker at forkaele dine
smagslgg med en unik spdmeoplevelse.
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Blanquette Cuvée Réservée
Methode Ancestrale

Blanquette Cuvée Réservée Methode Ancestrale er lavet efter en
eldgammel metode til at fremstille mousserende vine, der stammer tilbage
til det 16. arhundrede.

Den bestar af 100% Mauzac, som er en lokal druesort i Limoux

Ved at bruge den fine, gamle tradition til fremstilling af boblerne, far denne
vin sin egen unikke karakter og charme. Den er elegant og veerdsat af
vinelskere verden over.

Blanquette Cuvée Réservée Methode Ancestrale er kendt for sade, frugtige
smag. Du finder noter af aeble, paere, blomster og et lille strejf af citrusfrugt
som giver vinen en delikat friskhed. Pa grund af den naturlige boblende
karakter har den en let og elegant mousse.

Den skal nydes afkalet omkring 8 grader og bruget som Aperitif eller i
falgeskab med fx frugtteerter, jordbaer med chokoladedip og anden frisk
frugt, is med vanilje, bryllupskagen, chokoladen eller blot som en
forfriskning pa terrassen.



Crémant Impérial Brut Tendre

Producent: Maison Guinot

Appellation: Crémant de Limoux

Drue: Chardonnay, Chenin, Mauzac

Alc: 12.5%

Farve: Fremviser en forfgrende, lysende gylden nuance med et legende, let
mousse. Den straler som solen pa en sommerdag, inviterende og indbydende
Aroma: Nar du naermer dig glasset, omfavnes du af en smuk moden duft. Naesen
afslgrer noter af saftige hvide frugter som aeble, paere og hvid fersken, som danser
sammen med delikate blomsternuancer af lindeblomst og tjgrn. Subtile hint af
brioche og friske valngdder tilfgjer kompleksitet og dybde til aromaen.
Smagsoplevelse: Denne Crémant de Limoux er som en velkomponeret symfoni pa
tungen. Den er usaedvanligt rund og smidig, med en moden karakter, der pirrer
dine smagslgg og efterlader en uforglemmelig eftersmag. Hver slurk er en rejse
gennem et kalejdoskop af nuancer.

Udvikling: Drikkemoden - og bgr nydes inden for de naeste 2-3 ar. Hver gjeblik er
en invitation til at udforske en verden af sofistikeret
smag.Fremstilling/fadlagring: Denne ekstraordinaere Crémant er resultatet af
gamle vinstokkes omsorgsfulde pleje. Den er skabt gennem traditionelle metoder,
inklusive fgrste geering i fade ved kontrolleret temperatur og en blanding af flere
ars hgst. Vinen modnes pa baermen i flasker i mere end 5 ar, hvilket tilfgjer lag pa
lag af kompleksitet og nuancer. Gaerresterne fjernes med den elegante teknik
'degorgement a la Volée', der bevarer vinen i sin mest autentiske form.
Servering: Denne Crémant bgr serveres ved 8°C, opbevaret i kgleskabet ved 5°C.
Den er den perfekte ledsager til en festlig aperitif, og den komplementerer
udsggte retter som Blanquette de Saumon, karbonader med rosmarin og estragon
i vindrueflgdesovs, foie gras, snegle og asiatiske retter som kylling og grentsager i
kokos-karry-sauce.



Crémant Impérial Tendre Rosé

Producent: Maison Guinot

Appellation: Crémant de Limoux

Drue: Chardonnay, Chenin blanc, Mauzac, Pinot Noir

Alc: 12.5%

Farve: | glasset udfolder sig som en stralende rosenfarvet juvel med
bemarkelsesveerdige sarte nuancer. Den fanger gjet og Igfter forventningerne til
det, der fglger.

Aroma: Den diskrete naese afslgrer en skjult dans mellem rgde frugter og
citrusaromaer. En lethed fylder luften, hvor aromaerne udtrykker sig tydeligt og
elegant. Det er som at treede ind i en blomsterhave pa en sommerdag.
Smagsoplevelse: Ved fgrste slurk opleves en luftig brus pa tungen, som
efterlader en forfriskende fglelse. Et strejf af sedme blander sig fint med
friskheden, og smagen efterlader en fglelse af selvsikker femininitet. Det fineste
kunstvaerk i flydende form.

Udvikling: Drikkemoden - og bgr nydes inden for de naeste 2-3 ar. Hvert glas er
en invitation til at omfavne livets skgnhed og fejre gjeblikket.
Fremstilling/fadlagring: Denne szerlige Crémant er skabt af druer fra gamle
vinstokke, der har modnet med omhu. 'Methode Traditionelle' anvendes, inklusive
forste geering i fade ved kontrolleret temperatur og en blanding af flere ars hgst.
Vinen lagres pa barmen i flasker i mere end 3 ar, hvor den udvikler kompleksitet
og forfinelse. Garresterne fjernes med den elegante teknik 'degorgement a la
Volée', der bevare vinen i sin mest autentiske form

Servering: Denne Crémant bgr serveres ved 8°C, opbevaret i kgleskabet ved 5°C.
Den er den ideelle fglgesvend til enhver festlig lejlighed, sasom sommerens
aperitif, delikate ansjoser, lette salater og butterdejs canapés. Den kan ogsa veere
den perfekte overraskelse til chokolade eller frugt. Tag den med til stranden, nyd
den i haven eller forkael dig selv med den pa golfbanen - lad den vaere din ledsager
til uforglemmelige gjeblikke.



Crémant Impérial Boisé - endnu en gudedrik

Producent: Maison Guinot

Appellation: Crémant de Limoux

Drue: 60 % Chardonnay, 30% Chenin blanc, 10% Mauzac

Alc: 12.5%

Farve: Lys, dyb gylden farve

Aroma: Aromaerne af vanilje og moden frugt udtrykker en vis kraft og subtilitet.

Smagsnotater: Den langvarige smagsoplevelse er ekstremt udtryksfuld med

antydninger af karamel og kandiseret frugt. Hvert sip abenbarer et rent angreb,

der suppleres smukt af ristede noter fra egetreesfade. Det tilfgjer kompleksitet og

karakter.

Udvikling: Drik denne Crémant de Limoux inden for de naeste 2-4 ar for at opleve

den pa sit hgjdepunkt af smagsudvikling og raffinement.

Fremstilling/fadlagring: Fremstillet af druer fra gamle vinstokke og skabt efter

den traditionelle metode. Fgrste gaering foregar i ngje udvalgte egetreesfade ved

kontrolleret temperatur, efterfulgt af omhyggelig blanding af flere argange. Vinen

lagres pa barmen i flasker i mellem 4 og 5 ar, hvor den udvikler sin komplekse

karakter. Ved degorgering udfgres uden frysningsprocessen (‘degorgement a la

: Volée'), sa vinen bevares i sin mest autentiske form med de subtile nuancer fra

 BRUT T egetraesfadene.

C';T\“;’g"‘nfw"w Servering: Denne Crémant bgr serveres ved en temperatur pa 8°C, opbevaret i

- {;f "3 koleskabet ved 5°C. Den er den perfekte ledsager til retter med karakter, sdsom
saftige andebryst med vildtsauce, fasan med abler og svampe i cremet sovs,

serveret med kartoffelmos og rosenkalsalat. Denne vin er ogsa en ideel partner til

blgde oste af komaelk, som for eksempel Camembert eller Reblochon, samt til

Comté og gedeost. Elegance i hver en drabe.




Domaine Peter Sichel

Gemtvaekien skjult dali et fjernt hjerne af Languedoc-Roussillon ligger et helt seerligt sted: landsbyen Cucugnan. Historien fortaeller
om vindyrkning i omrddet gennem lang tid. Efterhanden flyttede de lokale til storbyerne og vinmarkerne [a brag. Det beted, at den
lokale flora og fauna kunne stor trives. Cucugnan blev et unikt omrade, fuld af biodiversitet med sjeeldne planter og blomster, der
vokser der den dag i dag. Byen, som ligger i Hautes-Corbieres, har udsigt til slottene Quéribus og Peyrepertuse.

Det var her, at familien Sichel, efter at Peter Sichel havde vaeret pa bilturi 1960’erne, kabet en vinmark og omstrukturerede den med
hjeelp fra Henri Guiot, teknisk direktar. Peter Sichel ejede allerede vinmarker i Médoc og blev grebet af stedet. Projektet voksede, og
Chateau Trillol, hvis vine vi har haft med i mange ar, blev en realitet.

[ 2019 overtog Peter Sichels barnebarn, Alexander Sichel, garden. Til zere for sin farfar, kalder Alexander garden for ’‘Domain Peter
Sichel’.

Ejendommen er omlagt til gkologi og biodynamik. Det er heldigvis fortsat Henri som star for vinene og det ggr han med bravur.
Druesorterne er tilpasset jorden i 350-500 meters hgjde, og vinificerings- og lagringsprocesserne er blevet gentaenkt.

Parcellerne med Grenache, Syrah, Carignan og Roussanne ligger pa de bedste skraningeri dalen. Her er meget lidt muldjord, og
redderne gar naesten direkte ned i den faste bjergskorpe. Henri gor et stort arbejde for at fokusere pa de unikke egenskaber hver
parcel har, sa vinen udtrykker terroiret pa den mest autentiske made.



- livet leves lettere nar vinen er god!
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Les Jardiniers

Producent: Domaine Peter Sichel

Appellation: IGP Pays de Cucugnan

Argang: 2021

Drue: 100% Roussanne gamle stokke

Farve: Smuk lysegul farve

Aroma: Diskret naese, der kombinerer hvide blomster med
Citrusfrugter

Smagsnotat: Den angriber gangen med et strejf af mineralitet som bringer en
let perlemorsagtig friskhed. En elegant vin, med solid struktur og alligevel med
en masse finesse, lethed og elegance.

Udvikling: Drikkemoden

Fremstilling: Druerne er handplukkede og presses gjeblikkeligt for at bevare
deres friskhed. Efter en kold bundfaeldning gennemgar vinen en langsom og
omhyggelig gaering ved 17-18°C i cirka 20 dage. Den modne vin lagres i kar pa
baermen i 3 maneder, hvilket bidrager til dens dybde og kompleksitet.
Servering: Denne vidunderlige vin er det ideelle akkompagnement til en raekke
delikate retter. Server den til tapas, sardiner og ansjoser for at fremhaeve dens
friske karakter. Den er ogsa fantastisk til skaldyr som kammuslinger og sushi, hvor
dens subtile mineralitet komplimenterer havets friskhed. Prgv den til kylling med
cremet svampesauce for en eksklusiv smagsoplevelse. Endelig kan den nydes
sammen med harde oste som fare- eller gedeoste, hvor dens kompleksitet
skaber en perfekt balance.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE



Montanha — En genistreg fra Henri!ll

MONTANHA

Producent: Domaine Peter Sichel Appellation: IGP Pays de Cucugnan

Argang: 2022 Drue: 70% Grenache - 30% Syrah +30 ar UM

Alc: 13,5%

Farve: En forfgrende lys rubinrgd farve, der leder tankerne hen pa de fineste Pinot
Noir-vine.

Aroma: Nar du neermer dig glasset, omfavner en arlig duft af rede frugter dig.
Forestil dig aromaen af modne skovjordbaer.

Smagsoplevelse: En skulpturismag - fin, elegant og omfavnende. Den delikate
struktur fgrer dig pa en rejse gennem smagsnoter, der vaekker sanserne og
efterlader en uforglemmelig eftersmag.

Udvikling: Selvom den er ung og frisk, lover vi dig, at denne vin er sveer at modsta.
Nyd den inden for de naeste 3 ar for den ultimative oplevelse.

Fremstilling: Markerne, omgivet af Quéribus-borgens majesteaetiske skygger, er
hjertet af denne vin. | 300-400 meters hgjde far druerne den perfekte balance
mellem sol og skygge. Efter kort maceration presses mosten omhyggeligt, og vinen
geerer i sma betonkar. Vi anbefaler at nyde den inden for 3 ar for at bevare dens
friskhed og karakter.

Servering: Lad dig forfgre af denne vin, der abner dgren til en verden af
gastronomiske oplevelser. Server den let afkglet ved 16-17°C. Den er den ideelle
ledsager til en elegant aperitif, blanquette de saumon, grillede sardiner og endda
cremede risottoer. Lad den ogsa forvandle klassiske retter som coq au vin eller
kanin i sennepssauce til uforglemmelige kulinariske mesterveaerker. Denne vin er
ogsa en fantastisk ledsager til salater med rg@de beer og alt, hvad dit hjerte begeerer
af gastronomiske oplevelser. Oplev en eksplosion af smag, der vil seette kulinariske
minder i dit hjerte og sjeel.



Les Jardiniers - det er sundt at leve godt!

Producent: Domaine Peter Sichel AB

AGRICULTURE

Appellation: IGP Pays de Cucugnan BIOLOGIQUE
Argang: 2020

Drue: 4% Grenache Noir, 39% Carignan Noir, 57% Syrah

Alc: 13,5% /
Farve: Dyp granatrgd med forfgrende violette nuancer - et visuelt mestervaerk, der forudsiger

den skat, der gemmer sig i flasken.

Aroma: En elegant buket, der abner med en symfoni af réde og merke frugter, krydderier og

subtile blomsternoter. Duften er som en fortryllende have, der vaekker dine sanser.

Smagsoplevelse: En fyldig oplevelse, der omfavner din gane med et smidigt og vedvarende

angreb. Hver slurk afslgrer en dyb aromatisk finesse, der far din smagssans til at danse af

gleede.

Udvikling: Drikkemoden. Vil fortsaette sin udvikling i de naeste 2-5 ar. Hver flaske gemmer pa

en skat af smagsoplevelser, der bare venter pa at blive udforsket.

Fremstillingsproces: Henri's passion for kvalitet afspejles i den omhyggelige

fremstillingsproces. 37% af druerne gennemgar en traditionel fermentering, mens 63% nyder

godt af kulsyregeering. Efterfglgende modnes 80% pa stdltanke i 15 maneder, mens de

resterende 20% modnes pa 2. arige franske fade i 9 maneder, hvilket tilfgjer lag pa lag af

VALLEE be CUCUGNAN kompleksitet.
Elegant med rede og marke frugte, krydderier og subtile blomsternoter
LES Smagsnotater: Fyldig med relativt smidigt og vedvarende angreb af ganen. Slutter med en
14 ,; DRI Hiog aror?a"clsk‘flnt.esse. . . u
JARGEE L[ ?n,J.L.'.!lI"-LU Udvikling: Drikkemoden — drikkes inden for 2-5 ar.

Fremstilling: 37% af druerne undergar en normal fermentering, 63% undergar kulsyre gaering,
80% pa kar i 15 maneder, 20% pa 2. arige franske fade i 9 maneder.

Servering: Nyd denne vin ved en temperatur pa 17°C. Den er den perfekte ledsager til Boeuf
bourguignon. Cremet kyllingegryde med svampe-flgdesovs. Paella med kylling eller kanin. Den

- er ogsa en fremragende partner til friske, grillet grgntsager og lyst kegd.
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Altura 350 |

Producent: Domaine Peter Sichel

Appellation: IGP Pays de Cucugnan

Argang: 2018

Drue: 52% Grenache — 24% Carignan — 24% Syrah /
Alc: 14%

Farve: En dyb og fortryllende lilla farve, der indfanger essensen af denne vinoplevelse.
Aroma: En elegant duft med subtile noter af jordbeer, solbzer og modne frugter, ledsaget af
en forfgrende brise af svesker. Hver inhalation er en invitation til smagsoplevelsen.
Smagsoplevelse: Vinen indtager ganen med bemarkelsesvaerdig blgdhed og vedvarende
karakter. Noter af peber og krydderier tilfgjer kompleksitet til denne delikate vinoplevelse.
Udvikling: Denne vin er drikkemoden og har potentiale til at udvikle sig yderligere. Gem den
med tillid og oplev, hvordan den modnes og forfines indtil 2025 og videre.
Fremstillingsproces: Produktionsprocessen er kendetegnet ved en passion for detaljer. 70%
af druerne gennemgar en traditionel fermentering, mens 30% nyder godt af
kulsyregaeringens delikate bergring. Efterfglgende modnes 40% i lerfade og 60% i franske
fade i 12 maneder, hvilket skaber en vin med dybde og karakter.

Servering: Nyd denne vin ved en temperatur pa 18°C i et stort vinglas, der giver dig
mulighed for at udforske hver nuance. Den er den perfekte ledsager til fransk charcuteri
som patéer, terriner, rillette de porc og t@érrede pglser. Den er ogsa en fantastisk partner til
retter som kylling med cremet estragonsauce, grillet svinek@d, kalvekgd eller Toulouse
polser, Confit de Canard, Coq au vin og vegetarretter med vintersquash. Server den sammen
med ung Brie og Camembert for en fuldendt oplevelse.

Oplev denne unikke vinoplevelse, hvor hvert glas er et kapitel i historien om Sydfrankrigs
smagsverden.



CERTIFIE

Ortalécia - haverne [

Producent: Domaine Peter Sichel

Appellation: IGP Pays de Cucugnan m

Argang: 2017 T
Drueblanding: En harmonisk sammensaetning af 47% Syrah, 37% Grenache og 16% Carignan - et
perfekt balanceret treklever af smag og aroma.

Alkoholindhold: 13%
Farve: En teet rubinred farve, der indfanger vinen dybde og karakter allerede ved forste gjekast.

Aroma: En dyb frugtagtig naese dbner op med noter af kirsebaer, delikat trae og et strejf af
menthol. Duften inviterer dig til at udforske vinens komplekse lag.

Smagsoplevelse: | munden imponerer vinen med bemaerkelsesvaerdig charme og modne
tanniner, der er perfekt integreret. Den delikate pavirkning fra fadlagringen klaeder vinen i en
smuk sensualitet og kulminereri en skarp og vedholdende eftersmag.

Udvikling: Denne vin er pa sin hgjeste nu, og vi anbefaler at nyde den inden for det nzeste ar for
at opleve dens fulde pragt.

Fremstillingsproces: Druerne handplukkes omhyggeligt og gennemgar en ngje overvaget
oo fermenteringsproces. 57% af druerne gennemgar en normal fermentering, mens 43% undergar
ke kulsyre gaering, hvilket tilfajer kompleksitet til smagsprofilen. Efterfolgende lagres vinen i 12
i maneder pa store franske fade, hvor 50% er nye og 50% er 1 ar gamle, hvilket skaber en
harmonisk balance mellem friskhed og struktur.

DR e « «

2 Ortalecia
B o Server den til: Denne vin er den perfekte ledsager til raffinerede retter som Rillette d’oie. En
saftig baf med fedtkant eller sammenkogte retter som boeuf bourguignon eller Gullasch. Den er
ogsa ideel til retter med vildt i alle afskygninger, hvor dens komplekse smagsprofil vil
komplementere retternes dybde og krydderier.




Domaine Blanc Plume - vi laner kun vores borns jord

Raphaél Colin er fadt i Marseille og opvokset i landet mellem havet og
bjergene i smukke Pyrénées-Orientales. Passionen for landbruget og mad, har
han fra sin familie, som har dyrket frugt og grentsager.

Raphaéls rejse som vinmager begyndte, efter han havde lavet den fineste
olivenolie fra gavmilde olivenlunde. Mgdet med passionerede vinbgnder,
gjorde det klart at Raphaél skulle dyrke sin egen vin pa hjemegnen.

Han tog til Provence, hvor han arbejdede pa kendte vingarde. Han fordybede
sig i biodynamisk vindyrkning og opndede et hgijt fagligt niveau,. 12018 kgbte
han 8 hektar vinmarker i hjertet af Corbieres-Fenouilledes Regional Nature
Park. Det var her, hans hjerte bankede, her han hgrte hjemme.

Domaine Blanc Plume, var en realitet. Raphaél dyrker jorden gkologisk og
biodynamisk, han genopliver gamle praksisser og skabe forbindelse mellem
forbrugeren og vingardsmiljget.

Vinstokkene er mellem 15 og 80 ar gamle. | keelderen bruges naturligt geer og
svovlniveauet er minimalt. Vinene lager pa rustfri stal, gamle traefade eller
aegformede cementtanke pa 700 liter.

Raphaél laver vin, som tilgodeser bade det mikro- og det makroskopiske
milja. | marken bruges dyr mellem de gamle vinstokke.

Raphaél's vision er vigtig: "Vores tid pa vores barns jord er flygtig. Det er vores
ansvar at veerne om den med de beslutninger vi traeffer - de skal vaere enkle,
naensomme og fyldt med respekt for den arv, vi skal give videre i sin reneste
form."




Milan Royal

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Producent: Domaine Blanc Plume

Appellation: Cotes Catalanes IGP

Drueblanding: 100% Chardonnay fra vinstokke, der har set mere end 20 somre.
Alkoholindhold: 14%

Jordbund: Ler og kalksten - den ideelle grobund for Chardonnay-vinstokkene.
Farve: Denne vin praesenterer sig smukt med gyldne reflekser, der fanger lyset
Aroma: En stilfuld duft af bade gule og hvide frugter vaever sammen med et strejf af skovbund, der
indfanger naturens essens og vingardens terroir.

Smagsoplevelse: Elegancen i denne vin er bemaerkelsesvaerdig. Den er spaendstig, livlig og efterlader
en lang eftersmag, der minder om en perfekt komponeret symfoni.

Udvikling: Vinen er drikkemoden og ber nydes inden for de nzeste 3 ar for at opleve deni sin fulde
pragt.

Fremstillingsproces: Domaine Blanc Plume har minimal indgriben i produktionen. Druerne
hdndheastes fra vinstokke, der har ndet mere end 20 ars alder. Vinen gennemgar naturlig geering uden

tilsat geer og lagres i staltanke. Den er ikke blevet klarret eller filtreret og er lavet uden tilseetning af
svovl (sulfitter).

Servering: Server denne vin ved en temperatur pa 10-12°C i store glas, der giver plads til at slynge
vinen og lade aromaerne udfolde sig. Den er en perfekt falgesvend til retter som bagt kuller med
hvidvinssauce, pasta med laks og rejer, kylling med fledesauce og sorte ris, kalveked med
champignonsauce, teerte med champignon samt grillet grentsager. Den er ogsa en ideel ledsager til
torre oste, der fremhaever vinens kompleksitet.

deQer




AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

deQer

Producent: Domaine Blanc Plume
Appellation: Cotes Catalanes IGP
Drueblanding: 100% Chardonnay fra vinstokke, der har set mere end 20 somre.
Alkoholindhold: 14%

Restsukker: Mindre end 1 g/L, dejlig tor

Jordbund: Ler og kalksten - der giver kompleksitet.

Farve: Den prasenterersigi en koncentreret gylden farve med varme, gyldne reflekser,
derindfanger essensen af solens straler.

Aroma: En duft af hvide blomster, citrus, forfriskende appelsin og sed honning sammen
med et strejf af brioche.

Smagsoplevelse: Vinen er smidig og rund i munden med et silkeband af friskhed og
elegance. Den har bevaret sin frugtighed og praesenterer sig med en tilpas lethed, der far
hver sip til at fales som en rejse gennem en fortryllende have af smag.

Udvikling: Drikkemoden nu, men den har potentiale til at udvikle sig yderligere i de
naeste 5-6 ar.

Fremstillingsproces: Druerne handhgstes fra vinstokke, der har mere end 20 ar pa
bagen. Vinen gennemgar naturlig gaering uden tilseetning af ekstern geer. Den er
omhyggeligt lagret pa 5 ar gamle egetraesfade, der tilforer subtile kompleksiteter uden at
dominere smagen. Den er ikke blevet klarret eller filtreret og er produceret uden
tilseetning af svovl (sulfitter).

Servering: Server denne vinskat ved en temperatur pa 10-12°C i store glas, der tillader
vinens aromaer at udfolde sig fuldt ud. Den er det perfekte match til retter som laks med
smer og urter, rejer i hvidlegssmer, grillet kylling med citrusglaze, pasta med fledesauce,
grillet svinekotelet med ablesauce, svinefilet med ablesylt og selleripure,
grontsagstaerte, honsesalat samt blede oste som en cremet, laekker brie eller camembert.



Blanc de Noir
- RODE DRUER KLZDT | HVIDT

"Blanc de Noir" har fejet gennem vinverdenen som en storm. Det er den mest
eftertragtede vin lige nu, og det er der grund til! Denne unikke vin er lavet
udelukkende af rade druer. Den vil fryde gjet ved at skinne guld- eller sglvfarvet
med en lille rosa undertone. Den kombinerer det bedste fra begge verdener og
leverer en smagsoplevelse, der er enestaende.

En hyldest til elegance

Raphaéls "Blanc de Noir" er fremstillet med omhu og praecision. Han
handplukker de fineste rade druer fra de gamle vinmarker og presser dem
naensomt for at fa den mest elegante hvide most. Skallerne fjernes gjeblikkeligt
fra mosten, for at bevare friskhed og den hvide farve. Naturlig gaering dvs. ikke
tilsat geer. Lavet pa staltanke, ingen filtrering, ikke tilsat svovl (sulfitter).

To unikke varianter af "Blanc de Noir”

Raphaél laver to Blanc de Noir - Jeg glaeder mig til at praesentere dem - det er
ikke bare vin; det er en oplevelse, der tager dig med pa en smagsrejse som ingen
anden.



Og sa vover han at lave en stille hvidvin
- hvor hoveddruen er Syrah....

CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Producent: Domaine Blanc Plume

Appellation: Cotes Catalanes IGP

Drueblanding: 60% Syrah, 40% Sauvignon

Argang: 2022

Jordbund: Ler, kalksten, sand og skifersten; 30 hl/hk
Farve: En elegant, sglvfarvet nuance med et strejf af rosa, der maler et billede af vinens kompleksitet.

deQfQT

Aroma: Den delikate naese afslgrer noter af hvid fersken, blomster, ribs og subtile krydderier, der
tegner et kunstnerisk portraet af denne vin.

Smagsoplevelse: Denne atypiske vin, skabt af Syrah og Sauvignon, udfolder sig med en fyldig, intens
karakter. Den genergse krop balanceres af en let syre og fremragende mineralitet, der skaber en
harmonisk helhed. Ved 10°C traeder friskheden frem, mens den ved 14°C udfolder sin fulde
kompleksitet med saftige noter af stikkelsbaer og krydderier.

Udvikling: Drikkemoden nu, men den kan nydes i de nzeste 3 ar for at opleve dens udvikling og
nuancer.

Fremstillingsproces: Minimal indgriben fra Raphaél's side. Druerne er omhyggeligt handhgstet fra
mere end 20 ar gamle vinstokke og har gennemgaet naturlig gaering uden tilsaetning af kunstig geer.
Vinen er lavet og modnet pa staltanke uden filtrering og uden tilsaetning af svovl (sulfitter).

Servering: Nyd denne vin ved en temperatur mellem 10°C og 14°C. Den er det perfekte match til
Catalansk salat med salte ansjoser. @sters, hummerhaler og krebs. Grillet fisk med saftige grentsager.
Stegt makrel med stikkelsbaersauce. Kylling med flede-champignonsauce. Kalvekotelet med cremet
sauce samt tarre oste som Cantal eller gedeost.

Denne vin er en invitation til en sublim vinoplevelse. Lad hvert glas vaere et gjeblik af ren nydelse og
opdagelse.



Bestillingslisten

Les Fanges
- igen en eftertragtet ’Blanc de noir”

Producent: Domaine Blanc Plume

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Appellation: Cotes Catalanes IGP

Drueblanding: 60% Syrah, 20% Cabernet Franc, en antydning af Chardonnay deQth
Argang: 2022

Jordbund: Ler, kalk og skifersten

Farve: En smuk, naesten brillant nuance med et strejf af rosa, der tilfgjer elegance til
glasset.

Aroma: Den delikate naese abner op med noter af hvid fersken og subtile blomster, der
skaber en forfgrende og aromatisk oplevelse.

Smagsoplevelse: En vin med friskhed og elegance. Den er feminin i sin lethed, med en
felsom kompleksitet, der efterlader et uforglemmeligt indtryk.

Udvikling: Drikkemoden nu og bgr nydes inden for de naeste 3 ar for at bevare sin
friskhed og aroma.

Fremstillingsproces: Minimal indgriben praeger denne vin. Druerne er omhyggeligt
handhgstet fra mere end 20 ar gamle vinstokke og har gennemgaet naturlig gaering
uden tilseetning af kunstigt fremstillet geer. Vinen er lavet og modnet pa staltanke uden
filtrering og uden tilsaetning af svovl (sulfitter).

Servering: Nyd denne delikate vin afkglet pa terrassen. Del den med dem, du holder af,
mens | saetter teenderne i muslinger i hvidvinssauce eller gratinerede muslinger med
hjemmelavet mayonnaise a I'ail. Den er ogsa en fremragende ledsager til dampet laks
med porrecreme og teerte med kylling og spinat.



Rouge Barrique

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Appellation: IGP Cotes Catalanes d mctcr
Drueblanding: Merlot, Cabernet Franc, Carignan Q

Argang: 2020
Jordbund: Ler og kalksten

Farve: En dyb rgd farve, der afslgrer vinenes intensitet og kompleksitet.

Aroma: En frisk duft af vilde baer og modne jordbzer mgder naesen, ledsaget af et strejf af
peber, der tilfgjer et krydret element til den aromatiske profil.

Smagsoplevelse: Denne vin praesenterer sig som struktureret og gradig med flotte tanniner
og en imponerende friskhed. Smagsoplevelsen afrundes med en subtil bitterhed, der tilfgjer
nuancer og dybde til vinen. Balancen mellem smagsnoter og tanninstruktur er
bemaerkelsesveerdig, og vinen efterlader en langvarig eftersmag.

Restsukker: Med et restsukker pa mindre end 1 g/L er denne vin tgr uden overflgdig sgdme.

Udvikling: Drikkemoden og med potentiale til at udvikle sig smukt i op til 8 ar eller mere,
hvilket giver dig mulighed for at udforske dens udvikling over tid.

Fremstillingsproces: Druerne er omhyggeligt handhgstet og har gennemgaet spontan
fermentering med mindst mulig indgriben, hvilket bevarer vinens naturlige karakter.
Efterfglgende lagres vinen pa gamle egetraesfade i 12 maneder for at tilfgje kompleksitet og
nuancer.

Servering: Denne vin bgr serveres ved en temperatur pa 18°C i store glas, der giver plads til at
udforske dens komplekse aromaer og smagsnoter. Den er en ideel ledsager til retter som
auberginebrgd med tomatcoulis. Tapas med koldt kgd som rgget skinke og pate. Grillet
Portobello-svampe med hvidlggsglasur og friske urter. Castelnaudary cassoulet. Grillet
andebryst. Roastbeef med Gert's flgdekartofler. Helstegt oksemgrbrad med druer.
Lammesteg med rosmarin og timian. Ogsa god til harde oste som Manchego. En vin som
ranker ryggen med sine formidable tanniner.



Domaine de Sabbat

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE Sylvain Lejeune er et sandt udtryk for vinens natur og karakter. Sylvain's
filosofi er enkel: Lad naturen forme vinene, sa skaber de naesten sig selv.

Med dybt forankrede veerdier i gkologi og handvaerk har Sylvain skabt et unikt
sted i det solbeskinnede Roussillon. Han er vinmager af hjerte, opvokset med
vinmarker som sin legeplads og fulgt i sin fars fodspor i vinens verden lige fra
barndommen.

Fer han kebte Domaine de Sabbat i 2008, arbejdede Sylvain pa beremte
vinhuse i Bordeaux, Bourgogne og Provence, hvilket afspejles i hvert eneste
glas fra hans vingard.

Sylvain laver arligt omkring 15.000 flasker og udfgrer alt arbejdet selv, lige fra
markerne til keelderen. Han dyrker gkologiske og arbejder med druesorterne
Grenache Gris, Grenache Blanc, Macabeu, og de rade Grenache, Carignan og
Syrah pa vinstokke, der baerer pa omradets historie med op til 115 ar pa bagen.

Med et utrolig lavt hgstudbytte pa ca. 15 hl/ha, far vinene en bemaerkelses-
veerdig dybde og kraft, mens de bevarer finesse og fleksibilitet. Sylvain lader
naturen styre i keelderen, hvor vinene spontangaerer med naturligt forekom-
mende geerstammer. Ingen tilsat svovl. Vinene modnes 12 maneder pa tanke,
herefter 12 maneder pa fade af forskellig alder og starrelse.

Sylvains vine er elegante og komplekse med dybde. De udstraler en naturlig
vildskab og personlighed, der afspejler deres helt egen karakter. Flere af dem
er natur vin. Domaine de Sabbat er mere end blot en vingard; det er en
keerlighedshistorie, hvor Sylvain Lejeune fanger essensen af det sydfranske
terroir i hver eneste flaske.

Velkommen til en verden, hvor vinene fortaeller deres egne historier.




Domaine de Sabbat Blanc

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Producent: Domaine de Sabbat

Appellation: AOP Cotes du Roussillon

Drueblanding: 60% Grenache Gris, 20% Grenache Blanc, 20% Macabeu
Argang: 2018

Farve: Den praesenterer sig i et smukt gyldengult skeer, der antyder dens kompleksitet og dybde.

Aroma: Nar du bringer vinglasset mod naesen, vil du blive mgdt af en forfgrende blanding af gule og
hvide frugter, ledsaget af delikate blomsternoter som akacie. Et let preeg af egetree tilfgjer en taktfuld
kompleksitet til duften.

Smagsoplevelse: Den er rig og fyldig med en silkeblgd tekstur. Dens intensitet og mineralitet er
imponerende og viser dens selvsikre karakter. Smagen er fyldt med aromaer af modne gule frugter
og honning, mens egetraeets tilstedeveaerelse er maerkbar, men pa en velintegreret made. Balance er
nggleordet her, og vinen formar at finde den perfekte harmoni mellem smagsnoter og struktur.

Udvikling: Drikkemoden nu og har potentiale til at udvikle sig videre indtil 2025 og maske endda
lengere, hvilket giver dig mulighed for at opleve dens udvikling over tid.

Fremstillingsproces: Druerne er ngje handhgstet og har lagret pa baermen i egetraesfade i 12
maneder, efterfulgt af yderligere 6 maneder pa kar. Vinen er ufiltreret, hvilket efterlader et let depot
og bevarer dens autentiske karakter.

Servering: Denne selvsikre hvidvin bgr serveres ved en temperatur pa 10-12°C i store glas, der giver
plads til dens komplekse aromaer og smagsnoter. Den er den ideelle ledsager til retter som Quiche
med bacon og Gruyere-ost. Teerte med tun. Teerte med gedeost og bacon. taerte med courgette og
blaskimmelost eller champignon. Den harmonerer ogsa perfekt med retter som kylling-couscous og
abrikos. Kylling med karry-kokosngd-sauce. Marokkansk kylling tajine. Sejfilet med sennepssauce.
Havtaske med endivie i flgdesauce. Pasta med rejer i flapdesauce. Lakselasagne. Kinesisk
kyllingesuppe. Foie gras eller anderillette. Svesker med bacon og hummus. Den er ogsa en forngjelse
sammen med t@rre oste som Manchego

En vin for dig, som vil forkaeles!



Printemp 1900

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Producent: Domaine de Sabbat

Appellation: AOP Cotes du Roussillon Villages

Drueblanding: 70% Grenache Noir, 30% Syrah

Argang: 2017

Farve: Dette mestervaerk abenbarer sig med en uigennemsigtig dyb rgd farve, der glimter med rubinrgde
nuancer. De dybe rgde refleksioner er yderligere forstaerket af sarte violfarvede nuancer i kanten. Vinen er
viskgs, fed og rig, en aegte forngjelse for gjet.

Aroma: En ekstraordinaer duftoplevelse udfolder sig, med sort frugt, bjerghede, oliven, krydderier og lader,
samt antydninger af r@g og sorte oliven. Disse intense aromaer forenes i en kraftfuld, velstruktureret vin, der
udstraler stor friskhed.

Smagsoplevelse: Den overdadige smag er perfekt kontrolleret og omfavner dig med varme, der lader hele
kompleksiteten fra naesen skinne igennem. Vinen er rig og fyldig med delikate tanniner. Den er kgdfuld, kraftig
og robust, samtidig med at balancen forbliver intakt. Elegance er nggleordet, og den taler for sig selv i denne
vin. Eftersmagen af sorte frugter er naermest uendelig og efterlader en mindevaerdig afslutning.

Udvikling: Drikkemoden nu og har potentiale til at udvikle sig yderligere indtil 2027 og maske endda laengere,
hvilket giver mulighed for at udforske dens kompleksitet over tid.

Fremstillingsproces: Denne vin er et produkt af en parcel pa knapt 1 hektar, der blev plantet tilbage i 1900,
hvilket giver den sin historiske dybde. Druerne handplukkes og sorteres omhyggeligt. Den lange udblgdning
folges af lagring pa kar og efterfglgende fadlagring pa store fade i 12 maneder. Vinen er ufiltreret for at bevare
dens autentiske karakter, sa forvent et let depot.

Servering: En praegtvin som denne fortjener at blive nydt ved en temperatur pa 18-20°C. Den vin har mange
hemmeligheder, som bedst dbnes med luft. Omhaeldning i en karaffel 3-4 timer f@gr servering bringer dens
skjulte nuancer frem og giver en endnu stgrre vinoplevelse. Server den i store glas for at give den plads til at
udfolde sin kompleksitet. Den er den perfekte ledsager til kraftige kgdretter som cassoulet. Lam med spinat og
fennikel. Oksehaleragout. Grillet kgd. Herregryde med oksekg@d der har simret i timevis. Tajine og modne oste.

En vin for den kraesne!



Domaine De Sabbat - 100% Grenache

CERTIFIE

-

AB

. i AGRICULTURE
Producent: Domaine de Sabbat BIOLOGIQUE

Appellation: AOP Vin de France
Drue: 100% Grenache

Argang: 2017

Alkoholindhold: 14,5%

Farve: Vinens farve er betagende, mgrkt red med livlige strejf af violet, der danser i glasset og antyder
vinenes dybde.

Aroma: Duften er intens og lokker med aromaer af mgrke baer, moden frugt og jordbundens mineralske
nuancer. Forsigtige noter af laeder fra fadlagringen tilfgjer en dybde til bouqueten.

Smagsoplevelse: Den rene Grenache-druen bliver prasenteret i al sin pragt. Vinens kompleksitet og kraft er
imponerende. Modne jordbzer og hindbaer smelter sammen med krydrede toner af sort peber og lakrids.
Den moderate syre og sunde tanniner balancerer vinens styrke og tilfgjer struktur til smagsoplevelsen.

Udvikling: Vinen er drikkemoden nu, men hvis du har talmodighed til at lade den ligge, vil den udvikle en
fantastisk kompleksitet indtil 2025 og maske leengere. Vinens potentiale for modning lover en unik
vinoplevelse i fremtiden.

Fremstillingsproces: Denne vin er resultatet af omhyggeligt handplukkede druer fra vinstokke, der er mere
end 60 ar gamle. Efter en lang udblgdning modner vinen fgrst i store kar i 12 maneder og fortseetter derefter
sin udvikling i egetraesfade i yderligere 12 maneder. Ufiltreret, sa forvent et naturligt depot med tiden.

Servering: Denne vin har ventet talmodigt, og nu er tiden kommet til at lade den ande. Giv den masser af luft
og server den ved den rette temperatur. Brug den til kraftige k@dretter med sauce, sasom T-bone steak, Osso
Buco, Gullasch med oksekgd, paprika og tomatsauce. Prgv den ogsa til marokkanske retter eller andre
robuste maltider. Denne vin afslutter gerne maltidet med stil og gar smukt sammen med modne oste.

Sylvain har virkelig skabt et mestervaerk med denne Grenache-vin. Lad den folde sig ud i glasset og tag pa
en smagsrejse, der vil forblive i erindringen laenge efter det sidste glas er drukket.



Fra gift til gron: Dit liv - Vores jord

Naturvin har i de seneste ar vundet stigende anerkendelse og er blevet et vigtigt samtaleemne i vinverdenen. Naturvinens
karakteristiske aromaer og uklare udseende har udlest debat og fascination blandt vinelskere og vinmagere. Er naturvin vinens svar
pa "craft beer"? - maske. Naturvin er ikke blot en "ny belge," men en bevaegelse, der sgger at fremme renere og mere bevidste valg i
vinverdenen. Dette afspejler en gget bevidsthed om miljgmaessige og sundhedsmaessige spargsmal, hvor naturvinen spiller en vigtig
rolle som et alternativ til konventionelle vinproduktionsmetoder.

Hvad er Naturvin?

Naturvin er vin, der fremstilles med minimal indgriben fra vinmagerens side. Den kaldes ogsa "ra" vin eller "lav intervention" vin.
Selvom der ikke er en praecis definition, er der nogle grundlaeggende regler ved naturvin:

@kologisk eller Biodynamisk: Naturvin er dyrket pa ekologiske eller biodynamiske vingarde, hvor der lzegges vaegt pa
baeredygtighed.

Ingen tilsaetningsstoffer: Naturvin er ren vinmageri uden brug af tilsaetningsstoffer som fx kunstigt fremstillet geer, tilsat svovl
(sulfitter), sukker, enzymer, farve og smagsstoffer. Dette resultererien vin, der er mere autentisk og aerligi sin smag.

Ufiltreret: Naturvin er generelt ufiltreret, hvilket betyder, at den bevarer sin naturlige karakter og kan have et uklart udseende.
Naturvin vs. Konventionel Vin:

| modsaetning til konventionel vin, der ofte indeholder tilsaetningsstoffer som svovl, enzymer, farve-, smagsstoffer mv., adskiller
naturvin sig ved at afvige fra denne praksis. Naturvin er et skridt tilbage til redderne af vinfremstilling og giver dig mulighed for at
opleve vinen i sin mest segte form.

Naturvin vs. Biologisk/Biodynamisk Vin:

Naturvin er primaert fokuseret pa en naturlig vinifikation uden tilsaetningsstoffer. | sammenligning laegger biologisk og biodynamisk
vinproduktion ogsa veegt pa vinifikationsprocessen ved at minimere brugen af svovl og andre tilsaetningsstoffer samtidig med
baeredygtig druedyrkning.

Vi tilbyder nu tre forskellige naturvine, der hver iszer har deres unikke karakter og smagsoplevelse. Uanset om du allerede er en
erfaren naturvinentusiast eller nysgerrig pa at udforske denne spaendende vinverden, har vi noget specielt til dig. Tag dig tid til og
giv dig selv en chance for at opleve aegtheden og autenticiteten i naturvine, og lad dem tale for sig selv.
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Domaine De Sabbat - Natural Born Syrah
- Natur vin
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Appellation: Vin de France AB

Drue: 100% Carignan (stokke 50 dr+) s
Argang: 2020 —
Alkoholindhold: 14%

Farve: Denne vin fanger gjet med sin intense rubinrgde farve, der glimter med sorte highlights, som en
nattehimlens stjerner.

Producent: Domaine de Sabbat

Aroma: Dyk ned i en verden af mgrke frugter, hvor blabaer, brombaer og solbaer danser sammen med duften
af porcini-svampe og friskrevet kokosngd. Krydrede noter af muskatngd og et strejf af vanilje tilfgjer en
eksotisk dimension til denne vidunderlige duftoplevelse.

Smagsoplevelse: En eksplosion af smag venter dig. Den er delikat og krydret med et strejf af mgrk balsamico,
der tilfgjer kompleksitet. Vinens stramhed og intensitet kombineret med flgjlsagtige tanniner skaber en fyldig
smagsoplevelse, der straekker sig langt ind i eftersmagen.

Udvikling: Vinen er ikke blot en drik for nu; den er en oplevelse for de kommende ar. Drik den inden for 5-10
ar for at udforske dens udvikling og dybde.

Fremstillingsproces: Hver drue er handplukket ved solopgang, nar temperaturen er kgligst, for at bevare
druens friskhed. Druerne er fra gamle Carignan-vinstokke og vinificeres som hele klaser ved spontan geering
med semi-carbonisk teknik. Dette betyder, at druerne gaerer delvist i en lukket tank med naturlig kuldioxid fra
druerne selv. Efter denne unikke fermenteringsproces lagres vinen pa egetraesfade i 12 maneder. Vinen er
lavet uden tilseetning af sulfitter eller andre kemiske stoffer. Det er vinens reneste og mest autentiske form.

Servering: Denne vin er som en vild hest, der skal temmes. Nar den abnes, kan duften vaere intens og
kgdfuld. Lad den ande og vise sig fra sit bedste side ved at omhalde den i en kande eller skal mindst en time
for servering. Server den i store glas med masser af plads til at slynge, sa vinens aromaer og smagsnuancer
kan udfolde sig fuldt ud. Vinen er som skabt til at ledsage overdadige retter som grillet andebryst. Tournedos
Rossini med mgrbrad og Foie Gras. Krydrede lammeskanker med honning. Vildtgryde. Coq au vin eller en
klassisk Baeuf Bourguignon. Den passer ogsa perfekt til grillspyd med oksekgd, peberfrugt og lgg eller
courgettegratin. Hvis du vil slutte maltidet af med noget s@dt, sa prgv den til en chokolademousse - vinen
folger dig hele vejen og tilfgjer en uovertruffen afrunding pa din gastronomiske rejse.

Bemaerkning: Der er kun 10 kasser til radighed, sa denne vin szlges pr. flaske. Grib chancen for at opleve en
vin, der gar ud over det seedvanlige, og lad dine smagslgg danse i denne unikke naturvinoplevelse.



Domaine De Sabbat - Mi Carina

Endelig en vinmager, der mestrer kunsten at arbejde med Carignan-druen!
Producent: Domaine de Sabbat

Appellation: Vin de France

Drue: 100% Carignan

Argang: 2020

Alkoholindhold: 13%

Farve: Rubinrgd og stralende i glasset, denne vin fanger gjet med sin intense farve.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Aroma: Duften er dybt intens med toner af r@de frugter, iseer hindbaer og tgrret tranebaer. En undertone af
finsk lakrids og krydderier bidrager til vinens kompleksitet og forventning.

Smagsoplevelse: Den fgrste slurk er en dbenbaring. Intensiteten og praecisionen af de rgde frugtnoter er
forblgffende, mens jordagtige undertoner tilfgjer dybde. Smagen er rig og silkeblgd med delikate og
imponerende tanniner, der omfavner ganen.

Udvikling: Dette er en vin, der er klar til at blive nydt ung. Den er i sin skgnneste form inden for de naeste 3-5
ar og repraesenterer Carignans autentiske karakter pa sit hgjdepunkt.

Fremstillingsproces: Vinens unikke karakter skyldes omhyggelig handplukning og sortering af Carignan-druer
fra stokke, der er mere end 60 ar gamle. Den har modnet i store kar i 12 maneder, og vinen er praesenteret i sin
reneste form uden filtrering og uden tilsaetning af sulfitter.

Servering: Nar du dbner flasken, vil du maske bemaerke en kgdfuld duft. Giv vinen rigeligt med luft ved at
omhelde den mindst en time fgr servering. Server den i store glas for at lade vinens nuancer udfolde sig fuldt
ud. Denne vin er perfekt til fyldige fjerkreeretter som fyldt kalkun eller stegt andebryst. Den harmonerer smukt
med krydret kylling, saftigt stegt svinekgd og mgrt oksebryst. Prgv den til lamme-gyros eller bagt butternut
squash. Den er ideel til oste som Gouda, Parmesan og ung Manchego. Vinen har en naturlig tendens til at
forstaerke sine egne krydrede nuancer. Tilsaet krydderier som kanel, spidskommen, stjerneanis og urter som
koriander, dild, rosmarin, timian, oregano og enebeer til dine retter. Vinen vil omfavne disse smage og skabe en
kulinarisk symfoni.



Naughty by Nature - Natur vin

Denne vin er til dig, som elsker at udforske unikke og speendende vine og til dig som vil stifte
bekendtskab med naturvin. Leeg marke til den saerlige fremstillingsmetode.

OBS - Vi har kun 10 kasser! Derfor salger vi den pr. flaske!

Producent: Domaine de Sabbat
Appellation: Vin de France
Argang: 2020

Drue: 100% Carignan, stokke 50 ar+
Alc: 14%

Farve: Intensrubinred med sorte highlights.

Aroma: Mgrk frugt af blabaer, brombeer, solbaer, porcini-svampe, friskrevet kokosngd, krydderier fx
muskatned samt et strejf af vanilje.

Smagsnotater: Delikat og krydret med et strejf af mark balsamico. Stram, intens, fyldig med
flojlsagtige tanniner, lang eftersmag.

Udvikling: Drikkemoden - drik den inden for 5-10 ar
Fremstilling/fadlagring: Hastesihanden ved solopgang, pa dette tidspunkt af danen, er
temperaturerne keligst. Anbringes i sma kasser og bringes til keelderen. Druerne kommer fra gamle
Carignan-vinstokke og er vinificerede hele klaser ved spontan gaering semi-carbonisk gaering. Semi-
carbonisk - pa dansk ‘delvis karbonisk gaering’ er en teknik, hvor druerne gzere delvist, inden de
presses, ved at lade dem gzere inde i en lukket tank med naturlig kuldioxid (kommer fra druen selv).
Lager pa egetraesfade i 12 mdneder.

Denne vin er lavet uden sulfitter eller andre input. Anderledes, overraskende, sprudlende...
Servering: TIP: Nar den dbnes kan lugten vaere ‘kedfuld’. Giv den luft sa den kan vise det bedste af
sig selv! - ‘plask’ den ned i en kande/skal og tilbage i flasken igen, mindst en time far servering, pa
den made far vinen luft. Server i store glas med plads til at slynge.

Grillet andebryst, Tournedos Rossini - merbrad og Foie Gras, lammeskank med krydderier og
honning. Vildtgryde, Coq au vin, Baeuf Bourguignon, Spyd med oksekad, peberfrugt og log.
Courgettegratin. Serverer du chokolademousse til dessert, er den med hele vejen.
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Domaine de Mayrac - De ekstraordineaere vine for vinelskere, der sgger det seerlige.

Mgd Laurent Vives - skaberen af vine, der har erobret verdens anerkendelse. Med 35 hektar vinmarker i den
majestaetiske gvre dal af Aude, hvor ler og kalksten praeger landskabet, har Laurent veaeret en stolt bannerfgrer for
gkologisk og biodynamisk vinproduktion siden 1987.

Dette unikke terroir, beliggende i over 300 meter langs Aude-floden og op mod Pyrenaerne, giver optimale forhold
for vinproduktion. Her, hvor det sene forar og kglige efterar skaber betydelige temperaturudsving mellem dag og
nat, begynder hgsten ofte sent.

Laurent er en sand pioner inden for vingkologi i omradet og betragtes som en ekspert pa omradet. Han deler ngglen
til Mayracs kvalitetsvine: @kologisk landbrug. "Principperne bag vores vine er bade enkle og komplekse," siger han.
Enkelhed, fordi vi afstar fra brugen af syntetiske kemikalier og pesticider. Kompleksitet, fordi kampen mod
sygdomme fortsat er en del af rejsen. Ikke sjeeldent ser man hans vinstokke omgivet af kakaobgnner og kaffegrums!

Laurent er kendt for sin ydmyghed og beskedenhed. Selvom han producerer nogle af omradets bedste vine,
foretraekker han at arbejde stille og ubemaerket. Hans vine kraever en vis forstaelse for vinverdenen. De skal nydes
med omhu og luft for at afslgre deres fulde potentiale. Hvis du gnsker at imponere dine naboer, dele en
uforglemmelig oplevelse med dine vinvenner eller bare forkale dig selv, bgr du pr@gve Mayracs mestervarker.
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Dilettante Blanc

Producent: Domaine de Mayrac

Appellation: IGP Aude

Druesammensatning: Roussanne, Chenin Blanc

Argang: 2019

Farve: En smuk, dyb farve, der lover intensitet og karakter.

Aroma: Vinens aroma er som en blomsterhave blandet med en frugtplantage. Duften er kompleks og
delikat, med noter af tgrret abrikos, saftig mango og citrusfriskhed fra appelsinskal.

Smagsnoter: Nar vinen rammer dine smagslgg, vil du opleve en usaedvanlig koncentration og fylde.
Denne vin formar at bevare sin friskhed selv i eftersmagen, hvilket tilfgjer et lag af vitalitet til dens
kompleksitet.

Udvikling: Dette er en vin, der bliver bedre med alderen. Den er drikkemoden nu, men gem den
gerne i op til 9 ar eller mere for at opleve dens udvikling.

Fremstillingsproces: Hver drue er handhgstet, hvilket sikrer, at kun de bedste druer bruges til
vinfremstillingen. Gaeringen finder sted pa rustfrie staltanke, hvor vinen far sin fgrste karakter og
kompleksitet. Derefter lagrer den i 12 maneder pa egetraesfade, hvor den far en rund og silkeblgd
struktur. Endelig hviler den yderligere 12 maneder pa flaske, hvor den modnes og udvikler sin fulde
aromatiske kompleksitet.

Servering: Denne cuvée af Domaine de Mayrac er som en skat, der afslgrer sin rigdom over tid. For at
nyde den fuldt ud anbefales det at lade vinen ande i flere timer eller omhalde den og lade den sta til
naeste dag. Dette vil frigive alle dens komplekse aromaer og smagsnuancer. Vinen er en perfekt
felgesvend til rige og cremede retter som en cremet fiskegryde. Kanin i estragonsauce eller kylling
Mexicane med peanutsbutter sauce. Den harmonerer smukt med kalveschnitzel i urter og
hvidvinssauce. Nar det kommer til oste, komplementerer den smagen af pressede oste som
Emmentaler, Comté, Gruyere, Beaufort og Morbier.
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Savoir-Etre blanc

Producent: Domaine de Mayrac

Appellation: AOP Limoux

Druesammensatning: Chenin Blanc, Chardonnay, Mauzac — fra gamle stokke

Argang: 2019

Alkoholprocent: 13%

Farve: Vinen praesenterer sig selv i glasset med en smuk, klar og stralende farve, der lover en
forngjelig smagsoplevelse.

Aroma: En kompleks duft domineret af mineralitet og frugt. Litchi, terrede abrikoser og citrusfrugter
spiller godt mod hinanden.

Smagsnoter: Den fgrste slurk byder pa en overraskende mintfriskhed, der abner op for en
smagsoplevelse, der er bade ekspressiv og dynamisk. Noter af tgrret frugt som mandel, pistacie,
tgrret abrikos og et strejf af ingefeer tilfgjer kompleksitet til vinen og efterlader en behagelig
eftersmag.

Udvikling: Den er ikke blot drikkemoden; den udvikler sig og modnes smukt over tid. Den er ideel til
at gemme og nyde i de kommende 7+ ar.

Fremstillingsproces: Efter omhyggelig udvaelgelse af druerne hviler denne vin i 12 maneder pa fade,
hvor den udvikler sin komplekse karakter og harmoniske balance.

Servering: Nydes ved en temperatur mellem 8-10°C. Den er perfekt som aperitif og maenger sig godt
med retter, der indeholder fedt. Prgv den med gase-rillette. Kammuslinger i beurre blanc. Laks med
pesto. Pasta med flgdeskaldyr eller en velsmagende svinepate med confiteret Igg gerne tilsat
honningeddike fra Axat.

CERTIFIE
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Producent: Domaine de Mayrac

Appellation: IGP Aude

Druesammensatning: Syrah, Grenache

Argang: 2019

Farve: En smuk og dyb rgd, der lover intensitet og karakter.

Aroma: Nar du bringer glasset til naesen, mgder du en symfoni af sorte frugter og store svesker.
Duftnoter af solbaerlikgr og en forsigtig antydning af lakrids svaever i luften og inviterer dig til at
udforske denne skat af en vin.

Smagsnoter: Den fgrste slurk af Domaine de Mayrac 2019 omslutter din mund i en teet og
koncentreret smag. Hver nuance er afbalanceret og formidler vinens enestaende koncentration.
Hvert glas er som en rejse gennem vingarden, en rejse gennem smagen af det sydlige Frankrigs
terroir.

Udvikling: Denne vin er ikke kun drikkemoden; den har potentiale til at udvikle sig i mindst 14 ar eller
maske endda laengere. Hver flaske er som en tidskapsel, der gemmer pa skjulte skatte, der blot
venter pa at blive opdaget.

Fremstillingsproces: Hver drue er omhyggeligt handhgstet og geeret i rustfrie staltanke med fem
ugers maceration. Derefter hviler vinen i 12 maneder i franske egetraesfade, hvor den far lov til at
udvikle sin kompleksitet og struktur.

Servering: For at udforske denne vins fulde potentiale anbefales det at lade den ande og omhalde
den. Hvis du drikker den nu, sa giv den luft og lad den sta til naeste dag. Denne vin kraever plads til at
udfolde sig, sa server den i store glas, der tillader den at slynges. Du kan bruge den som aperitif og
den er en ideel ledsager til ovnstegt vildsvinefilet med kartoffelselleri og bagte rgdbeder. Entrecote
med porcini svampe. Lammekglle med rosmarin og flgdekartofler. Andebryst med sprgdt skind og
solbeaergelé, eller endda helstegt dyreryg med svampesauce, serveret med grgnkalssalat, ristet ngdder
og rugbrgdscroutoner.
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Producent: Domaine de Mayrac

Appellation: AOP Limoux

Druesammensaetning: 50% Merlot, 25% Cabernet Franc, 25% Syrah — fra de aldste stokke
Argang: 2020

Alkoholprocent: 14%

Serveringstemperatur: 16-18°C

Farve: lintens rgd farve, der vidner om vinenes dybde og kompleksitet.

Aroma: En rig og moden duft af mgrke frugter, krydret peber og delikat chokolade. Aromaen er som
en forlgber for den lakre oplevelse, der venter.

Smagsnoter: Omfavner ganen med silkeblgde tanniner, der skaber en sublim tekstur og munden
fyldes med en intens smag. Vinen afsluttes med en lang og tilfredsstillende finish, der forfgrer dine
smagslgg og efterlader dig med en uudslettelig erindring om dens fortryllende karakter.

Udvikling: Den er drikkemoden, med potentiale til at udvikle sig yderligere i mindst 8+ ar. Dette ggr
den til et fremragende valg for bade gjeblikkelig nydelse og for dem, der gnsker at udforske dens
udvikling over tid.

Fremstillingsproces: Efter en omhyggelig udvaelgelse af druerne hviler mosten i 12 maneder pa fade,
hvor den far lov til at udvikle sin kompleksitet og karakter.

Servering: Denne rgdvin bgr nydes ved en temperatur mellem 16-18°C. For at fa det fulde udbytte af
dens kompleksitet, anbefales det at abne vinen 24 timer fgr servering eller omhalde den, hvis tiden
er knap. Domaine de Mayrac 2020 er en ufiltreret vin og vil derfor udvikle depot over tid, hvilket kun
tilfgjer til dens charme. Den er ideel til retter som pate, Rillette, Lammeskulder stegt i ovhen med
tilbehgr af grenne bgnner og nye kartofler, samt grillet rgdt kgd. Den harmonerer ogsa smukt med
oste som Comté eller brie.
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Le Précieux - den ‘Dyrebare’

Producent: Domaine de Mayrac

Appellation: IGP de |la Haute Vallée de 'Aude /
Druesammensatning: 100% Pinot Noir

Argang: 2020

Serveringstemperatur: 16°C

Farve: Intens rgd farve, der lover en dyb og kompleks smagsoplevelse.

Duft: Den vaekker sanserne med livlige noter af kirsebeer og hindbaer, der er i harmoni med krydderier
og chokolade. Aromaen er delikat og indbydende, en forsmag pa den subtile kompleksitet, der venter
i glasset.

Smagsnoter: | smagen demonstrerer vinen en imponerende balance og en attraktiv friskhed. Vinen
udfolder sig pa ganen med en lang finish, hvor smagsnuancer af jordbaer, hindbaer og solbaer
blomstrer sammen med en levende syre. Den tilbyder en let og frisk karakter, der gleeder sanserne og
efterlader en uforglemmelig eftersmag.

Udvikling: Denne argang har allerede en flot modenhed, men dens finesse og friskhed giver den
potentiale til at udvikle sig yderligere. Den er drikkemoden, men kan sagtens gemmes til 2025 og
videre, hvor den vil afslgre flere nuancer og lag af kompleksitet.

Fremstillingsproces: Hver drue er handplukket og omhyggeligt behandlet for at bevare dens delikate
aromaer. Fermenteringen er sket ved 25°C, en temperatur, der er valgt omhyggeligt for at bevare
druens naturlige essens og friskhed.

Servering: Det er en dyrebar let og frisk vin, der fortjener at blive nydt til fulde. Den er et perfekt
match til skenne hvide fiskeretter som Kuller med porrecreme. Til lyst kgd sasom kalkun med cremet
trompetsvampesauce, eller til kalvemedaljon med rastegte kartofler. Den er ogsa fortrinlig til retter
med vildt fra sma dyr, som fasan, samt andre gryderetter med en god, men ikke for kraftig sauce. For
en udsg@gt afslutning pa maltidet, prgv den sammen med en god brieost og oplev den harmoniske
symfoni af smag, denne vin bringer med sig.
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Le Fantasque
/

Producent: Domaine de Mayrac
Appellation: IGP Haute-Valée de |I'Aude

Druesammensaetning: 100% Arinarnoa — en sjelden druesort, med kun
148 hektar i Frankrig

i\rgang: 2020
Farve: en dbner op med en dyb og flot rgd farve, der forfgrer gjet og
antyder vinenes kompleksitet.

Duft: Den komplekse buket af denne vin udfolder sig med en rigdom af
modne sorte baer, solbaer og violer, der vaeves sammen med dybere

f}“,lw‘,lil\\&\[ toner af karamel, laeder, tjeere, peber og lakrids. En sand olfaktorisk

POMAINY

oplevelse, der fgrer tankerne tilbage til vinens terroir.

Smagsnoter: Vinen har en stram og rettet ryg, der udtrykker sig ved at
angribe ganen med fremtraedende tanniner og et udsggt syreindhold.
Balance er nggleordet her, hvor hver enkelt element harmonerer pa en
diskret made og skaber en dyb og givende smagsoplevelse.

Udvikling: La Fantasque er drikkemoden, men dens potentiale straekker
sig ogsa ud i fremtiden. Den kan gemmes i 5-10 ar, hvor den vil udvikle
sig og afslgre nye nuancer og kompleksiteter.




AGRICULTURE
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Domaine Des Soulanes historie gar tilbage til det 20. arhundrede. Den er blevet viderefgrt fra generation til generation. Da Cathy og Daniel
Laffite overtog ejendommen, forpligtede de sig til at fortsaette den stolte tradition med gkologisk vinproduktion.

Betydningen af 'Des Soulanes’ kommer af catalansk og betyder "solsiden". Det er netop, hvad denne 17 hektar store vingard repraesenterer
- dens bjergskraninger vender mod syd og sydgst, og dens jord bestar af skifer, ler og kalksten.

Vinmarkerne her er alle over 50 ar gamle. | Roussillon er brugen af kunstig vanding ikke tilladt, hvilket betyder, at vinstokkernes rgdder
dykker langt over 5 meter ned for at s@ge vand og nzeringsstoffer. Dette, sammen med druer fra gamle vinstokke, resulterer i en begraenset,
men ekstremt koncentreret hgst.

Pa grund af det begraensede antal flasker har vi valgt at ggre dem tilgaengelige nu, uden at vente pa yderligere lagring pa flaske. Dette
sikrer, at du ikke gar glip af chancen for at smage dem, fgr de bliver udsolgt igen!
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AGRICULTURE

Producent: Domaine des Soulanes BIOLOGIQUE

Appellation: IGP Cotes Catalanes

Druesammensatning: 50% Grenache Noir, 50% Carignan Noir

Argang: 2021

Alkoholindhold: 13,5%

Farve: Denne vin praesenterer sig selv i en mgrk rubinrgd nuance med et fortryllende strejf af
violet.

Duft: En intens buket af mgrke frugter, sarte violer og en antydning af sgdlige krydderier mgder
naesen og skaber en atmosfaere af forventning og mystik.

Smagsnoter: Patchwork indfanger ganen med sin blide og alligevel strukturerede karakter. Den
runde og saftige smag er beriget med dyb koncentration af frugt, der udfolder sig pa tungen. De
blgde tanniner og den velafbalancerede syre tilfgjer en friskhed, der ggr hver slurk
uforglemmelig.

Udvikling: Denne vin er allerede en forngjelse nu, men dens kompleksitet og dybde lover en
spaendende udvikling i flasken. Drikkemoden nu, men med potentiale til at udvikle sig videre
indtil 2025 og maske endda laengere.

Fremstillingsproces: Vinmarkerne, der er plantet i skifer- og kalkstensjord, tilfgjer en unik
mineralitet til vinen. Efter en maceration pa 30 dage hviler vinen pa kar, hvor den modnes og
udvikler sin karakteristiske smag.

4 _.

SOULANES #
’ Servering: For at opleve denne vin i sin fulde pragt anbefales det at servere den i et stort glas,
der giver plads til vinens kompleksitet. Den er en ideel ledsager til retter med fuglevildt. Brug den
ogsa tilen saftig orangemarineret lammekglle eller en velsmagende Gullasch. Den er ogsa et
perfekt valg til en laekker gryderet, som for eksempel svinekaber kogt i mgrkt @l, der kan matche
vinens intensitet. Prgv den ogsa til en forfgrende gedeostemousse med valngdder og rosiner,

toppet med figen confit.

Domaine des Soulanes 2021 er ikke blot en vin, det er en udforskning af mgrke nuancer og
subtile duftnoter.



OMAINE,. SOULANE
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Jean Pull

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Producent: Domaine des Soulanes

Appellation: AOP Cotes du Roussillon Villages

Druesammensatning: Grenache Noir 30%, Carignan Noir 40%, Mourvédre 10%, Syrah 20%
Argang: 2022

Farve: En mgrk rubinrgd vin med et delikat lilla skaer, der antyder begyndelsen pa dens
komplekse modningsproces.

Duft: Naesen byder pa en saftig symfoni af modne mgrke frugter som solbaer, brombazer, blabaer
samt hyldebaer og lakrids. Aromaen er krydret med noter af viol og et strejf af peber.

Smagsnoter: Jean Pull abner med smidighed og ke¢dfuldhed, der straks omslutter ganen. Den fine
balance mellem moden substans og frisk struktur definerer smagsprofilen. Frugt og lakrids
komplementerer hinanden pa en delikat made og giver en harmonisk smagsoplevelse.

Udvikling: Den er drikkemoden nu, men den besidder et gemmepotentiale pa omkring 6 ar fra
hgstaret. Den udvikler sig gradvist og vil udtrykke sin fulde kompleksitet over tid.

Fremstillingsproces: Vinen er resultatet af omhyggelig handtering fra start til slut. Macerationen
varer i hele 30 dage og efterfglges af lagring pa betonfade. Denne proces tillader vinen at udvikle
sin kompleksitet og bevare sin autentiske karakter.

Servering: Det anbefales at lade vinen ilte ved at give den god luft, inden den serveres. Den er
den ideelle ledsager til retter som Tartin af tomater og auberginer. Stegt torsk med aeblekompot
og rgdvinssauce, eller kraftige retter som Daube de boeuf. Gullasch og boeuf bourguignon. Den
kan ogsa nydes sammen med Lam med rosmarin. Andebryst med krydderurter eller vildtgryde.
Til ost anbefales den til Cantal, Tomme de Montagne eller faremaelksost.



Sarrat Del Mas \-

Producent: Domaine des Soulanes
AGRICULTURE

Appellation: AOP Cétes du Roussillon Villages BIOLOGIQUE
Druesammensatning: Grenache Noir, Carignan Noir, Syrah, Mourvedre

Argang: 2021

Alkoholindhold: 15%

Farve: Smuk med sin dybe rubinrgde farve, der baerer et strejf af violet, som et aestetisk preeg af
dens kompleksitet.

Duft: En forfgrende duft af mgrke frugter sasom solbaer, sammenflettet med toner af oliven,
lakrids og fine nuancer af ristet brgd, skabes en nase, der lover en intens og varieret
smagsoplevelse.

Smagsnoter: Domaine des Soulanes er et mesterveaerk af smag og dybde. Den afslgrer bade
struktur og balance, takket veere edle og taette tanniner, der vaever sig sammen med en
kompleks vifte af smagsnuancer. Hver slurk afslgrer lag af kompleksitet og en dybde, der vidner
om vinenes kvalitet og omhu i produktionen.

Udvikling: Denne vin er drikkemoden nu, men den besidder et potentiale til at udvikle sig videre
i flasken i op til 8-10 ar fra hgstaret. Den vil kun blive bedre med tiden, hvilket ggr den til en skat i
vinkaelderen.

Fremstillingsproces: Hgsten foregar omhyggeligt og med respekt for naturen, hvor druerne
handplukkes og sorteres ngje. Efter en lang udblgdning fglger fadlagring pa store fade i 12
maneder, og vigtigst af alt er vinen ikke filtreret, hvilket bevarer dens autentiske karakter og
kompleksitet.

Servering: For at opdage alle lagene af smag og aroma i denne skgnne vin anbefales det, at give
vinen lidt luft inden servering. Den er en perfekt ledsager til retter med kraftigt vildtkgd som
gammeldags haresteg, eller til rige oksek@dssaucer med svampe i regdvinssauce. Den passer ogsa
smukt til en autentisk cassoulet. En marokkansk tajine eller en blgd Brie de Meaux.

Domaine des Soulanes 2021 er ikke blot en vin; det er et udtryk for passionen for
vinproduktion, en hyldest til de dygtige vinmagere og et uundvaerligt valg for enhver, der sgger
en autentisk og intens vinoplevelse.



AGRICULTURE

Domaine Poc A Poc a8

| den maleriske landsby Paziols i Languedoc-Roussillon, hvor
vinmarkerne er kendetegnet ved lune vinde, det robuste
hedelandskab og den ler- og kalkholdige jordbund, finder vi den
beskedne vinbonde Xavier. Hans grd baerer navnet "Poc A Poc,’
hvilket pa katalansk betyder "et skridt ad gangen" - en sand hyldest til
talmodighed og vedholdenhed. Xaviers rejse er lige sa fascinerende
som de vine, han skaber. For ti ar siden satte han sig i sin gamle, r@de
bil og kgrte fra Belgien uden klare planer. Med begraensede midler
endte han i Paziols, hvor han begyndte at arbejde for en erfaren
vinbonde. Det var her, hans skaeebne som vinmager tog form, og hans
liv fik mening .

Den zeldre vinbonde blev Xaviers mentor og guidede ham med de
ord, der sidenhen blev til hans varemaerke: "Poc a Poc, Poc a Poc" - et
skridt ad gangen. Da Xavier kgbte sin fgrste lille vinmark og hgstede
sin fgrste vin, var det indlysende, at den skulle hedde "Poc A Poc."

| dag ejer Xavier 4 hektar jord og rangerer blandt vores mindste, men
absolut vaerdig vinproducenter. Xavier's historie og hans vine er et
vidnesbyrd om, at talmodighed og dedikation belgnnes i verdenen af
vin.
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Poc A Poc AB

AGRICULTURE
Producent: Poc A Poc BIOLOGIQUE

Appellation: IGP Le Pays Cathare

Argang: 2021

Drue: Carignan, Grenache

Farve: Dyb rubinrgd med subtile violette nuancer

Aroma: Intens duft af modne mgrke frugter som blabaer, brombaer og ribs, balanceret med
hints af hvid peber, oliven, lakrids og let ristet brgd.

Smagsnotater: Vinen imponerer med sin fyldighed. Tanninerne er blgde og
velafbalancerede. Den rige tekstur afslgrer en vin med komplekse smagsnuancer, hvor
®dle og taette tanniner kombineres med en livlig syre.

Udvikling: Drikkeklar, men vil udvikle sig smukt indtil 20260g videre.

Fremstilling/fadlagring: Dyrket pa en gkologisk vinmark uden brug af maskiner. Organisk
gadning spredes omhyggeligt i hdnden, og hgstudbyttet er begraenset til 18 hl/ha. Druerne
handplukkes og sorteres pa garden. Vinifikationen sker naturligt uden tilsat geer.
Efterfglgende modnes 15% af vinen i egetraesfade i 6 maneder, mens resten lagres i
fibertanke. Vinen er ufiltreret og kan have et naturligt depot.

Servering: Lad vinen ilte ved at dekantere den og server den i store vinglas. Den er et
perfekt felgeskab til retter krydret med sydlige krydderier som ragout, osso buco eller
kalkungullasch. Den er uimodstaelig aret rundt og matcher saerligt godt med boule de
Picolat, catalanske kgdboller i en velsmagende hjemmelavet tomat- og lggsauce.



| o | F Domaine La Bergerie du Bialas

" Lad os tage en smuttur til Domaine La Bergerie du Bialas og mgde

b Alain Nouzieres, den hjertevarme bedstefar som braender for sit
L2 - lille terroir. P beskedne 4 hektar jord omseetter Alain sin dybfglte
: passion til vin.

O

Tidligere var La Bergerie du Bialas et hyggeligt, catalansk

== 3 spisested, hvor Alains kone, Sylvette, skabte autentisk catalansk
mad, der komplimenterede Alains handlavede vine. Men da
Sylvette og Alain trak sig tilbage og gik pa pension, var det som
om, at 'Le Vin De Papi' (bedstefars vin) naegtede at ga pa pension
med dem. Vinens kald var for staerkt.

Selvom stgrstedelen af Papis vin fortsat gar til det lokale
kooperativ, gemmer han altid en lille skat til sig selv og sine
sarligt udvalgte. | sin beskedne kaelder, der engang var en
farestald, plejer han de herlige draber fra gamle vinstokke af
Grenache og Carignan. Intet overlades til tilfaeldighederne,

og selv etiketten er ngje udvalgt. En overraskelse ventede, da Alains bgrnebgrn sa deres egne
barnetegninger trykt pa etiketten. | over 20 ar havde Papi bevaret de sma kunstveerker, der forestiller Papi,
der skaber vin, farestalden, de gamle flasker og glasset, hvorpa de havde skrevet "Le Vin De Papi." Det var
kun naturligt at navngive de smagsfulde draber som "Le Vin De Papi" - 'bedstefars vin'.

Vi er beserede over at preesentere sadanne sma producenter, der er hengivet til deres kunst. Det gaelder i
hgj grad for bade 'Papi’ og Xavier fra Domaine Poc 8 Poc.
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Le Vin De Papi

AGRICULTURE

. . . BIOLOGIQUE
Producent: Domaine La Bergerie du Bialas =

Appellation: IGP Vin de Pays Cathare

Argang: 2022

Druesammensatning: 50% Carignan, 50% Grenache Noir
Alkoholindhold: 14,5%

Farve: Meget stralende rubinfarve, der glimter med smukke violette strejf.

Aroma: Umiddelbar og genergs - denne vin byder dig velkommen med duften af friske rgde
frugter, som saftige kirsebaer og forfgrende blabaer. Noter af kakao svaever diskret i baggrunden
og tilfgjer kompleksitet til oplevelsen.

Smagsnoter: Fra den fgrste slurk fornemmer man balancen i denne vin. Den er rund og
koncentreret med en afbalanceret struktur. Tanninerne er friske og saftige, der tilfgjer en
behagelig tekstur. Vinen afslutter med en flot, lang finish, der lader smagen af frugter og
krydderier dvaele pa tungen.

Udvikling: Drikkemoden nu, men denne vin har potentiale til at udvikle sig smukt i flasken
frem til 2027 og maske endda leengere.

Fremstillingsproces: Druerne til denne vin er omhyggeligt handplukket fra hgjtliggende marker
med en jordbund bestdende af kridt og rgdt ler med store kalksten. Druerne er handsorteret
for at bevare deres kvalitet. Vinificeringen er foregaet i staltanke, hvor vinmagerens dygtighed
har bevaret druernes autentiske karakter.

Servering: For den optimale smagsoplevelse anbefales det at omhaelde vinen op til 24 timer
for servering. Denne vin er en fornem ledsager til retter som champignontaerte, grillet kylling
med kikaertesalat eller en original Boeuf Bourguignon. Den harmoniserer ogsa smukt med
tgrre oste som Tomme de Pyrenée og Cantal. Lad dig inspirere til en 'Mar i Muntanya'-
oplevelse ved at servere den til retter, hvor hav og bjerge mgdes - prgv den eksempelvis til
kylling og rejer i en mild karry- og kokosngdsauce.



Endnu en lille familiegard pa 80 hk. Garden har veeret i familiens eje for 5
generationer. Det er Nicolas og hans sgster Sophia som nu har overtaget driften af
garden - selvfglgelig under kyndig vejledning fra farmand. De er ved at omlaegge
dele af produktionen til gkologisk landbrug.

Markerne ligger pa de sydlige skraninger, hvor de nyder godt af solen, som dog til
tider ogsa kan veaere noget ubarmhjertlig. Omradet praeges af den vind der ofte suser
op gennem korridoren mellem de to bjergkaeder. Vinden er med til at holde druerne

torre og bekaeempe forskellige sygdomme.




Le sud

Producent: Domaine Mas de Lavail

Appellation: IGP Cotes Catalanes

Argang: 2022

Drue: Grenaches blancs og Grenache gris

Alc: 14,5% Farve: Flot gul med varm glad og gyldent skaer

Aroma: Intens og kompleks med hvid frugt af melon, paere, hvid
fersken, blomsternoter og lidt vanilje

Smagsnotater: Elegant fra start til slut, god balance mellem friskhed
og fedme. Harmonisk vin til den der vil forkzele sig selv og sine gaester.
Udvikling: Drikkemoden nu - med gemmepotentiale 2023+
Fremstilling: Druer fra gamle vinstokke med lavt udbytte, hand hgst.
Lagring pa tender i 6 maneder.

Server den til: Server ved 12-14°, Drik af store glas med mulighed for at
slynge vinen rundt.

Denne vin har godt potentiale og er god at veelge, hvis vinen skal have
lidt ballast. Ledsager fiskeretter og fjerkrae med cremet sauce, det
asiatiske kakken, kan klare krydderier samt mange modne oste.
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AGRICULTURE

Producent: Domaine Mas de Lavail

Appellation: AOP Cotes du Roussillon Villages

Argang: 2021

Drue: Grenaches 70%, Mourvedre 15%, Syrah 15%

Farve: Dyb rubinrgd farve

Aroma: Noter af garrigue og modne r@de frugter.

Smagsnotater: Balance mellem sgdme, friskhed og smidige tanninerne,
som fortsat er unge, hvilket lover en fantastisk udvikling. Lang eftersmag
som sluttes af noter af brombzer, hindbaer og lakridsstaenger.

Udvikling: Drikkemoden nu - med gemmepotentiale 2026+
Fremstilling: Druer fra gamle vinstokke med lavt udbytte, hand hgst.
Lagring pa staltanke.
Server den til: Server gerne ved 18°. Kyllingefilet med citron og timian,
Provencalsk lammekglle, Galette med bacon, fetaost og karameliserede
redlgg. | det hele taget vidunderlig til alt fra det middelhavskgkken vi
4 + kender og som er domineret af gr@nsager, fisk, skaldyr, kylling, lam og
| kalvekgd, hvor det ofte er grillet. Grundtonerne i sol-kgkkenet er
AURIOL N . . > .
olivenolie, hvidlgg, vin, l@g, tomater, citroner, basilikum, Aubergine,
E ' e artiskokker, squash, beelgfrugter, champignon, agurker, og en raekke
_ LAVRIL ; grgnsager serveres frisk, bagt, ristet, sauterede, grillet og pureret. Husk
’ de friske krydderurter.

prowe Enbte, frend & Toinie
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Producent: Mas de Lavail

Appellation: AOP Maury sec

Drue: 80% Grenach Noir, 20% Mourvedre - Gamle stokke = lavt udbytte
Argang: 2021

Alc: 14,5%

Jordbund: Ler og kalksten

Farve: Smuk dyb granat

Aroma: Stilfuld med sorte kirsebaer og blabaer. Krydderier af sort peber og et
tvist af timian, blomsternote af viol.

Smagsnotater: Elegant med masser af fedme, sedme og finesse i
tanninerne - god laengde pa eftersmagen.

Udvikling: Drikkemoden med gemmepotentiale 2024+
Fremstilling/fadlagring: Handhgstet, lang gzering, lager 12 maneder pa
franske fade (50% 1 ar - 50% 2 ar gamle fade).

Servering: 18°. Store glas med plads til at slynge rundt eller haeld pa karaffel
1-2 timer far servering. Byd den Charcutteri. Radt kad. Gryderetter med
sauce fx oksehaler. Stege ben. Oksegryde med svampe. Baf stroganoff. Osso
buco. Ko- eller gedeoste.



DESIRADE

LAVAILL

La Désirade

Producent: Mas de Lavail

Appellation: AOP Cotes du Roussillon Villages

Argang: 2021

Drue: 50% Syrah, 25% Grenach Noir, 25% Carignan Noir

Mangde: <10.000 flasker

Farve: Dyb mark rubinrgd

Aroma: Flot vifte af merke rade frugter, solbaer, sorte kirsebeer, tilsat et
veeld af varme og solrige krydderier.

Smagsnotater: Rig og udtryksfuld vin med stor tilstedeveerelse af
kirsebaer og fad. Lang finish med lakrids, kakao og dufte fra den franske
hede

Udvikling: Drikkemoden med gemmepotentiale 2024+
Fremstilling/fadlagring: Handhgstet, 25 hl/ha. 12 maneder pa fransk
Eg, herefter 2 ar pa flaske i temperaturreguleret kaelder.

Servering: 18°. En vin som kraever meget luft for at lokke dens fulde
overflgdighedshorn frem. Store glas med plads til at slynge rundt eller
heeld pa karaffel 2 timer for servering, sa den kan folde sig ud inden den
serveres til fx lam, fasan med dadler og redvinssauce,
kronhjortemgrbrad med tranebaerkompot eller andet vildt. En herlig
oksebaf eller ‘herrer retter’ kogt i gryde. Den gar heller ikke i vejen for en
god moden ost.
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Vi kender alle Domaine La Louviere bade for deres fabelagtige vine og for deres fantastiske etiketter med ulvene,

som pa hver sin made, sensuel, elegant og, til tider, lidt provokerende, forteeller om netop den vin de
repraesenterer.

Domainet ligger cirka 30 kilometer sydvest for den imponerende befaestede by Carcassonnei appellationen
Malepére. Omradet baerer stadig praeg af det ra og oprindelige landskab med det unikke mikroklima: Skiftevis

forkaelet af den varme Middelhavs brise og den noget kaligere Atlanterhavs vind ligesom det pavirkes af
Pyrenaeerne.



LE LIBERTIN

Producent: Domaine La Louviere
Appellation: IGP Pays d’Oc

Argang: 2022

Druesammensaetning: 100% Sauvignon Blanc
Alkoholindhold: 12%

Farve: Denne forfgrende Sauvignon Blanc har en kglig, frisk stragul farve i glasset

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Aroma: Den har en intens duft af litchifrugt, peber og frisk hg. Aromaerne er livlige og indbydende og
antyder vinenes kompleksitet.

Smagsnoter: Smagen er sprgd og livlig med nuancer af citrus, mandarin og grenne zbler. Disse frugtige
noter blander sig smukt med fine vegetabilske nuancer, der tilfgjer dybde til smagsoplevelsen. Eftersmagen
er lang og behagelig og efterlader en ren og delikat fglelse i munden.

Udvikling: Denne vin er drikkemoden nu og bgr nydes inden for de naeste par ar for at bevare sin friskhed og
aromaer.

Fremstillingsproces: Druerne til vinen er omhyggeligt udvalgt og gennemgar en skdnsom presning. Gaeringen
finder sted i rustfri staltanke for at bevare druens naturlige friskhed og aromaer.

Servering: Skal serveres ved en temperatur mellem 10-12°C. Vinen behgver ingen luftning, da dens aromaer
er fuldt praesenterede fra starten. Den er en ideel ledsager til retter med lyst kgd som kylling i karrysauce,
kanin med champignon. Den passer ogsa perfekt til fisk som aborre, grred, torsk, rgdfisk eller helleflynder.
Grgnne salater far et ekstra pift i dens selskab og den komplementerer lette, syrlige retter som
stenbiderrogn, grgnne asparges med hakket seg og dijondressing, tunsalat, salade nicoise og seg-
kartoffelmad med rgdlgg. Den er ogsa en forngjelse sammen med oste som gedeost og salte oste, hvor dens
hgje syre fungerer som en forfriskende kontrast.

Den bringer friskhed og glaede til bordet.
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Le Galant

Producent: Domaine La Louviere
Appellation: IGP Pays d’Oc

Argang: 2022

Druesammensatning: 100% Chardonnay
Alkoholindhold: 13%

Farve: Denne fortryllende Chardonnay har en keglig, frisk stragul farve i glasset. Farven lover en ren og
frisk oplevelse for ganen.

Aroma: Man bliver mgdt af en fantastisk bouquet af brgd, ngdder, citrusfrugter og figner. Duften er
indbydende og kompleks, og den antyder vinenes dybde og karakter.

Smagsnoter: Smagen er fyldig og velafbalanceret, med friske noter af citrusfrugter, der danser pa
tungen. Den har kompleksitet, og dens friskhed understreges af de delikate brgd- og ngdnoter.
Eftersmagen er lang og behagelig, hvilket efterlader en subtil og mindevardig smagsoplevelse.

Udvikling: Denne Chardonnay er drikkemoden nu og bgr nydes inden for de naeste par ar for at bevare
sin friskhed og kompleksitet.

Fremstillingsproces: Druerne til vinen er handplukkede for at sikre den hgjeste kvalitet. Efter neensom
presning lagres vinen i staltanke i cirka 5 maneder. Vinen gennemgar ingen malolaktisk geering for at
bevare den friske frugt i sin fulde intensitet.

Servering: Den serveres bedst ved en temperatur mellem 12-14°C i store vinglas, der tillader vinen at
udfolde sin aroma. Den er en ideel ledsager til retter med lyst ked som kylling, kanin eller svinekgd. Den
harmonerer ogsa smukt med pasta i cremet svampesauce, og dens friskhed vil komplementere retter
med hvidt fisk som aborre, @grred, torsk, rgdfisk eller helleflynder. Kammuslinger med bacongarniture
far et ekstra pift i selskab med denne Chardonnay. Den er ogsa en forngjelse sammen med let modne
faste oste som Comté
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Producent: Domaine La Louviere
Appellation: IGP Pays d'Oc
Argang: 2022
N Druesammensatning: Chardonnay, Viognier, Chenin Blanc
Alkoholindhold: 13,5%
Farve: Vinen praesenterer sig med en smuk gul farve, der er delikat oplyst af et fint grgnligt strejf.

Aroma: Den forfgrer naesen med frugtagtige aromaer, der inkluderer noter af abrikos, saftig mango og
ristet brioche, alt sammen vaevet sammen med en antydning af citrusfriskhed.

Smagsnoter: Smagen er fyldig og krydret, balanceret af en tgr, sgd friskhed, der skaber en harmonisk
symfoni pa ganen. Eftersmagen er bemaerkelsesvaerdigt lang og behagelig, hvilket efterlader et
uforglemmeligt indtryk.

Udvikling: Vinen er drikkemoden nu, men dens kvalitet indikerer, at den vil udvikle sig yderligere med
tiden, hvilket ggr den til en god kandidat til lagring.

Fremstillingsproces: Druerne til denne vin er handplukket for at sikre den optimale kvalitet. Efter en
nansom presning gennemgar vinen en lagring bade i staltanke og egetraesfade, hvor den modner og
opnar sin kompleksitet.

Servering: Den bgr serveres ved en temperatur pa 12-14°C i store glas, der tillader vinen at dbne sig
fuldsteendigt. Denne alsidige vin er en ideel ledsager til retter med lyst kgd sasom kylling, kanin og
svinekgd. Den harmonerer ogsa smukt med fiskeretter, sushi og skaldyr som Moules a la creme. Dens

\ rigdom og krydrede karakter ggr den til et perfekt match til retter fra det indiske og marokkanske
// g \ kekken, hvor den kan forsteerke smagsoplevelsen og skabe en uforglemmelig kulinarisk oplevelse.
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La Souveraine AI\;

Producent: Domaine La Louviere
Appellation: IGP Pays d’Oc

Argang: 2022

Druesammensatning: 100% Chardonnay
Alkoholindhold: 13,5%

Farve: Denne vin praesenterer sig i glasset med en fortryllende smuk gul farve, der har et grgnligt strejf,
der leder tankerne hen pa friske marker og solrige dage.

Aroma: Duften er indbydende og fyldt med frugtagtige aromaer. Noter af saftige abrikoser, modne
mangoer og ristet brioche vaever sig sammen med en forfriskende duft af citrusfrugter. En buket, der
lover en frugtig og kompleks smagsoplevelse.

Smagsnoter: Ved fgrste slurk opleves vinen kraftfuld og fyldig pa tungen. Den byder pa
velafbalancerede krydrede nuancer, der fglges af en tgr, men alligevel sedmefuld friskhed. Eftersmagen
er lang og behagelig, hvor frugtens ssdme harmonerer smukt med den subtile syre.

Udvikling: Denne Chardonnay er drikkemoden nu og forventes at na sin fulde modenhed inden for 6 ar.
Den vil fortsat udvikle sig i flasken og tilbyde nye lag af kompleksitet.

Fremstillingsproces: Druerne hgstes omhyggeligt i handen for at bevare deres hgje kvalitet. Efter
nansom presning gennemgar vinen en gaering og lagring i 8 maneder pa franske egetraesfade pa
baermen. Den lave sukkerindhold pa 1,8 g/I betegner vinen som tgr og det moderate syreindhold med
en pH-veerdi pa 4,7 giver vinen en blid og rund karakter.

Servering: Denne Chardonnay bgr serveres ved en temperatur mellem 12-14°C i store vinglas, der
tillader vinen at ande. Den er ideel som fglgesvend til hvid fisk og lyst kgd, sdsom kylling marineret i
&blemost med pastinakpuré og bagte rodfrugter. Den er ogsa perfekt til fyldt kalkunbryst med
spinatpasta eller kanin i estragonsauce. Alternativt kan den nydes pa terrassen som en forfriskende og
velsmagende ledsager til sommeraftenerne.

Den har en frugtig elegance, der vil glaede enhver vinelsker med sans for kompleksitet og harmoni.



CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

La Maitresse

Producent: Domaine La Louviere

Appellation: AOP Malepére

Argang: 2021/2022

Druesammensatning: Merlot, Cabernet Franc, Malbec

Alkoholindhold: 14,5%

Farve: Vinen har en intens, mgrk farve med violet nuancer.

Aroma: Den komplekse bouquet afslgrer duftende noter af sprgde frugter,
domineret af jordbaer og vilde bzer, der bliver ledsaget af et hint af peber.
Smagsnoter: | munden er vinen frisk og vedvarende med en smagsprofil, der forener
hindbaer og kirsebaer med subtile toner af mgrk chokolade. Afslutningen er prydet af
elegante lzedernoter og flgjlsblgde tanniner.

Udvikling: Vinen er drikkemoden nu, men gemmer et imponerende potentiale til at
udvikle sig frem til 2026 og muligvis leengere.

Fremstillingsproces: Efter 12 maneders omhyggelig lagring pa staltanke med to
omstikninger, har vinen opnaet sin fulde kompleksitet og harmoni. Med et
sukkerindhold pa 1,3 g/l og en PH-vaerdi pa 3,8 g/l er denne vin et mestervaerk af
balanceret smag.

Servering: Server vinen ved en temperatur pa 18-20°C for at fremhaeve dens
komplekse aromaer. Den er en perfekt ledsager til traditionelle retter som Cassoulet
fra Castelnaudary, grillet andebryst med svesker eller rosa stegt roastbeef med
selleri-remoulade. Udover disse klassiske valg, vil denne vin ogsa harmonere smukt
med lamme- eller oksek@dsgryderetter, vildtretter og modne oste.

En udsggt vin, der beriger enhver middag og skaber uforglemmelige gjeblikke med sin
delikate kompleksitet og forfarende smag.



Le Coquin

Producent: Domaine La Louviere

Appellation: IGP Pays d’Oc

Argang: 2022

Druesammensatning: 100% Merlot

Alkoholindhold: 13%

Farve: Denne fortryllende Merlot preesenterer sig i glasset med en teet,
merk farve, der har fglsomme violette nuancer. Farven vidner om
vinenes dybde og kompleksitet.

Aroma: Duften er rig og forfgrende, med noter af sprgde frugter, der
blander sig med duften af orientalske krydderier. En antydning af lakrids
og et strejf af hede tilfgjer en speendende kompleksitet til buketten.
Smagsnoter: Ved fgrste tar far ganen forngjelsen af friske hindbaer og
saftige kirsebaer, der smelter ssammen med nuancer af mgrk chokolade.
Smagen er kompleks og velafbalanceret, og laeg maerke til lzedernoterne,
der afrunder oplevelsen. Tanninerne er flgjlsagtige, og vinen har en
friskhed, der holder smagen vedvarende.

Udvikling: Denne Merlot er drikkemoden nu og forventes at na sin fulde
modenhed inden for de naeste 4-5 ar. Med sit potentielle
gemmepotentiale pa op til 2026 kan den ogsa udvikle sig yderligere i
flasken og tilbyde nye lag af kompleksitet.

Fremstillingsproces: Vinen er lagret i 12 maneder pa fade, hvilket har
bidraget til dens dybde og karakter. Den omhyggelige produktionsproces
og den ngje udvalgte Merlot-druer sikrer en vin af hgj kvalitet.
Servering: Domaine La Louviere IGP Pays d’Oc Merlot 2022 bgr serveres
ved en temperatur mellem 18-20°C i store vinglas, der tillader vinen at
ande. Den er en fantastisk ledsager til retter som gaserilletter, hvor dens
friskhed og kompleksitet vil matche rettens smagsnuancer perfekt. Den
er ogsa et glimrende valg til spyd af andebryst med svesker. Gratin af
courgetter og auberginer, hvor dens dybe smag vil komplementere
rettens intense aromaer.

Denne vin lover en smagsoplevelse preeget af mgrk elegance og dybde.

DOMAINE

La Laonvieuve

LE COQUIN
MERLOT



LAmant — elskeren...
det forstar du, nar du smager den!

Producent: Domaine La Louviere

Appellation: IGP Vin de Pays d'Oc

Argang: 2022

Drue: 100% Pinot Noir

Alkoholindhold: 14,5%

Farve: Elegant, lys og stralende rubinrgd, der fanger lyset pa smukkeste vis.

Aroma: Duften er indbydende og frugtrig med toner af saftige kirsebaer og hindbaer, der

kombineres subtilt med forfgrende noter af kakao og et strejf af rgg.

Smagsnoter: Denne vin byder pa en fornem elegance og kompleksitet. Smagen af modne
hindbzer og saftige kirsebaer omfavner sanserne og blander sig harmonisk med dybere toner af
mgrk chokolade.

Udvikling: Vinen er drikkemoden nu og har et gemmepotentiale pa mindst 5 ar. Med tiden vil

den udvikle sig og vise flere nuancer og dybde.

Fremstillingsproces: Druerne plukkes omhyggeligt tidligt om morgenen for at bevare deres

friskhed. Efter hgsten lagres vinen fgrst i staltanke for at bevare sin frugtige karakter, og herefter
modnes den i 8 maneder pa fade. Med et sukkerindhold pa mindre end 1 g/l og en pH-vaerdi pa

2,87 er denne vin et resultat af omhyggelig dyrkning og vinifikation.

Servering: Denne delikate Pinot Noir nydes bedst ved en serveringstemperatur pa 16-18°C. Den
e — er en fremragende ledsager til retter som laks med asparges, fiskegryde med laks, mgrksej og

oy rejer i cremesauce. Den kan ogsa nydes til stegt kanin, confit de canard, risotto med svampe og

o trpffel samt cremede oste som fx Saint Marcellin.

Domaine La Louviere har gjort det igen. De overrasker selv de mest haerdede Pinot Noir kendere

med denne vin som har finesse, charme, elegance og kompleksitet.




CERTIFIE

L

La Seductrice 4B

AGRICULTURE

Producent: Domaine La Louviere

Appellation: AOP Malepere

Argang: 2021

Druesammensatning: Merlot, Cabernet Franc, Malbec

Alkoholindhold: 14%

Farve: Vinen praesenterer en intens mgrk farve med en lokkende violet nuance, der indikerer
dens ungdommelige friskhed.

Aroma: Duften indfanger sanserne med noter af spr@de frugter, subtile orientalske krydderier,
dyb lakrids og en varm brise af hede. En kompleks og forfgrende duft, der lover en rig
smagsoplevelse.

Smagsnoter: Ved fgrste sip dbner vinen sig med en frisk og vedvarende smag. Hindbaer og
kirsebeser danner grundlaget og veeves elegant sammen med toner af mgrk chokolade.
Eftersmagen er dyb og kompleks med leedernoter og flgjlsagtige tanniner, der efterlader en
varig, imponerende finish.

Udvikling: Denne vin er drikkemoden nu, men dens lagringspotentiale straekker sig helt til
2026 og derover. Med tiden vil den udvikle sig og afslgre nye lag af kompleksitet.
Fremstillingsproces: Den har modnet i 12 maneder pa fade, hvor den har udviklet sin dybde
og karakter.

Servering: Denne vin bgr serveres ved en temperatur pa 18-19°C. Brug store vinglas, der
tillader vinen at ande, og slyng gerne vinen eller hald den over i en karaffel en time fgr
servering for at maksimere dens aromaer og smag. Denne vin er det perfekte match til retter
med vildt, saftige bgffer, pasta med fyldig ostesauce og quiche med tgrret landskinke og
salvie. Den kan ogsa nydes med en god bog som selskab eller som et luksurigst gjeblik for dig
selv.




L’Empereur - behgver jeg sige mere! ;
Producent: Domaine La Louviere X AURE
Appellation: AOP Malepere
Argang: 2020
Druesammensatning: Merlot, Cabernet Franc, Malbec
Alkoholindhold: 13,5%

Farve: Vinen praesenterer sig med en taet mgrk farve, der glitrer med fine violet
nuancer.

Aroma: Den forfgrende duft af friske frugter, krydderier fra Orienten, lakrids og
solens varme, skaber en intens og indbydende bouquet.

Smagsnoter: Vinen har modnet i franske barriques og leverer en uovertruffen
vinoplevelse. Den er flgjlsblgd, regfyldt og rig pa modne hindbaer og kirsebeer.
Med alderen udvikler den komplekse smagsnoter af mgrk chokolade og
skovbund, der elegant afrundes af toner af lazeder og silkeblgde tanniner. Denne
vin vil udvikle sig kompromislgst og belgnne talmodige vinentusiaster.
Udvikling: Vinens potentiale straekker sig langt ind i fremtiden — optimal til at
nyde indtil 2029 og derefter.

Fremstillingsproces: Vinen er blevet omhyggeligt lagret i 18 maneder pa
franske egetraesfade, der bidrager til dens kompleksitet og dybde.

Servering: Server vinen ved en temperatur pa 18°C i store vinglas, der giver
plads til vinens aromaer. For den fulde oplevelse anbefales det at omhalde den
mindst 2 timer f@r servering. Domaine La Louvieres Kongevin er en ideel
ledsager til en saftig bgf eller andet r@dt kgd, sasom roastbeef med en rig
redvinssauce, lammekglle med rosmarin samt modne, karakterfulde oste.

En kongelig smagsoplevelse, der fejrer Malepéres terroir og regionens adle
druesorter pd mest fornemme vis.




Chateau Montner

Montner, med majestaetiske 'Pic de Canigou,' der vogter over det, er et sted, der er velsignet med
naturlige gaver. Dette bjerg fungerer som en beskyttende skjold mod de sydlige storme og regulerer
temperaturerne i omradet.

Den katalanske landsby har en fascinerende historie og ligger pa den gamle graense mellem det franske
kongerige og det tidlige Aragonien. Oprindeligt kaldt 'Mont Negre' pa grund af den sorte skifer, der
praeger landskabet, &ndrede byen sit navn til Montner, da Pyrenzrtraktaten blev underskrevet i 1659,
og graensen flyttede sig sydpa, hvilket fgrte til, at byen blev en del af Frankrig.

Vi befinder os i den sydlige del af "@rnens dal" mellem Pyrenaerne og Middelhavet i Roussillon-
omradet. Dette dalomrade nyder godt af et unikt mikroklima med rigeligt sollys, milde vintre, varme og
tgrre vinde samt Middelhavets pavirkning.

| denne sorte, varme og ta@rre skiferpreegede kulisse leger de, ligesom Domaine Sabbat, med vinens
forunderlige verden pa et chateau, hvor naturens gaver er utallige



Chateau Montner Premium

Producent: Chateau Montner

Appellation: AOC Cotes du Roussillon Villages

Druesammensatning: 50% Syrah, 30% Carignan, 20% Grenache Noir
Argang: 2021

Serveringstemperatur: Ideel ved 16°C
Produktion: Begraenset til 5.000 flasker
Farve: En dyb granatrgd farve med strejf af granat, der indikerer vinenes dybde og kompleksitet.

Duft: Den berusende aroma af lakrids, sorte kirsebaer og krydderier vaekker sanserne og
forbereder ganen pa en god oplevelse. Et strejf af laurbaer og en antydning af vanilje danser
elegant i luften.

Smagsnoter: Et godt handvaerk af harmoni, der kombinerer kraft og finesse pa en unik made. Ved
forste sip omfavner den ganen med sin silkeblgde tekstur og overraskende volumen. Smagen er
en nuanceret blanding af krydderier, der gradvist afdaekker en sart eftersmag af vanilje og lakrids.
Tanninerne er markante, men velafbalancerede, tilfgjer struktur uden at udtgrre. En rund og
velafstemt vin, der efterlader en dejlig tilstedevaerelse pa ganen.

Udvikling: Drikkemoden nu for dem, der gnsker at udforske dens nuancer, men med et potentiale
til at udvikle sig yderligere i mindst 5 ar. En flaske, der udvikler sig med elegance over tid.

Fremstillingsproces: Druerne handplukkes og afstilkes omhyggeligt for at bevare deres fulde
smagsprofil. Carignan gennemgar en kulsyremaceration i 26 dage, Mourvedre i 24 dage, mens
Syrah afstilkes og geerer i 22 dage. Efterfglgende lagres vinen i 18 maneder pa nye 225-liters
Bordeaux-fade, der er omhyggeligt udvalgt for at forfine vinens karakter.

Servering: Denne delikate vin er det perfekte akkompagnement til fint med en god rgd bgf. Fyldt
lammekglle eller et blandet spyd fra grillen. Dadyrfilet og valngddesauce eller andet vildt.
Oksesteg med morkelsvampesauce. Gryderetter med kraftfulde saucer. Modne oste. Sgrg for at
abne deni god tid, sa den far mulighed for at abne sig fuldt ud og udfolde alle sine komplekse
smagsnuancer.



Maury Grenat - Expression

Producent: Domaine Mas de Lavail
Appellation: AOP Maury Grenat
Argang: 2021

Drue: 100% Grenache Noir
Alkoholindhold: 16,5%

Farve: Dyb granatrgd

Aroma: En fortryllende symfoni af komplekse aromaer, der omfavner sanserne. Mgrke beer,
saftige kirsebaer, intense brombzeer og friske figner skaber en duftoplevelse, der lokker dig ind i
vinen.

Smagsnoter: Fra fgrste mundfuld forfgrer denne vin med sin fyldighed og velstrukturerede
karakter. Hver smagseksplosion afslgrer dybden af dens oprindelse og vinmagerens kunstneriske
handvaerk.

Udvikling: Drikkemoden med et betydeligt potentiale til at udvikle sig yderligere med alderen.
Den bliver kun bedre med tiden med mere kompleksitet.

Fremstillingsproces: Hver drue handplukkes omhyggeligt, nar den opnar fuld modenhed.
Geeringen finder sted under ngje temperaturkontrol ved 22°C. For at bevare vinens naturlige
druesukker tilsaettes 96% neutral alkohol, der stopper geeringsprocessen. Efterfglgende lagrer
vinen pa staltanke i 12 maneder, hvor den modnes og udvikler sin karakter, fgr den tappes pa
flaske.

Servering: Denne enestdende vin bgr serveres ved 14°C for at fremhaeve alle dens komplekse
nuancer. Den er den perfekte ledsager til en bred vifte af retter, der spiller pa kontrasterne mellem
surt og sgdt. Prgv den som aperitif eller nyd den til retter som paté af fjerkrae med figne glaze.
And med kirsebaer. Dadler i bacon eller vildtretter med kraftige saucer. Den er en forngjelse til
oste som gedeost og Roquefort samt desserter med rgde frugter, valngddeteaerte, trgffelkage med
valngdder, chokoladekage og chokolademazariner med vaniljecreme og kirsebzer. Selvfglgelig er
den ogsa den ideelle fglgesvend til den klassiske danske dessert.

Ris & la mande - ikke at forglemme!!



Montner Ambré

- forfarende fraek og sanselig - delikat og lokkende

I

Producent: Chateau Montner

Appellation: AOP Rivesaltes

Drue: 40 % Macabeu, 40 % Grenache gris, 20% Grenache blanc

Argang: 2008

Temp: 10°C

Alc: 16 %

Farve: Et stralende ravfarvet kunstveerk, med en elegant orange og kobberfarvet glad.

Duft: Intens ogindbydende med noter af Sherry, Cognac, Terrede abrikos, valngdder,
honning, karamel, kaffe, mandelblomst

Smagsnotater: Eksplosiv symfoni af tgrrede frugter, lidt bitter orange (kumquat) og eau de vie.
Den efterfolges af en finurlig, fyldig og genergs smag af kvaeede med en betagende lang
eftersmag!

Udvikling: Dette mesterveerk er ikke blot en vin; det er en tidskapsel. Drik den nu for at opleve
dens dybde og kompleksitet eller gem den som en skat, der kan udvikle sig yderligere i mindst 15-
20 ar.

Fremstilling: Afstilket hgst, geering ved temperaturkontrol ved 22°C . Tilsaettes 96% neutral
alkohol, der stopper gaeringsprocessen og bevarer den naturlige druesukker i vinen. Mosten
ligger pa druernei 21 dage, hvorefter vinen flyttes til fade i et oxidativt milje. Vinen ligger 24
maneder pa 225-liters Bordeaux-fade, derefter 12 maneder i store egetraestgnder, 450-liter.

Den er ikke bare en drik; den er en forteelling, der er blevet til i et oxidativt miljg og en

hyldest til vinmagerens kunst og naturens gaver.

Server den til: Servering og Lagring: Server ved 10°C og lad den ledsage dine mest eksklusive
gjeblikke. Brug den gerne som aperitif. Den er det perfekte akkompagnement til en saftig terrin
af fjerkrae og —lever. Forloren skildpadde. Chokolademousse. Ngddeagtige oste eller blaskimmel
fx Roquefort. Brug den til kaffen. Brug den som et fortryllende element til en aebletaerte med
kanel. Til terrede frugter, n@dder. Creme briilée. Appelsincarpaccio med kanelflade. En
karamelrand eller en Honningparfait med kandiseret appelsinskal, marcipan og nougat.

Aldring i Keleskab: Efter abning kan denne vin opbevares i kaleskabet i mindst 3 maneder (hvis
du kan holde fingre fra den).



Muscat de Rivesaltes

Producent: Cotes d’Agly

Appellation: AOP Rivesaltes

Drue: 50% Muscat Petit Grain 50 %, Muscat d’Alexandrie
Argang: 2022

Temp: 10°C

Alc: 16 % - og har en behagelig sedme pa 108 g/l restsukker

Rivesaltes, en charmerende landsby teet pa Middelhavets strande i Roussillon, har sat sit navn pa
en af de mest ikoniske Vin Doux Naturel-vine, nemlig Rivesaltes AOP.

Farve: Smuk gylden farve, naesten som kostbart guld.

Duft: blomster fra bjergheden, honning, og eksotiske frugter, der vaekker minder om frodige
landskaber og solopgange.

Smagsnotater: Harmonisk smag og et smukt volumen. Honning og eksotiske frugter i finalen.
Udvikling: Drikkemoden -drik den i lgbet af 2-3 ar.

Fremstilling: Druerne hgstes i handen og udvalges omhyggeligt, de afstilkes og presses
direkte. Gaeringen foregar i staltanke som temperaturkontrolleres (ved 10°C). Herefter tilsaettes
96% druesprit for at stoppe gaeringen og bevare den naturlig druesukker i vinen. Resultatet er
en sken vin med en fortryllende aroma.

Server den til: Serverved 10°C som aperitif eller nyd den til desserter baseret pa gule frugter,
kombinationen af melon og skinke, foie gras, blaskimmelost, gedeost, tarrede frugter og
nedder, creme br(lée, citronfromage, Tarte au Citron, frisklavet frugtsalat med appelsiner,
&blekage med honning og meget mere.

Efter abning kan denne skenne vin opbevares i kaleskabet i mindst 3 maneder, sa du kan nyde
dens smagfulde karakter over tid.



Maury Blanc
—Jo...det var den, du fik til Gert’s Orangedrgm

Producent: Les Vignerons de Maury

Appellation: AOP Maury

Drue: 100% Mucabeu, hastudbytte 30hl/hk

Argang: 2022

Temp: 10°C

Alc: 16% - og har en behagelig sedme pa 108 g/l restsukker

Langt inde i hjertet af den solrige Agly-dal, en naturlig korridor, der streekker sig over 17 km i
leengden og 4 km i bredden, gemmer sig denne skjulte skat. Appellationen omfatter 1100 hektar
skifer- og mergeljord, som giver et helt unikt terroir og udtrykker Macabeu-druens
bemarkelsesvaerdige karakter.

Farve: Den har en forfgrende, gylden farve med grgnne nuancer.

Duft: Naesen mgdes af en symfoni af citrusfrugter, eksotiske frugter og akacieblomster.

Ve Smagsnotater: | munde er smagen er erlig, livlig og intens med en imponerende volumen og
genergsitet.

Udvikling: Drikkemoden -drik denilgbet af 2-3 ar.

Fremstilling: Druerne hastes i hdanden og udvaelges omhyggeligt, de afstilkes og presses
direkte. Geeringen foregar i staltanke som temperaturkontrolleres (ved 10°C). Herefter tilseettes
96% druesprit for at stoppe gaeringen og bevare den naturlig druesukker i vinen. Dette
resultererien sad vin med en hgj alkoholprocent og en formidabel karakteristisk smag.
Serverden til: Server ved 10°C som aperitif eller til tgrrede eksotiske frugter, Serrano-melon,
foie gras eller til hjemmelavet vaniljeis, citronformage, &ble- eller paeretzerte for slet ikke at
forglemme sprodstegte pandekager med sukker og et strejf af citronsaft.

'AURY
Slanc

11 Doux Naturel




Cuvée Francois Arago - Hors d’Age

Producent: Les Vignerons de Maury
Appellation: AOP Rivesaltes
Argang: Hors d’Age (Uden alder)
Drue: 100% Grenache Noir
Alkoholindhold: 16%

Restsukker: 108 g/I
Serveringstemperatur: 10-12°C

Farve: Denne eliksir fanger gjet med sin dybe teglrgde farve, der straler af intensitet og karakter, og har en dyb
murstensfarvet kant.

Duft: Nar glasset naermer sig naesen, danser en forfgrende duft af varme noter, kandiserede kirsebzer, figen,
sveske og en varm omfavnelse af kakao og honningkage ud. Forvent en exceptionel smagsoplevelse.

Smagsnoter: En skattekiste af smagsoplevelser abner sig! Noter af kakao og mokka leger pa tungen, mens vinen

= udfolder sin rundhed og harmoni. Balance mellem sukker og alkohol forbliver perfekt afstemt, og den lange

FRANCOIS ARAGQ eftersmag bringer minder om mgrke frugter og en skjult duft af kaffe. En udsggt og kompleks smagsoplevelse.
AL Udvikling: Drikkemoden med potentiale til at aldre yderligere i 15 til 20 &r. Cuvée Francois Arago Hors D'Age

) bliver kun bedre med tiden, og dens dybde og kompleksitet vil fortseette med at udvikle sig, som et mestervaerk,

der modnes over tid.

Fremstillingsproces: Druerne er ngje handhgstet og afstilket for at bevare deres naturlige karakter. Gaeringen
finder sted ved temperaturkontrol pa 22°C, der fremhaver druernes unikke traek. For at bevare vinen tilsaettes
S e 96% neutral alkohol, der stopper geeringsprocessen og bevarer den naturlige druesukker i vinen. Derefter

modner vinen pa staltanke og hviler videre pa egetraesfade i 72 maneder, hvor den udvikler sin fortryllende
kompleksitet.

SEIIB ESTAGEL - TEAS

Servering: Den nydes bedst ved en temperatur pa 10-12°C. Den ggr sig godt til en raekke udsggte retter,
herunder pandestegt foie gras med mirabeller, perlehgnebryst med svampe a la creme, og desserter med mgrk
chokolade sasom chokoladefondant med hindbaercoulis, Gert's chokolademousse, Creme Brulée og
valngddetaerte med chokolade. Den er ogsa den perfekte afslutning pa en god middag som en digestif, og for
dem der nyder det, kan den akkompagneres af en god cigar.

Bemeerk: Denne vin er ikke blot en drik, det er en oplevelse, en historie fortalt gennem smag og aroma, en
aerefuld rejse gennem tiden.
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