Valkommen till Antu Kitchen

Var meny himtar inspiration fran de traditionella
Latinamerikanska koken som finns i linderna langs med
bergskedjan Anderna. Smakerna kommer huvudsakligen fran
Peru och dess vialkianda Nikkei-kok, men har aven influenser
av grannarna Chile och Bolivia. Har finns smaritter for

den som ar ute efter en aptitretare, mellanriatter for den
nyfikne och plankstek fér den som vill sla pa stort.
Alla ratter dr komponerade for att passa med
varandra - sa prova mycket, dela med varandra
och njut av klassiska smaker pa Antu’s vis.

ANTUKITCHEN TAPAS

Yuca chips med canchamajs/vegansk.
Cassava la yuca sticks
Friterade cassava-pommes rocotomajo.

Padréon asados
Sma grona paprika med havssalt

Potatis bravas

confiterad potatis med rocotomajo.
Pommes la antu

Pommes med chimichurri, chilisalsa, vitlokssas.
Kycklingvingar

Marinerade vingar a la Antu friterade och
doppade i sétsur sas med en kryddig touch.
Quesadilla de pollo

Quesadilla de vegetal

Quesadilla de carne

Quesadilla de oxfilé

Empanadas de carne de res
Piroger kottfars serveras med chilisalsa

Empanada de gambas y queso.
Piroger pa rakor och ost serveras med chilisalsa

Gambas
Gambas y champiinones Mar y monte
Grillad tigerrakor med champinioner

Pincho moruno de carne
Tva kottfarsspett serveras med confiterad
potatis och rocotomajo

Grillad halloumi

Tequeino de queso
Friterad ostrulle pa halloumi

Croquetas de aguacate
Served with confit potatoes and rocoto majo

Chicharon de pescado
Served with confit potatoes and rocoto majo

Pincho de dattle tocino
Friterad Baconlindade dadlar
Chuletitas de cordero

Tva grillade lammracks marinerad

| salsa anticuchera med rocoto majo.

LOS CEVICHES

Den klassiska matratten fran Latinamerika, har i
sin peruanska version

Ceviche de alcachofa

Kronartskocka marinerad i leche de tiger pa lime,
aji limo, koriander, blekselleri och vitlok, toppas
med cancha- och choclomajs, sotpotatis, rodiok och
farsk mynta

Vegansk

Ceviche limeno

Sasongens farska fiskar i leche de tiger pa lime,
aji limo, koriander, blekselleri och vitlok, toppas
med cancha- och choclomajs,sotpotatis och rodlok
Tataki Nikkei

Tonfisk i leche de tiger Nikkei toppas med
togarashi, avokado, cancha- och choclmajs,
sotpotatis (pure/krispig) och sesamfron

MENU DE NINOS (BARN MENY)

Grillspett pa kyckling

serveras medris/potatis och majonnas
Veganskt alternativ finns

Grillspett pa rakor

serveras medris/potatis och majonnas
Veganskt alternativ finns

TILLBEHOR

Brod

Pommes

Arroz con choclo

Ris kokat tilsammans med vitlok och
choclomajs
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VID ALLERGIER FRAGA PERSONALEN

ANTICUCHOS

Anticucho del jardin

Grillspett paprika, champinjon,lok, zucchini

och korsbarstomat, marinerat i salsa anticuchera,
serveras med confiterad potatis, chimichurri andino,
ensalada criolla,choclomajs och polleramajonnas
Vegansk/Vegetarisk

179:-1249:-

Anticucho de pollo

Kycklingspett marinerat i salsa-anticuchera,
serveras med confiterad potatis, chimichurri andino,
choclomajs, polleramajonnas och ensalada criolla

179:-1249:-

Anticucho de gambas

Grillspett pa tigerrakor, marinerat i salsa anticuchera,
serveras med confiterad potatis,chimichurri andino,
choclomajs, polleramajonnas och ensalada criolla

220:-/299:-

Anticucho oxfile

Grillspett pa oxfile, marinerat i salsa anticuchera,
serveras med confiterad potatis, chimichurri andino,
choclomajs, polleramajonnas och ensalada criolla

PLANCHAS

Plancha de carne 450:-

Saftig grillad entrecote Nikke style,
serveras med confiterad potatis, rocotomajonnas.
(innehaller soja)

270:-/350:-

Plancha del mariscos 490:-

Skaldjurstallrik med blackfisk, kammussior,
calamares, tigerrakor.
serveras med confiterad potatis, choclomajs, chimichurri andino

Plancha mixta 490:- /900:-

Planka med grillad kycklingfile, grillad oxfile,
grillad salsiccia marinerad i chimichurri de la casa,
confiterad potatis och majo

EXTRA MENY

Aguacate frito 249:-
Avokado panerad och friterad a la Antu,

serveras med pommes och var egna variant av

majonnas smak av rocoto

Vegansk/\Vegetarisk

Pescado frito 299:-
Fish and chips latino pa réding, marinerad pa

peruanskt vis, serveras med pommes och var

egna variant av. majonnas smak av rocoto.

Pescado la Antu 299:-
Dagens fisk marinerat i salsa anticuchera

serveras med confiterad potatis, chimichurri andino,
Dagens fisk marinerat i salsa anticuchera

Lomo saltado andino oxfile 390:-
Oxfile, avokado, korsbartomater, rodlok, potatis,
koriander, salladslok, ris och salsa a la antu

Experiencia antu cocina del sol
Upplev ett urval av Antus ratter pa hog niva
| delikata portioner; Vara olika ceviches och
grillspett, serveras med cassava-potatis och
vara goda saser. Inkluderar aven churros

BURGER

Burger de Pollo

Kyckling med sallad, krispig potatis
pommes, sotsur sas och majonnas.

990:-/1900:-

250:-

Burger a lo Pobre 250:-

Hemgjord hamburgare med stekt agg, pommes,
Krispig potatis och criolla sallad.

Burger de vegano

Hemgjord hamburgare med avokado, pommes, tomat,
krispig potatis, chimichurri andino och krispig sallad,
sotsur sas.

250:-

Vegansk

DESSERT

Dagens glass/sorbet 99:-
Basta Churros i stan 110:-

Churros fyllda med dulce de leche

Torta selva negra 110:-
Harlig hemgjord chokladkaka med
dulce de leche, bjornbar, flytande chocklad




