Gor din egen GelliPlate

Gelatin 24 blad (2 pkt om 12 st)
125 ml vatten
125 ml glycerol (finns pa apotek i 300 ml flaska, racker till 3 st)

Receptet racker till en platta ca 17x17 cm.

Du behover
* en form med jamn botten, av plast eller glas.
Jag har en fd smagodisburk med hog kant samt en
matlada i plast som ar ca 12x17 cm.
» kastrull och metallsked att rora med

Sa har gor du:
Blot upp gelatinbladen med vattnet, ca 10-15 min
Tips: se till att det blir vatten mellan bladen

Hall pa glycerol och lat allt smalta pa lag varme.

Undvik att réra om sa att det inte blir luftbubblor.
Nar allt ar smalt kan du varma pa lite hdgre varme en kort stund sa att
blandningen blir riktigt flytande.

Hall omedelbart dver blandningen i din form och Iat den stelna. Efter
en kort stund ta ett papper och dra bort luftbubblor fran ytan.

Tips: snalskrapa inte kastrullen, det kommer att bli ojamnheter
pa din platta!

Plattan stelnar pa nagra timmar, ta den ur formen och lagg den i ett
Oppet plastfodral eller en plastficka garna i kylskapet.

Hur lange haller din platta?

Efter ett tag kan det bli sma skador i ytan. Da kan du klippa ned plattan,
smalta ned den pa lag varme i en kastrull och lata den stelna pa nytt.
Sma fargflagor kan komma med men det gor ingenting for resultatet.

Rengoring mellan trycken:

Du kan duscha platten med blomspruta och torka av med papper,
gnugga bestamt och dra bort fargen. Pack/malartejp kan ocksa fungera
(speciellt da fargen ar torr). Lagg dver ytan och dra bort fargen.

Lite fargrester kan ge intressanta effekter och fargkombinationer i dina
bilder, en sak till att experimentera med.



