
NAAM GERECHT Compote van tomaat 

 

BENODIGDHEDEN: voor 6 personen 

-200gr. zongedroogde tomaten op olie 

-120gr. Parmezaan schilfers 

-1/2 bosje koriander 

-gladde peterselie 

-10 gedroogde korianderbolletjes 

-9 lente-uitjes 

FOTO:  

 

 
 

 

BEREIDING: 15 minuten 

-Mix de zongedroogde tomaten in een blender met de koriander, de peterselie en de 

korianderbolletjes. 

-Voeg er de parmezaanschilfers aan toe en geef er de lente-uitjes bij. 

 

 

 

 


