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Anar cuisine persane

Apéritif
Apéritif Maison Anar (alcoolisé ou non-alcoolisé) €8.00
Cava Anar €6.50
Cocktail cava-grenade €8.00
Martini persan €6.50
Vodka Tonic persan €8.00
Martini blanc/ rouge €5.00
Porto blanc/ rouge €4.50
Sherry €4.50
Ricard €6.00
Raki €6.00
Roomer (apéritif fleur de sureau) €5.00
Roomer Cava / Tonic €8.00
Campari Orange / Tonic €10.00
Aperol Spritz €10.00
Liqueura la grenade €5.00
Gin & Tonic
Gordon's London Dry Gin & Schweppes Tonic €11.00
Gin classique aux myrtilles et au citron vert
Ophir Oriental Spiced Dry Gin & Fever Tree Tonic €13.00

Gin aux ardmes orientales : au cubebe d’Indonésie, au poivre noir, aux cardamomes, aux agrumes

Hendrick's Gin & Fever Tree Tonic €13.50
Une expérience trés florale : a la rose de Damas, au concombre et 11 trésors botaniques

Persian Saffron Dry Gin & San Pellegrino Tonic €13.50
Le mariage parfait entre du gin persan et du tonic italien

Marula Pomegranate Gin & Fentimans Rose Lemonade €14.00

Gin sensuel aux arémes délicats de fruit de Marula, de la grenade, de la coriandre, de la lavande, de la rose, de la fleur

d’oranger
Socrates Dry Gin & Fever Tree Tonic € 14.50

Gin tonic épicé a I'arriere-godt floral doux : safran - cardamome — pelure d’orange- rhubarbe

Vodka

Arak Saggi Vodka €5.50
Rumi Vodka persan €7.50
Cyrus Premium Vodka €5.00
Cyrus Saffron Vodka €7.00

Malheureusement, un paiement séparé n'est pas possible.
1 table = 1 facture



Anar Persian Cuisine

BOISSONS

Sodas

Coca-Cola

Coca-Cola Zéro

Fanta Orange

Ice Tea

Sprite

Gini

Schweppes Tonic

San Pellegrino Limonade
San Pellegrino Tonic

Jus de fruits

Jus de grenade frais

Eaux
San Pellegrino (gazeuse)

Bouteille 25cl
Bouteille 50cl
Bouteille 1L

Acqua Panna Natural (minérale)
Bouteille 25cl
Bouteille 50cl
Bouteille 1L

Spécialité du patron

Doogh, boisson au yaourt persan et a la menthe

Verre
petite carafe 1/2L
Carafe 1L
Bieres
Pils
Vedett Extra Blond — biére blonde Premium (5,2%)
Fourchette

Kriek — biére a la cerise

La Chouffe — biére blonde (8,0%), fruitée a I'aréme de coriandre au go(t discret d’orge
Duvel — I'archétype de toutes les biéres blondes (8,5%)

Orval - biére trappiste ambrée (6,2%)

Anar - biére blonde légére (7,2%), aux arémes de citron et de citron vert

Persian Saffron Beer — biere blonde (6,0%) au safran

€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.00
€3.70
€3.70

€8.00

€3.00
€5.90
€9.00

€3.00
€5.90
€9.00

€3.00
€6.00
€10.00

€3.30
€4.00
€5.00

€3.50
€4.00
€4.50

€4.50
€4.70
€5.00



Anar Persian Cuisine

Entrées

Samoussa (végétarien)
Triangles de feuille de brick farcis

Kuku Sabzi (végétarien)
Frittata persan aux herbes

Dolmeh Felfel (végétarien)
Poivrons farcis

Kashk-e Bademjan (végétarien)
Caviar d’aubergine et de noix, a la menthe et au yaourt persan

Soup-e Jo
Soupe a I'orge et au poulet, aux carottes et au jus de citron

Soup Ash-e Reshteh (végétarien)
Soupe persane composée de pates salées, de pois chiches et des épinards

Salad-e Anar (végétarien)
Salade verte mixte aux arilles de grenade

Salad-e Olivieh
Salade composée de pommes de terre, de poulet, d’ceufs durs, de cornichons
et de mayonnaise au citron

Zaban
Langue d’agneau a la persane

Aubergine Anar(végétarien)
Aubergine grillée au four au grenade

Crevettes Frites

Bal-e-Morgh (Ailes de poulet barbecue)
Ailes de poulet géantes BBQ infusées au safran.

Premium Caviar Tasting (30 g)

Caviar de premiere qualité, accompagné du champagne ou du vodka persan

Entrées persanes a partager
Une sélection d’entrées froides et chaudes a partager :

€10.00

€10.00

€10.00

€13.00

€10.00

€10.00

€12.00

€12.00

€12.00

€14.00

€11.00

€11.00

€ 80.00/2 pers.

€ 45.00/2 pers.
€ 70.00/4 pers.
Kuku Sabzi - Dolmeh Felfel - Kashk-e Bademjan - Salad-e Olivieh - Mast-o Khiar - Salad-e Shirazi

Vous avez des allergies alimentaires ou des intolérances alimentaires dont nous devrons tenir compte ?
Veuillez-nous en avertir a I'avance et demandez notre carte informative d’allergenes au serveur.
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Anar Persian Cuisine

Plats d’accompagnement

Tous nos plats d’accompagnement sont végétariens.

Sabzi Khordan €7.00
Salade d’herbes frais, oignons verts, radis, cerneaux de noix et fromage de feta
accompagnée du pain

Mast-o Mousir €4.00
Trempette au yaourt persan et échalotes

Mast-o Khiar €4.00
Yaourt rafraichissant au concombre et a la menthe

Torshi €3.50
Légumes marinés au vinaigre. Accompagnement parfait de toutes sortes de plats.

Sir Torshi €3.50
Ail mariné dans le vinaigre. Accompagne a merveille les plats de poisson.

Khiar Shoor €3.00
Concombres persans marinés

Salad-e Shirazi €4.00
Salade persane aux concombres et aux tomates, aromatisée au citron vert frais

Anar Polo €7.00
Riz Basmati aux pignons de pin, safran, noix de pistaches et arilles de grenade

Zereshk €4.00
Epines-vinette, safran et noix de pistache. A saupoudrer sur votre riz.

Persian Style Basmati rice €6.00
Portion supplémentaire de riz

Pain perse €3.00
Portion supplémentaire de pain persan

Zeytoon Parvardeh €7.00
Plat originaire de la province du Nord de I'lran, composé d'olives marinées dans une pate de grenade, de noix, d'ail
et d'herbes.

Nos coups de coeur €20.00

Une sélection de plats a accompagner votre plat principal
Mast-o Khiar, Salad-e Shirazi, Pomegranate seeds, Torshi, Mast-o Mousir

Malheureusement, un paiement séparé n'est pas possible.
1 table = 1 facture



Anar cuisine persane

‘Kabab’ grill

Accompagné du riz Basmati persan, Anar Polo (+ € 5.00) ou frites

Kabab Djoojeh
Filet de poulet grillé, mariné au safran et au citron

Kabab Koobideh
Brochette agneau haché cuite a la braise, assaisonnée de curcuma et d’oignon

Kabab Barg
Filet d’agneau tendre, assaisonné et grillé a la perfection

Kabab Sheshlik
Cotelettes d’agneau grillées a la fagon persane

Kabab Shirazi
Grill mixte : une combinaison de Kabab Djoojeh (poulet) et de Kobideh (agneau haché)

Kabab Soltani
Grill mixte : une combinaison de Kabab Kobideh (agneau haché) et de Barg (filet d’agneau)

Kabab Anar
Grill mixte : la suggestion du chef

The Chef’s Koobideh
Agneau haché grillé, accompagné de la sauce du chef

Anar Mixed Grill Table (pour 2 personnes)
Plateau grill mixte a partager a table

Plats de riz persans ‘Polo’
Anar Polo (+ € 5.00)

Zereshk Polo ba Morg
Du riz Basmati aux épines de vinette rouge et du poulet a la sauce au safran

Baghali Polo ba Morg
Du riz vert persan a I'aneth et du poulet a la sauce au safran

Baghali Polo ba Mahiche
Du riz vert persan a I'aneth et des cotelettes d’agneau tendres cuites lentement

Baghali Polo Bademjan (végétarien)
Du riz vert persan a I'aneth et des aubergines sautées

Kabuli Pulao

€25.00

€25.00

€28.00

€30.00

€30.00

€33.00

€34.00

€28.00

€110.00

€24.00

€25.00

€27.00

€23.00

€30.00

Un plat afghan composé de riz mélangé a des carottes et des raisins secs caramélisés ainsi que de la viande

d'agneau marinée.

Malheureusement, un paiement séparé n'est pas possible.
1 table = 1 facture



Anar cuisine persane

‘Khoresh’ (des plats cuits lentement)
Accompagnés du riz Basmati perse (ou Anar Polo + € 5.00)
Khoresh-e-Bademjan
Rago(t d’aubergines et d’agneau tendre a la sauce aux tomates et au safran

Khoresh-e-Gormeh Sabzi
Rago(t d’agneau aux herbes fraiches, aux haricots rouges et aux citrons séchés

Khoresh-e-Gheymeh Bademjan

Rago(t d’agneau aux aubergines, tomates, pois cassés jaunes et citrons séchés, saupoudré de frites

Khoresh-e-Gheymeh
Rago(t d’agneau aux pois cassés jaunes et citrons séchés a la sauce aux tomates et au safran

Khoresh-e-Fesenjan
Rago(t du poulet sucré-salé aux saveurs de grenade et de noix

Dizi
Soupe/ rago(t d’agneau aux tomates, aux pois chiches et pommes de terre.

Servi a la fagon traditionnelle avec du pain persan ‘Torshi’ et ‘Sabzi Khordan’.

Maygu
Scampi a la fagon persane a la sauce a la creme

‘Khoresh’ végétarien

Accompagnés du riz Basmati a la persane (ou Anar Polo + € 5.00)

Khoresh-e-Bademjan
Rago(t d’aubergines et de tomates.

Khoresh-e-Gormeh Sabzi
Rago(t d’herbes fraiches aux haricots rouges et aux citrons séchés

Khoresh-e-Gheymeh Bademjan
Rago(t d’aubergines aux tomates, pois cassés jaunes et citrons séchés, saupoudré de frites

Khoresh-e-Gheymeh
Rago(t de pois cassés jaunes et citrons séchés a la sauce aux tomates et au safran

Anar’s Plat Courgette-Aubergine
Rago(t de courgettes cuites lentement aux aubergines, tomates et une touche de safran

€24.00

€24.00

€27.00

€20.00

€26.00

€30.00

€29.00

€21.00

€21.00

€24.00

€18.00

€25.00

Malheureusement, un paiement séparé n'est pas possible.
1 table = 1 facture



Anar cuisine persane

Desserts

Bastani
Glace a la fagon persane a la vanille, au safran et aux noix de pistache croustillants

Faludeh Shirazi
Sorbet de vermicelles glacés a I'’eau de rose et au jus de citron.

Faludeh Saffron
Sorbet de vermicelles glacés au safran

Faludeh Anar
Sorbet de vermicelles glacés a la grenade.

Maglut
Duo de glace Bastani et de sorbet Faludeh

Baklava Mix
Patisserie Baklava aux noix de pistaches concassés au miel

Majoon Anar
Dattes aux noix, saupoudrées d’arilles de grenade

Sholeh Zard
Pudding de riz persan au safran, saupoudré de flacons d’amande et de pistaches

Triple Chocolate Cake
Délicieux cake au chocolat noir pour les vrais amateurs du chocolat

Bastani Babri
Glace a la vanille a la sauce chocolat

€7.50

€7.50

€8.50

€7.50

€8.50

€6.00

€7.50

€6.50

€8.50

€6.00

Malheureusement, un paiement séparé n'est pas possible.
1 table = 1 facture
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Anar cuisine persane

Thé et café

Thé

Chai Anar (Thé aromatisé a la grenade)

Chai Nabat (Thé persan au baton de sucre candi)
Chai Saffron (Thé persan infusion au safran)

Chai — du thé noir persan
Verre
Théiére pour 2
Théiére pour 4

Thé a la menthe fraiche
Extra Nabat (baton de sucre candi)

Café

Espresso

Double Espresso
Coffee

Deca

Macchiato
Cappuccino
Latte

Chocolat chaud

€ 8.00
€4.00
€6.00

€3.00
€6.00
€9.00

€4.00
€1.00

€3.00
€3.50
€3.00
€3.00
€3.50
€4.00
€4.00
€3.50

Malheureusement, un paiement séparé n'est pas possible.
1 table = 1 facture



Anar cuisine persane

Digestifs & Liqueurs

Irish Coffee (au whisky)

Café italien (a I'amaretto)
Limoncello / Amaretto / Baileys
Calvados / Cognac

Tequila / Drambuie

Liqueur a la grenade

Arak Saggi (classique persan 40% - Pur ou on the rocks- avec glagons)

Rum

Pampero Blanco

Pampero Anejo Especial
Plantation Panama 2012
Plantation Trinidad 2008
Plantation Jamaica vrw 2009
Plantation Guatemala vsor 2018

Ron Zacapa 23
Whisky

Gouden Carolus - Single Malt Whisky belge

Singleton of Dufftown - Single Malt Scotch Whisky (15ans)

Cardhu - Single Malt Scotch Whisky (12ans)

Chivas Regal - Blended Scotch Whisky (12ans)

Johnnie Walker Black Label - Blended Scotch Whisky (12ans)

Digestifs

Johnnie Walker Red Label - Blended Scotch Whisky

Jack Daniel’s Old No.7 - Tennessee Whiskey

Bulleit Bourbon - Kentucky Whiskey

€8.00
€10.00
€6.00
€7.00
€6.00
€5.50
€5.50

€4.50

€5.50

€13.00
€13.00
€13.00
€13.00
€13.00

€8.50
€9.00
€8.00
€8.00
€8.00
€7.00
€7.00
€8.00

Malheureusement, un paiement séparé n'est pas possible.

1 table = 1 facture
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Anar cuisine persane
Vins

Champagne & vin mousseux
Cava Flor de Raim Brut - Spain
Champagne Autreau Premier Cru — France

Prosecco The Boss Extra Dry — Italy

Vin du patron

Blanc/ Rouge : verre
Blanc/ Rouge : 1/4L Carafe
Blanc/ Rouge : 1/2L Carafe
Blanc/ Rouge : 1L Carafe

Vin rouge

Ridgeback Lion Hound Red - South Africa

The Mooring Red Syrah / Grenache South Africa Western Cape
Montgras Quatro Colchagua Chile

(Cabernet Sauvignon (50%), Syrah (25%), Carmenere (15%) and Malbec (10%)

The Vinoneers - Orpheus & Raven - Eternal Eight
(60% Cabernet Sauvignon / 40% Merlot) - South Africa Durbanville

Ridgeback Merlot - South Africa
Ridgeback Cabernet Sauvignon - South Africa
Ridgeback Shiraz - South Africa

Ridgeback His Masters Choice Signature S
(Shiraz, Mourvédre, Grenache) - South Africa

Parsi Balkh
(Malvasia Nera, Merlot Italy) - Pugali

Parsi Espahan
(Primitivo, Italy) — Pugali

Parsi Badakhshan
(Covina, Grenache, Italy) - Pugali

Vin blanc

Parsi Samarquand — Italy
Ridgeback Lion Hound White
The Mooring Sauvignon - South Africa Western Cape

Ridgeback Viognier - South Africa

Rosé

Fishwives Rosé Pinotage Western Cape

Kruger Family Wines Rosé Grenache - South Africa Piekenierskloof

Almenkerk Lace Rose Cabernet Sauvignon - South Africa Elgin Valley
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verre/bouteille
€6.00/€35.00
€9.50/ € 45.00
€8.00/€45.00

€5.00
€8.00
€14.00
€25.00

€7.00/€40.00
€7.00/€38.00
/ €40.00

/ € 48.00

/ €55.00
/ €55.00
€10.00 / € 55.00
/€70.00

/ €45.00
/ €45.00

/ €55.00

/ €45.00
€7.00/€40.00
€7.00/ €38.00
€9.00/€50.00

€7.00/ €40.00
/ € 40.00
/ €50.00



