
 

ALO Walking dinner formules 
Walking Dinner formules: 
8 gerechten: 2u30


10 gerechten: 3u


12 gerechten: 3u30


Volledig op maat en thema (Max 8 gerechten): 2u30

Bv.: Enkel mexicaans of streetfood, enkel vis, volledig vegetarisch, ...


Inclusief in elk arrangement: 
• Bijpassende sauzen en garnituren

• Glaswerk

• Alle benodigde materialen

• (borden, bestek, servetten, etc.)


U kan kiezen uit volgende gerechten voor Walking Dinner 

1.  Tempura van scampi in een zoet-zure chili saus

2.  Rundscarpaccio met parmezaan en rucola, afgewerkt met pesto

3.  Blini’s van gerookte zalm in een pittige dressing van zure room

4.  Mals ovengegaarde meatball met de legendarische Tierenteyn mosterd

5.  Vitello tonnato op klassieke wijze

6.  Onze befaamde pulled pork burger, gebalanceerd tussen een klein broodje met grote augurk

7.  Zeeuwse creuses (oesters) met citroen

8.  Toast van foie gras afgewerkt met truffelolie




9.  Duroc-buikspek, heerlijk gelakt & zacht gegaard

10.  Kroket van kalfszwezerik met huisgemaakte cocktailsaus

11.  Sashimi van tonijn met mierikswortel en gepekelde ui

12.  Tartaar van rund met truffelmayonaise en appelkappertjes

13.  Gegrilde Sint-Jacobsvrucht met bloemkoolpuree en pesto

14.  Burrata met geroosterde tomaten en balsamico

15.  Mini Taco’s met gekruide jackfruit

16.  Gegrilde groentenspiesjes met halloumi

17.  Carpaccio van rode biet met geitenkaas en walnoten

18.  Focaccia met ricotta en gegrilde perzik

19.  Ravioli van ricotta-spinazie met salie boter

20.  Crostini met geroosterde paprika op hummus

21.  Crostini met kippenleverpaté op Toscaanse wijze

22.  Mini Gyoza assortiment met sojadip

23.  Arancini met spinazie en mozzarella

24.  Gevulde mini paprika’s met feta en kruiden

25.  Mediterraanse olijfjes, licht pikant bereid

26.  Spies van yakitori chicken gemarineerd in een teriyaki sausje

27.  Italiaanse bruschetta van sappige tomaten, knoflook en ui

28. Parmaham met meloen

29. Tataki van tonijn met mierikswortel en gepekelde ui

30. Slaatje van gebakken kippenlever

31. Gegrilde Sint-Jacobsvrucht met bloemkoolpuree en pesto

32. Gegrilde rundsbrochette met ui en paprika in eigen jus

33. Glaasje van gerookte wilde zalm met zure appel

34. Artisanale kaaskroketten

35. Gevulde dadels met geitenkaas en walnoten

36. Watermeloen feta bites

37. Mini Veggie burgers

38. Quinoa-stuffed paprika cups

39. Caprese spiesjes van cherrytomaatjes, mozzarella en basilicumblaadjes & balsamico glazuur

40. Koude pastasalade in kleine glaasjes



