Silvestermenii
Fisch-Menii

Crudita’

Rote Garnele aus Mazzaro del Vallo Seppia Marinirt - Austern Ballon

Paccheri all'Astice

Halber Hummer mit riesen Rigatoni (Paccheri)

Rombo con Saute” di Yongole - Pistacchio
Spinaci al Burro e Patate

Steinbutter mit Venusmuscheln Pistazien Saute
Spinat in Buttersofle und Kartoffeln

Tartufo al Limone con Frutti di Boscho e Meringa
Feines Zitronen-Truffeleis mit Waldfriichten und Meringa

Preis 88,90 € p.P

Fleisch-Menii

Tatar di Manzo

Rinder-Tatar aus Fassone Rind (Piemontese)

Tagliatelle con Spezzatino di Vitello e Gallinaccio

con Salsa al Cognac
Bandnudeln mit Kalbsfleischstiicken und Pfifferlingen in Cognac-Sofie

Filetto di Manzo ai Frutti di Boscho

con Pure di Patate e tartufo
Rinderfilet mit Waldfrucht-Sof3e und Kartoffelpure mit Triiffel

Soufle al Cioccolato con Zabaione

Schoko-Soufflé mit Zabaionecreme

Preis 84,90€ p.P-





