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Situation géographique :

Cru de la rive droite des Cétes-du-Rhéne septentrionales;
vignoble de coteaux, en terrasses, les parcelles de la cave se
situant au coeur de I'appellation, dans sa partie méridionale

Notes des cenologues :

Robe : Pourpre trés intense et brillante

Cépage : Arémes de fruits bien mirs (cassis, fruits des bois, mire)

Syrah et d'épices avec une pointe de violette

Terroir : En bouche : Complexe et ample, les notes de fruits

Iégérement confiturés sont portées par une belle acidité.
Les tanins bien que présents sont élégants et apportent
de la complexité a ce vin équilibré

Arénes granitiques

Climat :
Continental d'influence méditerranéenne

Vinification : Harmonie mets-vins :
L Podiooll Vendanges manuelles, faisant I'objet d'une sélection . i .
/ . T . . Rosbeef saignant avec quelques légumes de saison,
¥ rigoureuse selon 'origine et le niveau de maturité, vendange ste de boeuf ou des f \ai
’ - . . S . . N . m a it cr
fQS_AlNTJQSEPH égrappée. Macération pré-fermentaire & froid de quelques une cote de boeut ou des fromages au lait cru
jours pour extraire en douceur le fruit. Cuvaison avec des T i d .
\ méthodes traditionnelles d’extraction du fruit, en douceur emperature de service :
CAVESTAIN °
Elevage : 16 -18°C
En barriques de chénes francais pour une partie de la cuvée, e
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en cuve béton ou inox pour le restant. o ’;‘o?ﬂ
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