


Onze Bere-lekkere cupcakes zijn ook heel mooi! Probeer maar eens uit of het lukt. En wees tevreden
als de beer er anders uit ziet dan op het plaatje! Veel bakplezier en smakelijk smullen!
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Deze koekjes zijn bere-lekker. Je kunt ze natuurlijk eerst maken en proeven, dan
maken en nog eens proeven en dan maken en uitdelen! Laat je weten of ze gelukt

zijn?

@ Snijd chocolade in slukjes en hak @ Roer de boter zacht.

de noten grof.

@ Doe de suiker en het zout bij de
boter en klop tot de massa bijna wit
wordt.

Roer er het ei en de vanille door.

@ Voeg ten slotte de chocolade en
walnoten toe. Meng grondig en laat
het geheel minstens 15 minuten in de
koelkast rusten.

@ Verdeel kieine bolletjes deeg over
een met bakpapier beklede plaat.

verwarmde oven.

Zet ze 10 minuten in de op 170 °C

CHOCOCHIPCOOKIES
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25 STUKS 20 MIN +

1S MIN

10 MIN

INGREDIENTEN

200 g bruine of gele basterdsulker
100 g boter

170 g pure chocolade

220 g bloem VOORAF

1el Zeef de bloem en het bakpoeder samen.
100 g walnoten

1 theelepel vanille-essence
¥ theelepel bakpoeder
Ya theelepel zout

@ Laat ze afkoelen voordat je
ze van het papier haalt. Ze moeten
vanbinnen zacht zijn.

BEWAREN

Je kunt het deeg voor deze koekjes
goed Invriezen. Wikkel het als e
worst in plasticfolie en knijp K,
uiteinden dicht. Je hoeft er voorfet
gebrulk dan alleen nog maar plakjes
van te snijden. Je kunt de zijkanten
een beetje pletten zodat de vorm
minder regelmatig wordt




Met deze meloenbootjes is ieder feest direct een bereleuke party! Je mag natuurlijk
ook andere fruitsoorten nemen.




