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IN T RUSSELT

CHEF JARNE, MAITRE STEPHANIE EN SOUS-CHEF GIJS HETEN U VAN
HARTE WELKOM. WIJ WENSEN JULLIE EEN ONVERGETELIJKE AVOND MET

HEERLIJKE GERECHTEN EN ZORGVULDIG GESELECTEERDE WIJNEN.

GENIET VAN DE CULINAIRE CREATIES EN DE WARME SFEER DIE ONS

RESTAURANT TE BIEDEN HEEFT.

2 SHARE -

CREUSE OESTER

 GEGRATINEERDE OESTER - BEURRE BLANC

o OESTER VAN DE CHEF - OOSTERSE VINAIGRETTE - KAVIAAR
« GEFRITUURDE SUSHI - WASABI - KOMKOMMER - YUZU
 NACHO'S - CHEDDAR - TOMAAT - ZURE ROOM

 PALLETA IBERICO BELOTTA - 24 MAANDEN GERIJPT

« VONGOLE - GROENE CURRY - KOKOS

6.50/ST

7.50/ST

9.50/ST

21.00

2400

22.00

19.00

VOORGERECHTEN -

 TARTAAR VAN RUNDS - BEENMERG - GEZOUTEN KAPPERTJES

« TATAKI VAN TONIJN - OOSTERSE VINAIGRETTE - MISO -
GROENE KRUIDEN

 JAMON IBERICO BELOTTA - TRUFFEL - GROENE KRUIDEN
o COOQUILLE - KNOLSELDER - BEURRE BLANC
o VITELLO TONNATO - ANSJOVIS - GROENE KRUIDEN

o SECRETO NR7 - RAVIOLI - HARISSA - TOMAAT

HOOFDGERECHTEN -

o FILET PUR - WIT BLAUW

« FILET PUR ROSSINI - VERSE TRUFFEL - GANZENLEVER
 TRAAG GEGAARDE SPARE RIBS - JARNE'S RIB SAUS
 VARKENSHAASJE - LIVAR

+ SUGGESTIE GERECHT VAN DE CHEF || 2P

« TAGLIATA TONNO - PASTA - VERSE TRUFFEL

« ZEETONG MEUNIERE - BOTERSAUS - PETERSELIE
 REUZE GAMBA'S - GEGRILD - KRUIDENBOTER

o PASTA VONGOLE - GROENE KRUIDEN - WITTE WIJN

31.00

29.00
28.00
31.00
28.00

27.00

42.00
59.00
34.00
33.00
DAGPRIJS
52.00
54.00
51.00

34.00

BIJGERECHTEN -

SEIZOENSSALADE

VERSE HANDGESNEDEN FRIETJES

TRUFFELFRIETJES - VERSE TRUFFEL

AADAPPELKROKETTEN

HUISBEREIDE GRATIN

VERSE PASTA

SAUZEN -

PEPERROOM

CHAMPIGNONROOM

SAUS VAN DE CHEF (PEPERROOMSAUS - DRAGON - SJALOT

VERS GEKLOPTE BEARNAISE

CHORON (GETOMATEERDE BEARNAISE)

4.00
4.00
6.00
4.00
5.00
6.00

3.50
3.50
4.50
6.00
6.00

DESSERTS -

HUISBEREIDE DAME BLANCHE

CREPES SUZETTE - SINAAS - VANILLE

CHOCOLADE MOELLEUX - ROOD FRUIT -

SABAYON - AMARETTO - VANILLE

KAASBORDJE VAN DE CHEF
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VANILLE

SELT

16.00
17.00
17.00
16.00
18.00



