
 

Borrelhapjes       
Party snacks met mayonaise en ketchup (12 stuks) € 9,00 

Bitterballen met mosterd (12 stuks)  € 9,00  

Lookbroodjes (4 stuks)  € 9,00  

Kleine kaart        
  Tomatensoep    

) 
€ 6,50 

 Tomatenroomsoep   € 6,90  

 Dagsoep   € 6,90   

    

        Enkel     Dubbel  

 Croque Monsieur   € 9,50   € 12,50  

 Croque Madame       € 10,50   € 14,00  

 Croque Bolognese                        € 12,00 € 16,50  

 Croque Vidée          € 12,00   € 16,50  

 Croque ’t Schuurke 

champignons, look, ajuin, room 

€ 12,00 € 17,50 

    

 Een duo van kaas- en garnaalkroketten   € 20,00  

 Kaaskroketten (2 stuks)   € 18,00  

 Kaaskroketten (3 stuks)    € 21,00  

 Garnaalkroketten (2 stuks)   € 19,80  

 Garnaalkroketten (3 stuks)     € 22,80  

 

* Brood inbegrepen in de prijs. 

* Croque kan zonder kaas.    

* Gelieve steeds te vermelden indien er een gerecht  
gluten- of lactosevrij moet zijn. 

 

  



Voorgerechten        

Tomatensoep   € 6,50 

Tomatenroomsoep   € 6,90  

Dagsoep  € 6,90   

Lookbroodjes (4 stuks)  € 9,50  

Bruschetta met tomaat, ui, rucola en Parmezaan  

 (optie zonder kaas)   

€ 12,00  

Kaaskroketten (2 stuks)  € 18,00  

Garnaalkroketten (2 stuks)  € 19,80  

Gebakken scampi (5 stuks)   

met lookolie    

met curry    

met tomatensaus   

met saus van de chef   

€ 19,50  

Carpaccio van Ossehaas Classico  € 18,00  

* Brood inbegrepen in de prijs. 
* Gelieve steeds te vermelden indien er een gerecht gluten- of lactosevrij moet zijn. 

Maaltijdsalades             
Lauwe salades   

Salade met spekjes, walnoten, appel en honing  € 23,00 

Salade met scampi's en spek   € 27,00  

Salade met gegrilde geitenkaas, appel, druif en honing   € 25,50  

Souvlaki’s salade met Griekse salade en tzatziki   € 29,00  

Frisse salades   

Griekse salade met feta, olijven en Griekse pepers   € 27,00  

Salade met verse roze zalm, groenten en fruit  € 28,50  

Salade met kippenreepjes, groenten en fruit   € 27,00  

Salade gerookte zalm  met tomaat kommer, ajuin, citroen en 

zongedroogde tomaten  

€ 29,00  

* Alle gerechten worden geserveerd met keuze uit: pasta, brood, puree, frieten of kroketten; 
(inbegrepen in de prijs) 

* Gelieve steeds te vermelden indien er een gerecht gluten- of lactosevrij moet zijn. 



Visgerechten         

Zalmfilet vergezeld van een roomsausje met preiringen   € 30,00 

Kabeljauwhaasje in een jasje van gerookte zalm   met een witte wijnsaus 

en bieslook   

€ 30,00  

Goudbruin gegratineerd vispotje met fris slaatje   € 31,00  

Zeetong "Meunière"   € 34,00  

Gebakken scampi (8 stuks)   

met lookolie    

met curry    

met tomatensaus   

€ 29,00  

Scampi's van de chef (8 stuks)    
Op een bedje van tomaat  met een zachte toets van pikant en sinaasappel 
in een roomsausje. € 30,00  

Tongrolletjes in wittewijnsaus   € 29,00  

Mosselen   
Seizoensgebonden – enkel de bodemcultuur van Yerseke, Zeeland  

 

Natuur    Dagprijs 

Provençaal    + € 5,00  

Lookroom (of enkel look, enkel room)   + € 5,00  

Witte wijn   + € 5,00 

Van het huis (kokosmelk en citroengras)    
 

+ € 5,00  

* Alle gerechten worden geserveerd met keuze uit:  
pasta, brood, puree, frieten of kroketten. 

(inbegrepen in de prijs) 

* Gelieve steeds te vermelden indien er een gerecht  
gluten- of lactosevrij moet zijn. 

 

  



 

Vleesgerechten       

Koninginnehapje   € 24,00 

Stoofvlees met een licht zoete saus     € 24,00 

Spareribs    € 27,00 

Kip Suprême  
verse hoevekip met groentjes in een roomsausje 

€ 27,50 

Rosé gebakken varkenshaasje     € 27,50  

Ossobuco  
mals gestoofd kalfsvlees met een saus van tomaat, worteltjes, selder en 

verse tuinkruiden   

€ 32,50  

Mixed Grill van 4 soorten vlees  
steak, kip, varkenshaasje en sparerib  

 € 29,50  

Konijn op grootmoeders wijze    € 28,50  

Hoevekipfilet    € 26,00  

Kalfslever met een slaatje  en een sausje van rode port en Luikse siroop 

  

€ 33,00  

Steak op 'Italiaanse wijze' met tagliatelle, tomatensaus, rucola  en 
Parmezaanschilfers 

(optie zonder kaas)    

€ 37,50  

Stoofpotje van traag gegaarde varkenswangetjes  

en een slaatje   

€ 25,50   

 Carpaccio van Ossenhaas € 28,00 

  

Steak  € 34,00 

Filet pure   € 39,50 

* Sauzen supplement: +3,50 

champignonroom – peperroom – provençaal – béarnaise – lookboter 

                                                             

* Alle gerechten worden geserveerd met keuze uit: pasta, brood, puree, frieten of kroketten. 
(inbegrepen in de prijs) 

* Gelieve steeds te vermelden indien er een gerecht gluten- of lactosevrij moet zijn. 

 



Mini for Kids          

Croque uit 't vuistje   

(optie zonder kaas)   

€ 8,00 

Kinderspaghetti   € 12,50  

Frikandel    € 11,00  

Chicken fingers    € 12,00  

Kindervidée  € 15,00  

Kinderstoofvlees   € 15,00  

Kindersteak  € 24,00  

Kinderportie mosselen  

Seizoensgebonden – enkel de bodemcultuur van Yerseke, Zeeland 

 

Natuur    Dagprijs 

Provençaal    + € 5,00  

Lookroom (of enkel look, enkel room)   + € 5,00  

Van het huis (kokosmelk en citroengras)    
 

+ € 5,00  

 

* Sauzen supplement: +3,50 

champignonroom – peperroom – provençaal – béarnaise – lookboter 

                                                             

* Alle gerechten worden geserveerd met keuze uit:  
pasta, brood, puree, frieten of kroketten. 

(inbegrepen in de prijs) 

* Gelieve steeds te vermelden indien er een gerecht  
gluten- of lactosevrij moet zijn. 

 

  



 

Pasta’s      

Spaghetti bolognaise  

(optie zonder kaas)   

€ 15,00 

Spaghetti bolognaise groot 

(optie zonder kaas)   

€ 19,00 

Macaroni  

(optie zonder hesp)   

€ 19,50 

Macaroni groot 

(optie zonder hesp)   

€ 22,00 

Penne all’arrabbiata 

(optie zonder kaas)   

(optie zonder spek)   

€ 21,00 

Tagliatelle met scampi en een licht pikante fruitige roomsaus € 26,00 

Huisgemaakte lasagne bolognaise  € 24,00 

Pasta van de chef 
lintpasta met een romig sausje, trostomaatjes, zongedroogde tomaatjes, spek, 
kipfiletblokjes, verse champignons, rucola en parmazaanschilfers 

€ 26,00 

Cannelloni ’t Schuurke 
cannelloni gevuld met vlees in een pittig Italiaans sausje 

(optie zonder kaas)   

€ 24,00 

Ravioli gevuld met ricotta en spinazie in spinazieroomsaus   € 24,00 

Ravioli gevuld met eekhoorntjesbrood vergezeld van olijfolie extra 

vergine, rucola, pijnboompitten en parmazaanschilfers  

(optie zonder kaas)   

€ 22,00 

* Brood inbegrepen in de prijs. 

* Gelieve steeds te vermelden indien er een gerecht  
gluten- of lactosevrij moet zijn. 

 

 

 


