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Hvad er en Smagsreceptor?
En smagsreceptor er et protein, der sidder yderst på smagscellerne i dine smagsløg. 
Smagsreceptorer fungerer som en slags antenner, der opfanger signaler. De enkelte smagsreceptorer er 
specifikke for enkelte eller få slags (små) molekyler.

Bliv klogere på smagen på www.smagforlivet.dk

Sur
H+-ioner

Umami Salt Sød Bitter
L-glutamat
L-aspartat

+ synergi med nukleotider,
f.eks. GMP eller IMP

Na+-ioner F.eks. sukrose, glukose,
aspartam eller søde proteiner

F.eks. koffein (fra kaffe) eller 
theobromin (fra chokolade)


