aften

fra17:30
Forret Snacks & bobler
Bouillabaise 145, Nodder, chips & oliven 100,-
fransk fiskesuppe med fisk og skaldyr perfekt til 2 personer
Kanin 145,- Gl. Crémant de Bourgogne 80,
ravioli af kanin og gracskar -
med bouillon & sylt se drinkskort for andre aperitifs
Svampe ala creme 140,
pa smerstegt brioche med syltede JJ
bogehatte & sprodt / \\
veehatie s spro 3 retters menu
Svampe ala creme
Hovedret pa smorstegt brioche med syltede
begehatte & sprodt
Dagens fisk 265,
Dagens fisk
Vegetar 225,-
langtids tilberedt selleri med
jordskokke, misosauce & graeskar Chokolade
med is og sprodt
And 275,
Stegt andebryst med svampe, varitaion
allog samt sauce med kirsebeer 495,

Okse
spraengt oksespidsbryst med rodfrugter
samt tyttebeer & peberrodssauce

Hovedretter serveres med kartofler

Dessert

245, R

Jf

Den gr@nne menu

Svampe ala creme

Ostebraet
med fennikel kompot & sprodt

Chokolade

mudcake med karamel & popcornis

Frugt
Variation af lokale acbler og pacrer med
markroner og mascarponecreme

bogehatte & sprodt
145, Vegetar
langtids tilberedt selleri med
5 jordskokke, misosauce & gracskar
13 y
Chokolade
med is og sprodt
135’7

425,

pa smerstegt brioche med syltede
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