
aften
fra 17:30

Forret

Hovedret

Luftig  Jordskokkesuppe 125,-

med citron, lime, ingefær, sesam & soya
Tuntartar 145,-

med sylt, chips & karse

Dessert

Gâteau Marcel 135,-

275,-

265,-

3-retters menu

Dagens fisk

smørstegt kalve ribeye med variation 
af løg & gulerødder samt timiansauce

Ribeye

let frossen chokoladekage med 
solbær-sorbet & sprød chokolade

på smørstegt brioche med syltede
bøgehatte & sprød pancetta

Svampe a la creme 140,-

Blommer 135,-
bagte lokale blommer med 
marcipan & vaniljeis

Risotto
med dansk ost & variation af beder

Vildt
Duet af skovdue med kål, svampe, 
rødbeder & vildtsauce

Den grønne menu

med sylt, chips & karse
Luftig jordskokkesuppe

Risotto
med dansk ost & variation af beder

Blommer
bagte lokale blommer med 

marcipan & vaniljeis

425,-

Svampe a la creme
på smørstegt brioche med syltede

bøgehatte & sprød pancetta

Dagens fisk

495,-

225,-

265,-

Snacks & bobler

Nødder, chips & oliven 100,-
perfekt til 2 personer

Gl. Crémant de Bourgogne 80,-

se drinkskort for andre aperitifs

Hovedretter, foruden risotto, serveres 
med kartofler 

Gâteau Marcel 
let frossen chokoladekage med 

solbær-sorbet & sprød chokolade

Ostebræt 145,-
med fennikel-kompot & sprødt
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