aften

fra17:30
Forret Snacks & bobler
muslinger 155,- Nodder, chips & oliven 100,-
cremet muslingesuppe pa blamuslinger, perfekt til 2 personer
marinerede kammuslinger & spidskal Gl Crémamtdd Bour sogne 80,
Tun 145, ‘ L
Lynstegt pebertun med syltede ingefeer, se drinkskort for andre aperitifs
wasabi ngdder, tangsalat & lemoncurd
“Bof bearnaise” 155, JJ \\
[vnstegt carppacio af dansk oksemorbrad / 3-retters menu \
med syltede log, chips & bearnaise mayo
Tun
Hovedret Lynstegt pebertun med syltede ingefeer,
wasabi ngdder, tangsalat & lemoncurd
Skindstegt kulmule 265, Iberico gris
med cremet certe sauce, friske eerter, Rosastegt skaftkotelet med spidskal,
lokale squash, salat & syltede skalottelog morkel sauce, aerter, majs & ribs
Vegetar 225, Chokolade
Stegt blomkal med havgus, marineret “tiramisu” med baileys, cointreau, kahlua
babymajs, nye guleredder, kal, majs samt svitede krisebeer
samt brunet smor m. ngdder & urter
495,
Dansk kalveculotte 275, 7
helstegt gastrokalv med nyt gront R 4
fra oen & madagascar-pebersauce
Iberico gris 265, Jf XM
Rosastegt skaftkotelet med spidskal, Den gronne menu
morkel-sauce, eerter, majs & ribs
Alle hovedretter serveres med Kold aertechiffon
nye Samso kartofler med fed fraiche, crouton & eerter
Dessert Vegetar
Stegt blomkal med havgus, marineret
Ostetallerken 153, ﬁbab’\g]ajslnyc gu,lcr@ddgg‘kal’ .
med udvalg af dejlige danske oste samt brunet smer m. nodder & urter
Chokolade 135, Baer
“tiramisu” med baileys, cointreau, rodgrod med friske beer & vaniljeis
kahlua samt syltede kirsebeer
~ 41 y
Beer 135, ?

rodgrod med friske beer & vaniljeis
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