
aften
fra 17:30

Forret

Hovedret

Kold ærtechiffon 135,-

færøsk laks med syltede radise, tomat,
hytteost, rugbrød & peberrodscreme

Lavtempereret laks 155,-

med fed fraiche, crouton, ærter & caviar

Dessert

Ostetallerken 155,-

Chokolade 135,-

295,-

265,-

3-retters menu

se tavle
Dagens fisk

helstegt gastrokalv med nyt grønt 
fra øen & madagascar-pebersauce

Dansk kalveculotte 

med udvalg af dejlige danske oste

“tiramisu” med baileys, cointreau,
kahlua samt syltede kirsebær 

lynstegt carppacio af dansk oksemørbrad
med syltede løg, chips & bearnaise mayo

“Bøf bearnaise” 155,-

Bær 135,-
rødgrød med friske bær & frossen
vaniljefløde

Svampe
stegt løvemanke & portobello med
syltede bøgehatte, jordskokkechips,
rødbede-glace & løvstikkechiffon 

Fugl
kylling med spidskål, morkel-sauce,
ærter, majs & ribs Den grønne menu

med fed fraiche, crouton & ærter
Kold ærtechiffon

Svampe 
stegt løvemanke & portobello med syltede
bøgehatte, jordskokkechips, rødbede-glace

& løvstikkechiffon  

Bær
rødgrød med friske bær & frossen

vaniljefløde

415,-

Kold ærtechiffon
med fed fraiche, crouton, ærter & caviar

Dagens fisk

495,-

245,-

265,-

Snacks & bobler

Nødder, chips & oliven 100,-
perfekt til 2 personer

Gl. Crémant de Bourgogne 80,-

se drinkskort for andre aperitifs

Alle hovedretter serveres med 
nye Samsø kartofler 

Chokolade
“tiramisu” med baileys, cointreau, kahlua

samt syltede krisebær 
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