
aften
fra 17:30

Forret

Hovedret

Cremet hummersuppe 160,-

grønne & hvide med pocheret æg 
& friterede kapers 

Marinerede asparges 155,-

på lokal hummer med butterdej,
 fennikel, safran-mayo & hummer

Dessert

Ost 155,-

Koldskål 135,-

295,-

265,-

3-retters menu

Se tavle
Dagens fisk

Smørstegt gastrokalv med nye løg, 
 nye gulerødder & kraftig pebersauce

Dansk entrecôte

Smørstegt rugbrød m. måneskær,
løgkompot & gammelknas

på marcipan, lime. marscapone &
hyldeblomst med havrecrumble,
lemoncurd & rabarber

med sprød svær, tomat, karse & mayo
Terrine på øko gris 135,-

Øens jordbær 135,-
med vaniiljeis, pebersirup & chokolade

Stegt løvemanke(svamp)
med syltede bøgehatte, jordskokkechips,
rødbede glace & løvstikke chiffon 

Duet af Hopballe Mølle kylling
Sprødstegt kyllingebryst m. skysauce,
rabarber, grillet agurk & frikassé på lår Den grønne menu

grønne & hvide med pocheret æg 
& friterede kapers 

Asparges

Stegt løvemanke(svamp)
med syltede bøgehatte, jordskokkechips,

rødbede glace & løvstikke chiffon 

Øens jordbær
med vaniiljeis, pebersirup & chokolade

415,-

Terrine på øko gris
med sprød svær, tomat & ramsløgsmayo

Dagens fisk

495,-

245,-

265,-

Snacks & bobler

Nødder, chips & oliven 100,-
perfekt til 2 personer

Gl. Cremant de Bourgogne 80,-

se drinkskort for andre aperitifs

Alle hovedretter serveres med nye 
Samsø kartofler & lokale asparges!

Dagens dessert
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