aften

fra17:30

Forret

Cremet hummersuppe
palokal hummer med butterdej,
fennikel, safran- mayo & hummer

Marinerede asparges

gronne & hvide med pocheret aeg
& friterede kapers

Terrine pa oko gris

med sprod sveer, tomat, karse & mayo

Hovedret

160,-

155,-

135,-

Dagens fisk

Se tavle

Stegt lovemanke(svamp)
med syltede begehatte, jordskokkechips,
rodbede glace & lovstikke chiffon

Dansk entrecote
Smorstegt gastrokalv med nye log,
nye gulerodder & kraftig pebersauce

Duet af Hopballe Molle kylling
Sprodstegt kyllingebryst m. skysauce,
rabarber, grillet agurk & frikass¢ pa lar

Alle hovedretter serveres med nye
Samsg kartofler & lokale asparges!

Dessert

26557

245,

29577

26577

Ost
Smorstegt rugbrod m. maneskeer,
logkompot & gammelknas

Koldskal

pa marcipan, lime. marscapone &
hyldeblomst med havrecrumble,
lemoncurd & rabarber

QAens jordbeer

med vaniiljeis, pebersirup & chokolade

135,-

Snacks & bobler
Nodder, chips & oliven 100,
perfekt til 2 personer
Gl. Cremant de Bourgogne 80,

sc drinkskort for andre aperitifs
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Terrine pa ko gris

med sprod sveer, tomat & ramslegsmayo

Dagens fisk

Dagens dessert

495’7

N 72
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Den gr@nne menu

Asparges

gronne & hvide med pocheret aeg
& friterede kapers

Stegt lovemanke(svamp)
med syltede begehatte, jordskokkechips,
rodbede glace & lovstikke chiffon

Oens jordbeer
med vaniiljcis, pebersirup & chokolade

415,
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