aften

fra17:30

Forret

Cremet muslingesuppe 155,-
med muslinger, dagens fisk & fennikel

Smoerdampede hvide asparges 155,
med vagtelaeg, kartoffelchips, skinke &
Sauce hollandaise

Carpaccio af lammefilet

med syltede bogehatte, svampecrumble,
timianmayo & peccorino

Hovedret

Dagens fisk 265,

Se tavle

Portobellosvamp 225,
marineret og smorstegt med

jordskokkechips og miso sauce

Entrecote
Smerstegt gastrokalv med forarslog,
svltede skalottelog & sauce m. ramslog

29577

QOko gris 265,

Sprodstegt svinebryst med asiatisk
spidskalssalat & sauce med lime

Alle hovedretter serveres med nye
Samso kartofler & lokale asparges!

Dessert

Ostetallerken
med sprodt & kompot

155,

Chokoladefondant

med karamel, hvid chokolade
& vaniljeis

135,

Rabarber
Teertebund med marineret rabarber,
lemoncurd, marangs & rabarbersorbet

135,

Snacks & bobler
Saltede mandler, chips & oliven 100,
perfekt til 2 personer
Gl. Cremant de Bourgogne 80,

sc drinkskort for andre aperitifs
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J-retters menu

Carpaccio af lammefilet
med syltede begehatte, svampecrumble,
timianmayo & peccorino

Dagens fisk

Chokoladefondant

med karamel, hvid chokolade
& vaniljcis

495)7
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Den gr@nne menu

Asparges
smordampede hvide asparges med
vagtelaeg, chips & sauce hollandaise

Portobellosvamp
marineret og smorstegt med
jordskokkechips og miso sauce

Rabarber
teertebund med marineret rabarber,
lemoncurd, marangs & rabarbersorbet

395,
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