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PRODUKTBESKRIVELSE/DEVICE DESCRIPTION/OMUC MPUCTPOIO:

| dag er matlaging et uttrykk for kunstnerisk
utfoldelse. Kokkekunst handler om 3
eksperimentere og den konstante utfordringen av
stereotypier. Perfekt tilberedelse er imidlertid ikke
bare et resultat av kunstnerens talent, men ogsa av
optimale redskaper. Akkurat som Sam Cook.

Sam Cook er en produktserie skapt for de kresne. Den er
resultatet av innsatsen til en rekke fagfolk som har hatt
matlaging som en livslang kjzerlighet. Deres kulinariske
handverk kjennetegnes av kreativ utfoldelse og vilje til a
eksperimentere med smak. Prgv de ypperste
kjgkkenapparatene og fgl deg som en mester pa ditt eget
kjgkken.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Besgk nettsiden var pa www.samcook.no,
hvor du kan kjgpe utstyr, manglende deler og tilbehgr til

produktene vare.

Velg den delen du trenger, bestill den, og et bud vil levere den
direkte hjem til deg.



SIKKERHETSINSTRUKSJONER

® | es instruksjonene nar den ikke er i bruk slett, stabil og
ngye far bruk. eller for rengjaring/ varmebestandig overflate.
® Enheten er kun vedlikehold. e [kke bruk enheten
beregnet for bruk i ® Bruk aldri et skadet utendgars.
hjemmet. apparat, heller ikke et ®lkke dekk til enheten
e [kke bruk enheten til apparat med skadet mens den er i bruk.
andre formal enn det ledning eller stgpsel, og @ lkke heng kabelen over
den er beregnet for. fa det i sa fall reparert skarpe kanter, ikke Ia
® \/er spesielt forsiktig pa et autorisert den henge lgst fra
nar barn oppholder seg  servicesenter. kanten av bordplaten/
I neerheten av enheten. @ Bruk av tilbehar som bordet, og ikke la den
o [kke senk enheten, ikke er anbefalt av komme i kontakt med

kabelen eller stapselet  produsenten, kan fgre ~ varme overflater.
ned i vann eller andre til skade pa apparatet,
veesker! brann eller ° lkke plasser

o [kke la enheten veere personskade. enheten i neerheten
uten tilsyn mens den er ® Bruk enheten av elektriske- eller
'Tbﬂlit- i <tomeelet pa en gasskomfyrer,

® Trekk alltid stgpsele
Ut av stikkontakten brennere, ovner osv.




® [kke plasser enheten |
neerheten av brennbare
materialer som gardiner,
duker osv. fordi dette
kan fare til brann.

® Det er kun enkelte

Veer sveert forsiktig pa
grunn av faren for
brannskader.

® Det er forbudt 3
bergre apparatets
arbeidsflater under

overflater som skal drift og umiddelbart
bergres under bruk av  etterpa, da de kan
apparatet, f.eks. vaere varme.

handtak,
justeringsknapper osv.

® Temperaturen pa
enhetens overflater kan
veere hgyere under
drift.

e Nar du apner en enhet
under drift, kan det
komme varme damp ut

fra innsiden.

® Fgr rengjgring ma du
farst trekke stgpselet ut
av stikkontakten og
vente til apparatet er
helt nedkjglt.

® Rengjgr apparatet,
spesielt de delene som
kommer i direkte
kontakt med matvarer,
fgr forste gangs bruk,
umiddelbart etter at

det har veert i bruk

og hvis apparatet ikke
har veert i bruk pa
lenge.
Fremgangsmaten er
beskrevet i detalj i
avsnittet
"RENGJORING OG
VEDLIKEHOLD".

® Utstyret er ikke
konstruert for &
fungere ved hjelp av
eksterne tidtakere eller
en separat kontroll.

® Dette utstyret kan
brukes av barn pa
minst 8 ar og av
personer med nedsatt
fysisk eller mental
kapasitet og
manglende erfaring og
kunnskap om



utstyret dersom det gis  barn pa under 8 ar. ® |kke trekk stgpselet ut

veiledning eller av stikkontakten ved &
instruksjon om sikker ® Barn bgr holdes under  trekke i ledningen.

bruk av utstyret, slik at oppsyn for a sikre at FORSIKTIG!

de myolverte farene er de ikke leker med Varm overflate!
forstatt. Rengjgring og enheten. ) .
vedlikehold m4 ikke e Apparatet ma kun ° EmbaIIaISJen er ikke et
utfgres av barn, med kobles til en leketay! Vennligst
mindre de er over 8 &r  stikkontakt som har oppbevar

og under oppsynaven  jordingskontakt. emballasjekomponenter
voksen. Barn uten tilsyn e Kontroller at (plastposer, kartonger,
kan ikke utfare strgmparametrene pa :%Orpt%rr?\/-) utilgiengelig
rengj@ring og typeskiltet pa enheten '

vedlikehold av stemmer overens med ~ ® ADVARSEL! Ikke la

produktet. parametrene | barn leke med fllrlnen.
stromforsyningsnettet,  Fare for kvellnlng.
® Oppbevar enheten og @ |kke koble stgpselet til ® ADVARSEL!
ledningen utenfor stikkontakten med Overopphetet fett

rekkevidde av vate hender. kan antennes. Vaer
spesielt forsiktig!



ENHETSBESKRIVELSE

1. Handtak 4. 180° Apningsknapp 7. Nedre innkapsling

2. Topplokk 5. Grillplater 8. Kontrollpanel

3. @vre innkapsling 6. Utlgserknapper for grillplater 9. Dryppbrett

BESKRIVELSE AV KONTROLLPANELET

A. PA/AV-bryter F. Kontrollikon for klargjgring av @vre plate K. Fem automatiske grillprogrammers

B. Justering av temperatur pa gvre plate G. Kontrollikon for klargjgring av nedre Program: Tid (min.) Temperatur (°C)
(intervaller pa 5 °C) plate

C. Justering av temperatur pa nedre plate H. Justering av driftstid (innstillingsomrade Gronnsaker 8 200

(intervaller pa 5 °C) fra 1 min. til 4 timer) Palser 10 220

D.Temperaturvisning for den gvre platen | Digital visning av driftstid Fisk 210

(temperaturinnstillingsomrade 90-230 °C) J. lkon for beregning av tid "TIME" Kylling 230

E. Temperaturvisning for den nedre platen liid 230

(temperaturinnstilingsomrade 90-230 °C)

Avhengig av behov, type stekt mat samt stgrrelse og mengde, kan grillen brukes i to konfigurasjoner:

D med platene lukket, noe som sikrer grundig steking pa begge sider samtidig, grillprosessen er da ngye kontrollert, steketiden er kort og maten blir

stekt i nesten samme grad pa begge sider

D med apne plater, noe som sikrer at grillingen ligner mest mulig pa den naturlige prosessen med matlaging ved lav varme, doblet grillflate

FOR FORSTE GANGS BRUK

1. Ta enheten ut av emballasjen, fjern alle 4. Terk grundig av grillplatene (5) og hard, terr, horisontal og jevn overflate, koble
etiketter, pakninger, innlegg og beskyttelse. dryppbrettet med en fuktig klut, og terk det den til strgmnettet og starte oppvarmingen

2. Kontroller at stremparametrene pa deretter tort. av begge platene med en temperatur pa 230
apparatets typeskilt stemmer overens med 5. Sett dryppbrettet tilbake pa plass. Alle °C i 5 minutter. En detaljert beskrivelse av
parametrene i stremforsyningsnettet. grillplatene er identiske og kan brukes om hvordan du bruker kontrollpanelet, samt

3. Bruk knappene (6) til 8 demontere hverandre. Platen skal settes inn i apparatet innstilling av temperatur og tid, finner du i
grillplatene for rengjgring. slik at de to hakkene pa platen treffer de to kapittelet "BRUK AV GRILLEN". Etter at

sporene i apparatet, og deretter skal de prosessen er fullfgrt, slar du av apparatet,
OBS! Det er ikke tillatt & starte trykkes ned til de lases fast. kobler det fra strammen og venter til det er
apparatet uten at grillplatene er riktig 6. Forvarm grillplatene far grillen tas i bruk. For helt avkjglt. Oppvarming av platene de

montert.

denne anledningen skal du plassere enheten
pa en

farste gangene kan



AUTOMATISK MATLAGING: BRUK AV GRILLEN MED LUKKEDE PLATER

kan fare til lett raykutvikling og en ubehagelig 7. Tark av grillplatene igjen med en fuktig klut, og deretter tarker du dem.

lukt, som vil forsvinne etter hvert.

OBS! Sarg for at apparatet er helt tort og at
rommet er godt ventilert far bruk.

1.

2.

Plasser enheten pa et hardt, tart, jevnt og
horisontalt underlag.

Sarg for at dryppbrettet (9) er montert i
apparatet.

OBS! Laft overdelen kun ved hjelp av
handtaket (1).

3.

Smgr varmeplatene (5) med matfett beregnet
for steking av mat, og lukk deretter
overdelen.

Koble enheten til stremforsyningen; dette
signaliseres med et kort lydsignal, mens
kontrollpanelet slar seg av og pa. Sla pa
apparatet ved hjelp av ON/OFF-bryteren (A).

For a velge manuell modus stiller du inn
temperaturen for hver plate i henhold til dine
egne preferanser; prosessen med & forvarme
grillplatene begynner ved at de rgde ikonene
(F) og (G) blinker.

Etter at den innstilte temperaturen er

nadd, avgir grillen 3 pipesignaler som
indikerer at den er klar til bruk.

Apne grillen, legg maten pa den nedre
grillplaten, lukk lokket og trykk det forsiktig
mot maten. Start grillprosessen ved a klikke
pa PA/

AV-bryter (A); den innstilte tiden begynner
4 telle ned.

Apparatet kan brukes til tilberedning av kjgtt,
fisk, grillspyd, grennsaker osv. Kontroller den

grillede matens tilberedning etter eget gnske.

8. Nar den innstilte tiden er utlgpt, avgir

apparatet et lydsignal og avslutter

grillprosessen.

9. Trykk pa av/pa-knappen (A) i 2 sekunder
for & sla av enheten.

OBS! Grillplatene er varme. Ikke bergr
grillplatene.

10.Termostatindikatorlampene (F) og (G)
show the operating status of the device:
D konstant hvit: grillplatene fungerer ikke
D blinker rgdt: oppvarming eller
gienoppvarming av platen
D konstant rgd: innstilt temperatur er nadd
Under grillprosessen vil den aktuelle lampen
pa den aktiverte grillplaten blinke vekselvis
eller lyse konstant, for & indikere at varmen
bevares.

11.Grillen kan slas av ved hjelp av
knappene (H), ("TIME"-funksjon). Det
tilgiengelige tidsintervallet er mellom 1
minutt og 4 timer i intervaller pd 1 minutt.
Ved & holde knappene (H) nede kan du stille
inn tiden med 5 minutters intervaller. Den
innstilte tiden vises pa

displayet (I) og teller ned kontinuerlig. Etter
at den innstilte tiden er utlgpt, slutter grillen
a fungere og signaliserer at driften er
avsluttet ved & pipe 5 ganger.

Vaer oppmerksom pa damp som kommer ut
av apparatet nar du apner og lukker lokket
for & kontrollere tilstanden til den grillede
maten, da dette er en naturlig resultat av
varmebehandling. Juster grilltemperaturen
avhengig av resultat og smaken.

Fett fra maten vil renne ned i dryppbrettet
(9). Dryppbrettet bgr tsmmes med jevne
mellomrom.

OBS! Fettet som renner ned i brettet er varmt;
veer sveert forsiktig for & unnga brannskader.

Grillmat skal fjernes med en spesiell tang
eller redskap av tre. lkke bruk
kjgkkenutstyr av metall, da det kan lage
riper i grillplatene.

Legg andre produkter som skal grilles pa
grillen. Nar grillprosessen er ferdig, slar du
av apparatet med bryteren (A) og kobler
det deretter fra strgmmen. Koble fra
apparatet og vent til det er avkjglt, og
deretter rengjor du det i henhold til
anvisningene i avsnittet "RENGJORING
OG VEDLIKEHOLD".



BBQ MODUS: BRUK AV GRILLEN MED APNE PLATER

OBS! Sgrg for at apparatet er helt tort og at
rommet er godt ventilert far bruk.

OBS! Grillplatene er varme. lkke ta p&
grillplatene.
1. Plasser enheten pa et hardt, tert, jevnt og

3. Flytt skyveknappen (4) mot deg og hold den,
fast, mens du tar tak i handtaket (1) med den
andre handen og vipper lokket bakover mot
apparatets bakside slik at lokket hviler pa
bordplaten med handtaket. Grillplatene
platene vil flatt ved siden av hverandre. (fig.

horisontalt underlag. 1).

2. Serg for at dryppbrettet (9) er montert i OBS! Enheten m3 vaere fullstendig avkjglt
apparatet. .

OBS! Loft lokket kun ved hjelp av handtaket ~ Under demontering. ,

(1). 4. Etter at grillen er brettet ut, gjgr du som

beskrevet i punkt 5 i forrige kapittel
"AUTOMATISK MATLAGING"

BRUK AV GRILLEN MED AUTOMATISKE PROGRAMMER

OBS! Sarg for at apparatet er helt tort og at 4.
rommet er godt ventilert far bruk.

Koble enheten til strammen, og sla pa
enheten med PA/AV-bryteren (A).

5. Velg det automatiske programmet av de fem
tilgiengelige (K) som passer til maten som
skal grilles, ved a holde det valgte ikonet
inne i 3 sekunder. Apparatet avgir et

1. Plasser enheten pa et hardt, tert, jevnt og
horisontalt underlag.
2. Sgrg for at dryppbrettet er montert i

enheten. . . lydsignal, og "TIME" (J) sammen med
OBS! Loft lokket kun ved hjelp av hdndtaket ikonene for det valgte programmet lyser
(1). grent. Oppvarmingsprosessen av grillplatene

begynner.

6. Med automatiske programmer kan tid og
temperatur endres etter behov.

7. Nar den innstilte temperaturen er nadd,
avgis det et lydsignal som indikerer at
apparatet er klart.

3. Smgr grillplatene (5) med matfett
beregnet pa steking av mat, og lukk
deretter lokket.

OBS! Grillplatene er varme. lkke ta pa
grillplatene.

8.

10.

Apne lokket pa grillen, legg maten pa den
nedre grillplaten, lukk lokket og trykk det
forsiktig mot maten. Start grillprosessen ved
a trykke pa ON/ OFF-bryteren (A); den
innstilte tiden begynner & telle ned.
Kontroller tilberedningen av grillproduktene
etter eget gnske.

. Nar den innstilte tiden er utlgpt, piper

apparatet 5 ganger og avslutter
grillprosessen.

Trykk pa den valgte programknappen (K)
i 2 sekunder for & avslutte grillprosessen.



RENGJZRING OG VEDLIKEHOLD

1. For rengjoring (og etter grilling) ma du sla av
enheten ved & trykke pd av/pa-knappen. (A) i
2 sekunder, trekk stgpselet ut av
stikkontakten og vent til apparatet er avkjalt. 3.
OBS! Ikke senk apparatet ned i vann eller
andre vaesker. lkke tark av grillplatene med
skarpe, skurende pads eller svamper, da dette
kan skade dem.

2. Rengjor grillplatene for fett med terkepapir.
Fjern deretter grillplatene fra apparatet ved

hjelp av knappene (6) og vask dem i varmt
vann med oppvaskmiddel, skyll og tark dem
deretter godt.

Alle grillplatene er identiske og kan

brukes om hverandre. Platen skal justeres
slik at de to hakkene i platen treffer de to
sporene i apparatet nar de settes inn i
apparatet, og deretter skal de trykkes ned til
de lases fast.

mens de er montert i apparatet.

. Crillplatene kan tgrkes av med terkepapir

. Vask dryppbrettet i varmt vann med et

mildt oppvaskmiddel, skyll og terk, og sett

det pa plass igjen.
klut, og terk den deretter.

vaskes i oppvaskmaskin.

. Rengjar grillens ytre overflate med en fuktig

. Grillplatene (5) og dryppbrettet (9) kan

FEILKODER
DISPLAY ARSAK LASNING
EOO0 Kretsen er dpen Kontakt selgeren eller tjenesten
ELL Kortslutning Kontakt selgeren eller tjenesten
EHH Beskyttelse mot overoppheting Sld av enheten og vent til den er helt nedkjolt, og
sld den deretter pd igjen

TEKNISKE DATA

Tekniske spesifikasjoner er oppgitt pa produktets typeskilt. Lengde pa stramkabel: 0.8 m

OBS! MPM agd S.A. forbeholder seg retten til tekniske endringer.

C€

1
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Morgendagens kjgkken

Kjgkkenet er det beste stedet for & oppfylle dine
kulinariske drgmmer og la dine matlagingsevner
blomstre. Prav ut nye ideer og oppdag bedre mater a
gjore ting pa! Veer aldri redd for nye utfordringer, for a
blande det gamle med det nye, eller for innovative
smaker og ingredienser.

Nye muligheter

Planlegg din kulinariske suksess med de riktige
hvitevarene. A velge Sam Cook-merket er som & fa
profesjonell bistand pa kjgkkenet.

Overrask deg selv med hvor enkelt det er a lage noe nytt
og fol deg som en profesjonell kokk!

Produktet kan avvike noe fra bildene/tegningene i bruksanvisningen og
annet markedsfgringsmateriell.

styr.

(" RIKTIG AVFALL FOR PRODUKTET (avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr)

NORGE Korrekt avfallshandtering av produktet (avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr)
Merkingen pa produktet indikerer at det ikke skal kastes sammen med annet
E kommunalt avfall etter at produktets levetid er utlgpt. Brukt utstyr kan ha en
negativ innvirkning pa miljget og menneskers helse pa grunn av potensielt farlige
W stoffer, blandinger og komponenter. Blandingelektrisk avfall ssmmen med andre
typer avfall eller demontering pa en uprofesjonell mate kan fare til utslipp av miljg- og
helseskadelige stoffer. Brukt utstyr skal leveres til et sted for innsamling av elektrisk avfall. For
a fa detaljert informasjon om innsamlingssteder for elektrisk avfall, bgr brukeren kontakte det
kommunale innsamlingsstedet for elektrisk avfall eller avdelingen for behandling av brukt ut

J




SAFETY INSTRUCTIONS

® Read the instructions socket when not in
carefully before use. use or before clean-
® The device is intended  ing/maintenance.
for domestic use only. @ Never use a damaged
® Do not use the device  device, including one

for purposes other with a damaged cord
than those for which it or plug, in which case
was intended. have it repaired at an
® Take special care when  authorised service
children are near the centre.
device. ® UUse of accessories
® Do not immerse the not recommended by
device, cable or plugin  the manufacturer may
water or other liquids! cause damage to the
® Do not leave the de- device, fire or per-
vice unattended during  sonal injury.
operation. ® Use the
® Always remove the device

plug from the mains on a

smooth, stable and
heat-resistant surface.
® Do not use the device
outdoors.
® Do not cover the de-
vice during its opera-
tion.
® Do not hang the cable
on sharp edges, do not
let it hang loosely from
the edge of the coun-
tertop/table or allow it
to come into contact
with hot surfaces.
° Do not place
the device near
electric or gas
cookers, burners,
ovens, etc.

13
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® Do not place the de-
vice near flammable
materials such as cur-
tains, tablecloths etc.,
because this may lead
to a fire.

® Only several surfac-
es are intended to be
touched during the
device operation, i.e.
handles, adjustment
knobs, etc.

® The temperature of
the device’s surfaces
may be higher during
operation.

e \\Vhen opening a
working device, hot

fumes may be released

from the inside; main-

tain highest careful-
ness due to the risk of
burns.

e |t is forbidden to touch

the working surfaces
of the device during its
operation and immedi-
ately after, as they may
be hot.

® Before cleaning, first

unplug the device
from the mains socket
and wait until it has
cooled down com-
pletely.

® Clean the device, in

particular parts being
In direct contact with
food, before first use,
immediately after fin-

ishing work and if the
device has not been
used for a long time.
The procedure is de-
scribed in details in
the “CLEANING AND
MAINTENANCE” sec-
tion.

® The equipment is not
designed to operate
using external timers
or a separate control.

® This equipment may
be used by children
of at least 8 years of
age and by persons
of diminished physi-
cal, mental capacity
and lack of experience
and knowledge of the



equipment If supervi-
sion or instruction is
provided regarding the
safe use of the equip-
ment so that the haz-
ards involved are un-
derstood. Cleaning and
maintenance must not
be performed by chil-
dren, unless they are
over 8 years old and
supervised by an adult.
Unsupervised children
can not perform clean-
ing and maintenance
of the product.

® Keep the device and
its cord out of reach of

children under 8 years
of age.

e Children should be
supervised to ensure
that they do not play
with the device.

® The device must be
connected only to
a socket that has a
grounding contact.

® Check that the power
parameters on the de-
vice's rating plate cor-
respond to the param-
eters of your power
supply network.

® Do not connect the
plug to the power

socket with wet hands.

® Do not pull the plug
out of the power sock-
et by pulling the cord.

CAUTION! Hot
surface!

® Packaging is not a toy!
Please keep packaging
components (plastic
bags, cartons, styro-
foam, etc.) out of the
reach of children.

¢ WARNING! Do not
allow children to play
with the film. Danger
of suffocation!

o WARNING! Over-
heated fat may ignite.
Be especially careful!

15
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DEVICE DESCRIPTION

1. Holder 4. 180° foldable slider 7. Lower casing
2. Glass housing panel 5. Heating plates 8. Control Panel
3. Upper casing 6. Heating plate release buttons 9. Grease drip tray
CONTROL PANEL DESCRIPTION
A. ON/OFF switch F. Upper plate readiness control icon K. Five automatic grilling programs
B. Upper plate temperature adjustment (5°C G. Lower plate readiness control icon Program: Time (min.) Temperature (°C)
intervals) H. Working time adjustment (setting range Vesciables 3 300
C. Lower plate temperature adjustment (5°C from 1 min. to 4 hours) 8
intervals) I. Digital working time display Sausage 10 220
D. Temperature display for the upper plate J. "TIME" time measurement icon Fish 8 210
(temperature setting range 90-230°C) Chicken 7 230
5. Temperature display for the lower plate
(temperature setting range 90-230°C) Steak 8 230

Depending on one’s needs, the type of fried food as well as its size and quantity, the grill can be used in two configurations:

D with plates closed, ensuring thorough frying on both sides at the same time, the grilling process is then strictly controlled, the frying time is short
and food is roasted to an almost identical degree on both sides

D with open plates, ensuring grilling is most similar to natural process of low heat cooking, doubled grill surface

BEFORE FIRST USE

1. Remove the device from the packaging,
remove all labels, packages, fillers and ship-
ping safeguards.

2. Check that the power parameters on the
device’s rating plate correspond to the pa-
rameters of your power supply network.

3. Use the keys (6) to dismantle the heating
plates for cleaning.

CAUTION! It is forbidden to start the device
without heating plates properly installed.

4.

Thoroughly wipe the grill heating plates (5)
and the grease tray ? with a damp cloth, and
then wipe it dry.

Place the grease tray back in place. All
hotplates are identical and can be inter-
changed. The plates should be adjusted
during their installation in the device in a
way allowing for two tabs in the plate hit
the two slots in the device, the should be
then pressed until the latch engages.

. Preheat the heating plates before using the

grill. For this purpose, place the device on a

hard, dry, horizontal and even surface, con-
nect it to the mains and start the heating
process of both plates at a temperature of
230°C for 5 minutes. A detailed description
for using the control panel as well as setting
the temperature and time can be found in
the "USING THE GRILL" chapter. After the
process is completed, turn off the device,
disconnect it from the power supply and
wait until it cools down completely. Heating
the plates for the first several times may



result with slight smoke and an unpleasant
smell, which will disappear with further use.

USING THE GRILL WITH CLOSED PLATES

CAUTION! Make sure the device is complete-
ly dry and the room is ventilated prior to use.

1. Place the unit on hard, dry, level and hori-
zontal surface.

2. Make sure that the grease tray (9) is mount-
ed in the device.

CAUTION! Lift the upper cover only using the
handle (1).

3. Grease the heating plates (5) with cooking
fat intended for frying food, then close the
upper cover.

4. Connect the device to the power supply;
the connection is signalled by a short sound
signal, while the control panel turns on and
off. Turn on the device using the ON/OFF
switch (A).

5. To select manual mode, set the tempera-
ture for each plate according to your own
preferences; the process of preheating
the heating plates begins signalized by the
flashing of red icons (F) and (G).

6. After the set temperature is reached, the
grill emits 3 beeps, indicating its readiness
for operation.

7. Open the grill lid, place the food on the
lower heating plate, then close the lid and
press it very gently against the food. Start
the grilling process by clicking the ON/

7. Wipe the grill hotplates again with a damp
cloth, then wipe it dry.

OFF switch (A); the time set starts counting
down.
The device can be used for preparation
of meats, fishes, skewers, vegetables, etc.
Control the condition of grilled products at
your discretion.

8. Once the set time has elapsed, the device
will beep and end the grilling process.

9. Touch the power button (A) for 2 seconds
to turn off the device.

CAUTION! The cooking plates are hot. Do not
touch the grill heating plates.

10.The thermostat indicator lights (F) and (G)
show the operating status of the device:
D constant white: heating plates do not work
D flashing red: heating or reheating of the
plate
D constant red: set temperature has been
reached
During the grill operation, the appropriate
light on the activated hotplate will flash
cyclically or glow steadily, indicating heat
maintaining process.
11.The grill turn off time can be set using the
buttons (H), ("TIME" function). The avail-
able time range fits between 1 min and 4
hours in 1 minute intervals. Holding down
the buttons (H) proceed the time with 5
minutes intervals. The set time is shown on

the display (I) and counts down continu-
ously. After the set time has elapsed, the
grill stops working and signals the end of
operation by beeping 5 times.

Watch out for steam escaping from the
device when opening and closing the lid to
check the condition of toasted food, as this
is a natural effect of thermal processing.
Adjust the grilling temperature depending
on the results and culinary tastes.

Fat from out of the food will flow into the
grease tray (9). The tray should be emptied
on a regular basis.

CAUTION! The fat flowing into the container
is hot; maintain high carefulness to prevent
body burns.

Grilled food should be removed using
special tongs or wooden cutlery. Do not
use metal cutlery as it may scratch the grill
heating plates.

Place other products to be grilled in the de-
vice. When the grilling process is finished,
turn off the device with the switch (A) and
then disconnect it from the power supply.
Disconnect the device and wait until it
cools off; then clean it using guidelines
provided in the “CLEANING AND MAINTE-
NANCE" section.

17
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USING THE GRILL WITH OPEN PLATES

CAUTION! Make sure the device is complete-
ly dry and the room is ventilated prior to use.

CAUTION! The cooking plates are hot. Do not

touch the grill heating plates.

1. Place the unit on hard, dry, level and hori-
zontal surface.

2. Make sure that the grease tray (9) is mount-
ed in the device.

CAUTION! Lift the upper cover only using the

handle (1).

USING THE GRILL WITH AUTOMATIC PROGRAMS

CAUTION! Make sure the device is complete-
ly dry and the room is ventilated prior to use.

1. Place the unit on hard, dry, level and hori-
zontal surface.

2. Make sure that the grease tray is mounted
in the device.

CAUTION! Lift the upper cover only using the
handle (1).
3. Grease the heating plates (5) with cooking

fat intended for frying food, then close the
upper cover.

3. Move the slider (4) towards you and hold it,
while grabbing the handle (1) with the other
hand and tilting the upper cover towards
the back of the device so that the cover
rests on the tabletop with its handle. The
heating plates will form an 180° angle
(Fig. 1).

CAUTION! The device must be completely

cooled down during its disassembly.

4. After unfolding the grill, proceed as de-
scribed in Point 5 of the previous chap-

ter "USING THE GRILL WITH CLOSED
PLATES"

4. Connect the device to the power supply
and turn on the device with the ON/OFF
switch (A).

5. Select the appropriate automatic program
out of the five available (K) for the product
to be grilled by holding the selected icon
for 3 seconds. The device produces a beep
and the "TIME" (J) along with the selected
program icons lights up green. The heating
process of the heating plates will begin.

6. With automatic programs the time and tem-
perature can be changed as requested.

7. Once the set temperature is reached, an
acoustic signal sound is produced, indicat-
ing the readiness.

CAUTION! The cooking plates are hot. Do not
touch the grill heating plates.

8. Open the grill lid, place the food on the
lower heating plate, then close the lid and
press it very gently against the food. Start
the grilling process by clicking the ON/
OFF switch (A); the time set starts counting
down. Control the condition of grilled prod-
ucts at your discretion.

9. Once the set time has elapsed, the device
will beep 5 times and end the grilling
process.

10.Touch the selected program button (K) for 2
seconds to end the grilling process.



CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before cleaning (and after grilling), turn off
the device by pressing the power button
(A) for 2 seconds, remove the plug from the

socket and wait until the device cools down.

CAUTION! Do not submerge the device in
water or other liquids. Do not wipe the hobs
with sharp, abrasive pads or sponges, as this
may damage them.

2. Pre-clean the grill heating plates of grease
with a paper towel. Then, remove the heat-

ing plates from the device using the keys (6)
and wash them in warm water with deter-
gent, then rinse and dry them thoroughly.

. All hotplates are identical and can be

interchanged. The plates should be adjusted
during their installation in the device in a
way allowing for two tabs in the plate hit
the two slots in the device, the should be
then pressed until the latch engages.

. The heating plates can be wiped while

mounted inside the device with a paper

towel.

. Wash the grease tray in warm water with

a mild detergent, then rinse and dry it and

mount it in its place.
damp cloth and then wipe it dry.

(9) can be washed in a dishwasher.

. Clean the outside surface of the grill with a

. The heating plates (5) and the grease tray

FAULT CODES
DISPLAY CAUSE SOLUTION
EOO Circuit is open Contact the seller or service
ELL Short circuit Contact the seller or service
EHH Protection against overheating Turn off your device and wait until it cools down
completely, then turn it on again

TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate.

Length of mains cable: 0.8 m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.

C€
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

The product may differ slightly from the photos/drawings in the manual
and other marketing materials.

(" PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)
Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires,
E it should not be disposed with other type of municipal waste. Used equipment
may have a negative impact on the environment and health of people due to
potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing
electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner
may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used
equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain
detailed information regarding the electric waste collection points, the user should contact

the municipal point of electric waste collection or used equipment processing department.




BKA3IBKU LLOAOO BE3MNEKU EKCNNYATALLT

® [lepe MOYATKOM BUKO-

DUCTaHHS YBaXKHO NpO-
YUTAUTETU IHCTPYKLLIO
3 ekcnayaTaLi.

® [ |pnCTpIV NPU3HAYEHO
Jvile 4N9 AJOMaLLHbO-
O BMKOPUCTaHHSI.

® He BUKOPUCTOBYMTE
NPUCTPIN HE 33 MO0
MPAMUM NPU3HaYeH-
HSM.

® [loTpuMyBaTUCA OCO-
OMBOI 0OEPEXKHOCTI,
KO NOBM3Y Npu-
CTPOO 3HAXOAATHCS]
iz

® He 3aHypronTE NpU-
CTPiY, Kabesib Ta BUJIKY
Y BOZY YM IHLI PianHMN!

® He 3a/manTe npu-

® 3aBXK AW BUMMKANTE

® He BUKOPUCTOBYMTE

LEHTPY 419 PEMOHTY
MPUCTPOIO.
® B/KOpUCTaHHY aKce-
CyapiB, HE PEKOMEH-
LNOBaHMX BUPOOHMKOM,
MOXKE MPU3BECTM A0
MOLUKOAYKEHHS MPU-
CTPOHO, MOXKEXKI ab0
TPaBM.
® ByKOpUCTOBYMTE NpU-
CTPIN Ha TNaaKin, CTin-
K1 | TEPMOCTIMKIN MO-
BEPXHI.
® He BUKOPUCTOBYM-
Te NpUCTpIN Ha BiA-

CTpiV Oe3 Harnsaay,
JIOKW BIH MPaLLOE.

BUJIKY 3 PO3ETKM, KO
npwaag He BUKOPUCTO-
BYETHCA, abo nepen
OYMLLIEHHSM.

NOLUKOAYKEHWM NPK-
CTPIN, 30KPEMA, KOS
Kabe b XMBNEHHS ab0
LUTENCENb MOLLUKOAKE-
Hi = Y LbOMY BMMAKY
3BEPHITLCA 0

cepTUIKO- KPUTOMY MOBITPI.
BaHOr0 ® He HakpuBau-
cep- Te NpUCTPIK Nig
BICHOIO 4ac poboTu.
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® He BiLLaNTe Kabesb
Ha FOCTPI Kpai, He 103-
BOIIATE MOMY BIJIbHO
3BUCATK 3 KPato CTiS1b-
HMLI/NNaHWweTa abo
KOHTaKTYBaTW 3 raps-
YAMM MOBEPXHIMM.

® He po3MiLLyBaTK Npu-
CTPIV NOBAN3Y e/1eK-
TPUYHMX | ra30BMX
MJIUT, KOHPOPOK, AYXO-
BOK TOLLO.

® He po3MilLynTe Npu-
CTPiIV NOBAN3Y Nerko-
3aNMUCTUX MaTepiais,
TaKMX 9K LUTOPK, CKa-
TEPTUHM Ta IHLLI, e
MOXKe NPU3BECTM A0
MOXEXKI.

® []i1 yac poboTn TOp-
KauTecs TIIbKM Npn-
3Ha4YeHUX A5 UbOro
MOBEPXOHb, TOOTO py-
YOK, PEryig4TopiB TOLLLO.

® TemnepaTypa OOCTY-
HMX MOBEPXOHb MOXKE
OYTU BULLLOKO, KON
MPUCTPIN NPaLLLOE.

® [lpy BIAKPWMBAHHI Npa-
LIFOKHOr o NMpuaany
MOXKE BMKMOATNCA
rapsymy nap - byabsre
0bepexkHi Yepes prsmK
OMiKIB.

® He TopKanTecs pobo-
YIX MOBEPXOHb MPW-
CTPOO MiJ Yac i Bigpasy
Micas poboTH - BOHM

MOXKYTb OYTU rapsum-
MU,

® [lepe O4YULLEHHAM
CNOYaTKY BUNMITb BWJI-
KY 3 PO3ETKM Ta 3a4e-
KanTe, MOKM MPUCTPIN
MOBHICTH OXOJIOHE.

® OYMLLEHHS MPUCTPOIO,
0Cc0b6IMBO AeTanewu,
aKi ©6e3nocepeaHbo
KOHTaKTYHTb 3 DKEH),
CN 4 NPOBOAMTY Nepes
NePLUMM BMKOPUCTaH-
HSM, BIApAa3y MiCa
3aKIH4YEeHHS pOobOTH
ab0 FKLLO NPUCTPIN
HE BUKOPWUCTOBYBABCS]
TpVBa/IMM Yac - nNpoLe-
1ypa onmcaHa B po3aini
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«O VILLEHHA TA 1O-
[T1AL

® [ lpnCTpIn He Npur3Ha-

YeHun 419 PObOTH 3
BUKOPWCTAHHAM 30B-
HILLHIX TaMepIiB abo
OKPEMOI CUCTEMU AMC-

TaHLIMHOMO K& YBaHH4.
® [1pUCTPIN MOXKYTb BM-

KOPWCTOBYBATM AT
BIKOM BIfl 8 POKIB, a Ta-
KOX 0COOM 3 BI3N HOHO
Ta PO3YMOBOK 0OMe-
YKEHICTHO, AK | 0N,
9K HEe MaroTb 0CBIAY
Ta 3HaHb LLOAO MOBO-
JIXKEHHS 3 MPUCTPOE
33 YMOBW, LLIO KOpWC-
TYyBaHH BIOOYBATU-
METHCA MiJ HAr440M

abo byae NpoBeaeHO
IHCTPYKTaXK LLoao bes-
MNEYHOrO BMKOPUCTAHHS
MPUCTPO , LLOD KOpKC-
TyBaui YCBIAOM/IHOBA/ I
NOB'S aHI 3 BMKOPUC-
TaHHAM  U3KKW. [1pu-
OUPaHH Ta TEXHIYHE
00C/TyroByBaHHs He
MOB HHI BUKOHY Tu-
CA OITbMU, SKLLO M He
BUMOBHW/10CS 8 POKIB i
BOHM HE epebyBatoThb
nig Harnagom. it 6es
Harng4y He MOBUHHI BU-
KOHY T\ NpubunpaHHs/
00C/1 TOBYBaHHS.

® [IpnCTpi | Kabesb

YKVBe HA 30epiramTe
B MICLLi, HEAOCTYMHO-

MY 10151 [iTeN BIKOM 10
3 POKI .

® Chif 3BepT TW yBary,

OO AITW He rpaancs
NPUCTPOE

® [lpnnaf NOBMHEH Oy TU

NiAKAOYEHUI 10 PO-
3eTKU I3 333EeM/IH0HYMM
KOHTAKTOM.

® [lepeBipTe, 4M napa-

MET W >KMBJIEHHA Ha
3aBO CbKiM Tab/myL|
MPUCTPORO BIAMOBIAA-
0Tb NapameTpam Ba-
LLIOT MEPEXI YKUBNEHHS.

® He BCTaB/gMTE BUJIKY

B PO3ETKY MOKPUMM
PYKaMMU.
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® He BuTAranTe BUIKY

3 PO3ETKM, TATHYYN 33
MPOBI.
YBATA! Tapsua
noBepxHs!

® YaKoBKa - Le He

IrpaLlKa: TpMMamTe

NaKyBa IbHI MaTepia/n

(nonieTnneHoBi NakeTw,
KapTOHHI KOPOOKM, Mo-
JICTVMPOJ TOLLO) MoAAN
BIA, A1 TEMW.

¢ [NOMNEPEOXXEHHA!

He no3sonsatu gitam

rpaTucsa naiskoto. He-
6e3neKa yayLueHHs!

¢ [TOMNEPEAXXEHHA!
MeperpiTnit >kup Moxxe
3aropituca. otpu-
MynTecb 0c06,1MBOI

06epeXKHocTi!

onnuc nNPUCTPOIO
1. Pyuka 4. PosknagHa ripka Ha 180° 7. HuKHiM kopnyc
2. CKkngHa naHeb Kopnycy 5. HarpiBanbHi nanTn 8. [NaHenb KepyBaHHS
3. BepxHin koxyx 6. KHOMKM BigKAO4EHHS KOHPOPKM 9. MipaoH ans 36opy >Knpy
onumc NAHENI YNPABNIHHA
A. Bummkay ON/OFF F. TlikTorpama KOHTPO/1t0 FOTOBHOCTI A0 K. T1'aTb aBTOMaTUYHMX MPOrpaM CMaXkKeHHs
B. PeryntoBaHHsa TeMnepaTypu BEPXHbOI poOOTK Ha BEPXHIM NaHeni Ha rpuni
nanTu (fianasoH 3 kpokom 5°C) G. TlikTorpamMa KOHTPOJIt0 FOTOBHOCTI A0 Mpozpama Yac (xeununu) Temnepamypa
C. PeryntoBaHHs TeMnepaTypy HUXKHbOI NJIM- pPOBOTN HNUXKHBOT NNACTUHM (°C):
T (gianasoH 3 kpokoMm 5°C) H. PerynboBaHui 4yac poboTu (gianasoH pery- Osoul 3 500
D. IHavKaTop TeMnepaTypn AN BEPXHLOI NtoBaHHS vacy Big 1 xB. 4o 4 roa.)
NanMTH (4ianasoH HaawTyBaHHA TeMnepa- I. Undposa iHaMKaLis pobovoro Yacy Kosbaca 10 220
Typu 90°C-230°C) J. MikTorpama yacy "TIME" Puba: 210
E. IHAMKaTop TemnepaTypu ANS HUXKHBLOT Kypka: 230
NAMTK (Oiana3oH HanawTyBaHHA TeMnepa- Cmetn. 330

Typu 90°C-230°C)




3anexxHo Bia Bawnx NoTped, TUNY NPOAYKTIB, L0 CMaxKaTbCs, iX PO3MIPY Ta KiZIbKOCTI, FpU/Ib MOXKHa BUKOPUCTOBYBATM Y ABOX KOHIrypauisx:

D i3 3aKpUTUMM NNAcTUHAMK - peTesibHe 0OCMarkyBaHHS 3 IBOX CTOPIH OZHOYACHO, MPOLLEC FPKIS CTPOro KOHTPOIFOETHLCS, KOPOTKMIA Hac obcma-
YKYBaHHS, >Ka rOTYETLCA NPaKTUYHO B O4HAKOBI Mipi 3 060X CTOPIH

D 3 BIAKPUTUMM NNACTUHAMM - NPUIOTYBAHHS Ha FPUI MaKCMMasIbHO CXOXKE Ha MPUPOAHNI BiAKPUTUIA BOFOHb, MPW LbOMY MI0LLLA MOBEPXHI FpUs

30i/bLLYETHCS BABIYI

NEPEA NEPLLULMM BUKOPUCTAHHAM

1. Po3nakynTe NpucTpin 3 KopobKK, BUAANI T
3 HbOTO BCi MaKeTH, ETUKETKM, HAaMOBHIOBauI
Ta TPAHCMOPTHI 3aMKMU.

2. [epeBipTe, 4M NapaMeTpn KMBAEHHS Ha
3aBO/CbKIiV TabaAM4Lj NPUCTpPOto BiANoBiAa-
t0Tb NapameTpam Baloi Mepexki unsieH-
HA.

3. 3a 40NOMOroto KHOMOK (6) 3HIMITb KOHBOP-
KU AN MUTTA.

YBATA! Hikonn He BMUKalTe npunag, 6e3

npaBn/1IbHO BCTAHOBJZIEHNX BapPUJIbHUX NO-
BE€PXOHb.

BUKOPUCTAHHA rPUJIA HA BAKPUTUX TAPIJTKAX

YBATA! Nepep BBefeHHAM B eKcnlyaTaLio

rnepeKoHanTecs, Lo NPUCTPIl NOBHICTHO

CYXUI, a NPUMILLLEHHS NPOBITPHETLCA.

1. TocTaBTe NpUCTPIN Ha TBepAY, CTIMKY,
CYXY, FOPU30OHTaIbHY Ta PiBHY NOBEPXH!O.

2. [NepeKkoHanTecs, WO KOHTenHep AN
MacTuna (9) BCTaHOBAEHMIA Ha NpUAai.

YBATA! MigHiMaiiTe BEPXHIO KPULLKY TiJIbKK
3a gonomoroto py4km (1).
3. 3MacTiTb KOHMOPKM (5) XapHOBUM >KUPOM,

nNpU3HaYeHUM A5 CMaxkeHHs DKi, a NoTiM
3aKpUMTE BEPXHIO KPULLKY.

4. PeTenbHO NPOTPITh HarpiBabHi MAaCTUHM
rpuns (5) i EMHICTb 415 XKMPY BONOMO0
raH4yipKoto, @ NOTIM BUTPITb Hacyxo.

5. BCTaHOBITb EMHICTb 415 >KMPY Ha Mic-
ue. KoHbopKM ieHTUYHI | MOXKYTb By TU
B3aEMO3aMiHHI Mi>k coboto. BcTaHoBtOO4UM
nnaaTu B NMPUCTPIN, BCTAHOBITH iX Tak, W06
ABa BUCTYNM Ha NaaTi yBINLWAM B ABa Na3n
B MPUCTPOI, @ MOTIM NPUTUCHITL NAATY A0
dikcauji 3acyBKM.

6. BukoHanTe onepadito Harpisy nanT nepeq,
noyaTkom pob6oTu. [ ns Uuboro noctaeTe
npuaaa Ha TBepay, Cyxy, rOpn3oHTa lb-

HY | piBHY MOBEPXHIO, NiAK/IOYITh MOro
N0 eNneKTpoMepeXxi i 3anycTiTb NpoLec

HarpiBaHHsg 060X NAacTUH NpK TeMnepa-
Typi 230°C npoTsrom 5 xBuAnH. [leTans-
HUI ONUC POBOTW 3 NAHEN/IHO KEPYBaHH4,
Ha/alWTyBaHHA TemMnepaTypu Ta vacy Bu
3HanaeTe B po3aini "KOPMCTYBAHHA
PNNIBEDOM". Konm npouec 3aBep-
WKTBCS, BUMKHITb NPUCTPIN, Bia'eaHanTe
AOro Bif, Mepexi i JodeKkanTecs NOBHOMO
OX0N0AYKEHHA. HarpiBaHHa NAMUT Moyke
CYNPOBOAYKYBATNCSH HEBEIMKUM ANMOM i
HEMNPUEMHMM 3aMaxoM, K1 3HUKAE Npu
noAaNbLLOMY BUKOPUCTAHHI.

3HOBY NPOTPITb PEWiTKN AN FPUAs BONO-
rO FaH4YipKoto, a MOTIM BUTPITb Hacyxo.

4. T1igKNo4iTe NMPUCTPIN A0 eNeKTpoMepesKi
- NiAKHOYEHHS CUMHANI3YETHCA KOPOTKUM
3BYKOBMWM CUTHANOM, a MaHe b YNpaB/liHHS
3aropseTbCs i racHe. YBIMKHITb NPUCTPIl 3a
nonomoroto nepemnkada ON/OFF (A).

5. o6 BMGpaTu pyuHUIM pEXXIMM, BCTAHOBITh
TemnepaTypy A1 KOXKHOI 3 KOHGOPOK
BiAANOBIAHO A0 BalIMX yNnoao06aHb - noy-
HeTbCs NpoLec nonepeiHbOro HarpiBaHHs
KOH®OPOK, NPO Lo CBIAYNTUME MUTOTIHHS
4epBoHMX nikTorpam (F) i (G).

6. Ticns pocsarHeHHs 3agaHoi TeMnepaTypu
rpUab NOAACTL 3 3BYKOBUX CUMHAAW, LLLO

O3HaYaTUMeE, LLIO BiH FTOTOBMI [10 BUKOPMK-
CTaHHA.

BiakpniiTe KpULLKY FpuAg, NokNaaiTe Npo-
OYKTW Ha HVXKHIO HarpiBasibHY MaacTUHY, a
MNOTIM 3aKPUNTE KPULLIKY | Ay>Ke 0bepexxkHo
NPUTUCHITL T A0 NPOAYKTIB. 3aNyCTiTb
npoLec NPUroTyBaHHs rpuas 3a J0MOMO-
roto nepemunkada ON/OFF (A) - noyHeTbCs
3BOPOTHMI BiIIK BCTAHOB/IEHOIO Yacy.

Y NprcTpoi MOXHa roTyBaTn M'aco, puoy,
LAl AWK, oBOYi Towo. KOHTpoonTe cTaH
NPOAYKTIB Ha rPUAI Ha CBi po3cya.
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8. [licns 3akiH4eHHs BCTaHOB/IEHOMO Yacy
NPUCTPIN NOAACTb 3BYKOBUIA CUTHAA i
3aBEPLUMNTb MPOLIEC CMaXKEHHS.

9. HaTUCHITb i yTPUMYIMTE KHOMKY YXMBJIEHHS
(A) npoTsarom 2 cekyHa, Wo6 BUMKHYTU
npUCTPIN.

YBATA! HarpieanbHi nintu rapsadi. He Top-

KalTecs rapsymx NAacTUH rpuns.

10.IHamKaTOpHI Nnamnn TepmocTaTa (F) i (G)

BKa3ytoTb Ha pOOOYMIA CTaH NPUCTPOLO:

D 6innn - KOHGOPKM He NpaLtooTh

D 6/1MaE YepBOHMM - HarpiBaHHg abo NoB-
TOpPHE HarpiBaHHSA KOHGOPKN

D nocTiHe YepBOHE CBIT/I0 - L|i/1IbOBa TEM-
nepaTypa A0CsarHyTa

[ig 4ac poboTn 6apbekto BiANOBIAHNN

iHAMKATOpP YBIMKHEHOT KOHDOPKN Byae

nepioanyHo 6mMmMaT abo ropiTn NocTin-

HMM CBIT/IOM, BKa3yto4n Ha Te, L0 Npuaaj,

HarpiBaeTbCs.

BUKOPUCTAHHA rPUNA HA BIOKPUTUX TAPIJTKAX

YBATA! Nepepn BBefeHHAM B eKcnyaTalio
nepeKoHamTecs, Wo NpPUCTPii NOBHICTIO
CYXUI, a NPUMILLLEHHS NPOBITPHETLCS.

YBATA! HarpisanbHi nauTu rapsyi. He Top-

KanTecs rapsaymx NaacTuH rpuas.

1. lNocTaBTe NpUCTPIl Ha TBepAY, CTilKY,
CyXY, TOPU30HTaIbHY Ta PiBHY NOBEPXHIO.

2. [lepekoHanTecd, W0 KOHTenHep AN
MacTuAa (9) BCTaHOBAEHMIA Ha NpUAai.

YBATA! MigHiManTe BepXHIO KPULLKY TiSIbKK

3a JO0NOMoroto pyykm (1).

3. lMocyHbTe NOB3yHOK (4) Ha cebe i yTpumMyii-
Te 10ro, a iHLWOK PYKO Bi3bMiTbCA 3a

11.3a gonomoroto kKHomnok (H) MoykHa BcTa-
HOBWTM Yac, Yepes aK1in rpub BUMMKA-
eTbcs (dyHkuia "TIME"). JocTynHui vac
BiA 1 XBUAVHM [0 4 roauH 3 KPOKOM B 1
XBUIMHY. SKLIO YTpUMyBaTU KHOMKK (H)
HaTUCHYTUMM, Yac Byae 3MiHIoBaTMCA
KOXKHI 5 XBWMH. BcTaHOBAEHMI Yac Bijo-
GparkaeTbed Ha gucnei (1) i 6esnepepsHO
BiipaxoBy€eTbCS Ha3a,. [1icas 3aKiHYeHHs
BCTAHOB/IEHOMO Yacy rpu/b 3aBePLINTb
pobOTY, NOAABLLM 5 3BYKOBUX CUIHaIB.
BigkprBatoum Ta 3akpmBatodmn KpULLKY, 06
nepeBipuUTY CTaH DK, Lo rOTYETbCS, CNiA-
KynTe 3a TWM, Wob 3 npuaaay He BUXOAM-
Na napa, sika € NpUPOAHUM Pe3ybTaTOM
Ten1oBoi 06pobKIM. 3aN1eXKHO Bif pe3ybTa-
TiB | BalLMX KY/lIHAPHWX CMaKiB, peryatonTe
TEMMNEePaTypy CMaXKeHHs Ha rpuIi.

BuTtonneHuit >kup 3 ki byae cTikaTu B
niaaoH ans sxkupy (9). MocTinHo oumtanTe
AOro Bifl HAKOMUYEHOT O YKMPY.

YBATA! XXup, wo cTikae B EMHiCTb, rapsaunii -
6ypbTe 06eperkHi, Wo6 He o6nekTUcs.

3HiManTe XKy 3 rpuaa cnewjianbHUMN
wmnuammn abo aAepes'asHUMM CTOI0BUMM
npubopamMu. He BUKOPUCTOBYNTE MeTaneBi
CTO10BI NPWMNAAN, OCKIIbKN BOHU MOXKYTb
noapanaTu KOHPOPKM rpuns.

[MToknaaiTe HAaCTYNHI NPOAYKTU, SKi NOTPI6-
HO NPUrOTYBaTUM Ha FPUAI. AKLLO B 3aKiH-
YUAM pobOTY 3 FpUAEM, BUMKHITb Npuaas
3a J0NMOMOTOK0 BMMMKaYa (A), a NoTim
Bif'eAHaAMTeE 10r0 Bifg, eNleKTpoMepexi.
[anTe npunaay NOBHICTIO OXOOHYTH,

a NOTIM OYMCTITb MOro, AOTPUMYHYNCH
IHCTPYKL,iN, HaBeAeHUX y po3aini "OYi-
LHEHHA TA TEXHINHE OBC/TYTOBYBAH-
HA"

pyuKy (1) i HAXUNITb BEPXHIO KPULLIKY A0
3a[HbOI YaCTUHW Npuaaay Tak, Wob
KpULLIKa A49r1a PYYKOK Ha CTiAIbHULLO.
HarpiganbHi NNacTVHM YTBOPHOKOTH KYT
180° (pnc. 1).

YBATA! Mig yac po3kaagaHHa npuaag nosu-

HEeH 6y TU NOBHICTIO OXOJIOAXKEHUM.

4. Tlicng BCTAHOB/IEHHSA MPUS BUKOHaNTeE Ail,
onucaHi B NyHKTI 5 nonepeaHboro posainy

"BUKOPUCTAHHA PUTA HA 3AKPUTNX
MINTKAX".




BUKOPUCTAHHA rPUA 3 ABTOMATUHHUMU NMPOTPAMAMU

YBATA! Nepepn BBefeHHsAM B eKcnyaTalio

nepeKoHamTecs, Wo NPUCTPI NOBHICTIO

CYXUI , a NPUMILLLEHHS NPOBITPHOETLCA.

1. MNocTaBTe NpUCTPIl Ha TBepAY, CTilMKY,
CYXY, FOPU30HTasIbHY Ta piBHY MNOBEPXHIO.

2. Y BCTaHOBAEHWI Ha NpUAaji KOHTeHep
015 3MaLLEeHHs?

YBATA! MigHiMaiiTe BEPXHIO KPULLKY TiZIbKK

3a J,ONOMOroto pyukm (1).

3. 3MacTiTb KOHGOPKM (5) XapHOBUM >KMPOM,
NPpU3HAYEHNM /19 CMaXKEHHS PXKi, @ NOTiM
3aKPUINTE BEPXHIO KPULLIKY.

4. TliagK YT NPUCTPIN A0 eNeKTpoMepeKi
Ta YBIMKHITb M1Oro 3a 4OMNOMOTrOK BUMMKA-
4ya ON/OFF (A).

OYUNLLEHHA | OBC/TYTOBYBAHHA

1. NMepen unieHHsM (i nicas 3aBepLieHHs
roTyBaHHS Ha rPUAI) BUMKHITb Npuaag,
HAaTUCHYBLLIW KHOMKY KMBAEHHS (A) Ha 2
CeKyHAM, BUMMITb BUJIKY 3 PO3ETKM i 3a4e-
KawnTe, MOKM Npuaag OXO/0He.

YBATA! He 3aHyptoiiTe NpUCTpii y BOAY UM
iHWi piaMHKU. He npoTupanTe NAUTU rocTpu-
MU, abpasnMBHUMMU LLIKpebKaMm abo rybkamu,
OCKIiJIbKM L& MOXKe NPU3BECTU 4,0 NOLLUKO-
LPKEHHS KOHGOPOK.

5. 3 N'9TW AOCTYNHUX aBTOMATUYHUX
nporpam (K) BnbepiTs BianosigHy A8
NPOAYKTY, KU BM XO4eTe NpUroTyBaTu Ha
FPUAL, YyTPUMYIOUM NIKTOrpamy npoTarom 3
cekyHn,. MponyHae 3ByKOBUIN CUrHaA, NiK-
Torpama ,4AC" (J) Ta nikTorpamMu BMbpaHmx
nporpam 3acBiTATbCA 3e/1€HMM KO/IbOPOM.
[ToYyHeTbCs Npouec HarpiBaHHS KOHDOPOK.

6. B aBTOMaTUYHUX NporpamMax B1U MOXeTe
3MIHIOBATK Yac i TemMnepaTypy 3a BlaCHUM
OaXkaHHSM.

7. Tlicna nocAarHeHHs 3afaHoi TeMnepaTypu
NPOJTyHAaE 3BYKOBUI CUIHa, LLO CBIAYNTb
MpO rOTOBHICTb 40 PO6OTH.

YBATA! HarpieanbHi nintu rapsadi. He Top-
KauTecs rapsunx NAacTuH rpuns.

2. lMNMonepeaHbo OYUCTITb PELiTKN FpUas
Bifl YKMPY NaneposyM pyLIHUKOM. [10TiM
BUMMIiTb KOHDOPKK 3 Npuaady 3a 4ONOMO-
roto KHOMOK (6) | BUMMINTE IX Y Tennin Boai
3 MUKOYMM 3aC0B0M, NiCN9 YOro peTesibHo
NPOMONOLLITh | BUCYLLITh.
KOHQOPKM IAEHTUYHI | MOXYTb By TU
B3aEMO3aMiHHI Mi>k coboto. BcTaHoBtOO4UM
naaTv B NPUCTPIN, BCTAHOBITh iX TaK, W06
nBa BUCTYNM Ha NaaTi yBINLWAK B ABa Na3n
B MPUCTPOI, @ NOTIM NPUTUCHITL NAaTy A0
dikcaujii 3acyBKu.

8. BigKpuinTe KpULLKY rpuas, NoKAaaiTb Npo-
OYKTW Ha HYXKHIO HarpiBaslbHY NMAacTUHY, a
NOTIM 3aKPUITE KPULLIKY i [y>Ke 0bepexkHO
NPUTUCHITH il 4O NPOAYKTIB. 3anycTiTb
npouec NPUroTyBaHHS rpyad 3a 4ONOMO-
roto nepemukada ON/OFF (A) - nodHeTbCs
3BOPOTHMI BiAIIK BCTAHOB/IEHOIO Yacy.
KoHTpotorTe cTaH NpoAyKTIiB Ha rpuAi Ha
CBil po3cyn,.

9. Micns 3aKiH4EeHHs BCTAHOBJ/IEHOr O Yacy
npuaan noaacTb 5 3BYKOBUX CUTHaANIB i
3aBEPLINTL NPOLIEC CMaXKEHHS.

10.HaTucHiTL KHOMKY 06paHoi nporpamu (K)

i yTpuMyinTe ii NpoTArom 2 cekyHa, w06
3aBEPLIMTM NPOLLEC CMaXKEHHS.

4. [loBepxHto, Ae BCTaHOBAEHI HarpiBabHi
NAaCTUHW BCEPEAMHI NPUIAaY, MOXKHA
NpoTEPTM NANepoOBUM PYLLHMKOM.

5. BUMUINTE KOHTENHEP AN KUPY B Tenin
BOAI 3 M'AKMM MUIOYNM 3aCO60M, MOTIM
NPONOOLLITE MOro, BUCYLLITb | BCTAHOBITH
Ha Micue.

6. OUUCTITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO TPUS BO-
JIOrOK0 raH4ipKoto, a MOTIM BUTPITb HACyXxo.

7. Bu MoxKeTe MUTU HarpiBasibHi naacTuHK (5)
i KOHTenHep Ans xnpy (9) B NoCya0MUINHIN
MaLLUMHI.

27



Ko,Au HECMTPABHOCTEN

ANCTEN MPUYNHA CMOCIB YTUNIZAUIT

EOO O6pus naHurza 3eepHimbcs 00 dunepa abo cepsicHo20 UeHmpy
ELL Kopomke 3amMuKaHHs 3eepHimbcs 00 Ounepa abo cepsicHo20 ueHmpy
EHH

3axucm gid nepezpisy BumkHImb npunaad i 3auekatime, noku 8iH

NoBHICMIo 0X0/10He, a NOMIM 3HO8Y 88IMKHIMb
tiozo

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUN

TexHiyHi napaMeTpu HaBeAEHO Ha 3aBOACLKIN TabanuLi BUpooy.
JoBXX1Ha Kabento xxusneHHs: 0,8 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3asmwiae 3a co6010 NpaBo BHOCUTU TEXHIUYHI 3MiHU.

28

C€



KyxHs 3aBTpaLLIHbOro AHA

KyxHs - Le igeanbHe Micle, LWob 3AIMCHMUTI CBOI Mpii Ta

PO3BUHYTU CBIM KyiHApHMIA TanaHT. LLIykanTe HOBI pilUEHHS

Ta igei — ekcneprmMeHTymTe! He GinTeca BUKAMKIB, MOEAHAHHS

CTaporo 3 HOBWM, IHHOBALLIMHMX CMaKIB Ta IHFpeaieHTIB. .

Hogi MmoxxnmBocTi

CnnaHymTe CBiM KyNiHapHMI YCRiX 3@ 4OMOMOrOH MpaBMIbHOI
no6yToBoi TexHikK. Obupatoun Mapky «Sam Cooky, BM
3a0e3neyyeTe cobi NPOdECIMHY AOMOMOrY Ha KyXHI.

Bu 6yneTe 34MBOBaHI TUM, 9K IETKO CTBOPUTU LLIOCh YHIKa/IbHE
| NOYYBaTUCS EKCMEPTOM.

Bupi6 Moxke aelLo BiapisHATUCA Big, doTorpadiit/MantoHKIB Y NOCIBHUKY Ta
iHLLIMX MapKETUHIOBUX MaTepiasax.

~

(" NPABWUJIbHA YTUNIBALIA MPUCTPOIO (sHolueHe eneKTpuyHe Ta e1eKTPOHHE
obnaaHaHHA)

MapkyBaHHS Ha BUpOo6i BKa3ye Ha Te, W0 BMUPi6 He cAif BUKMOATM pa3oM i3 noby-

TOBUMM BigXo4aMU NiCN1S 3aBepLUEHHS TEPMIiHY MOro ekcnyaTau,ii. 3HolweHe 06-
NafiHaHHS MOXKe HEFaTUBHO BMJIMBATU Ha HAaBKOJINLLHE CepefoBuLLLE Ta 340POB'S

f— ntofen yepes NOTEHUiMHMIA BMICT He6e3MeYHUX PeYOBUH, CYMilLEeN Ta KOMMNOHEH-
TiB. 3MillyBaHHsA €NeKTPOHHUX BiAX0A4iB 3 iHWMMKM Bigxogamu abo ix Henpode-

2 > CiIHUI A,EeMOHTaXK MOXXYTb NPU3BECTU A0 BUAINEHHS PEYOBUH, LWIKIAANBUX N5 340POB'S
y Ta HaBKOJIMLLHLOIO cepeaoBumLLa. 3HOLIEHUI NPUCTPIN HEOBXiAHO AOCTAaBUTU A0 NYHKTY
- 360pYy 3HOLLUEHOrO eJIEKTPUYHOIO Ta eJIeKTPOHHOro obnagHaHHs. [ns Toro, wob oTpu-

: MaTu AeTasbHy iHbopMaLito Npo Micue 34a4i 3HOLLIEHOro eNeKTPUYHOIO 1 eNeKTPOHHOIO

L s a 06.1a4HaHHS, KOPUCTYBay NOBUHEH 3BEPHYTUCS [0 MYHKTY 360pYy 3HOLLEHOr0 06.1aAHaHHS
\_ 260 Ha 3aB0j, 3 Nepepo6KM 3HOWEHOro 0613 HaHHS. Y,
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