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ENHETSBESKSBESKRIVELSE /DEVICE DESCRIPTION:

Matlaging har utviklet seg til 3 bli en form
for kunst i dag. Det a skape deilige
maltider krever nyskapende
eksperimentering og mot. For 3 oppna
enestaende resultater trenger man en
blanding av ekspertise og forsteklasses
ingredienser. Dette tilbyr Sam Cook.

Produktene fra Sam Cook er ngye designet av
dedikerte fagfolk som brenner for matlaging.
Gjennom innovasjon og utforsking av smaker, tilbyr
vare kjokkenredskaper deg muligheten til & bli en
mesterkokk i ditt eget kjokken.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

EXECUTIVE

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist's talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people, based
on the efforts of many professionals who consider cooking a
living passion. Their artistry in cooking is characterized by risk-
taking and the courage to experiment with taste. Try our superb
cookware and become a master chef in your own kitchen.

Besok var nettbutikk pa samcook.no, for 3 kjgpe vare produkter,
tilbeher eller manglende deler.

Velge onsket vare og bestill, sa vil vi levere produktene rett hjem til
deg.



SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les brukermanualen naye for bruk.

Ikke bruk maskinen med vate
hender.

Veer spesielt forsiktig ndr barn er i
naerheten av enheten.

Ikke bruk enheten til andre formal
enn de tiltenkte.

Ikke senk enheten, ledningen o
stopselet i vann eller andre vaesker.

Ikke la enheten vaere uten tilsyn
under drift.

Trekk alltid stopselet ut av
stikkontakten ndr apparatet ikke er
i bruk eller for rengjering.

Ikke bruk en skadet enhet, inkludert en
med skadet stromledning eller stapsel - i
slike titfeller, kontakt et autorisert
servicesenter for reparasjon.

Ikke bruk enheten utendars.

Ikke heng stremledningen pa
skarpe kanter eller la den komme i
kontakt med varme overflater.

Enheten skal alltid kobles til en
stikkontakt med jording,

Ikke plasser enheten pd varme
overflater.

Ikke plasser enheten i naerheten av
andre elektriske apparater, brennere,
komfyrer, ovner osv.

Enheten ber plasseres pa en torr, flat o

og stabil overflate.

Enheten er kun beregnet for privat
bruk.

Serg for at alle komponentene til
enheten er riktig installert for du tar
maskinen i bruk.

Bruk av tilbehar som ikke er
anbefalt av produsenten kan fare til
skade pa enheten, brann eller
personskade.

Barn ber vaere under tilsyn for 3
sikre at de ikke leker med utstyret/
enheten.

Ikke ta stapselet ut av stikkontakten
ved & trekke i ledningen.

Utstyret er ikke beregnet for bruk
med eksterne timere eller et separat
fiernkontrollsystem.

Ikke koble stopselet til
stikkontakten med vate hender.

Av hensyn til barns sikkerhet, ikke la
deler av emballasjen (plastposer,
pappesker, isopor, osv.) ligge igjen.

ADVARSEL! Ikke la barn leke med
folien. Fare for kvelning!

Kontroller at
stremforsyningsparametrene pa
enhetens merkeskilt ssmsvarer
med parametrene til
stremforsyningsnettverket ditt.

Hold hendene unna bevegelige
deler (mikser og krok) nar du
bruker apparatet!




ENHETSBESKRIVELSE
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Far du rengjer mikserne og kroken,
ma du ferst fierne dem fra apparatet!

SI3 av enheten for du bytter utstyr
eller for du naermer deg bevegelige
deler under bruk.

MERK FOLGENDE! Ikke overskrid
den tillatte driftstiden som er angitt
pa merkeskiltet. Vent til enheten er
avkjolt for du slar den pd igjen.

Nar du elter gjeerdeig, er det best a
starte pa lav hastighet og forst etter
en stund oke hastigheten.

Apparatet kan brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller som
mangler kunnskap eller erfaring
med bruk av denne typen
apparater, forutsatt at de er
overvaket eller instruert i hvordan
apparatet skal brukes pa en sikker
mate eller de har blitt instruert eller
informert om potensielle trusler
med bruk.

® |kke demonter kjokkenmaskinen
mens enheten er i drift.

® Koble enheten fra
stromforsyningen nar du lar den
veere uten tilsyn og for
montering, demontering eller
rengjoring,

® Enheten ma ikke brukes av barn.
Oppbevar enheten og ledningen
utilgjengelig for barn.

Monteringsspor for tilbehar
Monteringsknapp for tilbehor
Toppdeksel

LCD-Display
Hodeleftingsknapp/ Tilt

-
30N

Kontrollknapp
Base

Eltekrok
Flatvisp
Ballongvisp

1. Sprutdeksel
12. Bolle i rustfritt stal



F@R FORSTE BRUK .
Fer forste bruk, fiern alle emballasjerester fra enheten (folie, klistremerker osv.) og vask grundig alle Koble stremledningen til en stikkontakt med

deler som kommer i kontakt med mat (se kapittelet "Rengjering og vedlikehold"). jording.
BRUK AV ENHETEN
1. Plasser den utpakkede enheten p3d en stabil, flat 9. Trykk pa knappen (5) og left hodet pa

overflate. Press lett ned pa tuppen av hodet til maskinen.

enheten og trykk pa hodelefteknappen (5) (Fig. 10. Fjern bollen, mikseren og

1). Hodet vil automatisk laftes opp til du herer et sprutbeskyttelsen.

klikk. Enheten er helt pen og last (fig. 2).

2. Left hodet, plasser bollen i basen og roter med
klokken for & feste (se
installasjonsinstruksjonene for spesifikk bruk) i
Fig. 3.

3. Installer sprutbeskyttelsen ved a skyve den pa
enhetshodet nedenfra. Det anbefales & bruke et
deksel nar den totale vekten av ingrediensene
overstiger 300 g.

4. Plasser mikseren i tilbehersporten (se
installasjonsinstruksjonene for spesifikk bruk) i
fig. 3.

5. Trykk pd hodelsfteknappen med hoyre hand,
senk deretter hodet med handen til horisontalt
niv, slipp knappen (5) for & lase hodet (fig. 4).

6. Koble enheten til stramforsyningen.
Stremknappen vil begynne 3 blinke. Trykk pa
stremknappen i 2 sekunder, enheten vil pipe og
kontrollpanelet slds pa og blinker. Enheten er nd
i standby-modus.

7. Drei kontrollknappen for 3 velge hastighet fra
1-12. Andre driftsmoduser, programmer og
funksjoner er beskrevet i tabellen
"Anbefalte hastighetsinnstillinger".

8. Nar du er ferdig, trykk og hold inne
stremknappen for 3 sla av enheten. Trekk ut
stremledningen.




ANBEFALTE HASTIGHETSINNSTILLINGER

Hastighet Display Funksjon Funksjonsbeskrivelse
Hastighet 1 30 sekunder, deretter hastighet 2 i 30 sekunder, og til slutt
Tttt i i i hastighet 3 i 4-5 minutter. Ingrediensene vil bli grundig blandet og resulterer
N [ Sy ! ] Elting av tung deig (dumplings, en jevn og elastisk deig. Benytt eltekrok (8).
~3 bred) og blanding av f 2+ ; . .
R salatingredienser. Merk folgende! Ikke still inn hastigheten over 3 fo:j elting av tunge deiger.
[ PR ] Blande salater: velg hastighet og tid avhengig av ingrediensene som brukes.
Benytt flatvisp (9).
36 [ a4 J Blanding av tyngre masser Ha ingrediensene i bollen og bland pé hastighet 3-6. Benytt flatvisp (9)
™ som eksempelvis mordeig, rort (skjere ingredienser krever lavere hastigheter).
[ SR J syltetay, kjott, potetmos.
729 [ S J Blanding av lette masser, som Legg ingrediensene i bollen og sett hastigheten til 7~9. Benytt flatvisp (9).
™ E— smer, vaniljesaus og majones.
( oD% )
[ ] ] Skjeer kjottet i biter (2x2x6¢cm). Installer kjottkverntilbeheret (valgfritt tilbeher,
Sy Kjottdeig eller polse (med selges separat). Velg en av tre sikter (grov, middels eller fin), still inn
o1 TR valgfritt tilbeher). hastigheten fra 9 til 11 og begynn G male kjattet.
[ RO J For d tilberede palser, fest polsetilbehoret.
Arbeidstiden avhenger av mengden ingredienser som brukes.
ZoTuT
12/P [ St o ] Piske egg og flote. Ha ingrediensene i bollen og sett hastighet 12; ballongvisp (10). Hold nede P-
[ R ] knappen pd skjermen for d fd roboten til G kjore med hayeste hastighet.
Program
"e[ting" — . . . . . . .
7 [ SRR ] Elting av deig. Elgs;ltgtizttellgr g;() zg)l.(under, hastighet 2 i 30 sekunder, hastighet 5 i 5 minutter.
Klokke —— Beror klokkeikonet, vri deretter bryteren for d stille inn minuttene (0-30),

—

Still inn timer/arbeidstid.

trykk pd klokkeknappen igjen for d stille inn sekundene (10s pr trinn) som
passer til mengden og typen ingredienser som brukes.




Hastighetsikon ——— . S Trykk pd hastighetsikonet, og drei deretter kontrollhjulet for d velge
[ R R T ] Hastighetsinnstilling. riktig rotasjonshastighet. Trykk deretter pé stramknappen for G starte

f/‘ enheten.
Stromknapp
I(<P d trollbryt For d starte enheten, hold inne stremknappen i 2 sekunder. Ndr enheten
ontro er . kjarer, vil et trykk pd stremknappen stoppe operasjonen. Etter G ha stoppet,
en @ g[lg gxé%%iiggavbwt program/ holder du knappen inne i 1,5 sekunder for d sld av gjeldende program og

’ ga inn i standby-modus. Hold knappen inne i 2,5 sekunder for d sld av
@ enheten.

INSTALLASJON AV INDIVIDUELLE KOMPONENTER

1. INSTALLASJON AV BOLLE
Plasser bollen pa basen, roter med klokken for 3 ldse den pa plass. For a lasne bollen igjen, roter bollen i motsatt retning.

2. INSTALLASJON AV MIKSEVERKTQY

Nar du installerer blandere, bar maskinodet heves for lettere tilgang. Fest den valgte mikserenpd akselen til maskinen
slik at hakket i hullet gverst pd mikseren er pa linje med tappen pa akselen (fig. 1). Skyv mikseren inn pa akselen (fig. 2)
og vri den deretter mot klokken (fig. 3). Etter a ha installert mikseren, senk hodet til horisontal posisjon (fig. 4).

MERK: NAR DU INSTALLERER MIKSERE OG ANNET TILBEH@R MA ENHETEN KOBLES FRA STROMKILDEN

)
. / Tilbehar: eltekrok
Spindel (8), flatvisp (9),

ballongvisp (10
Firkantetspor/ / gvisp (10) @
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

MERK FOLGENDE! F@R DU STARTER RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD, KOBLE ENHETEN FRA STROMFORSYNING OG VENT TIL DEN AVKJ@LES HELT
ETTER ARBEID. IKKE SETT ENHETEN | VANN!

1. Serg for at enheten er koblet fra stremforsyningen.
2. Bevegelige deler blir varme under drift. For rengjering, vent til enheten er avkjolt.
3. Ikke senk enheten i vann.

4. Bruk en fuktig klut med vaskemiddel for 3 rengjore huset.
5. Vask bollen og tilbehgret med vann og oppvaskmiddel. Ikke bruk skurende eller sterke rengjgringsmidler.

MERK FOLGENDE! IKKE BRUK SKARPE OBJEKTER, SLIPEPUTER, LOSNINGSMIDLER ELLER ANDRE STERKE KJEMIKALIER TIL RENGJORING DA DETTE
KAN FORARSAKE SKADER PA ENHETEN.

MERK: MIKSVERKT@YENE MA IKKE VASKES | OPPVASKMASKIN.

FEILSOKING

Nr

Problem

Lasning

Enheten fungerer ikke.

- Sjekk at maskinen er koblet til stromforsyningen.
- Sjekk om hodet er [dst i startposisjon.
- Koble mikseren fra stromforsyningen i 10-15 sekunder. SlG den pd igjen.

Hvis enheten fortsatt ikke sldr seg pd, la den avkjoles i 30 minutter.

2 Mikseverktayet treffer bollen under drift og fordrsaker stoy. - Sjekk om bollen og mikseverktoyet er riktig plassert i kjigkkenmaskinen.
3 Enheten rister kraftig under bruk. - Kontroller at gummifattene er pd plass. )
- Sorg for at kjgkkenmaskinen er plassert pd en flat, horisontal overflate.
EO1 E02 EO3 E04
Tiltsensor ikke oppdaget. Overbelastning NTC beskyttelse imot overoppheting Temperaturmdler dpen krets
(automatisk strembrudd) (for hay motortemperatur) (ingen signal fra NTC-sensor)




TEKNISKE DATA

Tekniske data er angitt i tabellen.

Model | PSC150/B

Spenning/Frekvens | 220~240V; 50~60Hz

Nominell motorkraft | 800 W

Maksimal motorkraft | 1200 W
Bollekapasitet | SL

Maks hvetemel i et program | 12009
Volum | 75dB
Ledningslengde | 0,9m

Merk! Scandinavian Webshop AS og Firma MPM agd S.A. forbeholder seg retten til 3 foreta tekniske endringer

il



Morgendagens kjokken

Kjokkenet er det optimale stedet for a realisere dine
kulinariske dremmer og la matlagingsferdighetene dine
blomstre. Utforsk nye ideer og finn bedre mater 3 gjore
ting pa! Veer aldri redd for nye utfordringer, for 8 forene
det tradisjonelle med det moderne eller for innovative
smaker og ingredienser.

Nye muligheter

Planlegg din kulinariske suksess med de rette
kjokkenapparatene. A velge Sam Cook som ditt
husholdningsmerke er som & fa profesjonell hjelp pa
kjokkenet ditt. Overrask deg selv med hvor enkelt det er a
lage noe nytt og fole deg som en profesjonell kokk!

4 )
RIKTIG GJENVINNING AV PRODUKTET (avfall av elektrisk og elektronisk utstyr/ EE-avfall)

skal ikke kastes sammen med annen type kommunalt avfall. Brukt utstyr kan ha
en negativ innvirkning pd miljeet og helsen til mennesker pd grunn av potensielt innhold
av farlige stoffer, blandinger og komponenter. Blanding av elektrisk avfall med andre
: p) typer avfall eller demontering av dette pa en uprofesjonell mate kan fere til utslipp av
¥ e milje- og helsefarlige stoffer. Brukt utstyr skal avleveres til innsamlingspunkt for elektrisk
% avfall. For & fa detaljert informasjon angdende innsamlingspunktene for elektrisk avfall,
H ber brukeren kontakte det kommunale punktet for innsamling av elektrisk avfall eller

-\' . behandlingsavdeling for brukt utstyr.

ﬁ Merking pa produktet indikerer at etter at produktets levetid utleper, er det
I
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Kjere kunde!

Takk for at du handler hos Samcook.no. Vi hdper at kjokkenmaskinen har innfridd
dine forventninger og vil fungere som din partner pd kjokkenet mange dr fremover.

HVIS DU HAR SPORSMAL OM DRIFT ELLER FEIL PA PRODUKTET, TA KONTAKT MED VIA
INFORMASJON PA VAR NETTSIDE SAMCOOK.NO. Vi har gjort vdrt ytterste for G gjore
klageprosedyrene sd enkle som mulig.

Garantikort/
Warranty card

Salgsdato/
Navn-modell/
Date of sal
e del  PSCA150/B oue of sale
name-mode Selgers sigantur/

Signature of Seller

Butikkstempel /Stamp
shop

SLIK GAR DU FREM DERSOM DU HAR EN KLAGE

1. RING

| tilfelle enhetsfeil, kontakt vart
sentralbord ved & ringe +47 954 53 060
fra mandag til fredag fra 08:00 til 16:00.

2. PAKK OG SEND

Etter 3 ha mottatt bekreftelse pa
akseptert reklamasjon, pakk det skadede
produktet i originalemballasjen eller
erstatningsemballasjen som er
nedvendig under transport. Legg ved
garantikortet, kjopsbevis og en kort
merknad om den oppdagede defekten
sammen med et kontaktnummer.

Pakker hentes og leveres til sentraltjenesten pa Hvis du har sparsmal eller tvil,
folgende adresse: Stramsveien 318, 1081 Oslo for vennligst kontakt oss:
var regning (gjelder garantireparasjoner) via et

budfirma angitt av Sentraltjenesten. .
Stremsveien 318, 1081

3. RETUR Oslo

»

Innen 14 dager eller sa raskt som mulig T (+47 954 53 060

fra datoen for levering av produktet for kontakt@samcook.no

reparasjon, vil Servicesenteret kontakte @ www.samcook.no

deg og sende den reparerte enheten ' '

tilbake gratis (gjelder for gyldige For du sender inn en klage, vennligst les
garantireparasjoner). garantivilkarene.

Jeg har lest og godtar vilkarene i
denne garantien.

Kjepers signatur/ Legible
signature of the buyer




GARANTIVILKAR

1. Garantien gis for en periode pd 24 maneder fra kjopsdato:
Defekter som oppdages i denne perioden vil bli fjernet gratis av
garantisten innen den lovbestemte perioden eller 14 dager fra
datoen for levering av produktet til garantisten, i spesielle
tilfeller forlenges fristen til 30 dager. Garantiperioden forlenges
med reparasjonstiden. Garantien utelukker ikke begrenser eller
suspenderer ikke kjopers rettigheter som folger av
bestemmelsene om garanti for mangler ved den solgte varen.

2. Garantireparasjon betyr ytelse av garantisten, spesialiserte
aktiviteter som er passende for 3 fjerne defekten som dekkes av
garantien. Garantireparasjon dekker ikke planlagte aktiviteter i
bruksanvisningen, som brukeren plikter & utfere pa egen hand og
for egen regning, for eksempel installasjon, kontroll av drift mm.

3. GARANTIEN DEKKER IKKE:

a) Tilkoblingsledninger, plugger, stikkontakter, sugeslanger,
batterier, akkumulatorer, kniver, etc,;

b)  Mekaniske, termiske og kjemiske skader og alle andre
forarsaket av handling eller utelatelse av bruk eller pavirkning
av ytre krefter (overspenninger i nettverket, overskridende
omgivelsestemperaturer, lynnedslag, bruk av drifts- eller
rengjoringsmidler som ikke er i samsvar med
bruksanvisningen, skade forarsaket av fremmedlegemer som
har kommet inn i, for eksempel fuktighet, korrosjon, stev,
etc.);

c¢) Skade som felge av naturlig delvis eller fullstendig slitasje i
samsvar med utstyrets formal eller tiltenkte bruk; lyspaerer

d) Skade som folge av:

-modifikasjoner og designendringer gjort av brukeren eller
tredjeparter;

-forhold som verken produsenten eller selgeren er ansvarlig
for, spesielt som folge av feil installasjon eller bruk som ikke
er i samsvar med instruksjonene eller andre &rsaker som kan
tilskrives brukeren eller tredjeparter;

- bruk av IKKE-ORIGINALE materialer eller tilbehor);

- feil transport;

- forsettlig skade pd utstyr;

-skade pa glass og keramiske elementer;

- vedlikeholdsaktiviteter

4.

Den klagende part har rett til 3 erstatte utstyret

til en ny hvis:

a) Sentraltjenesten finner skriftlig at det er umulig & fjerne
mangelen,

b) reparasjonen ikke utferes innen fristen angitt i pkt. 1 eller annen
dato skriftlig avtalt med annonseren

Det pdklagede utstyret kan sendes for egen regning

med vanlig post etter forhandsavtale med kausjonisten.

Utstyr levert til Sentraltjenesten skal vaere rent. Serviceteknikeren
kan nekte d ta i mot skittent utstyr for reparasjon eller rengjore det
pa kjepers regning.

Den faktiske datoen for garantireparasjonen bekreftes av
servicesentralen i garantikortet.

Garantirettigheter kan kun uteves etter at brukeren fremviser et
GYLDIG garantikort sammen med kjopsbevis. Vilkarlige endringer i
oppferingene i garantikortet eller 3 utfere reparasjoner pa egen
hand vil ugyldiggjere garantien.

Garantikortet er gyldig pa norsk territorium.

. Sam Cook-apparater er aktuelle kun til forbrukerbruk i

husholdningen, med mindre de har et annet formal, for eksempel
kommersiell fremvisning. Bruk av utstyret i strid med dets tiltenkte
formal vil ugyldiggjere garantien.

A skade eller fierne navneskiltet fra enheten kan gjore garantien
ugyldig.

Et garantikort uten navnet pa enheten, type, modell, salgsdato, et leselig
butikkstempel og en leselig signatur fra kjeperen er UGYLDIG.



Reparasjonsdato/ Reparasjonsnummer Beskrivelse av serviceaktiviteter og deler/ Description of Servicestempel/ Stamp service
Date of repair / Number repair activities performed and specific parts point

Serienummer/
Serial number




SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully
before use.

Do not handle the device with wet
hands.

Take special care when children are
near the device.

Do not use the device for purposes
other than those for which it was
intended.

Do not immerse the device, ca-ble
or charger in water or other liquids.
Do not leave the device unat-
tended during operation.

Always remove the plug from the
mains socket when not in use or
before cleaning,

Never use a damaged device,
including one with a damaged cord
or plug, please contact an
authorised service centre for repair.
Do not use the device outdoors.
Do not hang the power cable on
sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

The device should be connected to
a mains socket outlet with a
grounding pin.

Do not place the device on a hot
surface.

Do not place the device near
other electric cookers, burners,
ovens, etc.

The device should be put on a
dry, flat and stable surface.

The device is intended for do-
mestic use only.

Always ensure that all parts of the
device are correctly fitted before
starting work.

The use of accessories not
recommended by the manufac-
turer may cause damage to the
device, fire or personal injury.
Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the equipment/device.

Do not pull the plug out of the
power socket by pulling the cord.
The equipment is not designed to
op-

erate using
external

timers or a separate remote
control.

Do not connect the plug to the
power socket with wet hands.

For the safety of children, do not
leave freely accessible parts of the
packaging (plastic bags, cardboard
boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children
to play with the film. Danger of
suffocation!

Check that the power parame-ters
on the device's rating plate
correspond to the parameters of
your power supply network.

Keep your hands away from
moving parts (stirrers and hook)
when the device is in operation!
Before cleaning the stirrers and
hook, they must first be re-moved
from the device!

®  Turn off the device before
making any changes in equip-
ment or before approaching

any moving parts during use.
° CAUTION! Do not
exceed the permissible
operating time stated on
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DEVICE DESCRIPTION
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the nameplate. Wait for the de-
vice to cool down before turning it
on again.

When kneading yeast dough, it is
recommended to set the regu-
lator on low speed and increase
the speed after a while.

Do not disassemble any acces-
sories of the robot during its
operation.

The device must be kept away
from children. Keep the device and
cable out of the reach of children.
The device may be used by peo-
ple with reduced physical, sen-
sory or mental abilities, as well as
those without prior knowl-edge or
experience in using such types of
device, provided

that they either are supervised or
have been instructed and in-
formed about potential threats.
® Disconnect the device from the
power supply each time when the
device is left unattended and
before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Attachment socket
Attachment mounting knob
Upper cover

Touch display

Head lifting button

-
zo®No

Control knob

Base

Hook stirrer

Yeast dough stirrer

Stirrer for beating light masses

1. Anti-splash cover
12. Stainless steel bowl



BEFORE FIRST USE

Before the first use, remove all packaging res-
idues (films, stickers, etc.) from the device and

thoroughly wash all parts in contact with food
(see chapter "Cleaning and Maintenance").

Connect the power cord to an electrical outlet with
a grounding pin.

USING THE DEVICE

1. Place the unpacked device on a stable, flat
surface. Holding the upper part of the device
with one hand, press the head lifting button (5)
(Fig. 1). The head will automat-ically go up until
a click can be heard. The device is completely
open and locked (Fig. 2).

2. Raise the head, place the bowl on the base and
turn it clockwise to lock it (refer to installation
manual for specific operation)(Fig. 3).

3. Attach the anti-splash guard by sliding
it from the bottom over the head of the device.
It is recommended to use the cover when the
total weight of ingredients exceeds 300 g.

4. Place the stirrer in the accessory port (refer to
installation instructions for specific oper-ation)
(Fig. 3).

5. Pressing the head lifting button with right hand,
lower the head manually with the other hand
until it is levelled, then release the button (5) to
lock the head on place
(Fig. 4).

6. Connect the device to the mains. The pow-er
button will flash. Press the power button for 2
seconds, the machine will release a beep and
the control panel will turn on and start flashing.
The device then goes into standby mode.

7. Turn the Control knob to select a speed level
from range 1-12 and mix. Other op-erating
modes, programs and functions are

described in the “Description of the control
panel operation” Table.

When the work is finished, press and hold the
power button to turn off the device. Unplug the
power cable

Press the button (5) to raise the head of the
robot.

. Remove the bowl|, stirrer and the an-

ti-splash guard.
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RECOMMENDED SPEED SETUP

Speed Display Function Function description
Speed level of 1 for 30 seconds, then level 2 for 30 seconds, finally the level 3
S— for 4-5 minutes. The ingredients will be thoroughly mixed, in the result, the
[ S Kneading heavy cakes (dumplings, dough should be smooth and elastic; a hook stirrer (8). Caution! The speed
~3 bread) and mixing salad ingredients. level should not exceed 3 for heavy doughs kneading.
[ Cotut D ] Mixing salads: choose speed level and time depending on the ingredients
Sy used; yeast dough stirrer (9).
Coute 2 Mixing heavier masses such as ; ; ; i .
36 [ R R J shortcrust pastry, mixing jams, Place the ingredients into the bowl and mix at speed levels of 3-6; the yeast
[ e J meats, mashed potatoes. dough stirrer (9) (delicate ingredients require slower speeds).
Tl
729 [ S J Mixing light masses such as: butter Put the ingredients in the bow!l and set the speed level to 7-9; yeast
— and pudding creams, mayonnaise. dough stirrer (9).
( Soho9 )
Cut the meat into pieces (2x2x6¢cm). Install the meat mincer (optional
[ T ] accessory, sold separately). Choose one of the three sieves (coarse, medium
ol ———— Minced meat or sausage or fine mesh), set the speed level 9-11 and start grinding the meat.
[ CamuTe 1 J (with optional accessories). Attach the sausage attachment to start preparation of sausages. The
St vt working time depends on the amount of ingredients used.
[ Saum ] Put the ingredients in the bowl and set the speed to 12; stirrer for whipping
2/P St Whipping eggs and cream light masses (10). Hold the P button on the display to let the robot run at
[ CoTuT 0 @] top speed.
LRI
Program:
“kneading” p— : Speed level 1 for 30 seconds, Speed level 2 for 30 seconds, Speed level 5 for 5
5 ( GO0 1y )| Doughkneading minutes.
Timer — Touch the timer icon, then turn the knob to set the minutes (range 0-30),
[@ R ] Working time setting press the clock button again to set the seconds (in 10s increments)

according to the amount and type of ingredients used.




speed

Touch the speed icon, then turn the control knob to select the desired

pay [ G =N N I ] Speed setting rotation speed. Then press the power button to start the device.
P4
Power . Lo
button (on To start the robot, hold the power button for 2 seconds. While the device is

running, pressing the power button will stop it. After stopping, hold the button

the control @ Switch off / Pause / Cancel f :
oy : for 1.5 seconds in order to turn off the current program and start the standby
knob) program / Switching off the device mode. Holding the button for 2.5 seconds will turn off the device.

©)

INSTALLATION OF INDIVIDUAL COMPONENTS

1. BOWL INSTALLATION
Place the bowl on the base, turn it clockwise to lock it in place. To release the lock, turn the bowl in the opposite direction.

2. STIRRERS INSTALLATION

When installing stirrers, the robot head should be raised for easy access purposes. Place the selected stirrer on the shaft of
the planetary robot so that the notch in the hole on the top of the agitator is aligned with the pin on the shaft (Fig. 1). Slide
the stirrer onto the shaft (Fig. 2), then turn it counterclockwise (Fig. 3). After mounting the stirrer, lower the head to the
horizontal position (Fig. 4.).

NOTE: WHEN INSTALLING MIXERS AND OTHER ACCESSORIES, THE DEVICE MUST BE DISCONNECTED FROM THE POWER SUPPLY.

Trzpieri robota /’

plang%rr‘rqle%) /

Sc*ua. re slot
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! BEFORE STARTING CLEANING AND MAINTENANCE WORKS, DISCONNECT THE DEVICE FROM THE POWER SUPPLY NETWORK AND WAIT UNTIL IT COOLS
DOWN COMPLETELY AFTER WORK. DO NOT SUBMERGE THE DEVICE INTO WATER!

Make sure the device is not connected to the power supply.

Moving parts become hot during operation. Allow the device to cool down before cleaning.

. Do not submerge the device into water

. Use a damp cloth with detergent to clean the case

. Wash the bowl and accessories with soapy water. Do not use abrasive and strong detergents.

CAUTION! DO NOT USE SHARP OBJECTS, ABRASIVE POLISHES, SOLVENTS OR OTHER STRONG CHEMICALS FOR CLEANING SINCE THEIR USE MAY CAUSE DAMAGES
TO THE DEVICE.

VA WN -

NOTE: THE PADDLE AND HOOK MUST NOT BE WASHED IN A DISHWASHER.

PROBLEM SOLVING

No Problem Solution

e Check if the robot is connected to the power supply.

e Check if the head is locked in its original position.

The device is not working. e Unplug the mixer from the power supply for 10-15 seconds. Turn it on again.
If the device still does not turn on, allow it to cool down for 30 minutes.

2 During operation, the stirrer hits the bowl, causing noise Check that the mixing bowl and stirrer are correctly positioned.
. ; e Check that the rubber feet are in place.
3 The device is shaking strongly . Make sure the food processor is placed on a leveled, horizontal surface.
EO1 E02 EO3 E04
Hall sensor not detected. Overload (automatic power cut-off) NTC protection against overheating Temperature sensor open circuit (no

(too high motor temperature) signal from NTC sensor)




TECHNICAL DATA

Model | PSCI50/B

Voltage/frequency | 220~240 V; 50~60 Hz

Rated power | 800 W

Maximum power 1200 W

Bowl capacity 5L

Maximum flour weight in one program 1200 g

Volume | 75dB

Length of power cord 09m

CAUTION! Scandinavian Webshop AS and MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.



The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams come
true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things! Never be
afraid of new challenges, of fusing the old with the new, or of
innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances. Choosing the
Sam Cook household brand is like enlisting professional help in
your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something new and
feel like a professional chef!

(" PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not
be disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have
a negative impact on the environment and health of people due to potentially contain-ing
4 hazardous substances, mixtures and components. Mixing electric waste with oth-er types of

" . b = waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause a re-
f = lease of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should be
: handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding
A i the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste

W collection or used equipment processing department.
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PEKOMEHAALIT LLOAO BE3MEKU EKCNTYATALYT

® [lepes BUKOPUCTAHHAM CAij,
MPOYMTATU IHCTPYKLLiIO 3 eKc-
ryaTaLil.

® He 6epiTb NpUCTPili MOKpUMU
pyKamm.

® Byabte 0c0611MBO 06epeXHi, Ko
No6113y NPUCTPOLO 3HA-XOAATHCA
AiTh.

® He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN He
33 I0r0 NPAMUM MPU3HAYEH-HAM.

® He 3aHyptoliTe NPUCTPIlA, Ka-6enb
Ta BUJIKY Y BOAY UM iHLLUI PiANHW.

® He 3anuwwarite npUcTpin 6e3
HArnsay, AOKM BiH MPaLYOE.

® 33BXAM BUMUKAWTE BUJIKY
3 pO3€eTKW, KON NPUIaA He
BMKOPUCTOBYETbCS 360 Nnepes
OYVILLLEHHAM.

® He BUKOPMCTOBYMTE MOLLIKO-
[DKEHNIA NPUCTPIN, @ TAKOX AKLLO
MOLLIKOKEHO Kabesib XXU-BEeHHS
abo BUNIKY — B LibOMY BUM3AKY
3BEPHITbCS A0 CepTU-DIKOBAHOro
CepBICHOTO LIEHTPY 3 METOH
PEMOHTY.

® He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN HA
BiKPUTOMY MOBITPi.

® He BillalnTe Kabesb XXUBNEHHS Ha
roCTpi Kpai Ta He A0onyckan-Te
KOHTAKTY 3 rapsi4Mmu no-
BEPXHAMU.

® [1pucTpiin NoBUHEH 6yTn Nia-
KKOYEHNI A0 PO3ETKM 3 3a-
3eM/IEHHSAM.

® HiKo/n He CTaBTe NPUCTPIN Ha
raps4i NoBepxHi.

® He po3miLLyiTe NpucTpin
Nob6AK3y iHLWNX enekTponpuna-
AiB, KOHPOPOK, NAUT, LYXOBOK
TOLLIO.

® [1puUCTpiin BCTAHOBITb HA NIOCKIN,
CYXii1, H3AINHIV NO-BEPXHi.

® [1pnaaj NpU3HAYEHN BUKIHOY-HO
A/t AJOM3LLHBOTO KOPUCTY-BaHHS.

® [lepes NO43aTKOM POBOTM 33BXK-AY
nepeBipsNTe, YY1 BCi KOMMO-HEHTU
MPUCTPOIO NPaBUNbHO
BCTaHOBJIEHI.

® BUKOPUCTaHHA aK-
cecyapis, He
peKoMeH-
AOBAHMX
BMPOGHU-
KOM, MOXe

NPW3BECTM A0 MOLIKOKEHHS
MPUCTPOLO, MOXKEXi 360 TPaBM.
HeobxigHo cniakyBaTu 33 TUM,
Wwob AiT He rpanncs obnaa-
HaHHAM / NPUCTPOEM.
He BuTsararite BUKy 3 po3eTku,
TArHY4M 33 Kabesb.
MpwWCTpin He NpU3Ha4YeHNI AN1s
po60TU 3 BUKOPVCTaHHAM 30B-
HiLUHIX TMMYaCOBUX BUMWKa4iB
ab0 OKpeMoi CMCTeEMM ANCTaH-
LIIHOTO KepyBaHHS.
He BCTaBnsTH BUNKY B pO3€eTKY
MOKPVIMUN PYK3MMW.
3 MeToto 6e3neKku AiTen He
33/IMLLIANTE YACTVHWN YNAKOBKM
NerkopocTynHumu (nosietunae-
HOBI MAKeTW, KAPTOHHI KOPOOKY,
MoAICTUPOA TOLLO).
MOMNEPEAKEHHA! He ao3BO-
NAanTe AiTAM rpatuca Gonbroto.
Hebe3neka yayweHHs!

® [lepesipTe, 4/ BiANOBIAA-IOTb
N3apaMeTpU XXNBEHHS H3
33BOACHKI TabanyLji npu-

CTPOIO NapameTpam BaLLOl

MepeXi XXMBNEHHSI.
o YBATA! MNepes
MOYaTKOM OHULLEHHS T3
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06C/yroBYBaHHS BiK/IOYITh
MPUCTPIV BiA MepeXxi Ta AoYe-
KanTecs Moro NoOBHOIO OX0/10-
[PKeHHs nicns poboTu. 336opo-
HSAETbCSA 3aHYPIOBATU NPUCTPIN Y

Boay!

HABVXKEHHAM 0 PYXOMMX 4a-
CTVIH Mif, 4aC BUKOPUCTaHHS.

® YBATA! He nepeBuLynTe ao-

NyCTUMUIA Yac pob0TK, 333Ha-
YeHWUI B 3aBOACHKIN TabaNYLL.
Mepea, KOXXHUM BMUKaHHSIM

kabenem y HefOCTyNHOMY ANs
AiTen micui.

MpnCTpOEM MOXYTb KOPUCTY-
BaTUCSA JIIOAM 3i 3HVDKEHUMM
Pi3N4HNMW, CEHCOPHUMU 360
PO3YMOBMMU 34i6HOCTAIMM, 3
TAKOXK Ti, XTO HE M€ 3HaHb abo
AOCBiZy BUKOPUCTHHS LibOrO
TUMY NPUCTPOIO, 33 YMOBMY, LLO
BOHM NepebyBatoTb Nif, Har/s-A0M
ab0 NPOVILLAN IHCTPYKTaX LLLOAO
6e3Mne4yHOro KOpUCTYBaH-HS
MpUCTPOSIMK Ta NOIHGOPMO-BaHiI

Bia'eaHanTe npuctpini Bia mxe-
P13 XXMBNEHHS, SIKLLO 33/1MLLIa-
€Te Noro 6e3 HarsAay, a TaKox
nepes, 36VMpaHHAM, PO36MPaH-HAM

® YBATA! He BuKopucroymTte A5 334eKanTe, 0KV NpUCTPIN
YMLLIEHHS FOCTPi NpeameTy, OXOJIOHE.
abpa3vBHi Noiponi, po34MHHU-K @ [1py 3aMillyBaHHI APiXKAXKOBOrO
Ta iHLWi CUABHI XiMiYHI pe40-BUHN — TiCT3 HaMKpaLLe NOCTaBUTU pe-
X BUKOPUCTAHHSA MOXe rYASTOP H3 HN3bKY LUBUAKICTD i
NOLUKOAMNTIN NPUCTPIA. NviLLe Yepes AesKuUiA 4ac 36inb-

® [ig 4ac po6oTV NPUCTPOIO He LUYBATW LUBUAKICTD.
TOPKaNTeCs pyKamu pyXoMmnx ® He po36upaliTe akcecyapm MPO MOTEHL,iNHI 33rpo3u.
YaCTWH (MiLL3NIKK Ta raka)! KOM6aIHa nig 4ac poboTu npu-

® [lepes, OYMLLIEHHAM MiLLANOK CTpOtO.
i raKa X HeOBXiAHO 3HATU 3 ® [pnCTpiil He NOBUHEH BUKO-
npuctpoto! PUCTOBYBATUCA AiTbMU. 36epi-

® BUMKHITb NPUCTPIN Nepes, 3MiHO ravTe NpUCTpIv 3 MEpeXeBNM ab0 OYULLEEHHSAM.
06/1a1HaHHsA abo nepes,

OMUC NPUCTPOIO

1 Hi3A0 ANA Hacaaku 10. Miwasika Ans 36MBaHHA NErkKUX Mac

2. KpinnnbHa NOBOPOTHA pyyka ANs M. 3axucT Bia 6pr3ok

HacafoK 12.  Yawa 3 HepKaBKoi CTani

3. BepxHs KpuLIKa

4. CeHCOpHUI aucnaen

5. KHonka nigiomy ronoeku

6.  Pyuka KepyBaHHA

7. OcHoBa

8. [lakoBa milWwasnka

9.  Miwanka ans APiKAXKOBOro TicTa



MEPEA NEPLWMM BUKOPUCTAHHAM

Mepes nepwnM BUKOPUCTAHHAM BUAANITL YCi
33/IMLIKN YN3KOBKN (PONbry, HAKNENKN TOWO) 3
NPUCTPOIO T3 peTe/IbHO BUMUITE BCi 4acTu-

HW, AIKi KOHTAKTYIOTb 3 XapHOBMMW MPOAYK-
Tamn (AnB. po3gin «OUULIEHHS Ta TeXHiYHe
06C1yroByBaHHS»).

MigkntoYiTh Kabenb XMBNEHHS A0 eNeKTPUY-HOI
pO3eTKM 33 [J0MOMOrOK  333eMJIH0BaJIbHO-TO
KOHTaKTY.

BMKOPUCTAHHSA NPUNALY

1. TloMicTiTb pO3MaKoBaHWIA NPUCTPIN HA CTiNKY

M/10CKY MOBEPXHIO. YTPUMYIOUU BEPXHIO
4aCTUHY NPUCTPOIO OAHIEID PYKOI, HATUCHITL
KHOMKY nigiiomy ronosku (5)
(pncyHok 1). TonoBKa aBTOMATUYHO Nig-
HIMaTVMETbCs BrOpY, MOKM He MOYy€eTbCst
KNauaHHs. Mpuaas NoBHICTIO BIAKPUTUN i
3a6s10k0BaHUIA (Man. 2).

2. MiagHIMITL rONOBKY, MOCTaBTe Yally Ha NiacTaBy
Ta NMOBEPHITb 33 FOAMHHNKOBOIO CTPI/IKOIO, W06
33KpINUTK T (4UB. IHCTPYK-LLit0 3 BCTAHOB/NEHHS
00 KOHKPETHUX OrepaLiin) Ha puc. 3.

3. MpuKpiniTb 6pM3KO33XMCHUIA NPUCTPIN,
nepecyHyBLUN NOr0 3HWN3Y HaZ, FOJI0BKOIO
NpUCTpOtO. PeKOMeHAYETbCS BUKOPUCTO-
BYBATW KPULLKY, KON 3ara/ibHa Maca iHrpe-
AieHTiB nepesuLye 300 T.

4. TloMmicTiTb MilaNKy B MOPT 415 aKcecyapis (AuB.

IHCTPYKLU,i 3 BCTAHOBNEHHS LOA0 KOHKPETHUX
onepaw;ii) Ha puc. 3. TMpaBOIO PYKO HATUCHITL

5. KHOMKY NiA#oMYy roNoBKM, NOTIM ONYCTiTh
PYKOO roN10B-Ky A0 PiBHS, BiANYCTiTb KHOMKY
(5), wob 3adikcyBaTv ronoeky (puc. 4).

6. MigKtoYiTE NPUCTPIN A0 MepeXi XuB-
NeHHs. KHOMKa XXMBAEHHs byae 6aumaTw.
YTPUMYWITE KHOMKY XXNBJIEHHS HATUCHE-HOIO
MPOTArOM 2 CeKyHZ, anapaT NoAacTb 3BYKOBU
CUrHaA, @ NaHeNb YNPaBiHHA YBIMKHETbCS Ta
6a1maTume. MNpUCTpin nepexoanTb Y PeXunm
O4iKYB3HHS.

7. TloBepHiTb pyuKy KepyBaHHS, o6 BU6paTu
LBMAKICTb Big 1 40 12 Ta 3milyBaTu. IHLWi

peXxvimu po6oTu, NPOrpamMu Ta GpyHKLi ONmncaHi

B TabuLi «Onunc poboTy NaHeni KepyBaHHsI».
8. Kosin BY 33KiH4YMTe CBOIO pO6OTY, HATUC-HITb i
YTPUMYWTE KHOMKY XXMB/IEHHS, 06

BUMKHYTW NPUCTPIiA. BUMKHITb Kabenb
XKVBJIEHHS.

9. HaTuCHITb KHOMKY (5), o6 MiAHATM ronoB-Ky
KOM6aIHa.

10.  3HIMITb YaLLy, MiLLanKy Ta 3aXMCT Big 6pr30K.




PEKOMEHAOBAHI HAJIALLTYBAHHSA WBUAKOCTI

LiBuokicmsb Aucnael QyHKyis Onuc ¢yHkyii
LLiBudkicms 1 npomsizom 30 cekyHd, dani wBudKicms 2 npomsizom 30 cekyHO,
Hapewmi WBUOKICMb 3 npomsizoM 4-5 xBU/UH. IHzpedieHmu 6ydymsb
TR 3amiwlyBaHHA BAXKO20 peme/ibHO nepemiWaHi, ompuMaHe micmo Bulioe 21a0KUM | e1aCMUYHUM;
3 g micma (BapeHuku, x1i6) i 2dK0BA Miladska (8).
B 3MillyBGHHS iH2pedieHmiB YBaza! He BcmaHostolime wBuOKicmb Buwe 3 0/151 3aMilllyBAHHS BAXKO20
i canamy. micma.
3MiwyBaHHS canamis: wWBUAKiCMb i yac Bubupaiime B 3a1eXHOCMI BiO
BUKOPUCMOBYBAHUX iH2pedieHmiB; OpixxdxoBul micmomikcep (9).
ot ] ﬁmﬁf: gz%gsﬁs;?c(n'\:gc’ Momicmims iHzpedienmu B Yawy i nepemiwalime Ha wsudkocmi 3-6;
3~6 30MilLlyBAHHS dXemis, s ca dpixdxosuli micmomikcep (9) (denikamHi iHepedieHmu Bumazaroms
ZoTuTe 2 4 4 U
S5 ] KapMONAsHOZ0 Niope. MeHWux waudkocmed).
DTN 1 H
i 3MiwyBaHHs 1e2Kux Mdc, PR . . . .
70 R ] maKu))/( K MACAsHI ma Momicmims iH2pedieHmu B Yawly i BEMAHOBIMb WBUOKICMb 7 ~ 9;
————— ; - dpixadxosuli micmomikcep (9).
Can D ] nyduH20Bi Kpemu, MAlioHe3. P P (%)
M’sco Hapizalime wmamo4kamu (2x2x6 cm). Bcmaxosime m’sicopy6ky
a0 J (00damkoBuli akcecyap, npodaemscsi okpemo). Bubepimb 0dHe 3 mpbox cum
ol = ®apw abo kos6aca (3 (kpynHe, cepedHe abo OpibHe), BCMAHOBIMb WBUOKICMb Bid 9 00 11 i
EEE ] 000aMKOBUMU dKCeCyapamu). npucmynalime 00 Nnodpi6HeHHs M'sca.
iy ! s npuzomyBaHHS KOB6AC NpuKpinimb HAacaoky 0/ kos6ac.
Yac pobomu 3anexxums Bid Ki/IbKOCMi BUKOPUCMOBYBAHUX iH2pedieHMIB.
a2 ] Cknadime iHzpedieHmu B Yauwly i BCMAHOBIMb WBUOKICMSb 12; Miluaaka o415
12/P - 36uBaHHs si€Ub, BEPWKIB 36uBaHHs sezkux mac (10). Ympumyiime kHonky P Ha ducnaei, ujo6 kom6aiiH
T ®] NpaytoBaB Ha@ MAKCUMA/bHIU WBUOKOCMI.
Mpozpama
3amilyBaH- m : ;
. . Kicmb 1 npomsi2om H Kicmb 2 Nnpoms2om H;
s e 3amiwyBanHs micma BUOKicmb 1 npomsizom 30 cekyHO, WBUOKiCMb 2 npomsi2om 30 cekyHO,

J

WBUOKICMb 5 NnpOMSI20M 5 XBUAUH.
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[0OUHHUK
00 [(’) BcmaHoB/eHHs Yyacy po6omu

DO’

(g}

[ngu(]
—/

TOpKHIMbCS 3HAYKA 200UHHUKA, NOMIiM NOBEPHIMb PyyKy, W06
BcmaHosumu xsuauHu (0-30), 3H0BY HAMUCHIMb KHONKY 200UHHUKG, W06
BCMaHoBuUMU cekyHOU (nepeckakyBaHHs KoxHuUX 10 cekyHd) BidnoBidHO A0
KifibkoCMi ma muny BUKOPUCMOBYBAHUX iH2pedieHMIB.

3HAYOK
wBudKOCMi ( A D

(A

HanawmyBaHHsS wBudKocmi

D
D
D
[
—/

TopKHIMbCS 3H@YKA WBUOKOCMI, @ NOMIiM NOBEPHIMb PyyKy KepyBAHHS, W06
BU6pAamu nompi6Hy wBuokicmb 06epmaHHs. [lomim HGMUCHIMb KHONKY
XKUB/IEHHS, W06 3anycmumu npucmpit.

KHonka

JKUB/IEHHS :
(:CB, N i BumkHimsb /

«e B‘;}; Hlfq ) npusynuHims / ckacyliime
Py npozpamy / BUMKHimMb

@ npucmpil

o6 3anycmumu kom6aiiH, ympumylime KHONKY XUB/AEHHS NPOMS20M 2
cexyHO. Kou npucmpili npayroe, HAMUCKGHHS KHONKU XKUB/IEHHS 3yNUHUMAb
tiozo. Micas 3ynuHKU mpuganiuie ympumyBaHHs KHONKU npomsizom 1,5
CeKyHOU BUMKHe NOMOYHY Npo2pamy md nepesede B PexuM 04ikyBaHHSI.
SKujo ympumyBamu KHONKy npomsi2zom 2,5 cekyHo, npucmpili BUMKHemabCs.

YCTAHOBKA OKPEMUX KOMMNOHEHTIB

1. YCTAHOBKA YALLI

MocTaBTe Yally Ha OCHOBY, MOBEPHITB il 33 FOAVHHMKOBOLO CTPI/IKOH, W06 3adikcyBaTy i Ha Micui. LLLo6 po36iokyBaTy,

MOBEPHITb Y3LLYy B NPOTUIEXHNN Bik.

2. YCTAHOBKA 3MILLYBAYIB

Mpu ycTaHOBLLi 3MiLLYBaYiB ros10BKY KOM6aWHy C/ig, NiAHATA Ans 3py4HOro AocTyny. MoMicTiTb BUGpaHy MilLasiKy H3 Ban
N3HETapHOro KOM6aliHa Tak, LWo6 BUiMKa B OTBOPi H3 BEPXHili YAaCTUHI MiLLa k1 6yna CyMmilLeHa 3i ITUTOM Ha Bany
(pwic. 1). HaaiHbTe Miwanky Ha Bicb (pUC. 2), NOTIM NOBEPHITL 1l MPOTW FOAVHHMKOBOI CTPiKK (puc. 3). Micas BCTAHOBAEHHS

MiLLI3/IKV1, ONYCTIiTb FO/IOBKY B FOPU3OHTa/IbHE MONOXEHHS (pUC. 4.).

NPUMITKA: NMPU YCTAHOBLLI 3MILLYBAYIB TA IHLLNX AKCECYAPIB MPUNIAL HEOBXIAHO BIAKNKO4YUTH BIA AKEPEJIA XXUBJIEHHA.

S

Axcecyapu:

T"lZRiﬁﬁn Dhata /’
planetarmego lakoBa Mmjlwan Ka (8)
/ /rmieam&ﬁoﬂdo ciasta
KW@&Q;E%‘%Q\M? Apbiaxosoro TicTa (9)
c ot Miwanka ans 36MBaHHA
nerkux mac (10)

S
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YULLEHHA | OBCTYTOBYBAHHA

YBATA! Mepes No4aTKOM O4MLLEHHS Ta 06C/1yroBYBaHHA BiAK/IOUITb MPUCTPIiA Bif MepeXi Ta fJo4eKaiTecs iIoro MOBHOIO OXOJIO/DKEHHS Nic/is po6oTH.
3360pOHSETLCA 33aHYPIOBATM NPUCTPIN y Boay!

Mepea NOYATKOM OHULLEHHS MPUCTPOLO NMEPEKOH3NTECS, L0 BiH Bif €AHHWI Big, MepeXxi XXNBAEHHS.
PyxoMmi 4acTuHW nig 4ac po60Tu HarpiBatoTbCs. Mepes YNLLEHHAM AaliTe MPUCTPOID OXOJIOHYTU.

. 3360pOHSETLCS 3aHYPIOBATU NPUCTPIl Y BoAy

N5t 04MLLEHHS KOPNYCY BUKOPUCTOBYITE BONOTY TKAHWUHY 3 MUKOYMM 3aCO60M

BrimuniiTe Yally Ta aKkcecyapyi MUIBHOO BOAOH. He BUKOPUCTOBYTE abpa3vBHi Ta CUBHI MUHOYi 33Co6U.

VA WD

YBATA! HE BUKOPWCTOBYWTE /11 YULLEEHHS FOCTPI MPEAMETW, ABPA3UBHI MOJIPOJI, PO3YUHHWKM TA IHLLI CUABbHI XIMINHI PEHOBUHU - iX
BMKOPWUCTAHHSA MOXXE NOLIKOAUTU MPUCTPINA.

NPUMITKA: IOMATKY | FAYOK HE MOXXHA MUTU B NOCYAOMUMHIA MALLIVHI.

BUPILLEHHA NPOBJIEM

Ne Mpo6aema BupiweHHs

e [lepeBipme, Yu niokarYeHUl KOMOAUH OO0 XXUB/IEHHS.

o MepeBipme, 4u 20/10BKA 3a¢hiKCOBAHA y BUXIOHOMY NO/IOXEHHI.

e Bio'eoHalime mikcep Bid dxepena xuBseHHs Ha 10-15 cekyHO.
YBiMKHIMb (1020 3HOBY. SIKW0 npucmpill BCe We He BMUKAEMAbCS,
datime liomy oxon0Hymu npomsizom 30 XBUAUH.

1 Mpucmpiti He npaytoe

I1id Yac pobomu MiwIaAKa BOAPSEMbCS 06 4auly, BUKAUKAHOYU WyM : . . .
p P Y, v [MepeBipme, 4u NPABU/LHO PO3MilLeHi Yawa ma MiludsKa.

2
. MepexoHalimecs;, W0 2yMOBI HiXXKU HA MiCUyi.
3 Mpucmpitl cunbHo mpemmums e [lepekoHalimecs, wo po6om naaHemapHuli BCMAHOB/AEHO HA NAOCKIU
PiBHIli NOBepXHi.
Eo1 E02 EO3 E04
Jlam4uk Xonna He BusiBAEHO. MepeBaHmaxerHs (aBmomamuyire NTC 3axucm Bio nepezpiBy PosipsaHuli 1aHYt02 damyuka
BUMUKQHHS XKUB/IEHHST) (3aHadmo Bucoka memnepamypa memnepamypu (Hemae cuzHany Bid
oBu2yHa) dam4uka NTC)




TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

Modens | PSCIS0/B

Hanpyaa / yacmoma 220~240 B; 50~60 Iy

HomiHanbHa nomysxHicms 800 Bm

MakcumanbHa nomyxHicms 1200 Bm

EMHICMb Yawi 5n

MakcumanbHa Baza 60powHa B 00Hil npozpami 1200 2

PiseHb wymy | 75 0b

JI0BXXUHA WIHYPA XXUB/IEHHS 09m

YBATA! ®ipma Scandinavian Webshop AS i MPM agd S.A. 3aiu1LLa€ 33 c06010 NpPaBO BHOCUTW TEXHIYHi 3MiHU.
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KyXHsi 33BTPaLLHbOrO AHSA

KyxHs - Le iaeanbHe micue, Wob 34iCHUT CBOI Mpii

Ta PO3BUHYTU CBill KyNiHAPHWIA TaNaHT. LLykanTe HOBI
PiLLEHHSA Ta iael — ekcnepumeHTynTe! He GiliTecs BUK/VKIB,
MOEAHAHHS CTAPOro 3 HOBUM, iIHHOBALLIMHMX CMAKIB Ta
IHrpesieHTiB.

Hosi moxumsocTi

CnnaHynTe CBiV KyNiHAPHWI YCNiX 33 A40MNOMOroH NPaBUJIbHOI
no6yToBOI TeXHikn. O6Mpao4M Mapky

«Sam Cook», B1 336e3neyyeTe cobi npodecinHy Jonomory Ha
KYXHI.

Bu 6yaeTe 34MBOBaHi TUM, SIK IEFKO CTBOPUTY LLLOCh YHiKabHE
i MOYYBaTUCS €KCNEPTOM.

( MPABUJIbHA YTUNI3ALIA MPOAYKTY (Biaxoan enekTpM4HOro Ta eNeKTPOHHOTO 06/1aAHaHHSA) )

MonbLa MapkyBaHHs, po3milLieHe Ha BUPO6i, BKa3ye Ha Te, Lo BUPI6 He Clig BUKMAITN

eKkcnyaTalii. BukopuctaHe 06/7134H3HHA MOXe MaTU HeraTWBHUWA BMAWB H3

HaBKOJIMLIHE CepesoBULLE Ta 340pOB'S  /toAeN 4Yepe3 MOTEHLUiHWMIA  BMICT

He6e3neyHNX pevoBYMH, CyMillell Ta KOMMOHEHTIB. 3MillyBaHHS €NeKTPUYHUX
BiAXOAiB 3 iHWMMK BiAXoAaMu 360 ix HenpodeciiHe po36UpaHHs MOXe MpusBecTu Ao
BUAINEHHS  PEYOBWH, LWKIAAMBUX ANS  340pPOB'S Ta  H3BKONULWIHBLOTO  CepeAoBULIA.
BuKoOpUCTaHWUI NpUCTPiA  HeOobXiAHO 343TM Ha MNyHKT 360py BIAXOAIB e€NeKTpUYHOro Ta
€/1eKTPOHHOr0  06/13AHaHHA. o6 oTpumaTn AeTanbHy iHPOpPMaLLlO Npo Micle MOBEepHEHHS
€NeKTPUYHMX T3 €/IEKTPOHHUX BiAXOAIB, KOPUCTYB34eBi HEOOXiAHO 3BEPHYTUCS A0 NYHKTY 360py
KOMYHa/IbHOro 06/13iHaHHS 360 33BoAY 3 Nepepob/ieHHs BiAXOAiB.

E pasoM 3 iHWUMKM NOBYTOBUMWU BIiAXOA3MM MiC/AsS 3aKiHYEHHS TEpMiHy Ioro
I












