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OPIS URZADZENIA/DEVICE DESCRIPTION:

Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiasnie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.

Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

—— EXECUTIVE ———

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is

characterized by risk-taking and the courage to experiment

with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybrac potrzebna czesc, zamoéwic,
a kurier dostarczy ja bezposrednio do domu.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

® Przeczytaj uwaznie instrukcje
uzytkowania przed rozpocze-
ciem pracy z urzadzeniem.

e Nigdy nie pozostawiaj urza-
dzenia w zasiegu dzieci lub bez
nadzoru nad nimi.

® Nie uzywac na wolnym powie-
trzu. Urzadzenie zostato zapro-
jektowane wytacznie do uzyt-
ku domowego i poza nim nie
powinno by¢ uzytkowane.

® Gdy praca z urzadzeniem zosta-
nie zakonczona nalezy natych-
miast wyjac¢ wtyczke z gniazdka
i wyczyscic¢ urzadzenie.

® Jesli urzadzenie ulegto uszko-
dzeniu nie uzytkuj go. Skontaktu;
sie z autoryzowanym punktem
serwisowym celem naprawy.

® Nie wolno zanurza¢ urzadzenia,
przewodu i wtyczki w wodzie
lub w innych ptynach!

® /wrdc¢ uwage, aby zwisajacy ka-
bel zasilania byt poza zasiegiem
dzieci oraz osob uzytkujacych
urzadzenie.

® Nie wieszaj przewodu na
ostrych krawedziach i nie po-

zwol, aby stykat sie z gorgcymi
powierzchniami.

® Jezeli kabel zasilania lub wtyczka
sg uszkodzone nie uzywaj urza-
dzenia. W celu eliminacji ryzyka,
muszg one zosta¢ wymienione
przez autoryzowany punkt ser-
Wisowy.

e Nigdy nie dotykaj mieszadta
trzepakowego lub mieszadta ha-
kowego podczas pracy urzadze-
nia. Podczas pracy z urzadze-
niem uwazaj na zwisajace wtosy;,
szaliki itp.

e Nigdy nie podtaczaj jedno-
czesnie akcesoriow o roznych
funkcjach.

e Kabel zasilania nie moze by¢
w poblizu ani przylegac do gora-
cych czesci urzadzenia.

® Trzymaj kabel z dala od Zrodet
ciepta oraz ostrych krawe-
dzi.

® Urzadzenie moze
by¢ uzywa-
ne przez
osoby z
ograniczony-

mi zdolnosciami fizycznymi, sen-
sorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajgce wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, pod warun-
kiem, ze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na
temat korzystania z urzadzen w
bezpieczny sposdb oraz zostang
poinformowane o potencjalnych
zagrozeniach’.

e Urzadzenie nie moze byc¢ uzy-
wane przez dzieci. Przechowu;
urzadzenie i przewdd poza
zasiegiem dzieci.

® (Odtaczaj urzadzenie od zasilania,
jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demonta-
zem lub czyszczeniem.

® Nalezy zwracac¢ uwage na dzieci,

aby nie bawity sie sprzetem.

e Uzycie akcesoridow niepo-
lecanych przez producenta
moze spowodowac uszko-

dzenie urzadzenia, pozar
lub obrazenia ciata.
® Nie stawiaj urza-
dzenia w poblizu kuch-




ni elektrycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikéw, itp.

® Nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru podczas pracy.

® /awsze przed przystgpieniem do
pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawi-
dtowo zamontowane.

® Przed wymiang wyposazenia lub
zblizaniem sie do czesci porusza-
jacych sie podczas uzytkowania,

OPIS URZADZENIA

nalezy wytaczyc sprzet i odta-
czy¢ od zasilania.

e Uzywaj urzadzenia na gtadkiej
i stabilnej powierzchni.

1. Witacznik/wytacznik z 5 stopniowym
regulatorem predkosci
2. Przycisk zwalniajacy mieszadta ,EJECT”

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij
wszystkie zabezpieczajace je tekturkii folie.

® Nie podtgczaj wtyczki do gniazd- @ Dla bezpieczenstwa dzieci
ka sieci mokrymi rekami. prosze nie zostawia¢ swobodnie
® Przed czyszczeniem urzadzenia, dostepnych czesci opakowania
jego montazem lub demontazem (torby plastikowe, kartony, styro-
zawsze wyjmij przewod przyta- pian itp.). .
czeniowy z gniazdka sieci. e OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj
e Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka dzieciom bawi¢ sie folig. Nie-
sieci pociagajac za przewod. bezpieczenstwo uduszenia!
3. Przycisk chwilowej pracy z maksymalna 5. Mieszadta trzepakowe do ubijania piany
predkosciag ,TURBO™ 6. Mieszadta hakowe do wyrabiania ciasta
4. Jednostka gtowna 7. Gniazda montazu mieszadet
2. Umyj doktadnie i osusz elementy, ktére 3. Sprawdz czy parametry Twojej sieci za-

bezposrednio stykaja sie z Zzywnoscia.

silajacej odpowiadaja danym na tabliczce
znamionowej miksera.

UZYCIE MIKSERA

1. Przed zmontowaniem miksera upewnij sie,
ze kabel zasilajacy jest odtaczony od gniazd-
ka zasilajacego, a regulator predkosci (1)
znajduje sie w pozycji "0".

2. Zamontuj mieszadta trzepakowe () lub
mieszadta hakowe (6) w gniazdach montazu
mieszadet 7). Mieszadto hakowe z kotnie-

rzem montuj w otworze o wiekszej $rednicy
natomiast mieszadto hakowe bez kotnierza
do otworu o mniejszej srednicy. Miesza-

dfa trzepakowe (8) sg identyczne i moga
by¢ montowane w dowolnym otworze (@).
Prawidtowemu zamontowaniu mieszadta
towarzyszy charakterystyczne klikniecie.

UWAGA! Po kazdorazowym montazu mie-
szadet nalezy sprawdzi¢, czy sg doktadnie
zamontowane. Niewtasciwe zatozenie mie-
szadet moze spowodowac ich wypadniecie
podczas pracy.



Mieszadta trzepakowe (8) stuza miedzy innymi
do ucierania zottek z cukrem, sporzadzania kre-
mow oraz ciast na omlety i nale$niki. Mieszadta
hakowe (6) stuza do mieszania ciast ucieranych,
ciast drozdzowych, sernikéw, piernikéw, itp.

3. W zaleznosci od ilosci, sktadniki przewi-
dziane do mieszania umie$¢ w naczyniu

o odpowiedniej pojemnosci.

Podtacz urzadzenie do Zrodta pradu.
Zanurz mieszadta trzepakowe lub mieszadta
hakowe w pojemniku i wtacz urzadzenie
przesuwajac przetacznik (1) od pozycji ,1”
do ,5".

UWAGA! Przy rozpoczeciu miksowania wska-
zane jest ustawienie predkosci na najnizsza,

v A

ze stopniowym zwiekszaniem obrotéw. Przed
wsypaniem sypkich sktadnikéw do misy wska-
zane jest zredukowac obroty na nizsze, aby
unikna¢ ich rozsypania.

UWAGA! Podczas pracy nie wktadaj do misy
nozy, widelcow, tyzek itp.

6. Urzadzenie jest wyposazone w przycisk
TURBO (®) ktéry pozwala na uzyskanie
maksymalnej mocy urzadzenia. Dziata tylko
w momencie wciéniecia przycisku (3).

7. Maksymalny, jednorazowy czas pracy
urzadzenia nie powinien wynosi¢ wiecej niz
5 minut. Przed nastepnym cyklem miksowa-
nia odczekaj przynajmniej 20 minut.

8. Po zakonczeniu pracy przesun przetacz-
nik @ do pozycji ,0"a nastepnie odtacz
urzadzenie od Zrédta pradu.

9. Wyjmij mieszadta trzepakowe lub miesza-
dta hakowe wciskajac przycisk zwalniajacy
mieszadta ).

UWAGA! Podczas miksowania z mieszadtami
hakowymi do wyrabiania ciasta magka moze
odktadac sie na brzegach misy. Nalezy ja
zbierac topatka po uprzednim wytaczeniu
miksera.

UWAGA! Przycisk zwalniajacy mieszadta 2
dziata tylko po ustawieniu przetacznika (1)
w pozycje "0".

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Wyciagnij wtyczke z gniazdka.

2. Wyczys¢ obudowe urzadzenia uzywajac
wilgotnej sciereczki.

3. Wyczysc¢ mieszadta trzepakowe lub miesza-
dta hakowe pod biezaca woda. Nie myj me-
talowych czeéci w zmywarkach. Agresywne
$rodki czyszczace stosowane w tych urza-
dzeniach powoduja ciemnienie w/w czesci.
Myj je recznie, z uzyciem tradycyjnych
ptynéw do naczyn. Optucz i wysusz.

4. Po ukonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca
sie natychmiastowe wyczyszczenie akceso-
riow. To pozwoli usuna¢ wszelkie zalega-
jace osady, zapobiega zasychaniu resztek,
co czyni mycie bardziej efektywnym
i tatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu
sie bakterii.

UWAGA! Do czyszczenia nie wolno uzy-
wac ostrych przedmiotéw, past sciernych,
rozpuszczalnikéw i innych silnych $rodkéw

chemicznych - ich uzycie moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.

UWAGA! Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to poraze-
niem pradem.




PRZEWODNIK PO PREDKOSCIACH MIKSERA

Dobra predkosc do rozpoczecia pracy z urzadzeniem z duza
ilosciag sktadnikow lub sucha zywnoscia, taka jak maka,
masto.

1
Najleps g 0$¢ do cieczy oraz do miksowania
2 S iko atek.
3
5

Miksowanie ciast

Smietana i cukier, ubijanie nieupieczonych ciast,
deserow itp.

Do ubijania jajek, lukru, ubijania Smietany itp.

Tak jak w przypadku predkosci ,5”

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,40m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.




Kuchnia jutra

Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozwoj kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajagc marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

1 PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) A

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospo-
E darstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na $rodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,
mmmm——  mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpada-
- D mi lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych
f dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego
% | sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegdétowych informacji na te-
\ ; mat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien
L skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarza-

b \_ nia zuzytego sprzetu. Y,
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje ocze-
kiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wagtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby proce-
dury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-90

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia skontaktuj
sie z naszym Serwisem Centralnym
w Szczytnie pod numerem telefonu
(0-89) 623 11 00 od poniedziatku

do pigtku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne
lub zastepcze opakowanie, ktére
jest niezbedne w czasie transportu.
Dotacz karte gwarancyjna, dowadd
zakupu oraz krotka notatke na temat
ujawnionej usterki wraz z podaniem
numeru kontaktowego.

Przesytki sq odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty
dostarczenia produktu do naprawy
pracownik serwisu skontaktuje sie

z Tobg i odedle naprawione urzadzenie
nieodptatnie (dotyczy zasadnych
napraw gwarancyjnych).

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A 12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

0

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

@ N

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer




WARUNKI GWARANCIJI

1. Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.
Ujawnione w tym okresie wady beda usuwane bezptatnie
przez Gwaranta w terminie ustawowym lub 14 dni
liczonym od daty dostarczenia produktu do Gwaranta
w szczegblnych wypadkach termin wydtuza sie do
30 dni. Okres gwarancyjny przedtfuza sie o czas naprawy.
Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséow
o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej.

2. Przez naprawe gwarancyjna rozumie sie¢ wykonanie
przez Gwaranta czynnos$ci o charakterze specjalistycznym,
wtasciwym dla usuniecia wady objetej gwarancja. Naprawa
gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt,
np.: zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.

3. GWARANCIJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace,
baterie, akumulatory, nozyki itp.;
b) wuszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne

i wszystkie inne spowodowane dziataniem badz

zaniechaniem uzytkowania albo dziataniem sity

zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcjg obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych, uszkodzenia
spowodowane przez obce przedmioty, ktore dostaty
sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie

z wtasciwos$ciami albo przeznaczeniem sprzetu;

zarowki

d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych
przez uzytkownika lub osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada ani wytwérca,
ani sprzedawca, a w szczegdlnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn lezagcych

po stronie uzytkownika lub osdb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatéow lub akcesoridow),
- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;
f) uszkodzenia elementéw ze szkta, ceramiki;
g) czynnosci konserwacyjne.

4. Reklamujgacemu przystuguje prawo do wymiany sprzetu
na nowy, w przypadku gdy:

a) Serwis Centralny stwierdzi na pi$mie, ze usuniecie
wady jest niemozliwe,

b) naprawa nie jest wykonywana w terminie wymienionym
w pkt. 1 lub innym terminie, uzgodnionym na pi$mie
z reklamujacym,

5. Reklamowany sprzet moze zosta¢ przestany na koszt
gwaranta zwykta przesytka pocztowa po wczesniejszym
uzgodnieniu tego faktu z gwarantem.

6. Sprzet dostarczany do Serwisu Centralnego powinien by¢
czysty. Serwisant moze odmowié przyjecia do naprawy
sprzetu brudnego lub oczys$ci¢ go na koszt nabywcy.

7. Faktyczna date naprawy gwarancyjnej Serwis Centralny
poswiadcza w karcie gwarancyjnej.

8. Uprawnienia z tytutu udzielanej gwarancji moga by¢
realizowane jedynie po przedstawieniu przez uzytkownika
WAZNEJ karty gwarancyjnej wraz z dowodem zakupu.
Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie naprawy we wtasnym zakresie powoduje
utrate gwarancji.

9. Karta gwarancyjna jest wazna na terytorium Polski.

10.Urzadzenia marki Sam Cook maja zastosowanie
do uzytkowania przez konsumenta wytacznie
w gospodarstwie domowym, chyba Ze maja inne
przeznaczenie np. witryna handlowa. Uzytkowanie sprzetu
niezgodne z przeznaczeniem spowoduje utrate gwarancji.

11. Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej
z urzadzenia moze spowodowac utrate prawa gwarancji

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,

modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, a takze

czytelnego podpisu kupujacego jest NIEWAZNA.

1



Data naprawy/ Numer naprawy/ Opis wykonywanych czynnos$ci oraz wymienionych czesci/ Pieczatka punktu serwisowego/
Date of repair Number repair Description of activities performed and specific parts Stamp service point

Numer seryjny/
Serial number




TIPS ON THE SAFETY OF USE

® Read carefully this manual be-
fore using the appliance.

® Never leave the appliance within
reach of children without super-
vision.

® Do not use the appliance out-
doors. This appliance has been
designed for domestic use only,
do not use it outdoors.

® Unplug your appliance and clean
it as soon as you have finished
using it.

® Do not use your appliance if it
has been damaged. Please con-
tact an approved service centre
for repair.

® Do not immerse the appliance,
its cord and plug in water or any
other fluids!

e Never allow the power cord to
hang down within reach of chil-
dren or persons operating the
appliance.

e Never leave the power cord
hanging over sharp edges and
keep it away from hot surfaces.

e |f the power cord or the plug
are damaged, do not use the

appliance. To avoid any risk,
these must be replaced by an
approved service centre.

e Never touch the whisk or dough
hook while using the appliance.
Do not let hair, scarves, etc.,
hang over the appliance when in
operation.

e Before taking the mixer to piec-
es and removing the accessories
and attachments remember to
unplug the appliance.

® Never use accessories of differ-
ent functions at the same time.

® The power cord must never
be close to or in contact with
the hot parts of your appliance.
Keep the power cord away from

a source of heat or a sharp edge.

® This appliance is not intend-
ed for use by children under
8 years of age and individuals
with reduced physical,
sensory or mental
capabilities,
or lack of
experience
and knowl-

edge, unless they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and if they un-
derstand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by chil-
dren without supervision.

e Store the appliance and its cord
out of reach of children under
8 years of age.

e Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

® The use of any accessories not
recommended by the manufac-
turer may result in damage of
the appliance, fire or injuries.

® Do not stand the roaster in
vicinity of electric and gas cook-

ers, burners, ovens etc.
® Turn off the device and un-
plug it from an outlet before
replacing the equipment or
approaching moving parts
during use.

13



14

® Do not plug the power cord
with wet hands.

e Always unplug the appliance
before cleaning, assembling or
dismantling.

e Before you start working with
the appliance, make sure all its

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

elements are properly assem-
bled .

® Do not leave the appliance with-
out supervision in course of its
operation.

® Do not unplug by pulling the
cord.

® Use on a flat, stable surface.

® Keep your children safe: do not
leave any parts of the pack aging
readily accessible (i.e. plastic
bags, cardboard boxes, polysty-
rene inserts, etc.).

o WARNING! Never let children
play with plastic bags. Choking/
asphyxiation hazard!

1. Control knob, 5- stage speed regulation
2. Mixer release button
3. Turbo button

BEFORE FIRST USE

Main unit
Whisk for whipping cream
Dough hook for mixing dough

o

7. Whisks or mixers sockets

1. Take the appliance out of the box, remove
all protective cardboards and foil.

USING THE MIXER

2. Wash the parts which come in contact with
the food.

3. Make sure that your power mains para-
meters match the nameplate ratings of the
aplliance.

1. Before assembling the appliance, make sure
that the power cord is not connected to the
power socket and that the speed control
knob (@ is set to ‘0.

2. Install the whipping whisks (8) or the dough
hooks (&) in the mixer sockets @). Place
the flanged hook in the larger socket, and
the other hook in the smaller socket. The
whipping whisks (8) are identical and can be
installed in either socket @). You will hear

a distinctive click if the parts are installed
correctly.
REMEMBER! Check whether the parts are
assembled correctly after each installation
of the whisks or hooks. Components may fall
out of the device during work, if they are not
installed properly.
The whipping whisk (8) is used, for example,

to mix egg yoke with sugar, create creams
or omelette and pancake dough. The dough

hook (8) is used to mix shortcrust, yeast,

cheese cake and gingerbread doughs.

3. Place the ingredients in a bow! of appropri-
ate volume depending on their amount.

4. Connect the device to the mains.

5. Insert the whisk or the hook into the bowl,
turn on the appliance by switching the
control knob () from “1” to “5".

REMEMBER! When mixing, it is advisable to
set the speed to the lowest level with a step-



by-step increase of the rotation speed. To speed. It works in pulse mode, only while REMEMBER! When you are using the dough

avoid spilling loose ingredients, before pour- you are holding the button (3. hooks to mix dough, flour may disperse to the
ing them into a bowl, it is desirable to reduce 7. The'appliance 5h9U|d only be_ used f(?r a edges of the bowl. Gather it with a spatula
the rotation speed to the lowest level. maximum of 5 minutes at a time. Wait for after turning the mixer off.
20 minutes before using it again.

REMEMBER! Never insert knives, forks, 8. Switch the knob (@) to “0” and disconnect CAUTION! The release button (2) works only
spoons, and other such items into the bowl th? appliance from the mains when you are when the control knob (1) is set to the "0"
during mixing. 5 ‘ﬁrmihfd' tthe hooks or the whisk position
6. The appliance is equipped with a TURBO ’ tk(w)e feleeaosue buito?wo@)s Or the WRISKs press

button (3, which turns on its maximum ’
CLEANING AND MAINTENANCE
1. Unplug the appliance. 4. Itis recommended to clean the accessories NOTE! Do not clean the appliance using sharp
2. Clean the housing with a damp cloth. as soon as you have finished using the ap- items, abrasive pastes, solvents and other
3. Wash the whisks or dough hooks under pliance. This will allow to remove deposited strong chemical agents which may cause dam-

running water. Do not wash metal parts in sediments. It prevents the leftovers from .

. . - ) . ; age to the appliance.

a dishwasher. Aggressive cleaning agents drying out, which makes cleaning more ef-

used in such machines cause that a/m parts fective and easier, it also prevents bacteria NOTE! To avoid the risk of electric shock, do

get darker. Clean them manually with tradi- from reproducing. not clean the appliance with water and do not

tional washing up liquids. Rinse and dry. immerse it in water
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Turns off appliance

Good speed for dry food flour, butter and potatoes

TURBO

TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the power cord: 1,40m

CAUTION! MPM agd S.A. may change the technical features of the product without notice.
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

C PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product ex-
pires, it should not be disposed with other type of municipal waste. Used equip-
ment may have a negative impact on the environment and health of people due
to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mix-
ing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unpro-
fessional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment
and health. Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric
waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection points,
the user should contact the municipal point of electric waste collection or used equipment

\_ Pprocessing department. )
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