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ENHETSBESKRIVELSE/DEVICE DESCRIPTION/ONUC NMPUCTPOIO:

Matlaging har utviklet seg til 3 bli en form for kunst i
dag. Det 3 skape deilige maltider krever nyskapende
eksperimentering og mot. For 3 oppna enestaende
resultater trenger man en blanding av ekspertise og
forsteklasses ingredienser. Dette tilbyr Sam Cook.

Produktene fra Sam Cook er ngye designet med av dedikerte
fagfolk som brenner for matlaging. Gjennom innovasjon og
utforsking av smaker, tilbyr vare kjokkenredskaper deg
muligheten til 8 bli en mesterkokk i ditt eget kjokken.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

— EXECUTIVE —

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Besok var nettbutikk pa samcook.no, for a kjope vare produkter,
tilbehor eller manglende deler.

Velge ansket vare og bestill, sa vil vi levere produktene rett hjem til
deg.




SIKKERHETSINSTRUKSJONER

For a sikre sikker bruk
anbefaler vi at du leser
instruksjonene nedenfor og

instruksjonene for MasterChef”

Pro kjokkenmaskin naye.

PSCG150MGtilbehareterikkeen
fittstendeenhet Dener

utelukkendementd fungeremed

Sam Cook PSC-150/B-

MasterChef"ProKjekdkenmaskin

lkke handter enheten med
vate hender.

Veer spesielt forsiktig nar
barn er i naerheten av
enheten.

Mens enheten er i drift, er
det forbudt 4 flytte enheten
eller bergre bevegelige
deler.

Mens enheten er i drift, er
det forbudt 3 berare eller
sette inn metallgjenstander,
bestikk osv. i bevegelige
deler for 3 unnga 3 skade
enheten og deg,

lkke la enheten vaere uten
tilsyn mens den eribruk

For du installerer eller
fierner vedlegget, ma du
kontrollere at enheten er
slatt av.

lkke bruk en skadet enhet,
inkluder en enhet der
stramledningen eller
stopselet er skadet -
kontakt i sa fall et
autorisert servicesenter for
reparasjon.

Nar du bruker tilbeharet,
fiern eventuelt slips, skjerf,
lange halskjeder, smykker
eller andre langhengende
ornamenter og kleer.
Langt har ber settes opp
for 3 unngd 3 bli fanget i
bevegelige deler av
apparatet.



Ikke legg hard mat (feks.
netter) inn i enheten for 3
unngd 4 skade tilbeheret
Merk felgende:
Kutteelementene p3
tilbeharet er veldig skarpe.
Veer forsiktig ved montering
og rengjering.

Apparatet kan brukes av
personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel
pd erfaring og kunnskap,
forutsatt at de har fatt tilsyn
eller instruksjoner om bruk av
apparatet, pa en sikker méte
og at de blirinformert om
potensielle farer.

Barn bar vaere under tilsyn
for 3 sikre at de ikke leker
med utstyret/enheten.
Enheten mad ikke brukes av
barn. Oppbevar enheten og
kabelen utilgjengelig for barn.
Koble enheten fra
strgmforsyningen nar du lar
den veere uten tilsyn og for
montering, demontering
eller rengjoring,

| tilfelle fastkjort eller uvanlig
bruk av enheten, sla av
enheten umiddelbart, koble
den fra stremforsyningen og
rengjor tilbehgret for du
fortsetter.

Etter bruk av enheten, rengjer
tilbeheret for 3 unngd rust,
korrosjon og ubehagelig lukt.
For & forlenge levetiden til
enheten, anbefales det & bruke
enheten med intervaller pa: 4-5
minutters arbeid, deretter en 15-
minutters pause.

Av hensyn til barns sikkerhet,
vennligst ikke la noen deler av
emballasjen veere lett
tilgjengelig (plastposer,
pappesker, isopor, etc.).
Advarsel! Ikke la barn leke
med folien. Fare for kvelning!



ENHETSBESKRIVELSE

1. Deksel til skyver 6. Knivblad 11. Tilbeher pastei
2. Skyver 7. Fin sikt 12. Pglsestapper
3. Brett 8. Festemutter 13. Tilbeher polsestapper
4. Kvern 9. Middels sikt 14. Kaketilbeher
5. Mateskrue 10. Grov sikt
BRUK AV ENHETEN
For forste gangs bruk, fiern produktet fra Rengjer vedlegget grundig (se: Rengjoring og
emballasjen og fjern advarselsklistremerkene vedlikehold)

ANBEFALT ROTASJONSHASTIGHET PA KIOKKENMASKINEN

Utstyr Hastighet Hvordan bruke

Knivblad og sikt
. Fin sikt: for rdtt kjott, smd natter eller kokt kjott, valmuefra,
Innstilling 4-6 cottage cheese, kokte poteter osv.
(ca. 120-150 rpm) Middels/grov sikt: til rdtt kjott
Tips: Fjern hardt skinn og bein for kjottdeig. Notter skal
skrelles.

Kaketilbehor

Innstilling 1-2 (ca. 50-80

Forberede kake/pai
rpm)

Polsestapper

Innstilling 1-2 (ca. 50-80

o Tilberedning av palser, blodpudding, med mer.



INSTALLASJON AV TILBEHORET

S ot

Slé av enheten og koble den fra Skru les skruen som fester koblingskontaktene
stremforsyningen og fiern dekselet.

Sett inn mateskruen inn i kverna, og velg deretter elementer avhengig av den valgte funksjonen. Sett sammen delene
i henhold til rekkefelgen i tegningen ovenfor, stram til slutt mutteren.

Rekkefolge av deler:

1. Kverning: Kvern + mateskrue + kniv + valgt sil (fin/middels/grov) + mutter

2. Pastei: Kvern + mateskrue + kaketilbehor + Tilbehor pasteier + mutter

3. Polser: Kvern + mateskrue + polsestapper + tilbehor palsestapper + mutter



Det m& bemerkes at tappene pa kvernsiktene, pasteitilbehoret og

Merk: Knivbladet ma peke utover
polsemunnstykket m& passe inn i fordypningene ved uttak for kjettdeig (kverna).

Sett festeskruen inn i festesokkelen pa Stram til skruen som fester tilbehoret.
kjekkenmaskinen, og juster slik at festepinnen
passer inn i sporet i kanten av kontakten.
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BRUK AV ENHETEN

%,
Tilbered ingrediensene, fijern skinn og bein fra Sett en stor bolle med malt mat under Still inn riktig hastighet p& kjokkenmaskinen.
kjottet og skrell nottene. Skjeer dem i biter som siderett. Sett inn matbitene en om gangen og skyv dem
passer inn i dpningen pa kverna. sakte med den medfelgende skyveren.
DEMONTERING AV TILBEH@R
S13 av kjekkenmaskinen og koble fra Lesne skruen pa festet og fjern festet fra Sett pa festedekselet, og stram deretter
stremforsyningen. kontakten. Ta tilbeharet fra hverandre og rengjor monteringsskruen.

det (se "Rengjoring og vedlikehold" kapittelet).
Forsiktighet! Det er forbudt 3 installere og
demontere tilbehoret mens enheten jobber.



RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Ikke bruk metallgjenstander til & rengjore Ikke tork tilbehor ved haye temperaturer eller i solen.
tilbeher.

Ta delene pa tilbehoret fra hverandre etter bruk, og rengjor enkeltdeler Etter rengjoring anbefales det 3 belegge kniven og siktene
med vann og oppvaskmiddel. Bruk en borste for & rengjore vanskelig med matolje (f.eks. solsikkeolje) for & hindre misfarging og
tilgjengelige deler. Skyll deretter alt med vann. ruster.

Etter bruk, terk alle delene grundig og oppbevar dem pa et tort sted. Du kan lagre andre gjenstander i skyveren for 4 unngé & miste dem.
Polsemunnstykket skal peke med tappen motinnsiden av skyveren.

1
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FEILSOKING

Hvis enheten gar i stykker eller slutter 3 fungere
mens du bruker makuleringstilbeheret, kontroller
folgende:

1. Fungerer kjokkenmaskinen som den skal? Hvis
kjokkenmaskinen ikke fungerer, folg enhetens
bruksanvisning eller ga til et utpekt servicesenter
for reparasjon.

2. Huvis kjokkenmaskinen fungerer normalt, og
denne adapteren ikke fungerer, sl av enheten,
demonter dette produktet og installer det riktig i
samsvar med avsnittet "Installasjon av
adapteren”;

3. Hvis den er riktig installert i henhold til delen
"Innstallering av tilbeher", men fortsatt ikke
fungerer, vennligst sla av enheten og kontakt et
autorisert servicesenter for reparasjon.

4. Hvis enheten er i gang og tilbehoret tilbehoret
rister. Stopp kjokkenmaskinen og stram
monteringsskruen helt pa enheten.

5. Hvis tilbeharet gar sakte, sjekk om riktig hastighet er
stilt inn, se brukerhandboken (kapittel "Stille inn
hastigheten").

6. Hvis produktet fungerer normalt, men kutteren er
treg eller den revne maten ikke faller ut, kan tilbehoret
veere tilstoppet. Stopp kjokkenmaskinen, demonter
tilbeheret og fiern blokkeringen.
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Morgendagens kjokken

Kjokkenet er det optimale stedet for 3 realisere dine
kulinariske dremmer og la matlagingsferdighetene dine
blomstre. Utforsk nye ideer og finn bedre mater 3 gjore
ting pa! Veer aldri redd for nye utfordringer, for & forene
det tradisjonelle med det moderne eller for innovative
smaker og ingredienser.

Nye muligheter

Planlegg din kulinariske suksess med de rette
kjokkenapparatene. A velge Sam Cook som ditt
husholdningsmerke er som & fa profesjonell hjelp pa
kjokkenet ditt. Overrask deg selv med hvor enkelt det er a
lage noe nytt og fole deg som en profesjonell kokk!

RIKTIG GJENVINNING AV PRODUKTET (avfall av elektrisk og elektronisk utstyr/ EE-avfall)

skal ikke kastes ssmmen med annen type kommunalt avfall. Brukt utstyr kan ha

en negativ innvirkning pé miljeet og helsen til mennesker pa grunn av potensielt innhold
av farlige stoffer, blandinger og komponenter. Blanding av elektrisk avfall med andre
typer avfall eller demontering av dette pé en uprofesjonell mate kan fere til utslipp av
milje- og helsefarlige stoffer. Brukt utstyr skal avleveres til innsamlingspunkt for elektrisk
avfall. For & fa detaljert informasjon angdende innsamlingspunktene for elektrisk avfall,
ber brukeren kontakte det kommunale punktet for innsamling av elektrisk avfall eller
behandlingsavdeling for brukt utstyr.

E Merking pa produktet indikerer at etter at produktets levetid utloper, er det
I

~N




Kjere kunde!

Takk for at du handler hos Samcook.no. Vi hdper at kjokkenmaskinen har innfridd
dine forventninger og vil fungere som din partner pd kjokkenet mange dr fremover.

HVIS DU HAR SPORSMAL OM DRIFT ELLER FEIL PA PRODUKTET, TA KONTAKT MED VIA
INFORMASJON PA VAR NETTSIDE SAMCOOK.NO. Vi har gjort vdrt ytterste for G gjore
klageprosedyrene sd enkle som mulig.

Salgsdato/
Date of sale

Garantikort/| nNavN-mODELL/

Warranty card name-model PSC-150/SM

Selgers signatur/Sig
nature of Seller

Butikkstempel/
Stamp shop

SLIK GAR DU FREM DERSOM DU HAR EN KLAGE

1. RING

| tilfelle enhetsfeil, kontakt vart
sentralbord ved & ringe +47 954 53 060
fra mandag til fredag fra 08:00 til 16:00.

2. PAKK OG SEND

Etter 3 ha mottatt bekreftelse pa
akseptert reklamasjon, pakk det skadede
produktet i originalemballasjen eller
erstatningsemballasjen som er
nedvendig under transport. Legg ved
garantikortet, kjopsbevis og en kort
merknad om den oppdagede defekten
sammen med et kontaktnummer.

Pakker hentes og leveres til sentraltjenesten pa
folgende adresse: Stramsveien 318, 1081 Oslo for
var regning (gjelder garantireparasjoner) via et
budfirma angitt av Sentraltjenesten.

3. RETUR

Innen 14 dager eller sa raskt som mulig
fra datoen for levering av produktet for
reparasjon, vil Servicesenteret kontakte
deg og sende den reparerte enheten
tilbake gratis (gjelder for gyldige
garantireparasjoner).

Hvis du har sparsmal eller tvil,
vennligst kontakt oss:

Stremsveien 318, 1081
Oslo
(+47 954 53 060

»

0

kontakt@samcook.no
www.samcook.no

@ N

For du sender inn en klage, vennligst les
garantivilkarene.

Jeg har lest og godtar vilkarene i
denne garantien.

Kjepers signatur/ Legible
signature of the buyer
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1.

GARANTIVILKAR

Garantien gis for en periode pd 24 maneder fra kjopsdato:
Defekter som oppdages i denne perioden vil bli fijernet gratis av
garantisten innen den lovbestemte perioden eller 14 dager fra
datoen for levering av produktet til garantisten, i spesielle
tilfeller forlenges fristen til 30 dager. Garantiperioden forlenges
med reparasjonstiden. Garantien utelukker ikke begrenser eller
suspenderer ikke kjopers rettigheter som folger av
bestemmelsene om garanti for mangler ved den solgte varen.

. Garantireparasjon betyr ytelse av garantisten, spesialiserte

aktiviteter som er passende for 3 fjerne defekten som dekkes av
garantien. Garantireparasjon dekker ikke planlagte aktiviteter i
bruksanvisningen, som brukeren plikter & utfere pa egen hand og
for egen regning, for eksempel installasjon, kontroll av drift mm.

3. GARANTIEN DEKKER IKKE:
a) Tilkoblingsledninger, plugger, stikkontakter, sugeslanger,

batterier, akkumulatorer, kniver, etc,;

b)  Mekaniske, termiske og kjemiske skader og alle andre

forarsaket av handling eller utelatelse av bruk eller pavirkning
av ytre krefter (overspenninger i nettverket, overskridende
omgivelsestemperaturer, lynnedslag, bruk av drifts- eller
rengjoringsmidler som ikke er i samsvar med
bruksanvisningen, skade forarsaket av fremmedlegemer som
har kommet inn i, for eksempel fuktighet, korrosjon, stev,
etc.);

c¢) Skade som falge av naturlig delvis eller fullstendig slitasje i

samsvar med utstyrets formal eller tiltenkte bruk; lyspaerer

d) Skade som folge av:

-modifikasjoner og designendringer gjort av brukeren eller
tredjeparter;

-forhold som verken produsenten eller selgeren er ansvarlig
for, spesielt som folge av feil installasjon eller bruk som ikke
er i samsvar med instruksjonene eller andre &rsaker som kan
tilskrives brukeren eller tredjeparter;

- bruk av IKKE-ORIGINALE materialer eller tilbehor);

- feil transport;

- forsettlig skade pd utstyr;

-skade pa glass og keramiske elementer;

- vedlikeholdsaktiviteter

4.

Den klagende part har rett til 3 erstatte utstyret

til en ny hvis:

a) Sentraltjenesten finner skriftlig at det er umulig & fjerne
mangelen,

b) reparasjonen ikke utferes innen fristen angitt i pkt. 1 eller annen
dato skriftlig avtalt med annonseren

Det pdklagede utstyret kan sendes for egen regning

med vanlig post etter forhandsavtale med kausjonisten.

Utstyr levert til Sentraltjenesten skal vaere rent. Serviceteknikeren
kan nekte 3 ta i mot skittent utstyr for reparasjon eller rengjore det
pa kjepers regning.

Den faktiske datoen for garantireparasjonen bekreftes av
servicesentralen i garantikortet.

Garantirettigheter kan kun uteves etter at brukeren fremviser et
GYLDIG garantikort sammen med kjopsbevis. Vilkarlige endringer i
oppferingene i garantikortet eller 3 utfere reparasjoner pa egen
hand vil ugyldiggjere garantien.

Garantikortet er gyldig pa norsk territorium.

. Sam Cook-apparater er aktuelle kun til forbrukerbruk i

husholdningen, med mindre de har et annet formal, for eksempel
kommersiell fremvisning. Bruk av utstyret i strid med dets tiltenkte
formal vil ugyldiggjere garantien.

A skade eller fijerne navneskiltet fra enheten kan gjore garantien
ugyldig.

Et garantikort uten navnet pa enheten, type, modell, salgsdato, et leselig
butikkstempel og en leselig signatur fra kjeperen er UGYLDIG.



Reperasjonsdato/ Reparasjonsnummer/ Beskrivelse av serviceaktiviteter og deler// Description of Servicestempel// Stamp service
Date of repair Number repair activities performed and specific parts point

Serienummer/

Serial number
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SAFETY INSTRUCTIONS

To ensure safe use,
carefully read the fol-
lowing manual and the
PSC-150/B food processor
manual.
PSC-150/MG attach-
ment is not a standalone
device. It is intended
solely to work with the
Sam Cook PSC-150/B
food processor.
Do not handle the de-
vice with wet hands.
Take special care when
children are near the
device.
While the device is in
operation, it is forbidden

to move it or touch its
moving parts.

While the device is op-
erating, it is forbidden to
insert any metal objects,
cutlery, etc. into the
moving parts in order to
avoid any damages of
the device.

Before installing or re-
moving the attachment,
make sure that the de-
vice is turned off,

When using the acces-
sory, make sure that all
neckties, scarfs, necklac-
es, or other long hanging
ornaments and clothes
are removed. Long hair

should be tied back to
avoid it being caught in
moving parts.

Do not leave the device
unattended during oper-
ation.

Never use a damaged
device, including one
with a damaged cord or
plug, in which case have
it repaired at an author-
ised service centre.

Use only the pusher that
comes with the set to
push the ingredients. Do
not put fingers or any
other objects into the
intake opening.

18



Do not put pieces of
bones, skin and nutshells
into the attachment.
Note: The blade and
discs on the attachment
are very sharp. Be care-
ful when assembling
and cleaning the device.
This equipment may be
used by children of at
least 8 years of age and
by persons of diminished
physical, mental capacity
and lack of experience
and knowledge of the
equipment if supervision

or instruction is provided
regarding the safe use of
the equipment so that
the hazards involved are
understood. Unsuper-
vised children should
not perform cleaning
and maintenance of the
equipment.

Children should be su-
pervised to ensure that
they do not play with
the equipment/device.

In the event of a jam-
ming or other abnormal
operations of the device,

immediately turn off
the equipment, unplug
it, and clean the attach-
ment before continuing
After using the device,
clean the attachment to
avoid its corrosion and
unpleasant odours

To extend the life of the
device, it is recommend-
ed to use the device at
the following intervals:
4-5 minutes of work,
then 15 minutes of
break.

19
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DEVICE DESCRIPTION

Pusher cover

Pusher

Tray

Meat grinder attachment body
Feed screw

AW

USING THE DEVICE

Before using the device for the first time,
remove the product packaging as well as any

RECOMMENDED ROTATION SPEEDS OF THE FOOD PROCESSOR

Attachment

Knife with a sieve

Cake attachment

Sausage attachment

labels, and then thoroughly clean its surface (refer to the “Cleaning and maintenance’

6
7.
8.
9
1

Knife

Fine sieve
Nut

. Medium sieve
0. Coarse sieve

Speed

Speed level of 4-6
(approx. 120-150 rpm)

1-2 (circa 50-80 rot. per
minute)

1-2 (circa 50-80 rot. per
minute)

11. Pasties attachment

12. Sausage attachment

13. Sausage attachment bracket
14. Cake attachment bracket

)

chapter).

Application

Fine sieve: for raw or cooked meat and small nuts;
Medium/coarse sieve: for raw meat

Tip: Before mincing meat, remove hard skin and
bones. Remove the nuts from the shells.

Pasties preparation

Sausages, black pudding and others preparation.



ATTACHMENT MOUNTING

|
p Peld C—

Turn off the device and disconnect it from Loosen the attachment screw and re-
the power supply move the socket cap.

@Q (g
¥ A

PO ="

Insert the feed screw into the body of the mincer, then select the elements depending on the selected functionality. Assemble the parts
according to the order in the diagrams above, finally tighten the nut.

Order of parts:

1. Grinding: attachment body + push feed screw + knife + selected sieve (fine/medium/coarse) + nut

2. Pasties: body attachment + push feed screw + patty attachment + patties attachment support + nut

3. Sausages: body attachment + push feed screw + sausage nozzle + sausage attachment + nut

21



22

Note: The knife blade must point outwards

It should be noted that the tabs on the mincer sieves, the pie at-
tachment and the sausage nozzle must fit into the recesses at the

mincer body outlet.

Insert attachment body screw into the Tighten the attachment mounting screw.

attachment socket of the food processor,
aligning so that the securing pin fits into
the groove in the edge of the socket.



USING THE DEVICE

Prepare the ingredients, remove the skin
and bones from the meat, and peel the
nuts. Cut them into pieces that will fit into
the inlet opening.

ATTACHMENT DISASSEMBLY

S

Turn off the food processor and disconnect
it from the power supply.

Place a large bowl of ground food under the
side dish.

Loosen the screw on the fastening and re-
move the attachment from the socket. Open
the attachment and clean it (refer to the
"Cleaning and Maintenance" chapter)
Caution! It is forbidden to install and dis-
assemble the attachment while the device
is working.

Set the appropriate food processor speed.
Insert the pieces of food one at a time
and push them slowly using the provided
pusher.

Place the cap on the attachment socket,
then tighten the retaining screw.

23
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CLEANING AND MAINTENANCE

Do not use metal objects for cleaning acces- Do not dry the accessories in high tempera-
sories. tures orin the sun.

Open the attachment after use, clean individual parts with water After cleaning, it is recommended to coat the knife and the sieves
and washing-up liquid, using a brush to clean hard-to-reach parts. with cooking oil (e.g. sunflower oil) to prevent discoloration and
Then rinse all with water. rusting.

After cleaning, wipe all parts thoroughly and store in a dry place. You can store other items in the pusher to avoid losing them. The
sausage nozzle should point with its pin towards the inside of the
pusher.



TROUBLESHOOTING

If the machine breaks down or stops work-
ing while using the Meat Mincer, check the
following:

1.

Is the food processor working properly? If
the food processor does not work, please
follow the appropriate instruction manual
or visit a designated service centre for
repair services.

If the food processor is operating normally
but this accessory does not work, turn off
the device, disassemble this accessory and

install it again correctly in accordance with
the section of the manual regarding install-
ing the accessory;

. If the accessory is installed correctly,

according to the section regarding installing
the accessory, yet still does not work,
please turn off the device and contact

an authorized service centre for repair
services;

. If the attachment shakes on the food pro-

cessor while the device is running, stop the

food processor and fully tighten its fixing
Screw.

. If the accessory works slowly, check if the

correct speed is set and refer to the manual
(chapter regarding speed settings).

. If the product is operating normally but

grinds are slow or the ground food does
not fall out, the accessory may be clogged.
Stop the mixer, remove the attachment and
remove the blockage.

25
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old

with the new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances.
Choosing the Sam Cook household brand is like enlisting
professional help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something
new and feel like a professional chef!

é PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product
expires, it should not be disposed with other type of municipal waste. Used
equipment may have a negative impact on the environment and health of people
due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

W Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an

unprofessional manner may cause a release of substances that are hazardous to the

environment and health. Used equipment should be handed-over to a point for collection of
electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection
points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used

\_ equipment processing department. Y,




YMOBMW, AKI CTOCYIOTbCA BE3NEYHOINO BUKOPUCTAHHA:

LLlo6 3a6e3neunTm 6es-
NeYHe BUKOPUCTAHHS,
DEKOMEHYEMO YBaXKHO
NPOYUTATI HABEAEHY
HUYXKYE HCTPYKLIIO Ta
IHCTPYKLHO [0 KYXOHHOIO
kombamHa PSC-150/B.
Hacagka PSC-150/MG
HE € OKPEMUM MPUCTPO-
eM. BIiH po3pobieHnin
BUKJIKOYHO 151 pOHOTH
3 KYXOHHMM KOMOaMHOM
Sam Cook PSC-150/B.
He 6epiTb NpUcTpivt Mo-
KPUMU DYKaMM.
byaste ocobmBo obe-
PEXKHI, KO NOOAM3Y
NPUCTPOR 3HAXOAATHCS
NJTw.

[1i4 4ac poboT Npu-
CTPOH 3aD0POHAETHCS
NepeMiLLaTy NpucTpIn
ab0 TOPKATUCS PYXOMUX
YaCTUH.

3a00pPOHAETHCS BCTaB-
NIATV OyAp-AKI MeTane-
Bl MpeaMeTW, CTOJI0BI
NPUOOPK TOLLO B PYXOMI
YaCTWHM Mif, Yac poboTK
MPUCTPOIO, LLIOD YHMIK-
HYTW MOLUKOAXKEHHS
MPUCTPOLO.

[TepLU HX BCTAHOBJIHO-
BaTM ab0 3HIMATH Ha-
CafKy, NepekoHanTecs,
LLIO MPUCTPIN BUMKHEHO.
[1i4, 4ac BUKOPUCTAHHS
HacadKW 3HIMITb KpaBaT-

KY, LIap®, 0Bl HaMMCTa
ab0 IHLLI JOBr 3BMCAOY]
MPVKPaCcK Ta oA, LLo—
Bre BOJI0OCCA CAif 3aB's-
33TV 3334y, LoD YHMK-
HY TV MOrO NOTPaNAgHHS
Y PYXOMI YaCTUHU NpK-
CTPOI0.
He 3anmwanTe npu-
CTpIV Oe3 Harnaay, JOKK
BIH MPaLIOE.
He BrKopu1cTOBYWTE
MNOLLUKOOXKEHMM NPK-
CTPIN, 30KpeEMa, KON
Kabe/b YKMBJIEHHS ab0
LUTence b NMOLIKOAKe-

| =V UbOMY BUMAAKY
3BEPHITHCY [10 CEPTU-
(GIKOBAHOrO CEPBICHOIO
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LEHTPY O PEMOHTY
MPUCTPOIO.
BukopucToBynTe AnLLe
LUTOBXaY, SKMN BXOANTb
J10 KOMIMJIEKTY, OO
MPOLUTOBXYBATU IHIpe-
NEHTW. He BCTaBnamTe

NasibLi a0 Oyab-gKi IHLLI

NpeaMeTN Y BMYCKHMIA
OTBIp.

He KnaaiTb B HacaaKy
LLIMaTOYKM KICTOK, LLIKIpW
Ta LUKapasIynn ropixis.
MpuMiTKa: HacaaHWN
HIXK | IUCKN oyXKe ro-
cTpi. Byabre 06epexHi
nij yac 36MpaHHA Ta
YMLLLEHHS TPUCTPOIO.
LiM NprcTpoem mMo-
YKYTb KOPUCTYBATHCS
1TV BIKOM BiJ 8 POKIB,

a TakoxK 0C0bM 3 0bMe-
XKEHNMM QIBNYHUMM Ta
PO3YMOBMMM 3|OHOCTS-
MU, AK T K0AN, SKi He
MatoTb JOCBIAY Ta 3HaHb
B 06/1aCTI MOBOAYKEHHS
3 NPUCTPOEM, 33 YMO-
BM, LLIO KOPUCTYBaHHS
BIAOYBaTUMETHCA NI
Harsa0M, byae npose-
JIEHO IHCTPYKTaX LLOA0
6e3me4Horo BrKopy-
CTaHH: MPUCTPOHO | 1M
OyayTb BIAOMI MOB'SI3aH]
3 UM pusmkn. it 6e3
HarAay He MOBMHHI
MPOBOANTM OUULLLEHHS
Ta TEXHIYHE 0OC/TYTOBY-
BaHHSI MPUCTPOIO.
HeobxigHO CiaKyBaTH
33 TUM, LoD ATK He

rpanncs obnagHaHHIM /
MPUCTPOEM.,

Y pa3i 3aigaHHsa abo
HEHOPMaIbHOI po6o—

T MPUCTPOKO HEeranHo
BUMKHITb 06/1a/1HaHHS,
Bi'€ IHaWTE 1Oro Ta
OYMCTITb HACaaKY, MePLL
Hi>K MPOAOBYKMNTM

[1icng BMKOPUCTaHHS
MPUCTPOK OYUCTITh
HacaaKy, LLOO YHUKHYTH
KOPO3ii Ta HEMPUEMHMX
3amnaxis

LLlob npoaoskmTy Tep-
MIH C/TY»KOW MPUCTPOLO,
PEKOMEHYETLCS BUKO-
PVCTOBYBATM MPUCTPIN
3 NepIoAnYHICTO: 4-5
XBUAUH pOOOTH, MOTIM
15 XxBUAMH Nepepsu.



Ornnc NPUCTPOIO

1. Kpuwwka wTrosxaya 6. Hix 11. Hacagka gna nuporis

2. LlToexau 7. pibHe cuTO 12. Hacagka ans kosbacu

3. JloTok 8. Tlaika 13. KpoHLTenH ocHoBKM Ans KoBbacK
4. Kopnyc Hacaaku ong mM'acopybkm 9. CepeaHe cuto 14. KpoHLWITENH OCHOBM A1 NUPOTiB
5. UlHek Msgcopybkm 10. Tpybe cuTo

BUKOPUCTAHHA NMPUJTALY

Mepen NepLinM BUKOPUCTAHHSM 3HIMITb a noTiM peTelbHO OYMCTITb MOBEPXHIO (AMB.
YNaKOBKY NPOAYKTY Ta OyAb-gKi eTUKETKM, «OUnLLEHHS Ta 0OC/TYrOBYBaHHSY).

PEKOMEHOOBAHA LLUBUAKICTb OBEPTAHHA KYXOHHOIO KOMBAWHA

OcHosa LLleuokicmb 3acmocysaHHs

Hixc 3 cumom . s . ..
Jpi6He cumo: 0415 cupozo m'sica, OpibHUX 2opixie abo

8apeHo20 M'sca;
CepedHe / 2pybe cumo: 0415 cupo2o m'aca
Mopada: Meped nodpibHeHHSM M’sica 8udanimo

LLlsudkicmb 4-6
(npuba. 120-150 obepmis Ha

XeunuHy) meepdy wKipy i Kicmku. Oyucmime 2opixu eid
wkapanynu.
Hacaoka 0ns nupozie
1-2 (npub. 50-80 06/xe) MpuzomyeaHHs nupozie
Hacadka 05 kosbacu
1-2 (npu6bs. 50-80 06/xe) MpuzomyeaHHs kosbac, KPos'sHKU Ma iH.
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BCTAHOBJIEHHA HACAJKUA

/%_/

he=ld C—=
/
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BUMKHITL npucTpin i Big'egqHanTe noro Big, BiakpyTiTh KpinnuabHWi WwWypyn i 3HIMITb
OXKEepena >KUBNEHHS KPULKY rHi3aa.

@ @
TOEAE

BcTaBTe wWHek Macopy6bku B KOpnyc M'acopybku, NoTiM BUGEPITb €/1EMEHTH B 3a/1€XHOCTI Big 06paHoi dyHKUioHanbHOCTI. 36epiTh AeTani
BiAMNOBIAHO A0 NOPAAKY, HABEAEHOIO Ha CXeMax BULLE, | HAapewWTi 3aTArHITb ranky.

[Topapok aeTaneun:

1. MeneHHsa: KOpNyc HacaAKW + WTOBXAUYNI LWHEK MACOPYOKM + HiXK + BubGpaHe cuTo (ApibHe / cepenHe / rpybe) + raika

2. TupiXkKW: KOPNYC HacaAKuW + LWTOBXAYUIA WWHEK MACOPYOKM + HacaaKa A4 NUPIKKIB + onopa HacaagKku ANS NUPIKKIB + rarka

3. Koeb6Gacu: Kopnyc Hacaaku + WTOBXalYMn WHEK MAcopybKM + onopa AN HacanKM NUPIXKKIB + Hacagka Ang KoBbac + ranka




MpumiTka: JTe3o HOXKa Mae BYTU cNnpsMOBaHe Ha30BHI Cnip 3a3HaYMTH, WO BUCTYNM Ha CiTKax M'dacopybKuM, Hacaaka Ans
NUPOriB Ta onopa HacaAku A8 KoB6ac MOBWHHI BXOAWUTU B 3aran-

6NeHHs Ha BMXOAi 3 KOpnycy m'scopy6Ku.

BcTaBTe cTpuiKeHb Wypyna Hacaaku B 3aTArHITh KPINWUABHUI WYpPYyN HacaaKn.
rHi3A0 A8 Hacaflok KoMbalHa, BUPIBHSABLIMK

TakK, W06 3an06I>KHUN FBUHT yBINWOB y Nas

Ha Kpato rHiszga.
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BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

MigroTynTe iHrpeaieHTHn, BUAANiTh 3 M'dca
WKipy i KICTKK, a ropixn no4yucTiTb. Po3-
pi>KTe IX Ha WMaTOYKN, SKi MOMICTATbCA Yy
BXiAHWI OTBIp.

PO3BNPAHHA HACAL KU

S

BUMKHITL KOMbGanH i Big'eaHanTe Moro Bifg
AXKepena XMBAEHHS.

Nns 3smeneHoi Macu nigcTaBTe BEAUKY
Yawy nig Hacagky.

BiokpyTiTh KpinWAbHWUI WYpyn | BUAMIThH
HacaaKy 3 rHizga. Po3bepiTh i NOYUCTITH
Hacaaky (AWB.: "oUMULEHHS | O6CAYTOBYBaH-
Ha"

YBara! 3a6opoHeHO BCTaHOBABATHU abo
3HiMaTM HacaAKy nig 4yac po6oTu npu-
cTpoto.

BcTaHoOBITH BiANOBIAHY WBUAKICTL NNaHe-
TapHble MUKCepbl. BcTaBnganTe wWMaToOuKM
>Ki Mo 4yeps3i Ta NOBiINbHO WTOBXaNTe 3a
N0MNOMOTOol WTOoBXa4va, Wo BXOANTbL A0
KOMMONEKTY.

[ToMicTiTb KOBMA4YOK Ha MHi340 Hacajok,
NOTIM 3aTATHITbH KPINUABHUA WypPYyn.



OYULLEHHA | OBC/TYTOBYBAHHA

He BMKOpUCTOBYNTE MeTaneBi NpeaMeTH A4 He cywiTb akcecyapu npu BMCOKIiN TeMnepa-
YULLIEHHS aKkcecyapiB. Typi abo Ha CoHU,.

W
i

[Ticna BMKopUCTaHHg po3bepiTb HacaaKy, OYMCTITb OKpeMi aeTani [Micna o4nMULeEHHA peKOMEHAYETHCA 3MAaCTUTKM HIXK | cUTa KyniHap-
BOAOI Ta 3ac060M AN MUTTS NOCYAY, BUKOPUCTOBYYM WITKY 415 HOt o€l (HanpuKAaz, COHAWHKMKOBO), W06 3anobirTm 3MiHi
YUULEHHS BaXKKOAOCTYMNHUX YacTUH. [TOTOMY 3MUIlTe BOAOHD. KONbOPY Ta ip>XaBiHH0.

[Ticnsa o4nMUeEHHA peTeNbHO NPOTPITL BCi AeTani Ta 36epiranTe B MoykeTe 36epiraTn iHWI NnpeagMeTW B LWUWTOBXayi, Wo6 He 3arybunmn-
CYyXOoMy Micui. cq. Onopa Hacaakm ansa kopbac NOBUHHA By TW CNpsaMOBaHa CTPUXK-
HeM BCcepeauHy WToBXa4ya.
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YCYHEHHA NMPOBJIEM

AKWLO NPUCTPIV BUXOAMTL 3 Naay abo ne-
pecTae npauoBaTy Mifl 4ac BUKOPUCTaAHHA
M'iICOpYOKM, MepeBipTe HACTYMHeE:

1. Yn npaBuMAbHO NpaLitoe KOMBaMH? AKLLO
KYXOHHWI KOMbalH He npautoe, A0TpU-
MYWTeCh IHCTPYKU|T 3 ekcnyaTauii npm-
cTpoto abo 3BEPHITHCS [0 CNeLiasibHOro
CEPBICHOTO LIEHTPY /19 PEMOHTY.

2. SAKLWO KYXOHHWMIM KOMbalH npaLoe
HOPMa/IbHO, a L HacaaKa He npautoe,
BMMKHITb Npuaag, po3bepiTsb Ler BUpid
Ta BCTAHOBITH MOr0 HANEXHUM YAHOM
BiANOBIAHO A0 PO3AiNny «BCcTaHOBNEHHS
Hacaakuy;

3. AKLWO BiH BCTAHOBEHMI NPaBWUIbHO BiAMNO-

BiAHO A0 po3ainy «<BcTaHOBNEHHS Haca-
KW», aae BCe OAHO He MpaLto€E, BUMKHITb
NPUCTPIN Ta 3BEPHITbCA A0 cepTudikoBa-
HOrO CEPBICHOrO LEHTPY 4159 PEMOHTY;
Konu kombaliH npaufoe, HacaaKka TpsceTb-
€4 Ha MiKcepi, 3yNWHITb MiKCep i MOBHICTHO
3aTAMHITb KPIMWMABHWI LWYPYN Ha NaaHeTap-
Hble MUKCEPbI.

SAKLLO HacaaKa Npauoe NOBibHO, Mepesip-
Te, Y1 BCTAHOBIEHO MPaBWU/IbHY LWBUAKICTb,
O3HaNoMTecs 3 IHCTPYKL,i€l0 3 BUKOPUCTaH-
HA (po34in «HanawTyBaHHS WBUAKOCTI»).

6.

Ak BMPI6 Npautoe HopMasbHO, ane
noApiOHEHHS BUKOHYETLCA MNOBIIbHO abo
nepemMesieHi NPoAyKTU He BUNaaatoThb,
MOX/IMBO, Hacajlka 3abunacs. byab nacka,
3YMNHITL MiKCep, 3HIMITb HacaaKy Ta BUaa-
NiTb 3aCMiYEHHS.



KyxHs 3aBTpaLlHbOro AHs

KyxHsa - Le igeansHe Micue, o6 34iMcHTY CBOI Mpii

Ta PO3BVHYTW CBIM KyJlIHAPHWUWM TanaHT. LLyKkanTe HoBI

piLLeHHs Ta inei — ekcnepumeHTynTe! He GinTecs

BUMKJ/IMKIB, MOEAHAHHS CTApOro 3 HOBMM, IHHOBALLIMHMX

CMaKiB Ta IHrpeaieHTIB. .

Hosi MoxnuBocTi

CnnaHymTe CBiM KyniHapHUIA YCniX 3a AOMNOMOTOH
NpaBMILHOI NOOYTOBOI TexHikK. Obuparodr MapKy

«Sam Cook», B1 3abe3nevyeTe cobi npodecinHy AoMoMory
Ha KyXHi.

Bu bygeTe 34011BOBaHI TVM, IK 1ETKO CTBOPUTM LLIOCh
YHIKa/IbHE | MOYyBaTMUCA EKCMEPTOM.

\( MPABUNTbHA YTUNI3ALIA NPOLOYKTY (sigxoan enekTpuuHoro Ta

eNeKTPOHHOro 06.1agHaHHS)

Monbwa MapkyBaHHS, po3MilleHe Ha BUpPObi, BKa3ye Ha Te, Lo BUPi6 He ciif BUKMaaTn
pasoM 3 iHWKUMK NOBYTOBUMMU BigxodamMu MiCNA 3aKiHYEHHA TepMiHy Koro

E ekcnayaTtauii. BukopuctaHe o61afHaHHS MOXXe MaTW HeraTMBHUI BMJIMB Ha
HaBKOJIMLLHE cepefioBULLE Ta 340pOB'S /oAed 4Yepe3 MOTEHLiMHUA BMICT

m—  Hebe3ne4yHUX PevYOoBMH, CyMillle Ta KOMIMOHEHTIB. 3MillyBaHHS €JIEKTPUUHUX
: D BiAXoAiB 3 iHWMMM BiaxogaMmn abo ix HenpodeciiHe po3bupaHHA MOXKe NPU3BECTU A0
f BUZIJIEHHS PEYOBUH, LWKiAJIMBUX [ 3[0POB'S Ta HaBKOJIMLLIHLOIO CEPEeAOoBULLA.
= BukopucTaHuit npucTpin HeobXigHO 34aTWU Ha NYHKT 360py BiAXoAiB eNEeKTPUYHOro Ta

\ : eleKTPOHHOro o6.1aaHaHHS. LLLo6 oTpuMaTu eTanbHy iHdopMaLiito Npo Micl,e NOBEPHEHHS
5 eNeKTPUYHUX Ta e/IeKTPOHHUX BiX0AiB, KOPUCTYBaYeBi HEOOXiAHO 3BEPHYTUCS [0 NYHKTY

NN\ 360py KOMyHasibHOro ob61aaHaHHS abo 3aBoAy 3 NepepobaeHHs Biaxoais. Y,
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