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Lackert kryddat indiskt

@ Osterbro har fatt en ny
nordindisk restaurang som
bade de danska tidning-
arnas matkritiker och de
svenska (det vill siga Bong)
tycker om. Maharaja som
sedan tidigare ocksa finns
pa Gammel Kongevej 86 C
(Frederiksberg) och Ama-
gerbrogade 15 (Amager)
serverar nordindisk mat vil-
ket bland annat innebér att
maéanga ritter langkokas och
att indisk yoghurt och farsk-
ost 4r basen i manga ritter.

Inredningen ar ungefir
lika originell som namnet.
Det verkar ibland som om
alla indiska restaurang-
er képer sina mébler och
vaggdekorationer fran sam-
ma fabrik.

Man kan bestalla bade a
la carte ratter och ett tiotal
olika menyer i prisldge om-
kring 250 DKK.

Vi bestillde en meny be-
staende av papadam med
dip, lamm tikka, jatterdkor
igriaddig sas, kyckling i spe-
natsés. Tillbehoren var ris,
nanbrdéd och raita, den sed-
vanliga yoghurtréran. Aven
en mangoglass ingick.

Lammet serverades i
en krimig och héarligt ma-
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salakryddad yoghurtmarinad
som gjorde kottet saftigt.

Rédkorna var perfekt
spanstiga och tillagade i en
smorig och kryddig gradd-
sas. Favoriten blev nog
kycklingen i en vildigt kra-
mig och dnda férvanans-
vart latt currykryddad spe-
natspackad sas.

Pa dryckeslistan finns fle-
ra indiska 61 och ett par vi-
ner att vilja pa. Och ett stort
plus for trevlig personal.
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Mahafaja - \;éllagat nordindiskt.
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Maharaja

4844,

Adress: Maharaja, Strandboule-
varden 67.

Oppet: Kl 17-23 alla dagar.
Priser: Forratter 45-65 DKK,
varmratter 105-135 DKK,
dessert 29-60 DKK, menyer
169-399 DKK.






